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RESUMO

O Turismo, um dos setores de maior impacte ecormmaocial na atualidade, tem vindo
a consolidar-se como um importante setor de ing@gra desenvolvimento dos paises. Em
Portugal atua de forma decisiva na criacdo de pal#drabalho e gera receitas essenciais

para a economia nacional.

O Enoturismo é uma fileira recente do Turismo, qoe Ultimos anos tem-se afirmado
como um importante segmento estratégico para ovdelsemento dos destinos turisticos.

s

Por um lado, o seu contributo € importante parardificar as atividades ligadas a

producéo vitivinicola e por outro lado, é essenp@la o desenvolvimento econémico

local.

A nossa investigacao, centrada no desenvolvimemtendturismo na regido de influéncia
da cidade de Tomar tem o intuito perceber quaséaarelevancia para o desenvolvimento

turistico e econdmico neste territorio.

A fim de propor solugdes, criamos um modelo deis@@ aplicacdo, do qual resultou a
proposta de estruturacdo da Rota dos Vinhos Teiog)&urgindo esta como um produto
turistico alternativo capaz de diversificar e coenpéntar a oferta turistica existente neste
territério. Apesar de assumirmos o seu caraterrerpatal, pensamos gque a sua aplicagéo
pratica poderia ser importante para o desenvolMinelo Enoturismo na regido de

influéncia de Tomar.

Assim, estudadmos aprofundadamente o Enoturisminhm\e as rotas dos vinhos com o
intuito de sustentarmos o objeto do nosso estudo.

Palavras-chave: Enoturismo, Rota do Vinho, Vinhemplario, Redes, Patrimoénio






ABSTRACT

Tourism, one of the sectors with major economical social impact nowadays, has been
reinforcing itself as an important integration adelvelopment sector for countries. In
Portugal, acts decisively in the job creation ardegate essential revenues to the national

economy.

Wine Tourism is a recent row, which in the past fgears, has established itself as an
important strategic sector for development of temridestinations. On one hand, its
contribution is important to diversify the actie connected to wine production, and on

the other hand, is essential for the local econahtievelopment.

Our research, focused on the development of winestm in the region of influence of the
city of Tomar, has the aim of understand what eiewance to touristic and economical

development is.

In order to propose solutions, we have creatednatytcal and application model, which
led to the suggested structure of tHeota dos Vinhos Templaripsemerging as an
alternative touristic product, able to diversifydatomplement an existing touristic offer in
this territory. Although we assume its experimemature, we think that its practical
application could be important for the developmehtwine tourism in the region of

influence of Tomar.

Concluding, we deeply studied wine tourism, theevand the wine routes, in order to
sustain the object of our study.

Key-Words: Wine tourism, wine routes, wine, temptatworks, heritage.
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Introducao

O Turismo é uma atividade humana, um fendbmeno delickde que tem demonstrado ser

um importante motor de transformacéo dos terrigdeialas sociedades.

As impressoOes trocadas entre os turistas e osergegldos locais visitados demonstram
qgue o Turismo é fundamental para o crescimentotetoisorios e localidades. Por outro
lado, essa relacdo € o ponto fulcral de entendonentre os povos e um fator essencial

para o crescimento e transformacao economica,rabétisocial.

Durante muito tempo o Turismo ficou em segundo @lamas estratégias de
desenvolvimento economico ao nivel nacional e tamkso nivel local, pois era

compreendido como um sector acessorio aos dentiis ae

Porém nas Ultimas décadas apresentou uma evolug@o rdpida e significativa. O
reconhecimento do Turismo como uma area cientifligna de estudos e Oinvestigacdes

mais aprofundadas foram fatores fundamentais pswa aonsolidagao.

O Enoturismo é uma das mais novas fileiras domajsque surge associada a utilizacao
dos recursos vitivinicolas. Apresenta-se como uraa dovas formas de Turismo

emergentes da atualidade.

A sua escolha como tema de estudo prendeu-se dato de se acreditar que devido, ao
seu alto potencial, esta constituira uma das @edgrte crescimento turistico em Portugal

nos proximos anos.

Por um lado, a evolucéo e a exigéncia por partéutstas apontam para uma necessidade
de diversificacdo dos produtos existentes no meraazhtrariando uma légica de turismo
de sol e praia, que ha muitos anos se afirmou d¢oragem de marca do turismo nacional.
Por outro lado, pretende-se que esta diversificagéoferta do turismo seja feita através
de apostas concretas de qualidade e voltadas padatps especializados para cada
segmento de mercado. Nesse sentido, acresce aiiatla de também da valorizacdo das

culturas locais através de produtos turisticosadeatureza.
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Os produtos turisticos de Enoturismo possuem aimgkaa particularidade bastante
relevante para o desenvolvimento local. O fatoeters desenvolvidos para um nicho de
mercado muito especifico, somente exequivel s&eesth associados a uma atividade

vitivinicola dinémica e integrada numa légica depmeracéo.

Esta relacao entre a atividade agricola e o Turi@wela-se muito vantajosa para ambas as
partes. Fato que levou-nos a equacionar a posisiddi de existir uma dialética muito
positiva entre os produtores de vinho de Portugmlatores turisticos e as instituicdes de

turismo.

Por um lado, a complementaridade do Enoturismo pader um maior desenvolvimento

econdmico para o setor vitivinicola, e consequeateepara regido onde esta inserido.

Por outro lado, o Turismo ganha maior dimensaw@srda diversificacdo da oferta e pode
assim atrair um nicho de mercado especifico e mdtiv Nesse sentido, as vantagens
agregadas ao Enoturismo do ponto de vista do dels&mento turistico local vao muito
além do consumo de vinho e das visitas as adeghscéntrario, integra varios fatores de

desenvolvimento regional, uma vez que cria valestanula o comércio local.

Pretendemos nesta dissertacdo demonstrar a pro&gedi do Enoturismo no
desenvolvimento do Turismo nacional, através dadestla dindmica desta fileira. Por um
lado objetivamos evidenciar a articulagdo das Radasvinhos em Portugal.

Por outro lado, procuramos demonstrar toda a eamtdvdo Enoturismo e a sua relacéo
com 0s recursos turisticos existentes na regidafli€ncia da cidade de Tomar, levando

em consideracdo a sua gestao e integracdo conmassdifertas existentes na regiao.

Finalmente pretendemos testar a validade da estgdin do produto de turismo cultural “
A Rota do Vinho Templario”, bem como o seu impawtedesenvolvimento turistico local
e consequentemente, definir qual é a sua relevaactaiacao de valor e desenvolvimento

economico, cultural e social na Regido de influénia cidade de Tomar.
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Metodologia

A realizacdo desta investigacdo possui um caratetitgtivo e esta voltado para o
reconhecimento de uma realidade e para a tentdévimtervencdo préatica no local de
estudo de caso, ou seja, na regidao de influénc@ddale de Tomar. Pretende-se trabalhar
numa légica clara de investigagcao/acao.
Uma vez escolhido o temaEfoturism8 e o local de estudo de caso, ja referido
anteriormente, partimos entdo para a pergunta dgdga Qual é o contributo do
Enoturismo na regido de influéncia de Tomar? Apdsramulacdo da nossa pergunta de
partida, definimos o nosso foco de estudo, queligstdo, principalmente, & articulagéo do
Enoturismo em Tomar com o Patrimonio material eémal daregido.
Apo6s a definicdo desses pontos passamos por uriumg@eorevisao bibliografica centrada
no tema Enoturismo, e consequentemente estendidarpovasto niamero de livros e
artigos relacionados com o vinho.
Consolidada a revisédo bibliografica, passamos parabalho mais préatico da investigacéo
e que se baseou na intervencdo direta com o0s pisgitervenientes dos produtos de
enoturismo em Tomar.
. Para a concretizacdo dessa etapa recorremosexitog por entrevistas semiestruturadas
aos produtores de vinho, aos responsaveis pelttuigdes de turismo, e aos demais
promotores do Enoturismo em Tomar.
O objetivo central das entrevistas foi percebet gtema realidade atual do enoturismo na
regido e qual era a ligacao entre os produtoresndtie e os atores turisticos da regiao.
Por outro lado, outros objetivos especificos focamtemplados, tais como:

Como é comercializado o vinho da regido?

Qual é a relacéo entre o patrimonio material éenal, e o vinho da regiao?

Que iniciativas relacionadas com o Enoturismo edasenvolvidas?

Os inquéritos por entrevistas realizadas dividiseem quatro blocos de perguntas:
1. O primeiro pretendia legitimar cada entrevistadbmade definir qual o seu papel

na articulacdo do enoturismo.
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2. O segundo centrou-se na tematica do Enoturism@meum@va a opinido de cada
entrevistado em relacdo a validade do Enoturismaegiéo de influéncia de
Tomar.

3. O terceiro teve como objetivo central definir gaabpinido de cada entrevistado
sobre a relacdo entre os produtores de vinho, siguigdbes governamentais e
instituicées de turismo local.

4. E, finalmente, o quarto, questionou os entrevigagbbre a relacdo dos vinhos da
regido de Tomar, a influéncia Templaria e a gastroa tomarense.

No decorrer da nossa investigagéo realizdmos umhdetnove entrevistas aos produtores
de vinho da regido, as entidades de turismo e derpgmolitico local, 0 que possibilitou
obter uma percecao global da realidade e da pérspéatura para o enoturismo na regiao
de Tomar.

Para a recolha de dados desta investigacao foeburados dois guides de entrevistidéd
anexo), dos quais um foi utilizado para as enttasiaos produtores de vinho e um para a
realizagdo das entrevistas as instituicdes dentorifocal e ao poder publico local.
Optamos por constituir dos guides de entrevistaiddea necessidade de identificar as
qualidades e caracteristicas do vinho da regid@npexistem nas duas versfées perguntas

em comum relacionadas com o desenvolvimento dagsio.

As entrevistas realizaram- se entre o0 més de $etem Novembro de 2013 e a sua
duracdo foi em média 30 minutos, com uma amplitondeima de 15 minutos e uma
amplitude maxima de 55 minutos. Foram realizada&seurcialmente, gravadas com a

autorizacdo dos entrevistados e posteriormentsedrias.

Dado que o anonimato foi solicitado por alguns éepes havendo dois que se escusaram
liminarmente a fazer parte deste trabalho, decidicrear um codigo para cada um dos
produtores que segue (R1, R2, R3,R4 e R5), e urigaguhra cada entrevistado das
instituicdes de turismo e do poder politico locakgegue (S1, S2,S3 e S4), sendo que a

sua descodificacéo sera feita caso necessarioafiagio deste trabalho

Outra técnica utilizada foi a elaboracdo de um énigoi destinado somente aos produtores

de vinho, cujo critério definido foi: ser produtde vinho engarrafado na regido de Tomar.
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Identificamos um universo de sete produtores. Alhecde dados foi realizada no ano de
2013 entre os meses de Setembro e Novembro.

O obijetivo principal deste inquérito foi determirmpral € a visdo dos produtores de vinho
da regido em relacdo aos produtos de enoturism@nPoutros objetivos especificos
foram contemplados, entre eles destacamos:

Como sao os produtores de vinho apoiados pelaguig8es de turismo e pelas
autarquias?

Todas as técnicas utilizadas tiveram sobretudduitande ajudar a conceber uma oferta de
Enoturismo solida e articulada de forma funciomain o contributo de todos os seus
intervenientes.

Os dados recolhidos desta investigagao, resultadplitacdo de um inquérito direcionado
aos produtores de vinho e aplicagdo de entrevisEmiestruturadas a todos os
intervenientes do Enoturismo da regidao, foram d@ga primeiramente de forma
independente. Esta opc¢ao foi contemplada com diwbjee criar-se um paralelismo entre
a visdo dos produtores de vinho e a visdo dos satorésticos, bem como a visdo dos
representantes do poder politico local. O ideabelggocesso estruturou-se da seguinte

forma:

Num primeiro momento procurou isolar as opinides idtervenientes, de forma a
identificar qual seria o possivel problema na alicdo dos produtos
enoturisticos na regiao.

Num segundo momento procurou identificar a persgeotie cada um dos

intervenientes e cruzar os dados obtidos.

Essa metodologia teve como intuito principal idérdr quais seriam 0s pontos positivos e
negativos na construcdo de produtos enoturisti@ogegido. Todos os dados foram
tratados de forma quantitativa (procedimentos issitads), com testes paramétricos. Com
a metodologia aplicada ao objeto de estudo tentainj@sivar a investigacdo/acao porque
a interacdo com os produtores em uma légica degtaeza como se podera observar,

resultou neste caso.
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Justificacdo do Tema

O Enoturismo é um fendmeno tipico da civilizagdontemporanea, fruto do
desenvolvimento dos meios de producdo do vinho erdprio turista. A motivacdo de
vigjar para conhecer o vinho preferido, ou o simplato de conhecer uma regido
vitivinicola € o reflexo de uma tendéncia que se t@servado ao longo das ultimas

décadas e que esta vinculada principalmente a uahacéo social e cultural dos turistas.

Nesse sentido, o fato de haver um maior acessthavide varias regides de um pais ou de
outros paises, bem como a disponibilizacdo de posddiferentes alavancaram e
potencializaram o seu desenvolvimento. Por outto,la definicdo de estratégias turisticas
que beneficiam essa modalidade de turismo (cagtodagal), foram fundamentais para a
sua difuséo e para a sua consolidacao.

Sendo o Enoturismo uma fileira recente do Turisenbjbliografia existente evidencia a

sua importancia, sobretudo na medida em que propesponder aos anseios dos
profissionais do turismo e dos produtores de vilNesse sentido, torna-se fundamental a
maior compreensao deste produto turistico emergastsuas potencialidades ao nivel do

desenvolvimento local e o seu impacte no meio rural

O Enoturismo € levado a pratica através de desdesagiotivadas por visitas a adegas,
caves e regides vitivinicolas, considerado como femmamenta de marketing e um meio
de promover o desenvolvimento de um destino tadsiRepresenta uma oportunidade de
venda e de promocao de iniciativas de marketingtali(Getz, 2000). Por outro lado, o
desenvolvimento de produtos turisticos dessa rmtur@ermitem divulgar as

potencialidades de determinadas regifes vitivinkc@ o seu aproveitamento turistico,

quer em termos de servi¢os, quer em termos deruatio.

Acresce ainda que o Enoturismo é um tipo de turigm®se situa fora das grandes areas
metropolitanas e, consequentemente assume um papettante nas regiées menos
favorecidas (Costa,2003). Observado desse pontestieassume um papel fundamental

no desenvolvimento local das regides vitivinicolama vez que gera empregos em zonas
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menos favorecidas e promove o desenvolvimento r#astedl de regides localizadas no

interior do pais.

A Carta Europeia do Enoturismo reforca a ideidegenvolvimento sustentavel e divide o
Enoturismo em trés subsistemas:

Territorio

Turismo

Cultura Vitivinicola
E exige dos seus intervenientes e promotores ustanaovoltada para a preservacdo do
meio ambiente, das culturas locais e para o dekemamto econémico regional:
“A Carta Europeia do enoturismo compromete os sgugatarios a definir uma estratégia
local em prol do "desenvolvimento do enoturismdesuavel ", definido como uma forma
de desenvolvimento, planeamento ou atividade eistita que respeite e preserve 0s
recursos naturais, culturais e sociais do territha longo prazo, e que também pode de
forma justa contribuir, positivamente, para o desdwimento econémico e ao pleno
desenvolvimento das pessoas que vivem, trabalham residem nestes
territorios.”. (U.E,2006).
Esta visdo do Enoturismo propfe uma maior coes&mlse um desenvolvimento
sustentavel do ponto de vista social, cultural biantal. Promove a troca de informacdes
entre os intervenientes do Enoturismo. Incentiveoaperacdo entre os produtores de
vinho, os atores do territério e os atores tumstica fim de desenvolverem planos
estratégicos a longo prazo.
Contudo, a opcao de desenvolver uma dissertacawestEado na tematica do Enoturismo,
prende-se com os aspetos atras referidos e sobredtnd a sua vocagdo de contribuir para
o desenvolvimento sustentavel das regiées menoseaidos e para a fusdo do meio rural
e 0 patrimoénio historico e cultural.

Assim, pretende-se com esta investigacao reconhecer

A importancia do Enoturismo para o desenvolvimetuidstico em regides do
interior do pais;

O contributo do Enoturismo para a atratividade medestino turistico.
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Para tal, desenvolvemos um estudo aplicado a refgidofluéncia da cidade de Tomar.
Essa opcdo provém principalmente da necessidadéivaesificar a oferta turistica da
regido. Por outro lado, a qualidade dos vinhos elgido, bem como o potencial

apresentado pelas adegas foram fundamentais para escolha.
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CAPITULO | — O Vinho: Perspectivas simbdlicas e sdais

1. O Vinho

O vinho é uma das bebidas alcodlicas mais antigascenantes de que se tem noticias. A
sua longevidade e a sua presenca entre as maaslasitlasses sociais sao atributos que
demonstraram a sua importancia na prépria estgitaraocial e cultural dos povos ao

longo do tempo.

O consumo de vinho, assim como o cultivo das édeiém sido alvo de investigagdes em
varias areas de estudo. Esse interesse pelo temansiga que o vinho tem um papel

transversal nos diferentes ramos de especializagatifica.

A relagédo da bebida com a gastronomia é sem duiwid&ator diferencial e fundamental
guando abordamos o turismo, ndo s6 pelo seu ddsamento como atrativo ou
complemento turistico, mas também pelo seu vakmtitario e cultural. Assumindo essa
viséo, e privilegiando essa interligacdo entrerhej a tradicdo e a cultural, este capitulo
pretende evidenciar a importancia do vinho de fogtabal no desenvolvimento das

civilizacbGes e posteriormente determinar o seunegdpecifico no panorama nacional.

Desta forma, num primeiro momento pretendemos alarthistéria do vinho, assim como
a sua imagem e desenvolvimento. Num segundo, monesmdenciar a sua realidade em
Portugal, salientando as principais regibes pradaiobem como desenvolvimento do

vinho portugués.

E, finalmente pretende-se evidenciar como a culior&inho se desenvolve na regido de
influéncia da cidade de Tomar e como a atividateinicola relaciona-se com o turismo,

e com patriménio cultural.
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1.1 Habitos e rituais

A relacdo do homem com o vinho confunde-se condpr@ histéria da Humanidade. A
existéncia da vinha e o desenvolvimento das tésmieaproducdo do vinho sdo a base
cultural de varios povos de origem mediterranica.c#itura do vinho é algo que
condicionou ndo s6 aspetos ligados a producdo cdgricnas também, faz parte da

construcao identitaria, social e religiosa desse®f.

O vinho assume principalmente nas civilizagfes tagdnicas um papel fundamental na
sua estruturacdo social e cultural, uma vez qugieudtura é parte integrante dos meios de
subsisténcia. Por outro lado, o comércio dos pasdagricolas, dos quais o vinho fazia
parte, entre estes povos, contribuiu para a prgdagale uma “cultura do vinho”.
(Johnson, 1999)

A chamada “cultura do vinho” ndo transformou soreexst bases sociais e culturais desses
povos, mas também a prépria natureza dos seustiesi na medida em que a atuacdo do
homem transformou a natureza selvagem em uma paisagmeio ambiente agricolas e

humanizados.

Por outro lado, o conhecimento do vinho e dos sfekos levaram o homem a uma

tendéncia para mistificar e associa-lo aos seusedericrencas.

E dificil definir com precisdo quando o vinho faiventado, ou melhor, quando foi
descoberto pelo homem, porém este assumiu um faaqElmental no seu quotidiano, no

seu imaginario e na sua formacéao cultural.

O contacto do homem com a uva data de h& aproxmemta dois milhdes de anos, fato
que revela, a forte probabilidade de que vinho @tsssido fabricado, por mero acaso, ja
nessa época. Porém ndo existem dados cientific@escguprovem com precisdo, nem

guando e nem onde o primeiro vinho tenha sido @iddu(Johnson, 1999)

Vérios investigadores, de diversas disciplinaeskeido, tém dedicado os seus esforcos
para clarificar a historia do vinho. Esta, que dest@ ser envolta em mitos e crencas,
apresenta dados cientificos escassos. Nesse seatidmueologia tém contribuido, e

continua a contribuir muito para o desenvolvimesdaematica do vinho. De acordo com
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(Sousa, et al, 2012)Y0' consumo de vinho e o0 seu cultivo continuam acearde algumas

respostas que soO a arqueologia, a luz da cién@depa proporcionar”.

E de comum aceitagdo entre os arqueologos, o &oldeu sementes de uva como
evidéncia (provavel) da elaboragcéo de vinho. A maaitga escavacao que apresenta tais
vestigios aponta para uma regidao compreendida ar@edrgia, a Armeénia e a Anatolia.
Esses primeiros vestigios datam de 7000 — 5000 @.i@dicam que tais sementes sdo de
uma espécie de transi¢cdo entre a uva selvagenva eultivada, o que reforca a ideia de

gue seriam plantadas e transformadas em vinhchpeh@m. (Johnson, 1999)

A primeira civilizagdo a dominar os métodos deiealtla vinha e elaboragéo do vinho foi,
eventualmente, a egipcia. A presenca de uvas rgicegsta datada de (4000-3500 a.C.),
nas estacoes arqueoldgicasTadl Ibrahim Awade Tell el Farin, ambas no delta do Nilo
(Murray,1999 apud Fonseca, et al., 2012). Poréma gskestdo demonstra ser muito
controversa e suscita muitos debates entre arqaol® historiadores, pois muitos deles
defendem que o vinho tenha sido feito muito anteaghrecimento da civilizagdo egipcia.
Por outro lado, outros investigadores defendem agpidegipcios foram os primeiros a

incorporarem nos seus habitos o consumo de vinho.

De acordo com Fonseca, et al, (2012 “vinho era parte integrante da cultura dos
antigos egipcios que podem ser considerados par BsHivo, a primeira civilizacdo
vinicola da histéria.Essa teoria aparenta ser bastante vdlida, poideexivarias

representacdes com cenas do quotidiano do povciegipnde podemos encontrar
ilustracbes com as varias etapas da elaboracaointho YFig.1) e outras com a sua

presenca em festas, comemoracodes e rituais relg(6%g.2).
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Figura 2- llustracdo Egipcia - Banquete fonte: http//www.nehmaat.uff.br

O vinho,irep!, no Antigo Egipto era um produto consumido praigmente pelas classes

sociais mais elevada e pela familia real (Fonseah, 012).

Nesse sentido, tanto o consumo de vinho como gmducdo foram fundamentais na
propria definicdo da estrutura social, pois tantsea consumo como a posse de vinhas
tinham um custo muito elevado, distante da readiddal maioria das pessoas. Portanto tal
hébito era exclusivo dos mais ricos ou dos memiasfamilia real. Porém, o seu
consumo, também estava ao alcance dos sacerdetgdp ch producdo existente nos
templos e devido também aos pagamentos feitosgrte ga populacdo. Por outro lado, as
camadas mais carenciadas da sociedade consumianaegac produto que custava cinco
vezes menos e era produzida em grandes quantidRtébps, 2003).

O caréter simbdlico do vinho no Antigo Egipto elgoamuito presente, pois este assumia
um papel central na realizacdo de varios rituaigtotafestivos, quanto religiosos.
Normalmente, o simbolismo do vinho nos rituais fines estava ligado a uma vida eterna
e tranquila apés a morte e nessas ocasifes 0 @rth@epultado juntamente com os
mortos, para que estes pudessem desfrutar da hidatra vida. (Phillips, 2003).

Por outro lado, o vinho simbolizava prosperidadéruna nos rituais festivos. Um
exemplo bastante evidente era o festival-Sed (H=h)-8e coroacdo ou de celebracéo de
Ano Novo. Nessas ocasides o0 vinho era oferecido teogplos pelo farad e pelos
sacerdotes, para que o poder real fosse reforcadtamo tivesse um futuro afortunado.
(Fonseca et al., 2012).

" $$%& ! I
#1 (%



Gestéo Integrada do Enoturismo: Regido de Infl@é&daiCidade de Tomar

O vinho no Egipto também assumia um papel fundaaheotcampo da medicina, pois era
regularmente utilizado na confecdo de medicameptsser dotado de propriedades
terapéuticas proprias. Mas também era consideraddam elemento liquido para a
adicdo de ervas e especiarias medicinais. A slidzagho como medicamente estava
normalmente relacionada com a falta de apetiteem@s provocadas por protozoarios e

parasitas do aparelho digestivo.

Acredita-se também que os egipcios foram os prome#r criarem uma especificacdo

territorial de colheita e uma rotulagem para 0% s&nhos.

A descricdo de detalhes de producdo do vinho @id)rera pratica comum no Egipto.

Vestigios encontrados na necropole de Tebas egi@orde El-Amarna comprovam esta

pratica, onde anforas de vinho foram encontradas @escricbes especificas de ano de
colheita, do tipo de vinho (Irep ou Shedeh), delidade, de origem geografica, de

propriedade e de produtor. Tais especificacbesrediam-se em grande parte as atuais
regras de rotulagem impostas pela legislacdo d@dURuropeia (Guasch, 2008 apud

Fonseca et al., 2012)

Figura 3-llustracdo Egipcia - Rotulagem - fonte: hips:nehmaat.uff.br

A simbologia do vinho para os egipcios estava i@b@acla principalmente com a
ressurreicdo e com o sangue, cor que é caraaterdti vinho tinto, sempre associada ao

Deus Osiris, deus agricultura e da ressurreicao.

Segundo a mitologia Osiris foi encontrado mortomasgens do rio Nilo pela sua mulher

isis e pela sua irma Neftis, dando assim o tomrag#tado as aguas do rio com o seu
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sangue. Nesse sentido, 0s egipcios associavanmda ciar Nilo e a cor do vinho produzido

com o sangue de Osiris. (Fonseca et al., 2012).

A civilizagdo grega foi a responséavel por dinamiaaproducdo e pela propagacdo do
consumo de vinho por outras partes da Europa. lainte o periodo do dominio grego
sobre o Mediterraneo que a viticultura ganhou fergauva passou a ser um dos trés mais
importantes produto agricola da regido, juntamerden a azeitona e 0s cereais.
Assimilaram fortemente o consumo de vinho & suaedade e fizeram deste ato um

verdadeiro ritual social e cultural. (Phillips,2003

Os Gregos foram responsaveis pela criacdo de ummafaltamente ritualizada do
consumo do vinho. Um dos principais atos de refgaéobrigatoria de veneracao do vinho
€ 0 "symposium. Tratava-se da Ultima e principal etapa de umajagbmunitario,
dedicada exclusivamente ao vinho. Na sociedadeagrdgto de comer e beber em grupo
era uma demonstragao de igualdade entre os membeogartiihavam valores e o poder
politico. Combinando a apreciacdo do vinho comsgracdes de musica, poesia, jogos e
até mesmo debates intelectuais e de foro filospiceymposion” funcionava como uma
expressdo altamente ritualizada das paixfes, nmoretso psicologico e cultural, um
mundo a parte em que o vinho relaxava as inibiedéserava a imaginagao para preservar

formas poéticas e criar novas. (Strong,2004).

O “symposium” era realizado sempre em uma sala reservada eareansua maioria
participantes do sexo masculino, pois o consumeile ndo era um habito aprovado
para as mulheres e a embriaguez era compreendido @m vicio feminino. E importante
ressalvar que o vinho nunca era consumido semcaadie dgua. Essa pratica atendia a
dois objetivos: por um lado, fazer render a quacked do produto e, por outro lado
diminuir a sua “poténcia” podendo assim ser belpidomais tempo. Acresce ainda que
esse pequeno detalhe fazia a distingdo simbolize es consumidores “civilizados” e o0s
“barbaros”. (Phillips,2003).

Nesse periodo o consumo de vinho alargou-se pay todVediterraneo, gracas ao
desenvolvimento macico do comércio principalmerde Grécia e na lItélia, fato que

proporcionou uma “democratizacao” do vinho, ondasgutodos 0s niveis sociais tinham
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acesso a bebida. Porém, a diferenciacéo socidhoamt: a existir marcado pela qualidade

do vinho e pela forma como era consumido em caal@og(Phillips, 2003).

A importancia do vinho foi largamente reconhecidggos atores da época dedicaram-se
a escrever sobre o tema: Platdo em umas das suassalienta a relevancia de determinar
uma idade minima para o consumo de vinho (18 apos)putro lado, Hipdcrates (pai da

medicina) destacava o carater terapéutico da bebiddizava-o em quase todas as suas

receitas. (Johnson, 1999).

A vertente simbdlica e mitica do vinho na Grécitaes intimamente ligada ao Deus
Dionisio (deus grego do vinho), este que aparesmta glivindade mais popular entre os
gregos, assumindo um papel muito importante nalogit grega. A sua popularidade e
veneracdo manifesta-se pela presenca do vinho éas t@s festividades e celebracgdes,
mesmo em honra de outros deuses. Nesse sentidavaortom um maior numero de
seguidores do que qualquer outro. Tal fato, takealique o protagonismo dos temas

ligados a vinha, cepas e ao proprio deus Dion@imaior parte dos vasos gregos.

No pantedo grego, ganhou um lugar de destaquew danhecido como o Deus do vinho,
da vinha, da alegria, das festas e do 6cio.

Num determinado momento fica louco por castigo éeaHporém foi curado pela deusa
Cibele, esta que o purificou e iniciou nos seusarit Nesse momento, Dionisio ja era
grande conhecedor da vinha, saber que tinha adgui® monte Nisa quando ainda se
encontrava confinado as Ninfas, também conhecidasifade$, as estrelas anunciadoras
da chuva. (Hamilton, 1991)

Acredita-se também que Dionisio tenha nascido @ f® que tenha sido criado pela
chuva, fatos que sao relacionados com o sol queleee as uvas e com a agua das

chuvas que dao a vida as videiras.

A partir de entédo foi considerado o deus do VinhdaeVinha, passou a vaguear pelo

mundo, ensinou as técnicas de producdo do vinhopelgrizou o seu culto. As suas

As Hiades, filhas de Atlas e meias-irméds das PéSiagram as estrelas que se supunha serem propasad
da chuva, devido as épocas do ano em que estaeivist principios de Maio e Setembro — e se
caracterizarem geralmente pelo tempo chuvoso. Zenfou-lhes Dionisio, quando crianca, e, para as
recompensar pela sua dedicacdo, o Senhor do Otinipoou-as entre as estrelas.
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viagens pela Terra eram sempre acompanhadas pmtastBs (um conjunto de mulheres

exuberantes), que apresentavam-se sempre com grafiodia devido o efeito do vinho.

A sua personalidade oscilava entre a alegria eutallmtade (Hamilton, 1991), fato
intimamente relacionado com o consumo de vinho, lipledo com moderacao alegra a

alma; mas também pode ter efeitos completamentedcims se bebido sem regra.

Vérias festas eram realizadas em sua honra, f&@aante ainda mais sua popularidade.
Talvez a mais conhecida seja o Festival de Diosisipa Grande Dionisia, que em V a.C.
tornou-se num dos principais eventos publicos dadg de Atenas, por ordem do governo,
celebrado em margo, no inicio da Primavera (AmE384). Durante o inverno também

eram celebrados outros festivais como por exenmplchamadas Dionisiacas Campestres
que eram realizadas apos a vindima, onde faziampseursos entre as tragédias e

comédias.

Com a expansao territorial da Grécia o vinho e sambhabitos agregados a ele ganharam
novos territorios e novas populacdes, nomeadamenterritorio onde se encontra

atualmente a Italia e o sul de Franca.

A civilizacdo Romana assimilou muitos habitos daggs, inclusive o de beber vinho em
grandes reunides, banquetes e festas, porém cemaaparticularidades, adaptando a sua
cultura a ritualizacdo e simbologia do vinho. Unreonadeste processo foi adnviviumni,

este que seria uma versdao romanasyoposiohgrego.

Muitas caracteristicas dosymposion” foram assimiladas pelas elites romanas e
incorporadas na sua propria versdo de jantar, paem a presenca de convidados de

honra e uma mesa mais farta.

Os procedimentos de apreciacdo do vinho eram da flema semelhantes ao conceito
grego, porém o ideal de igualdade entre os conegladfendidos nosymposioh era

completamente contrariado nachviviuni, pois a divisdo hierarquica e de poder era
evidente desde a disposicdo dos lugares a mesa @télidade do vinho e da comida

consumida por cada um dos participantes.

O “convivium” estava inserido n&ena” a terceira e principal refeicdo do dia para os

romanos ricos, sendo a comida e bebida servidas asabirecdo de uma equipa
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especializada de servigais, que possuiam muitdseconentos sobre o cultivo das vinhas
e da qualidade dos vinhos, (uma espécie de esqalgéqeral os convidados e anfitrides
comiam com as méaos ou com o auxilio de facas exEshbebiam em tacas fabricadas a
partir do cristal, ouro, prata ou pedra, acreditasel que o uso desses materiais poderiam

melhorar o aroma e o paladar do vinho. (Strong,2004

A apreciacdo de vinho propriamente dito tinha megenas na segunda parte dend e
denominava-secommisatid. Ainda que nao apresentasse o0 mesmo grau de egitigte
ritual do “symposioty também apresentava um certo nimero de formaslaghtre elas,
as libacbes acompanhadas de palavras de bom afjaluez os ancestrais dos atuais
brindes) e a escolha de um responsavel pela midaui@gua e vinho. Por outro lado, o
“convivium” era visto pelas classes mais altas romanas coraacarmonia de civilidade

e ocasiao de exibicdo das realizagOes pessoagsagssto anfitrido. Apesar da presenca de
mulheres ser tolerada, o consumo de vinho contaaasofrer restricdes tanto de género,

como de classe social. (Strong, 2004)

Apesar dessa aparente abertura cultural para egitosvindos da Grécia havia uma certa
resisténcia por parte dos romanos, uma vez quengliein conseguir a construcdo de um
novo Império com dogmas e cultura proprias. Porésa darreira foi aos poucos sendo
quebrada e o alargamento dos cultos do vinho afa gaz mais adaptado a realidade

romana.

Neste processo, destaca-se a figura do deus Dpwmjise era conhecido pelos romanos
como Lidio; e que veio dar lugar a um novo deusoB&ste também seria considerado o
deus do vinho, mas também o deus do além-tumutpiean seria atribuido o poder de
assegurar a vida ap0s a morte. Apesar das semathaBaco seria uma versdao mais

boémia, sendo apreciador de vinho e de mulheresaf&, 1994).

O vinho e a vinha destacaram-se na literatura ramanvarios autores deixaram o0 seu
testemunho sobre a bebida e a sua producédo: Hoxadidlio, Plinio e Catdo, encontram-
se entre 0s mais conhecidos. De entre estes adkestsca-se Catdo, que foi o primeiro a
escrever sobre as técnicas de producdo de vinlpor Butro lado, Plinio, que produzia

listas comentadas dos vinhos de seu tempo, nelastasam as regidbes onde eram
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produzidos e uma classificacdo de qualidade basmanizipalmente na sua dogura e na
sua idade. (Phillips,2003)

Durante as trés Guerras Punicas, que decorrerara 864 e 146 a.C., oS romanos
dedicaram-se de forma mais aprofundada a viti@ltdevido ao papel vital que a
atividade representava no desenvolvimento econéntico Império. Nesse periodo
desenvolveu-se as técnicas de plantio e regad®,fguam implementadas nos novos

territérios conquistados.

Nesse sentido, o alargamento do consumo de viatieuropa foi consolidado através da
expansao do Império Romano. A cultura do vinhodorse popular em todos os territorios
conquistados devido principalmente, a forma de ac@p romana, que impunha
gradualmente a sua cultura, através da sua forl¢ama da sua estrutura social. Segundo
Grimal (1981) ‘A colonizagéo romana, sobretudo no Ocidente, carézdva-se por uma
ocupacéo total (militar, administrativa, legisladiyjudicial e econdmica) que implicava

uma assimilacao, lenta mas efetiva, das populagsbmetidas”.

O vinho assume entre os romanos um papel fundampnteipalmente a partir da
cristianizacdo. A consolidacdo da fé cristad conligié® oficial no Império Romano foi
preponderante para a sua permanéncia e desenvotgirae longo dos séculos. Nesse
periodo, o cultivo da vinha e a producao vitivildcéoram estimuladas pelo Império
Romano, fato que contribuiu para a sua distincamocaim dos principais produtos
agricolas do mundo ocidental. A sua constantezatiio nos rituais religiosos catdlicos
dao conta do seu grande significado simbdlico, uermque é citado ao longo dos textos
biblicos. (Phillips,2003)

Com os Cristdos, o vinho foi tornado no sangue dst; a partir da Ultima Ceia e foi
com o Cristianismo que o vinho atingiu o seu valonbélico mais importante. (Amaral,
1994). Este constituiu um marco e um novo simbalisiue, ultrapassando os tempos,
ocupou um papel central dentro da fé crista.

Ao contrario do que se poderia imaginar, o colagsdmpério Romano néo representou
um abalo no consumo do vinho nem uma decadéncieultiara do vinho. Apesar das
invasdes germanicas, constituidas por povos quéegiam o consumo de cerveja, 0

vinho ndo sofreu nenhum tipo de decréscimo no eeswno, devido principalmente a sua
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tradicdo e a sua difusdao em todo o mundo ocide@tatko fator preponderante pra a sua
transicdo neste processo deve-se também a perdetdadé cristd mesmo apds a queda

do Império Romano (Phillips,2003)

Na Baixa Idade Média o vinho na Europa apresentema clara oposicdo entre a sua
escassez nas mesas das classes mais baixas dild®aeda grandiosa abundancia das
mesas ricas e monasticas. O gosto pela bebida feskas e banquetes sdo caracteristicas
marcantes das familias mais abastadas e da nobstadnfluéncia herdada dos romanos,
constituia uma grande ritualizacdo em torno do ojinporém com um simbolismo
diferente. Se por um lado nos tempos pré-cristdoanfitrido iniciava as refeicdes
(banquetes) com um brinde que era uma libacdo ewrsed pagdos, mais tarde este torna-
se uma homenagem a Cristo e aos santos. (Strobd)). Hxste fato revela a perpetuagao da

cultura do vinho e da ritualizagdo do consumo dadaegeralmente ligada a religido.

Durante o reinado de Carlos Magno, entre os séllbs IX a estrutura senhorial da sua

corte estimula a transformacao dos banquetes eérigsrextremamente hierarquizados e
clara afirmacao dos lacos feudais. Gradualment@newno excessivo de vinho diminuiu.

A mesa aristocratica medieval passa a se carautgsr uma infinidade de preceitos

relativos as boas maneiras, devido ao desenvoltontEnuma postura vinda dos mosteiros
e com origens também numa tradicdo cortesd, qoepela atitude gentil e benevolente.
Neste contexto o cavalheirismo da os seus primpaesos também. (Strong, 2004)

Na Baixa ldade Média sdo estabelecidas as fundai@esoderna industria vitivinicola

europeia. A procura por vinho aumenta significatieate no periodo em fungédo do
crescimento populacional e do éxodo rural. Somara@rascimento do comércio, esses
fatores propiciaram o desenvolvimento de uma classgia e a formacdo de um relevante

mercado de luxo, do qual o vinho ja fazia parte.

O consumo de vinho era variavel de acordo com asse$ sociais, 0s mais pobres sé
tinham acesso a bebida em festividades especigise sevela um consumo esporadico e
raro. Por outro lado, as classes mais elevadasarbebinho com mais frequéncia. E
importante destacar que a qualidade dos vinhosnc@via a marcar a diferenca entre as
classes sociais, 0s mais pobres consumiapiqoette vinho fraco que era produzido
através da adicdo de agua e polpa da uva, quevaotieaprensagem, enquanto a classe
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média urbana consumia vinhos raros e envelheckksa distingdo € verificada tanto ao
nivel das bebidas como das comidas, onde a soeidnaduesa tinha acesso a produtos

sofisticados e de maior qualidade. (Phillisps,2003)

No final da ldade Média, existe uma tendéncia dee@alizacdo de regibes para a
producdo de vinhos, fato que contribuiu para unraadeacéo territorial dos vinhos de
qualidade, mesmo que de forma natural e sem duicistnalizacao por lei, essas regides
séo vistas como referéncia de producdo de vinhoqudédade, entre elas destaca-se:

Borgonha e Bordéus em Franca e Toscana na Italia.

Por outro lado, a medida que o publico consumidomaior poder aquisitivo também se
torna mais seletivo. Comecava a surgir um conhetionenais especifico sobre
determinados tipos de vinhos, onde a proveniémaiai® dos pontos mais importantes na

determinacgao das escolhas de consumo.

Neste periodo, apesar da avaliacdo de um vinh@ &sir muito relacionado com as suas
propriedades terapéuticas e sobre o0 seu efeito pasaude, comecam a aparecer as
primeiras descricdes mais detalhadas sobre asiguades gustativas de certos vinhos,
bem como a postura ideal para a sua degustacios@lg 1999)

No decorre da Idade Média, a embriaguez permanemeuo uma das maiores

preocupacbes das autoridades, que passaram diddelaticomo pratica ilegal. Apesar

disso, escritores da classe médica continuavanidereiar os efeitos benéficos a saude
proporcionados pelo vinho. A bebida era utilizada tratamento de problemas

gastrointestinais e como base para a elaboracamuties medicamentos, feitos com a
adicao de ervas. (Phillips,2003)

No inicio da Idade Moderna o vinho consolidava-@@a parte integrante da alimentacéo
europeia, passando a ser consumido com regularfadema grande parte da sociedade.
Acreditava-se que 0 seu consumo era mais elevaslgidades do que nos meios rurais,
pois apesar da popularizagdo do consumo do virshe anda demonstrava ser um produto
bastante caro, fato que explica a preferénciayeida e nao pelo seu consumo no campo.

Nessa época, o desenvolvimento e disseminacdo ateefag de vidro e das rolhas de

cortica permitiram uma melhor conservacdo dos \&nleo que possibilitou a sua
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armazenagem por mais tempo. Esta evolucdo favqorecepartir do século XVII, o
desenvolvimento de novos tipos de vinhos entrepddemos destacar o vinho do Porto e

o espumante. (Phillips,2003)

A partir do século XVII, o conhecimento enolégio® cbnsolidava, ganhando dimenséo e
especializando-se de forma gradual, com as suagi&te cada vez voltadas para as regides
produtoras de vinho, com o intuito de estabelecgingdes entre elas (Johnson, 1999).
Também nesse periodo surgiu o termo gourmet (tdzadb na atualidade), essa
designacdo atribuia-se ao especialista em vinhmgriNcipio, no século XVII, o gourmet
era contratado pelos mercadores de vinho, parastiege classificar os vinhos. Alguns
anos mais tarde, gourmet passa a designar todeteaqyue sabem diferenciar os bons

vinhos dos vinhos de menor qualidade. (Flandrin )99

Nos séculos XVII e XVIII, as préticas de boas meagea mesa assim como o estudo dos
vinhos intensificaram-se, uma vez que a aristoarpobcura cada vez mais distanciar-se
das classes mais pobres da sociedade, utilizando ceferéncia para essa distincdo os
produtos alimenticios, as bebidas, mas sobretuds pmstura e atitude ligada ao bom
gosto. De acordo com Flandrin (1991) a nocdo deéogat entdo relacionada com a
apreciacdo de iguarias e vinhos, ultrapassavanuge$ da culinaria e enologia. Nesse
sentido, o conceito de bom gosto era utilizadootgmdéra definir um vinho, como
caracteristicas arquitetonicas de um edificio, @ana jpdentificar as qualidades de uma obra

de arte.

O vinho era considerado um artigo de luxo dentreatdedade renascentista, também o
café, o chocolate e o cha, faziam parte desse @élegrrodutos. O consumo desses artigos
representava uma afirmacao social e 0 aumento Mardka era cada vez maior entre 0s
europeus ricos. As bebidas destiladas também dragar mercado entre o final do século
XVII e o inicio do século XVIII, o que contribuitapa uma mudanca de habitos, em temos
de vinho. Verificava-se uma maior tendéncia paranags encorpados e com maior teor

alcoolicos.

A Revolucdo Francesa deu condicdes para a expamstiopara a producao vitivinicola
quanto para os mercados consumidores. Por um #umbdiy muitas restricbes impostas
anteriormente ao uso da terra pelos camponesesifafeo assim o0 aumento das
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exploracfes agricolas vocacionadas para a prodiegéimhos. Por outro lado, estimulou o
mercado interno do vinho, através do fim dos imposfue encareciam a bebida vendida
no varejo. (Phillips,2003)

No século XIX observou-se uma mudanca muito relevaro habito de consumo de
bebidas alcodlicas na Europa. Os destilados coiratit uma boa parte do mercado
concorrendo diretamente com os vinhos. Os trabafkaddas cidades industriais eram o0s
principais consumidores dos destilados, muito desi seu pre¢o, muito mais proximo da
sua realidade financeira. Porém o crescimento pommrial na maior parte dos paises
garantiu o aumento do nimero de consumidores dewm toda a Europa. E a partir

deste periodo que se pode classificar a produgi&micola europeia como uma industria.

Houve também nesse periodo uma grande expansaintdas e da quantidade de vinho.
Porém, alguns anos depois, esta tendéncia foi ar@ada pela epidemia da praga da
filoxera (vide glossarip, que destruiu uma grande parte das vinhas e@®peausando

muitos prejuizos e dificuldades para o mercadoidioov (Phillips,2003)
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1.2 Nocbes Basicas das Técnicas de Producéo de dinh

Tendo em consideracdo que na revisao da literatiiizamos bibliografia essencialmente
de natureza técnica, tais como: livros de técnamgrias, livros técnicos de enologia,
guias de vinhos entre outros documentos, temosogiexto que se segue reflete essa

literatura.

O vinho é sempre uma conjugacao de dois elememosimentais: ecologia e cultura, dos
quais prevalecem quatro fatores fundamentais: a anglo, o clima e o homem. Nesse

sentido, podemos encontrar em cada um dessessfatelogia e a cultura. (Real,1993).

Partindo deste pressuposto podemos definir o vioinwo um produto que depende desses
fatores e mais alguns que apresentaremos a spgrarser particularmente interessante ou
um vinho mediocre. Nesse sentido é comum encongramaamercado varios vinhos de
véarias regibes que muitas vezes sdo produzidosrta gas mesmas castas, de solos
semelhantes, porém com resultados finais completemaistintos. No mundo rural a
vitivinicultura é talvez a atividade mais intrigan¢ fascinante, devido a esses pequenos

detalhes que fazem toda a diferenca.

Tal diferenca apresentada pelos vinhos esta intentarrelacionada com a constituicdo do
terroir de cada regido. Este que é a conjugacdo das erdstichs dos elementos
fundamentais para a producdo de vinho: o solojmack a uva. Porém as técnicas de
producado e a conducdo das vinhas sdo também funtEmpara a obtencdo de vinhos de
qualidade. Nesse sentidotasroir € 0“ conceito que remete a um espaco no qual esta se
desenvolvendo um conhecimento coletivo das intesaefitre o0 ambiente fisico, bioldgico

e as praticas enoldgicas aplicadas, proporcionandoacteristicas distintas aggodutos
originarios deste espato(Ol1V, 2010)

Dos quatro elementos acima destacados concretagneemais importante € a qualidade
das castas, pois sao elas que dao origem a prodasaonhos. Porém clima, o solo, a e 0s

técnicas utilizadas para a sua elaboracédo, saarugmtais na definicdo da sua qualidade.

O clima € um importante elemento na producdo deognpois as uvas necessitam de um
namero minimo de horas de sol para atingirem anagdo completa. Nas regides mais

frias, 0s vinhos costumam ser mais acidos e conosnagqucares, sobretudo na producéo
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de vinhos brancos. Nessas regides é corrente aocadée agucar, fato que é autorizado e
regulamentado por lei. Por outro lado, nas regifias quentes os vinhos contém por
norma mais agucares naturais e menos acidez, datoegela por vezes um grau alcoolico
superior. (Pato,1992)

Porém, existem determinadas condicfes climaténea® especificas maturacdo das uvas
ao longo do ano. Em algumas regifes pode haveagdigeiras ou moderadas no inverno,
primaveras chuvosas ou verdes nao excessivameeaigegeom chuvas ocasionais. Esses
fatores podem influenciar de forma direta a qudkdda producédo de vinho. Essa variacéo
climatérica pode ser verificada de um ano paratooaua mesma regiao, o que tambéem

interfere na qualidade dos vinhos de uma colheita a outra.

Toda essa diversidade de climas pode e normalnaenésce ao vinho particularidades e
tracos marcantes da regido onde foi produzido. éNesstido, podemos auferir esta
diferenciagdo quando degustamos um vinho elabagshrtir das mesmas castas, mas de

regides diferentes.

Os solos também assumem um papel bastante imgortarngroducédo de vinhos, uma fez
que é parte essencial no processo de crescimemnt@eiza. O cultivo da vinha atinge
melhores resultados em solos pouco férteis, mowms) permedveis a agua e que

retenham bem o calor.

Nesses solos o rendimento das vinhas é reduzidogdavorece a qualidade do vinho.
Além disso, as vinhas precisam adaptar-se, desemndn raizes mais profundas, para
conseguirem retirar a 4gua e os nutrientes, derala, que ficam mais protegidas contra
periodos de seca que podem comprometer o desaemeoitd e a maturacdo das uvas.

A definicdo da utilizacdo das castas utilizadas @ada vinho é um fator também
preponderante na obtencdo de um vinho de maior emomqualidade. No campo da
vitivinicultura denomina-se por “casta” a variedadie uvas utilizadas no processo de
fabrico do vinho. Alguns vinhos, os chamados vaisetmonocastas, ou estremegl¢

glossério),devem a sua particularidade a serenmupidas a partir de uma Unica casta. Em
Portugal € pratica comum a producédo de vinhos dggsero, sendo o Touriga Nacional ou
o Alvarinho exemplos dessa tipologia de vinho. Batro lado, a combinacédo de varias

castas no processo de vinificacdo permite umaratég@ harmoniosa das caracteristicas
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especificas das diferentes castas, fato que pade gehos de qualidade e originalidade
superiores. (Pato, 1992)

Ao contréario do que ocorre em outros paises prodsitde vinho, existem, em Portugal
uma variedade infindavel de castas, porém muitées dqeossuem nomes diferentes em
cada regido, o que pode dificultar na hora da kacde um vinho ou até mesmo no
processo de identificacdo das castas existentgsiso Segundo Martins (2012) a grande
variedade de castas em Portugal permitem aos predujportugueses criarem uma
diversidade de vinhos muito grande que pode agradauase todos os tipos de
consumidores. Por outro lado, um numero superiaages pode facilitar a adaptacao das
videiras as diferentes condi¢cdes climatéricas, e tprnar mais rentavel a atividade

vitivinicola.

Um cacho de uvas € constituido por duas partesiga¢e, que confere a sua estrutura
tipica, e os frutos, a que sdo denominados bagiss ligam-se a ramificagdo maior do
engaco por meio de ramificacbes mais curtas. O dwrndo cacho depende da forma
inicial da inflorescéncia e das dimensdes dos hagemmn como do seu numero. A
densidade do cacho depende da dimensédo e do ndiaemiferentes ramificacées, bem
como da quantidade de bagos. Um cacho de uva msiena quatro formas distintas:

piramidal, cénico, cilindrico ou alado. (Pato, 1992

O engaco € a estrutura do cacho que representd @636 do seu peso total. Para além de
adgua e matérias minerais, contém os taninos, désudis responsavel pela adstringéncia
dos vinhos.

Os bagos sao constituidos, principalmente, pocyeli polpa e grainhas.

Como o nome indica, a pelicula € uma pequena membpde espessura variavel, que
protege o conjunto do bago. Sobre elas (em espsoiak a pruina, substancia cerosa
semelhante a uma poeira esbranquicada e aveludgqda),se fixam as leveduras
responsaveis pela fermentacdo. A pelicula é um f&terminante na producéo do vinho,
pois € responsavel pela sua tonalidade e pelosaeunsas, além de apresentar na sua

constituicdo os taninos.
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A polpa é a parte carnuda da uva, que representa de 85% do total do bago. Pode

apresentar uma variabilidade quanto ao sumo, de pr¥yém a 4gua, aclcares e acidos.

Os acUcares presentes na polpa séo, essencialmeagitesose e a frutose. S&o eles que,
devido a fermentacdo que sofrem por acédo das leagdacabam por se transformar em
alcool. Os agucares acumulam-se e alcangam vatoees elevados de acordo com o

amadurecimento do bago.

Quanto aos acidos existentes na polpa, os priscg# o tartarico, o malico e o citrico.
Por norma a polpa € incolor, tanto em castas bsagoao em castas tintas, o que permite
que ambas sejam utilizadas na producao de vinhascés. No entanto, a polpa de
algumas castas tintas € corada, o que comprometertte modo a producdo de vinhos
brancos. Este tipo de casta € denominado “castadira”’. (Pato,1992)

Dentro da polpa, podemos encontrar as grainhagroerges em quantidade variavel. S&o
ricas em tanino e gorduras, mas estas ndo apresgnaade interesse para a producao de
vinho, podendo mesmo em alguns casos prejudiaza guglidade. O bago pode assumir 8
formas diferentes: Achatado, Esférico, Elipsoidegi@e, Obovoide, Cilindrico, Fusiforme
ou Arqueado. (Pato,1992)

O tamanho, a forma e a cor dos bagos séo caréicasigue dependem, principalmente,
das castas, embora a cor também dependa do estatkturacao.

A consisténcia dos bagos depende, em grande garfase de amadurecimento em que se

encontram. Sao inicialmente rijos, tornando-se mmeikes a medida que amadurecem.

As uvas sao constituidas por elementos solidosn@ago, a pelicula e as sementes) e
elementos liquidos (sumo ou mosto libertado pelag)oE a fermentacéo alcodlica do

sumo das uvas que da origem ao vinho. (Silva,1985)

Cada um dos elementos possui uma composicdo qudiifiecante. Assim, dependendo do
tipo de vinho que se quer obter, evita-se, reduzisarolonga-se o contacto entre as partes
sélidas e liquidas. De forma geral, na producawidio tinto, a fermentacdo alcodlica
realiza-se através do mosto em contacto com asspsdlidas, processo que Ihe confere
cor e adstringéncia. Nos brancos, a fermentacdiaaese apenas sobre o mosto, depois da

prensagem, como poderemos ver com mais detalhssadiante.
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O quarto fator determinante na producdo de vinlm mem, ou seja, a intervencao

humana no processo de crescimento da vinha e daseimo processo de vinificagao.

O tratamento das uvas comecga na vindima. Os pnedutpue pretendem obter vinhos de
qualidade por norma sao muito seletivos no momel@oapanha, separam as uvas
insuficientemente maduras ou deterioradas, bem cwdo o tipo de impurezas. As
condicbes de transporte para a adega também s&o mmportantes: as uvas Sao
carregadas em recipientes de pequena dimensacey#sa 0 seu esmagamento e uma

fermentacao precoce. (Pato,1992)

A forma como as uvas saudaveis sao tratadas endaegutes de serem transformadas
em vinho (duracdo da fermentacao, controlo da testyra, trasfegas de mosto, tempo de

maturacado em cubas ou em casco), tem igualmenie ienportancia

Este que talvez seja o0 mais apreciado fator naugémd de vinho, devido a sua
profundidade no que respeita a cultura do vinh@ &@ trata apenas de técnicas de
producdo mas, pelo contrério, da adaptacdo a préptureza e a uma “forma particular”

de transformar a natureza.

Se analisarmos esta questdo de uma forma pratidamms concluir que o mesmo
tratamento das vinhas e método de processameniondenho pode ser feito da mesma
forma em qualquer lugar do mundo. Porém, existendicinantes que contrariam esta

l6gica.

E evidente que alguns principios de producdo satadds na maior parte dos paises ou
regides produtoras de vinho, porém existem pequdetahes que os diferenciam; um

bom exemplo disso séo as condicionantes que o elimsolo determinam.

Esta desigualdade na producédo dos vinhos € o quee atguns deles particularmente bons,

e torna a cultura do vinha tdo especial, pois namparte das vezes a vinha € que pede um
determinado tratamento e o vinho € o resultadoatteds que ele mesmo determina, ou

seja, por vezes a intervencdo humana é guiadavpetade das castas, do solo e do clima.
O vinho branco é o resultado da fermentacao de hnaacas, geralmente sem a utilizacao

da maceracaovide glossarip. Por este motivo, a sua fermentacao realizaistatdiente

do mosto, separado das partes sélidas dos cadtmagspo conhecido como bica direta
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(vide glossarip. O vinho branco diferencia-se do vinho tinto per um processo de

producdo mais elaborado e demorado. Dependendandetecnologia mais avangada,

principalmente devido ao controle de temperatucmmalmente muito baixas e muitas

vezes negativas.

: Esmagamento e desengace :

| 1
I O esmagamento consiste efl'n
: provocar a rutura das peliculas
1 e o esfacelamento da polpa
I para extrair 0 maximo déI
| sumo X
| 1
I .0 desengaco permite separata
: 0s engacgos dos bagos, pa'ra
; que o vinho ndo figue com
: demasiados tanino. !
|

Vindima

Na europa afvindima é feit
geralmente emtre Setembro
Outubro. As uvas séo colhida

a

S

eliminando-se os cachos e o

bagos deteriorados

€

transportados de forma adequac

para a adega.

As uvas podem ir para Q

esmagamento e desengace
diretamente para a prensag

Maceragao

A maceracdo pelicular s6 se
justifica quando se pretende
obter vinhos brancos

encorpados e consiste em deixar
0 mosto em contato com as
peliculas e grainhas nas cubas
durante algum tempo para
extrair o maximo de aromas.

Normalmente esse processo nao
é utlizado na fabricacdo de

vinhos brancos.

Sumo de Gota
O sumo libertado pelo

esmagamento é denominado
sumo de gota

Prensagem

O mosto é prensado para
extrair o maximo de sumo

—

Fermentag&o Malolactica

Quando h& maceragéo,
normalmente procede-se
também a fermentagéo

malolatica. Trata-se de uma

segunda fermentagéo, por
acao de bactérias, do acida
malico em &cido lactico,
que é menos agressivo.

Fermentacéo Alcodlica

Em depdsitos proprios

cubas de fermentagao),

depois de adicionadas as
leveduras, os agucares do
mosto fermentam a

temperaturas controladas e
relativamente baixas (18° C

-20° C). Os acUcares das
uvas sao transformados em
alcool, com a liberagao de

calor e dioxido de carbono,

Concluida esta etapa o

vinho € sujeito a trasfega

para separar-se as borras do
vinho.

—

4 I_>

Armazenagem em
Cuba

Ap6s a fermentagéo, a
maturagao do vinho
prossegue geralmente,
em cubas de inc

Armazenagem em
Casco

No caso dos vinhos para_
guardar, a maturagéo faz-

se em cascos de carvalho
durante varios meses

Armazenagem em Cuba

No caso de n&o haver
fermentacé@o maloléactica,
a armazenagem é de
curta duracéo.

Estabilizacéo e
Engarrafamento

A estabilizagdo consiste
em arrefecer o vinho até a
temperatura de -4°C a 6°C,
conforme o seu teor g
alcodlico para evitar o
aparecimento de cristais na
garrafa.
processo de
engarrafamento com vista

Segue-se o]

posterior

comercializagao

Quadro 1- Produgédo de Vinho BrancoElaboracdo Prépria adaptado de Pato (1992)

O vinho tinto é obtido por fermentacdo com maceyagé curtimenta, processo em que o

mosto fica em contato com o bagaco (constituidoaspepeliculas, grainhas e,
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eventualmente, os engacos). A coloracdo avermebeadamais intensa conforme o tempo

qgue o0 sumo da uva estiver em contato com as pasicul

Vindima

E

colheita da uva.

No hemisfério norte a
vindima é realizada em
Setembro- Outubro.

(o]

Maceragéo Carbonica |

Trata-se de um método dé

as uvas sdo colocadas

cuba de
Uma,

inteiras na

1

1

1

1

' vinificagdo répida em que
1

1

: fermentacao.

m—p, PECUENA parte dos bagas
rebentam e o sumo
libertado ~ comeca  olmms
fermentar. Os restantes

fermentam interiormente.
O objetivo é dar ao vinhd

acidez e um carater mais

frutado. !

processo de

Esmagamento e Desengace

I
I
I
I
1
1
: mais cor e aroma, menos
I
I
1
1
I
I

As uvas sdo esmagadas com
cuidado, para extrair o sumo, e
total ou parcialmente
desengacadas. De seguida, séo
conduzidas para depositos ou
cubas de fermentacéo.

Esgotamento

Recolhe-se a parte do
sumo fermentado!
proveniente dos bagos
|

, rebentados aquando da
I maceragdo carbdnica :
: |
L e e e e - |

|
Prensagem I
|
1

As restantes uvas sép
prensadas para

recolher o sumo que:
destina a posterior,
fermentagéo. 1

Fermentacéo Alcodlica 1

|
Os aglcares presentes do
mosto séo transformados em
alcool, com a libertacdo do
calor e do dioxido de'
carbono. Este escorre @
temperaturas mais elevadas
do que nos vinhos brancos
(26°C a 30°C), o que permité
extrair os taninos e matéria
corante. !

Fermentacdo Malolatica :
|
Terminada a fermentacéd
alcodlica, procede-se
trasfega do vinho para
dep6sitos onde se dard la
segunda fermentagéo:,
com a transformacgé&o por
acado de bactérias, doé
acido malico em écido:
lactico, dai resultando;
uma reducdo da acidez
do vinho. No caso dos
vinhos  novos, estay
operacdo pode ndo ser
realizada seguindo d
vinho diretamente para a
armazenagem 1

Vinho de Gota

Concluida a
fermentacgéo
alcodlica sangram-se
as cubas deixando
escorrer (ou esgotar)
o vinho

O vinho assim obtido
chama-se vinho de
gota.

Vinho de Prensa

O bagaco que fica na cuba
de fermentacdo contém
ainda uma certa

percentagem de vinho. Por

isso, € seguidamente
sujeito a  prensagem!

Quando se pretende obter

um vinho jovem, utiliza-se
apenas o vinho de gota;

sempre que se pretenda

um vinho com mais cor,
acidos e taninos, utiliza-se
também o vinho de prensa.

Filtragem e
engarrafamento

Para conservar, tanto
quanto possivel, ol
carater frutado do,
vinho I

Armazenagem em
Cubas

Apés fermentacéo a
maturacao do vinho
prossegue, geralmente
em cubas de inc

Armazenagem em Casco

Por vezes, os vinhos
para guardar estagiam
em barricas de carvalho
de diferentes origens
durante algum tempo
(por norma de 6 a 12
meses).

Estabilizagcao e
Engarrafamento

Antes de serem
engarrafados, os

vinhos jovens podem
ser estabilizados, por
arrefecimento a -4°C
ou -6°C, para evitar o
aparecimento de
cristais

Quadro 2- Produc¢éo de Vinho Tinto - Elaboragéo prépga adaptado de Pato (1992)
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Terminada a fermentagdo, o vinho entra numa nos@a d@ desenvolvimento, o estagio.
Este pode ser realizado em barris de madeira ersal betdo ou de inox ou, ainda na
propria garrafa. No entanto, a maturacdo em bmidém conhecida como maturacdo em

casco, é a que mais entusiasma o0s enologos eosnofil

Ao longo do periodo de estagio, podem ocorrer satiansformacoes: alteracbes na
estrutura, nas substancias corantes, nas fragsaecisobretudo, nos sabores. Sera a
qualidade do apds a fermentagdo a condicionar sgsa®tdas operacdes seguintes. A
maturacdo em casco fica reservada aos vinhos denmlalidade, sobretudo devido aos
custos envolvidos. Estes custos advém principaknéntfato de o produto final (o vinho)
estar armazenado durante algum tempo do qual n&erédhaetorno financeiro do
investimento, pelo menos até o fim do estagio. 8algsse fato explique o valor mais

elevados dos vinhos que sdo maturados em barrica.

De uma forma geral, o resultado final desse procelese ser vinhos cujos aromas
especificos, figuem bem conjugados com o da madglizada. Por outras palavras, deve
haver uma solugdo de compromisso, ou seja, 0 atanmaadeira ndo deve sobrepor-se ao

demais, nem substituir ou disfarcar um aroma fraca falta ddouquet(vide glossarid.

Nao é frequente que um vinho sofra uma maturagabdm barris novos. Em geral, opta-
se por uma propor¢cdo de um ou dois barris novoscada trés. O resto do vinho
amadurece em barris mais velhos ou em cubas de@w®#iferentes lotes sdo misturados

antes do engarrafamento.

O periodo de maturacdo depende do tipo de vintas subs qualidades: pode prolongar-se
por alguns meses ou por alguns anos, sendo quengata os brancos permanecem menos

tempo.

Normalmente existe uma perda de vinho no processmaturacdo em barrica (cerca de
5%), resultado da retencdo provocada pelo barrinddeira. Este apresenta uma certa
permeabilidade ao ar, que por um lado absorveuwdldge incha e, por outro lado, seca
pela superficie que estd em contato com o ar. @GIisosi sofrem, assim, uma seérie de

transformacdes que podem ser positivas ou negativas



Gestéo Integrada do Enoturismo: Regido de Infl@é&daiCidade de Tomar

A oxidacgéo lentayide glossarip € uma dessas transformacfes que altera o vinforda
positiva. Neste processo a permeabilidade do hagrihite que pequenas quantidades de
oxigénio sejam absorvidas pelo vinho. Quanto m&oro barril e mais espessa for a
madeira, menos o vinho oxida. No caso de um vin® sp pretende de qualidade, é
desejavel que o amadurecimento se processe ers darmenor capacidade, ja que estes
permitem uma oxidagdo mais lenta. Neste processve-se ainda ter em conta a
quantidade de oxigénio contido na madeira e o tmrda vinho com o ar, através de
espaco vazio que se vai formando dentro dos caBensdo a presenca do oxigénio, 0s

tintos perdem vivacidade e tornam-se mais claros,l@ancos tornam-se mais escuros.

A clarificacdo espontanea pertence também a eassectie transformacgdes realizadas no
barril. Neste processo as particulas que se emeoregm suspensdo no vinho aglutinam-se
e acabam por se depositar no fundo do barril. Ocgésonico desaparece e verifica-se
entdo a precipitaca@ide glossariodo acido tartarico. Assim, o vinho adquire limde
estabilidade.

Ao passarem para o vinho, os tanifmde glossarioda madeira conferem-lhe estrutura e
protegem-no, neutralizando o excesso de oxigérsogquantidades de taninos dissolvidas
durante a maturacdo sao elevadas. Estima-se qudajaamadeira é nova, sejam cedidos

ao vinho, durante o primeiro ano de estagio, ceéec200 miligramas de taninos por litro.

Por outro lado, durante o estagio em madeirbpuquet (vide glossaric@ o sabor do
vinho sofrem altera¢des profundas. O aroma a vimh vai desaparecendo,bouquet
torna-se mais intenso, mais fino e agradavel. Aode dois ou trés anos em casco, o vinho
gue se obtém pouco se assemelha ao do inicio degsm Alguns acglcares da madeira

dissolvem lentamente no vinho tornando-o mais m@uile glossarid.

O processo de fabricacdo dos barris sdo fundamsgrdaes o envelhecimento dos vinhos, a
este oficio da-se o nome de tanoanad glossarip, esta atividade colabora com a
producéo vitivinicola de qualidade de uma formaxpn& e essencial, uma vez que por
muitas vezes a combinacdo de aromas entre o baorvinho sédo a base da qualidade e

caracteristicas de determinados vinhos.

Uma das primeiras atribuices da tanoaria € alesad madeira ideal para a construcao

do barril. Por norma, os barris fabricados paravelecimento de vinhos sdo construidos,
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maioritariamente, a partir do carvalho. Porém auttipos de madeira sdo também
utilizados, como por exemplo: o0 castanheiro braaoacacia da Austrdlia, a acacia

espinhosa e o eucalipto. (Veiga, 1954)

O carvalho é preferido pelos tanoeiros devido aesteutura celular. O seu contributo
aromatico € um dos que melhor se harmoniza coninb®y de qualidade. Porém, nem
todo o carvalho existente serve para o fabrico igasp Existem mais de 250 tipos de
carvalho em todo o mundo, mas poucos sao escolpaasfabricar tais recipientes. Na
maturacdo dos vinhos portugueses, utiliza-se, merdk, carvalho-francés ou americano.

Idealmente, devem ser utilizadas arvores com ck¥&D metros de altura.

As caracteristicas da madeira sdo também detertaghgrara a qualidade do barril e
consequentemente para a qualidade do vinho quevaieéstagiar. Segundo Veiga (1954)
Algumas madeiras podem transmitir aos seus vinlab®res desagradaveis e cheiros
estranhos, que podem alterar de forma negativa gusalidade, tal como o pinheiro bravo
(pinho), pelo que ndo se aconselha a sua aplicBgii@mutro lado, existem outras espécies
que contribuem para afinar as caracteristicas of§aras dos vinhos e melhorar o gosto e

0 seu aroma.

Além desse fator, existem ainda requisitos paraagmadeira esteja apta para ser utilizada
no fabrico de barris e outros vasilhames de madeease sentido, a madeira destinada a
este fim deve ser: elastica e muito seca; ter dilwaformes; provir de arvores de meia-
idade mas jé& feitas; ser de cor Uniforme; ndo é@vs; ser resistente e compacta; ndo tenha
grande poder de absorgéo e nao ser porosa. (Bx8apud Veiga, 1954).

ApOs o corte dos troncos, a madeira deve ficarcarseo ar livre, durante um minimo de
trés anos, até que a seiva seque e se elimine rgmaa madeira. Utilizam-se também

outros processos de secagem, incluindo os arigficia

O fabrico do barril envolve uma série de etapas tgadicionalmente sdo passadas de

geracao em geracao em tanoaria.

Primeiramente a madeira é transformada em ripagel@s) e pode entdo ser trabalhada
pelo tanoeiro. Em seguida as ripas sdo mantidaaggracas aos aros metalicos. O calor
do fogo torna-as flexiveis, 0 que permite serendamds.
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Para aquecer a madeira costuma fazer-se uma eslgéfigueira que vai ardendo dentro
da pipa. Os aromas e sabores, mais ou menos teyrgde mais tarde encontrados nos
vinhos que estagiaram em madeira, resultam desteagin. Durante o processo de
aguecimento, é colocado um arame na base do lparile apertado para reunir as aduelas,
sem que seja necessario usar cola ou pregos. Caawatiamentos finais o barril fica
terminado. (Veiga,1954)

O envelhecimento em garrafa s6 faz sentido se bovtiver suficiente estruturévide
glossarig. A este respeito, existem ainda algumas teoti@sngo sao validas. Por vezes,
atribui-se o envelhecimento em garrafa ao oxigégiee passaria para vinho através da
rolha, mas tal fato néo corresponde a verdadepypaguantidade de oxigénio que penetra

na garrafa atraves da cortica € minimo, e ndoiéientie para a oxidagao lenta do vinho.

Contrariamente ao que acontece na maturagdo eroscas@nvelhecimento em garrafa
nado se faz por oxidacdo lenta, mas sem oxigénigpnaCesso a que 0s quimicos chamam

reducdo. Assim, os vinhos ndo envelhecem por ag@xidénio e sim por falta dele.
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1.3 O Vinho em Portugal

O consumo de vinho e o cultivo da vinha no terndgtéwnde se encontra atualmente
Portugal sdo mais antigos do que a sua propricomal@ade, fato que revela a sua

importancia tanto no plano economico, como na @aalsocial e cultural da nagao

O vinho em Portugal € uma identidade de marca tiimglie o pais pela sua tradicdo na
producao vitivinicola, sendo conseguida esta nedaede através do desenvolvimento de
vinhos de qualidade indiscutivel e da visibilidaigernacional do Vinho do Porto.
Associada ao vinho também o azeite é reconhecidowu produto identitario da nagéo,

numa demonstracao da vocacgao e evolucao agricqaigo

1.3.1 Breve contextualizacao historica

A existéncia de vinhas no territério portugués esta@o selvagem é uma evidéncia que
leva-nos a tempos recuados. Acredita-se que a®ipagnvinhas teriam sido introduzidas
na Peninsula Ibérica por intermédio dos Feniciosvqpcomerciante de origem

mediterranica).

Estudos revelam que o cultivo da vinha e a fab@icagde vinho teriam iniciado em
territorio portugués, de forma intencional, portaado século VIl a.C. E provavel que a
atividade tenha-se desenvolvido nas regides Spads sobretudo a partir do século |1 d.C.,
numa provavel tentativa de abastecer a regido deupalos romanos, sem recorrer ao
vinho importado da Italia. Segundo Brito (1992kes&ncia dée(...) abundantes restos de
anfora vinarias de producao italica encontradasmasso territorio.” sdo 0s vestigios que

atestam a existéncia dessa provavel producao tessin

Os romanos chegaram na Peninsula Ibérica por wdataséculo Il a.C., fato que o
contribuiu para a prosperidade da producao de yipbigs a conquista de novos territorios
por parte dos romanos contribuiu para a propagededovinhas por um vasto territério.
Havendo indicios de praticas de vitivinicultura atéegido do Douro, no primeiro século

a.C., com os romanos a dominarem a regido que auddb Alentejo até ao Rio Minho.
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Com a queda do império romano e a invasao da pdaipsr diversas tribos como os
Suevos, Visigodos e Mouros, a producao de vinhdirnoou, com 0s Suevos e Visigodos
praticantes da religido crista, que como se saibei io vinho nos seus rituais. No entanto a
partir do século VIII, os Mugulmanos invadem a Rsuia e rapidamente conquistam a
maior parte do territorio, tendo a producdo de eirgofrido com esta invasdo que
culminou com a proibicdo da produgdo de vinho, parte dos Almoravidas, ultimos

governantes muculmanos antes da fundacdo de Plogugaguem Afonso Henriques

conquistou territério para o novo pais.(Mayson,300

A construcao da nagao

A historia de Portugal comeca na Galiza, em Pouealepois com a Reconquista Crista
a permitir a Afonso Henriques, filho de Henriqueygrnante de Portucale e Coimbra que,
ao herdar do pai estes territérios, muda a cagitahntigo Condado Portucalense para
Coimbra e da origem a fundacdo de Portugal. Clieppis de pequena escaramucga com

sua mée, Teresa, exilada, entretanto, para a Galiza

A criacdo do novo pais deve-se muito devido aoeitspenquanto estadista e diplomata,
que Afonso Henriques nutria e que permitiu-lhe galaapoio e vassalagem dos reis dos
reinos vizinhos, que viam nos mugulmanos os verdzEleéimigos e com quem estavam
efetivamente em guerra. Assim, a medida que iawstando territério, Afonso Henriques
era também responsavel pela autorizacdo do culéwinha, em troca de impostos, pagos
no valor de um quarto da producéo. Esta ligac&drga entre o vinho e 0 n0sso primeiro
rei € encontrada, por exemplo, em referéncias aruatorizacao da plantacdo de videiras
na regido da Bairrada, datada de 1137 e é aindd, #k a referéncia a fama dos vinhos do
Ribatejo no foral da cidade de Santarém, assinadoDp Afonso Henriques.(Mayson,
2005)
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O vinho portugués e os ingleses

O mais antigo tratado de alianca do mundo, o TeatldWindsor de 1386, adquire todo
um significado simbdlico para o Vinho portuguést per o culminar das relacdes e do
comércio que se fazia entre o reino de Portugagkaterra desde a fundacéo do pais, com
0s ingleses a trocar, desde meados do século tazeas por azeite, vinho e outros
produtos, e instalando-se em comunidades mercantiiana, Porto e Lisboa.

Esta relacdo comercial continuou pelos séculos is@gy especialmente quando o
bacalhau, pescado ao largo de Inglaterra se tarnobem de primeira necessidade, o que
intensificou as trocas comerciais entre os doisgzaiAté que, em meados do século XV a
politica expansionista dos Descobrimentos obrigexoracdo maxima dos recursos do
pais em direcdo as terras descobertas, com muatasithas deixadas ao abandono por
falta de méo-de-obra e as exportacdes a desceéamivats irrisorios.

A Guerra entre Inglaterra e Franca iniciada em M8 criar uma oportunidade para os
vinhos portugueses, em especial aos vinhos proalsizid regido do Douro, por serem de
maior agrado ao gosto inglés. O vinho produziddenesgido era enviado para Inglaterra
misturado com brandy para que aguentasse a vidggm.vinho fortificado e embarcado
no Porto deu origem ao Vinho do Porto. Nosso englolix vinico por todo o mundo e
maior caso de sucesso da vitivinicultura naciongue ganhou de facto, ao longo dos
séculos, o estatuto de grande vinho. O seu suc@ssecou com a criacdo da Real
Companhia de Agricultura das Vinhas do Alto Dowrada por despacho do Marqués de
Pombal, apds as queixas de produtores que virarprexpos do seu produto descer
vertiginosamente, fruto do caos regulatério quemiter que se vendessem as mais
variadas mistelas sob o nome de Vinho do Portajeolgvou a mais famosa medida da
Companhia das Vinhas do Alto Douro, a criacdo daqira regido demarcada do mundo,

a Regido Demarcada do Alto Douro.
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A Filoxera

Com Portugal a demorar muito tempo a reagir e ar alet forma errada, a filoxera, doenca
causada por um pequeno inseto que se instalaizas tas videiras e que as destroéi, acaba
por arrasar o sector. A Unica solugdo para a sadvdas videiras € a realizacdo de um
enxerto das cepas europeias em raizes de videigasanas da costa leste Americana,
imunes a doenca, s6 que gracas a uma outra doengi@io, a importacdo de cepas
americanas esta proibida, por isso a solu¢do pgmotardia e as tentativas nacionais para
resolver o problema falham todas e quando o emlEsgmportacdo de cepas americanas
é levantado, muitas tinham sido j& as castas autéstdestruidas.

A recuperacao dos niveis de producao originou ullamatgdo massiva de varios hibridos
de cepas americanos, famosos pela sua resisténfilax@ra e elevados indices de
produtividade, mas também pela duvidosa qualidaoe Wnhos a que dao origem,
conhecidos pelo nome de morangueiro ou americasteszinhos contém uma substancia
potencialmente perigosa, a malvina e por essa rhaf em dia, esta proibida o seu
engarrafamento e comercializacdo pela Unido Euaopei

O Vinho Portugués no século XX

Com a crise da filoxera, o sector do vinho em Rpaitentrava no século XX praticamente
falido (Mayson, 2005). Durante alguns anos, a biltiade politica, com sucessivos
governos, a Primeira Grande Guerra e a crise edondréo ajudaram e as politicas para o
sector nunca conseguiram a reestruturacao quesiteses quando em 1932, Salazar, filho
de um pequeno produtor do Déo, chega ao Podetia amimplantacdo do Estado Novo.
Um regime burocratico, autoritario, protecionista regulatério que no caso da
vitivinicultura, se refletiu, por exemplo, no arcae da totalidade das cepas no Alentejo,
agora rotulado como “Celeiro de Portugal”’, com talidade das suas areas produtivas
dedicadas aos cereais; 0 decreto, que obrigavgradsitores o arranque de vinhas de
hibridos americanos provocou a revolta de muitagi@eos agricultores, que tinham na
producédo de vinho a sua subsisténcia, sendo dgarealtevolta de Valega de que resultou
dois mortos entre a populacdo revoltada; a criagi@ariados organismos regulatorios,
encabecados pela Junta Nacional do Vinho, insdituicesponsavel pela legislagéo,

fiscalizacdo e coordenacdo de tudo o que tinhavguecom o Vinho e a Vinha em
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Portugal, com a exceg¢éo do Vinho do Porto e do &/iWerde, da responsabilidade de
instituicbes congéneres.

Estavamos no tempo de “Bebénho, é dar de comer a um milh&o de Portugueses”

de 1935 (Simdes, 2006), simbolo dos objetivos domre que eram a utilizacdo de méao-
de-obra intensiva e a producdo em quantidade erdefpadronizada. Datam desta altura
a criacao das Adegas Cooperativas que juntavammoasifores de forma a padronizar 0os
métodos de producdo e de forma a se conseguir algymlidade, o que nao foi
conseguido, porque estas adegas constituiram mlogparrasando com praticamente
toda a iniciativa privada acabando com o incenpia@ os agricultores produzirem uvas de
qualidade. Muito embora a qualidade a um nivel @rimtenha melhorado, passando a
producdo de artesanal a profissional, o caracteo(ote certos vinhos perdeu-se, assim
como a variedade, um fator valorizado no mundo dth®. Noutras regiées, como € o
caso da Regido do D&ao, ainda hoje reconhecida Ipetlerogeneidade da qualidade
produzida, a qualidade global diminuiu porque favesn a misturar vinhos mediocres
com vinhos de alta qualidade, néo se produzindovienos bons, nem maus.

Foi ainda nesta época que se fizeram alguns esfateoinvestigacdo cientifica que
produziram alguns feitos que se a época faziamidseriioje sdo apenas lembrancas
bizarras (Mayson,2005), como os varios hibridoseat®s criados com o objetivo de criar
castas mais resistentes e produtivas ou ainda gt vinificacdo como a “vinificacao
continua”, uma espécie de reator, de indole in@dlistujo objetivo era acelerar o processo
de vinificagao.

A Politica do Estado obrigava a que os bens imgostdossem evitados, com os mercados
de Portugal, Continental e do Ultramar a consgtuiro principal destino da producéo

nacional.

A abertura Comunitaria

Mas foi gracas a Revolucéo de Abril de 1974 quedatos vitivinicola ganhou um novo

félego nos anos 80, com a classe média portugugsagaedir, criando-se um mercado
novo, mais exigente e com habitos de consumo diiese Mas Portugal também se abriu
ao mundo e em especial a Europa, com a adesdod® Buoropeia em 1986 (Simdes,

2006). Esta constituiu o0 passo revolucionario dctosevitivinicola e que permitiu a
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modernizacao tdo aguardada e a reestruturagcadmpeofle todo o sector. Nos anos que se
seguiram a adeséo, foram instaladas por todo onpadernas adegas, com cubas de ago
inoxidavel com controlo de temperatura, foram aiadancadas vinhas de hibridos de
alta-producéo, reorganizadas as regides demarcaikzdy o sistema de classificacdo de
vinhos, entre outras medidas.

O nosso horizonte produtivo abandonava o sistersgpdquenos produtores de uva, por
um lado e pelo outro, as Adegas Cooperativas eaaslgs Empresas e passava a contar
com um sem numero de produtores privados, entraadera do vinho de Quinta por ser
produzido em Quintas e Herdades privadas. Assi@fegta do Mercado passou de vinhos
padronizados e pouco interessantes, para uma idagesde vinhos imensa e de qualidade,

em pouco mais de vinte anos. (Simodes, 2006)

1.3.2 As Instituicoes

Descricbes das varias entidades que regulam e pBymo setor vitivinicola, as
informagbes aqui sdo apresentadas foram retiradassites oficiais das entidades
mencionadas e foram devidamente referenciadahagvafia desta dissertacao.

Instituto da Vinha e do Vinho (IVV)

Em Portugal, o organismo institucional responsgedhs politicas e gestdo do sector
vitivinicola é o Instituto da Vinha e do Vinho (IYMgue tem por misséao:

“(...) coordenar e controlar a organizacao institua@bido sector vitivinicola; auditar o
sistema de certificacdo de qualidade; participar ©aordenacdo e supervisdo da
promocdo dos produtos vitivinicolas; para além dasmpeténcias intrinsecas desta
missao, desenvolve atividade na participacdo e aminamento de processos relativos
ao sector vitivinicola, assegura a supervisao eitanid das entidades certificadoras, atua
na cobranca de taxas, define e coordena a aplicatgimedidas de gestao do patriménio
viticola nacional e da sua valorizacdo, entre osti@ribuicées igualmente de relevo.”.
(IVV, 2013)

O IVV foi fundado em 1986, no seguimento da entrddaPortugal na Comunidade

Europeia e tratou-se de uma reformulacéo da exiumiéa Nacional do Vinho, instituicdo
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austera e desatualizada, que ainda carregava uachedos tempos do Estado Novo e

das suas politicas.

Este instituto foi responsavel pela reformulagéo sikiema de denominacdes e pela
reformulacdo da legislacdo para que esta estivlessaeordo com as mesmas e foi ainda o
responsavel pela utilizacdo dos subsidios Europgus, modernizaram a producéo
nacional.

O IVV tem ainda, através da Comissdo Nacional dgfizacdo Internacional da Vinha e
do Vinho, a responsabilidade de representacdo dedabna Organizagao Internacional
da Vinha e do Vinho. (OIV,213)

Organizagéao Internacional da Vinha e do Vinho (OIV)

A OIV substituiu em 2001 o Instituto Internacionk Vinha e do Vinho e é o organismo
maximo a nivel mundial, de caracter cientifico entéo, de tudo o que diz respeito a
produtos viticolas: vinho, bebidas a base de uvial®, uvas de mesa e uvas passa. Tem
como objetivo a uniformizacdo das boas praticasinitolas, da enologia e do Direito e
Economia nos estados membros, onde se inclui Rbrtega maioria dos grandes
Produtores Mundiais, com a excecao dos E.U.A.. X €lhbora relatorios e estatisticas
periodicas com o diagnéstico da situacdo Mundidégmade ser responsavel pela
divulgacao de estudos cientificos que tenham aquest com a qualidade dos produtos,
quer com teores maximos admissiveis de certas&uligs e ainda com as praticas e
procedimentos enoldgicos no geral, que influenaagualidade e seguranca dos produtos
para o consumidor. Tém, ainda, como missdo a eswirdcdo das denominacbes e da
etiquetagem dos produtos, das condi¢cdes de cormaciEo, assim como a preservacao
das denominacdes de origem e a defesa pela aidadéados produtos.

Instituto da Vinha e do Vinho do Douro e Porto/ Mactira

Institutos responsaveis pela promocédo, do contitalgualidade e quantidade dos vinhos
das suas regides, regulamentando o processo prododim como a protecao e defesa das
denominacdes de origem e indicacdo geogréaficardas @la sua competéncia. Sao 6rgaos

cujos objetivos passam pela definicdo de orienta@®tratégicas, pelo desempenho do
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papel de regulador e fiscalizador, mas também dm@ior de organismos responsaveis
pelo estimulo & adocdo das melhores praticas noinémnda vitivinicultura e do

desenvolvimento tecnoldgico, sem o prejuizo pgrapel do 1.V.V.

ViniPortugal

A ViniPortugal € uma associacao interprofissiona tem como objetivo a promoc¢ao dos
vinhos, aguardentes e vinagres portugueses no deergaerno e em mercados
internacionais definidos como alvo pelos seus @dos. A ViniPortugal agrupa
estruturas associativas e organizacdes de profasitigadas ao comércio, a producdo de
vinho e de uva, as cooperativas, aos destiladaossagricultores e as regides demarcadas,
para além da .V.V.

1.3.3 O vinho da regiao de Tomar

A regidao do Tejo, anteriormente conhecida como tejbaestende-se ao longo do vale do
rio Tejo, numa extensa planicie de aluvido, prodomip-se até Vila Franca de Xira.
Situa-se numa zona de transicdo climatica, de foffte€éncia mediterranica, acompanhada

por uma ascendéncia mais atlantica ou mais condh@onsoante a latitude e orografia.

Os solos da regido subdividem-se em trés cadastlsgintos. A zona

do campgq leziriaouborda-d’agua a mais fértil e proxima ao rio, € a menos intaate,
privilegiando a quantidade sobre a qualidade.

A sudeste deampq situa-se @&harneca pouco povoada, com solos arenosos pobres e
clima quente e austero. Na regido a Norte do rij@ Feua-se a zona dmairro, com
encostas mais ingremes e solos argilo-calcarios.

O Tejo subdivide-se em seis sub-regibes, Almeirlbgartaxo, Chamusca, Coruche,
Santarém e Tomar. Tomar é a regidao mais frescemtaninacao e Coruche a mais quente,
com uma paisagem em tudo semelhante a paisagetsjaten E uma zona de transic&o
social e sociolégica, mais emparcelada a Nortarelwrdades mais imponentes a Sul.
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A legislagcdo pouco restritiva, permite a utilizacde diversas castas nhacionais e
internacionais. Assim, as tradicionais castas lasua regido, Arinto, Ferndo Pires, Talia,
Trincadeira das Pratas e Vital, juntam-se o Chardgre Sauvignon Blanc, enquanto as
castas tintas tradicionais Casteldo e Trincadstaam-se o Aragonez, Touriga Nacional,

Cabernet Sauvignon e Merlot.

O solo da regido de Tomar denomina-se bairro, ésse nome dadas as terras
localizadas a direita do Rio Tejo, caracteriza-se ger Calcério e argiloso. O clima é
temperado com uma média anual entre os 15,5°C5CL6, precipitacdo média anual de
750 mm.

A regido do Ribatejo tem uma regulamentacao derderagédo de origem mas flexivel

em relacdo a outras regides vitivinicolas do pais.

Essa caracteristica possibilita a producdo de sirde excelente qualidade, alem de
facilitar a inovagdo atraveés do cruzamento de sasé@ionais e internacionais. Porém
esta flexibilidade confere aos vinhos do Ribategiguma falta de identidade e
caracteristica especifica da regiéo.

A regido de Tomar esta inserida na regido de deragy@d de origem do Tejo, 0 seu solo
esta inserido no cadastro denominado bairro, este@mne dado as terras localizadas a
direita do Rio Tejo, o solo caracteriza-se porGalcario e argiloso. O clima é temperado

com uma média anual entre os 15,5°C e 16,5°C gagéo média anual de 750 mm.

Nas castas tintas destacam-se a Trincadeira e agdoNacional, nas nacionais e a
Cabernet Souvigno, nas internacionais. Nas castaxds destaca-se a Ferndo Pires e a
Arinto nas nacionais e a Chardonnay nas internagoNo Ribatejo os vinhos brancos

sdo frutados com aromas tropicais e 0s vinhosstjolens possuem taninos suaves.
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Figura 4 - Regides de Denaracédo de Origem Controlada (DOC) - fonte: IVV

1.4 Da terra ao conceito: o Vinho Templario

A producéo vitivinicola na regido de Tomar tem uigagdo muito préxima com a historia
da cidade, com a sua evolucao social, econdmicaisagistica. Nesse sentido, é de
destacar que a producdo agricola, em particulambovpossuem uma relacdo muito

proxima com as ordens religiosas que governaragritorio no passado.

Com base nesta relacdo entre as atividades agrieola cidade templaria de Tomar
procuramos enquadrar a definicdo do territorio cadgii templario e o conceito ideal do
vinho templario. Para este efeito, é de destadapartancia dos Anais do Municipio de
Tomar, que foram essenciais para a defesa destesits. Além de contar com textos
publicados sobre a cidade de Tomar por varios esitajue serdo devidamente

referenciados na bibliografia desta dissertacao.

Numa primeira abordagem do conceito do Vinho Tenwmplaensamos ser pertinente
esclarecer qual era o territorio abrangido pelae@®rdemplaria. Tendo em consideracao a
grande amplitude do territério abrangido em Pottugae agrega varias regides do pais,
nao se considera oportuno estender essa no¢ao amplitude nacional. Eventualmente,
este enquadramento podera fazer sentido numa pvspde determinar por exemplo:

uma rede de cidades templarias em Portugal. P@Eenguadramento seria inviavel do
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ponto de vista logistico e mesmo do ponto de vigtodoldgico fugiria ao nosso foco de
estudo, uma vez que o objeto neste contexto @gaida producdo de vinho e da Ordem

Templaria na regiao de influéncia da cidade de Toma

Seguindo esté logica, achamos por bem, limitar tesg®rio a um espaco geografico mais
reduzido, considerando o Concelho de Tomar, pgidledo as freguesias mais proximas a

cidade.

As terras agricolas a volta do Convento de Crisamnecultivadas por homens do povo,
lavradores que detinham o direito de tirar degsta te sustento préprio e de suas familias
através do pagamento de rendas a Ordem Tempkmdas, uma vez que todo o territério

em guestao pertencia a ordem religiosa.

Nessas terras que contam a histéria de um paegdgmonstra toda a sua importancia
quanto retrato de um percurso historico, sociabnémico e cultural. A este espaco
geografico denominamos as “Terras Templarias”, deleoprovinham os produtos

agricolas, (entre eles o vinho), para a abastecielade e a Ordem Templaria.

Tomar de fato demonstra uma antiga vocacdo agrimete o contato entre o centro
urbano e as regides agricolas situadas nas zon&yipas eram constantes e essenciais
para a organizacdo econémica e social duranteiodeeem que a Ordem Templaria, e
depois a de Cristo, governou nesta regidao. A das&@m que avancamos de “Vinho
Templario” serve-nos para delimitarmos bem o nadgeto de estudo dentro do amplo
campo do enoturismo. E evidente que sendo umangégiele marca necessitaria de uma
abordagem de marketing que ndo € tratada nestalhitoalprecisamente porque nos
interessa perceber primeiro o potencial enotudstla regido de Tomar. Em estudos
futuros esta designacdo podera ser (til se a ethpar®s com a designacao “Terras

Templarias”

A base deste concecdo deste conceito assenta tidiaum dos cavaleiros templarios na
cidade de Tomar. Nesse sentido, entender como dra-&dia destes representantes da
Ordem Templéaria, bem como perceber como a OrdenplBegia relacionava-se com 0s

habitantes da cidade, sdo aspetos fundamentaia pardextualizacdo pretendida.
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A primeira referéncia, neste sentido incide na g&ende custos relacionados com
alimentacdo em favor dos Templarios e data de 164 a suaSantidade Urbano IV
isenta os Templarios do pagamento de qualquer twilpor coisa de comer e vestir.”
(Mendes,1989bnerando assim, todos os habitantes da cidade m@rTgue concediam,

obrigatoriamente, alimentacao e vestuario aos €awal Templarios.

Noutra carta datada de 1178 o encontramos ref@a®ntiis concretas aos contratos entre
os Templérios e os lavradores, onde fica expressiuaeza das rendas e 0 seu respetivo
valor: “ D. Jodo Domingues, mestre do Templo entre nés afaas povoadores do
Carvalhal de Ceras, obrigando os rendeiros a pagelo Natal a quarta Parte do azeite,
vinho e pao que colhessem e ainda dez fogacas eagées.”.Podemos jaeste periodo
verificar os indicios de producgé&o vitivinicola, iy a sua presenca na lista de produtos

alimenticios pagos aos Templarios pelos seus nersdei

A confirmacdo da existéncia da prética agricolasesterritérios chega-nos mais
concretamente a partir de Amorim Rosa (1965), ésaa sua obraddistéria de Tomar” .

De acordo com o autor e segundo consta no Macgoo50amvento de Cristo (A.N. da
Torre do Tombd) as freguesias de Santa Maria do Olival, S. P&koa e Casais foram

territorios utilizados para a producgéo agricolaldastecimento do Convento de Cristo.

O autor indica que D. Manuel kem 1497, determina que o0 pagamento da renda
habitualmente recebido egeneros ou dinheiro fosse substituido por benbaamaficio do
Convento de Cristo. Entre estes bens sao refedowiam Celeiro e uma Adega sao

referenciados, juntamente com a extensao terfitmigriormente indicada:

“ D. Manuel determinou que este PADRA®@sse substituido e em vez dos géneros e
dinheiro recebidos da mao do Almoxarife, se desdanviesa Mestral ao Convento os

seguintes bens: O Celeiro e Adega da Vila.
Esta referéncia a adega demonstra a importancrantio e da vinha nesta regiao.

Numa outra carta datada de Tomar, a 27 de Outubro de 158&ontramos

concretamente a existéncia de uma vinha:

)* +# # , ' *
012 # #1 31
/" 4 ) 5% 6.2 |/ /v
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“ D. Manuel deu também ao Convento a vinha da V&&zeade que comecava na Capela
de S. Gido, donde havia um caminho s6 utilizavelaréo, pois atravessava 0s pantanos e

juncais da Varzea, e vinha terminar no Chao de Rarhb

Tais vinhas estariam localizadas junto ao Rio Nabéde atualmente encontra-se o Largo
do Matadouro. Tais evidéncias provam a existéneiauih vinho produzido nas terrar

pertencentes a Ordem Templaria.

A constituicdo do conceito do “Vinho Templario” érpnente na medida em que distingue
a producao vitivinicola local e fortalece a ideatld territorial do produto na regido de
Tomar. Esta perspetiva fortalece a distingdo daoede Tomar a partir da “Marca

Templaria” estudada de forma mais profunda por Jdaauel Pereira Fiandeiros dos
Santos, em 2010, na sua dissertacdo de mestrado.

O autor destaca através do seu estudo a importdacidarca Templaria” como eixo
fundamental para a consolidagéo da cidade de Toomap um destino vocacionado para o
turismo cultural, esta visdo evidencia o valor gadirntdo da regido através da sua relacao
com a Ordem Templéaria, que representa uma vantagenpetitiva do destino e uma

mais-valia para o desenvolvimento econémico e bluogal.

Com base nestes argumentos achamos pertinentesalidagdo do conceito “Vinhos
Templarios”, evidenciando a sua representativididesenvolvimento e consolidacéo da
regido de Tomar como destino enoturistico, apelgrata o seu Patriménio material e

imaterial.
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CAPITULO Il — O Enoturismo e o Desenvolvimento Reginal

2. O Enoturismo

O Enoturismo é uma fileira do turismo relativamergeente e que tem apresentado uma
significativa expansao nas ultimas décadas, fatoteon merecido cada vez mais atengao
por parte dos estudiosos e académicos do turispar @utro lado maior interesse dos
turistas. A sua definicdo aponta para a deslocagiivada pelo conhecimento de vinhos e
processos de fabricagdo do mesmo, com o intuitwedkzar-se provas e aprofundar
conhecimentos. Segundo Hall & Macionis (2000) otEnsmo baseia-se emvisitas a
adegas, vinhas, festivais do vinho e demonstragifiegicolas, onde a prova de vinhos e
as experiéncias de atributos de uma regido vitbdld, sdo os principais motivadores

para os visitanté's

Em Portugal o Enoturismo é evidenciado como umddasprincipais produtos turisticos
estratégico referenciados no PENT, fato que salieat sua importancia no

desenvolvimento da atividade turistica nacionaltréfanto, essa tipologia de turismo
evidencia uma grande abrangéncia de acdo devidma &apacidade de integracdo com
outros produtos turisticos, ou seja, 0 enoturisrosspi um carater de integracdo muito

importante também como produto complementar a ®uatiativacoes.

Atualmente verifica-se que o turismo esta tornaselaima atividade cada vez mais

dindmica, devido principalmente & exigéncia dodstas, que procuram nas suas

deslocacdes experiéncias mais completas e estitaslan
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2.1- Conceptualizacéo e referencial tedrico

O Enoturismo surgiu como uma forma de Turismo qurega varias praticas turisticas,
relacionadas com a vida no campo e com a fruicAmudiedo rural, e a medida em que
estas foram sendo integradas como parte de um &mmaior, foram contribuindo para
a sua distincdo enquanto nova modalidade turisNesse sentido, a sua definicdo é
considerada recente no panorama dos estudos ¢éigagdées em Turismo, uma vez que so
foi conseguida nos anos noventa, fato que € otaelsutlos esforcos de varios autores que
identificaram a atividade, reconhecendo o seu val@anto fenomeno, com as suas
especificidades principalmente ligada a motivac@oistica, mas por outro lado,
relacionada com os territorios que os desenvolvepoBanto credivel classificar o

Enoturismo como um fendmeno recente, pouco estuelaiftda em evolugéo.

Hall € o pioneiro na tentativa de definicdo daidtde enoturistica, em 1996 publicou um
artigo sobre uma experiéncia neozelandesa, cawtdo 0 Enoturismo como asisitas
a vinhas, adegas, festividades vitivinicolas e goastituem os principais fatores de
motivacdo para os visitantes(Hall, 2003). Nesse sentido, 0 autor agrega désge,
varias praticas turisticas em apenas uma formauderiio e evidencia a possibilidade de
envolver uma multiplicidade de praticas possiveigegradas numa motivacao principal

relacionada com vinho.

A visdo do autor apela para a importancia dasagsits locais de producdo como fonte de
atratividade dos turistas, porém admite a posddiie da existéncia do Enoturismo em
formas urbanas, uma vez que as festividades e eavent até mesmo algumas adegas

podem nao fazer parte de um cenario rural.

Neste mesmo sentido, Johnson, em 1997 tentou destd fendmeno, como uma forma de
Turismo completamente diferente de todas as outtagido a envolvente fortemente
relacionada com os sentidos do gosto e do cheiroenGurismo demonstra estar
intimamente ligado a gastronomia e a experiéncidodal em que se desenvolve (Getz,

2000), ambiente este que serve de envolvente paaaverdadeira imerséo do turista.

Esta definicdo do Enoturismo € muito relevanteawaz que define como essencial a

envolvente territorial na sua evolucéo e revela @uwelacdo com um territério Unico |lhe
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imprime caracteristicas particulares, permitindaauralorizacéo reciproca e constituindo
um forte potenciador de sinergias para as mesn@san®o, as particularidades desta
atividade turistica decorrem dos locais onde seordgrec implantada e dependem néo
apenas da qualidade do vinho da regido, mas deecaliferenciador do local onde se

desenvolve.

Peters, em 1997 avanca com uma definicdo baseadanimerso para aqueles que
procuram as atividades enoturisticas e centra @skwlo no visitante. Segundo o autor, o
cenario enoturistico “(...p80 paisagens de trabalho, mas para muitos elagqesn
oferecer muito mais no seu melhor, elas podemisénisno de prazer civilizado, comida,
vinho, conversa, que frequentemente se encontratasjwe formas harmoniosasEssa
perspectiva contempla acima de tudo o sentidoudgdfv turistica no desenvolvimento das
atividades enoturistica, numa clara demonstracaajge os produtos dessa natureza
representam uma ligacdo entre o universo ruralpeaper longe da grande agitacdo das

cidades.

Estas definicbes agregam valor ao desenvolvimeatmd pensamento cientifico em torno
das atividades enoturistica e demonstram uma dife@nciacdo em relacédo a outras areas
de estudo do Turismo. O tema € desenvolvido numtante que contempla as paisagens
de trabalho como tema de debate, ou seja, o recomr@o dos cendarios onde o vinho é
produzido como fator central de diferenciacao.

Dowing, em 1998 alarga a definicdo, e torna o aeao Enoturismo mais abrangente,
afirma que este é “(..9 Turismo experiencial que ocorre em regides vitoolas e que
oferece uma experiéncia Unica que inclui o vintastgonomia, cultura, artes, educacéo e
viagem”. E de fato, uma definicdo mais ampla, uma vezengoba no desenvolvimento
do fendbmeno diversas atividades, porém mais umaiegtdnge a sua atuacao ao contexto
rural. Nesse sentido o autor defende o valor dargqcia total do local e das atividades
nele propostas como um todo, contrariando a l6dmasoma de servicos e produtos
oferecidos. Focando os seus esfor¢cos na imers&aridta num determinado contexto

turistico e naquilo que este pode proporcionar.

No seguimento dos estudos acima referenciadosgder&@io Australiana de Produtos de
Vinho constituiu a sua prépria definicdo de Enatmd, dois anos depois da primeira
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tentativa. Considerando, que este integra “ @s.yisitas as adegas e regides vitivinicolas
para experimentar as qualidades Unicas do estilwida australiano contemporaneo que
esta associado com o prazer do vinho na sua forgenelui o vinho e a alimentacao, a
paisagem e as atividades culturaisOu seja, mais uma vez a ruralidade torna-se mais

uma vez uma condi¢do essencial para o seu desenealo.

Reconhecendo a importancia do fendmeno esta Kémeedabora pela primeira vez uma
Estratégia Nacional para o Enoturismo, a primeairadtiva governamental dirigida para
as regides com potencial enoturistico na Austrédiey que contribuiu para uma maior
visibilidade desse tipo de turismo no pais e, potroolado, contribuiu para uma
sensibilizagdo do setor publico e do setor privamodesenvolvimento de iniciativas que

privilegiem as atividades enoturisticas.

A Carta Europeia do Enoturismo, neste contexto & umiciativa essencial para o
desenvolvimento e consolidacdo do Enoturismo nafaurSurgiu em 2006, resultado do
projeto Vinitur, no ambito da Rede Europeia dasa@& de Vinho, com o objetivo de
garantir uma oferta enoturistica com padrdes umiésr e parametros de qualidade
elevados. Nesse sentido definiu o enoturismo cd(no) todas as atividades e recursos
turisticos, de lazer e de tempos livres, relacimsadom as culturas, materiais e

imateriais, do vinho e da gastronomia autéctone skass territorios”

A obra ‘Explore Wine Tourism: management, development &ddiins de Getz
(2000), foi na verdade a primeira publicacdo iateente dedicada a este tema. O autor
procurou isolar o enoturismo e tentou demonstraua importancia e a sua autonomia,
como uma nova fileira do turismo; muito embora temonsiderado a proximidade da
relacdo do enoturismo com o Turismo Gastrondmi@ssl sentido, reuniu os argumentos
que justificam a sua especificidade e a sua ret@@arSeguidamente, inclui alguns
concelhos para todos os intervenientes do enotayistnaves da demonstragdo de casos

praticos.

Seguindo estes pressupostos, a experiéncia eticturiieve ser estruturada através dos
interesses distintos de cada interveniente enwalvitbs turistas, dos destinos e dos
produtores de vinho. Todos os interesses devemcaeespondidos dentro de uma

articulacdo segura, dentro de uma légica de cogfera de uma gestdo de beneficios, que
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muitas vezes ndo demonstra ser facilmente conseglidextremamente necessario
delinear uma estratégia desenvolvimento entre toadoatores do enoturismo, porque a
articulacdo de iniciativas nao coincidentes, podeal ao insucesso das atividades
enoturisticas, ou causar desconforto e até cosfltotre os seus intervenientes. (Getz,
1997). Figura-se como 0 maior obstaculo para ossacde iniciativas dessa natureza o
consenso da definicdo de um objetivo comum entsgares envolvidos no enoturismo. As
organizacdes responsaveis pelo marketing dos destiocacionados para a pratica do
enoturismo devem, nesse sentido, fomentar um sedédunidade e coopera¢do. Devem
também promover este sentido de beneficio juntccdasinidades locais, numa tentativa

de obter o apoio desta populacdo e também daklig8és governamentais.

Os produtos enoturisticos tém um carater extrem@nfandamentado na valorizagéo da
autenticidade cultural, uma vez que se encontramlédos no estilo de vida associado a
producdo e consumo de vinho, aos festivais, evdatoaticos, as aldeias e ainda a uma
heranca histérica e patrimonial particular em dadatério. Portanto, ndo se trata de uma
releitura histérica, ou uma reconstituicdo de uinéncia. Pelo contrario, trata-se de uma
verdadeira imersdo numa vivéncia rural, e muitaeseirbana, que envolve a producédo e

comercializacdo de vinho e das paisagens envoklveetgse territorio.

O Enoturismo é também uma atividade pedagdgica,geen os consumidores tém a
oportunidade de aprender algo sobre o vinho e acsliara, dentro de uma ldgica de
experiéncia educativa. (Getz,2000). Se por um ledtg fato revela-se enriquecedor para
os turistas na vertente do conhecimento, aprenelizag) ganho cultural, por outro lado,
esta realidade permite aos produtores de vinhaehte@ma maior notoriedade dos seus

produtos.

Nesse sentido, de acordo com Getz (2000), esseerca®é complementaridade entre o
Enoturismo e a atividade vitivinicola pode ser uorana fundamental de potencializar o
crescimento econdmico de grandes empresas do &efoor outro lado pode ser uma
forma bastante credivel de ajudar a escoar a p#iodde vinho no caso dos pequenos

produtores.

A obra de Getz (2000) é uma tentativa de demongtraro enoturismo pode ser uma area

do turismo relevante e autbnomo, onde as pequemdEytaridades que agrega num
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mesmo produto turistico, praticas distintas e émnaitlas. Oferecendo uma experiéncia

total de imersao do visitante e simultaneamentatye para todos os sentidos humanos.

Nesse sentido, constitui-se uma proposta dinamiaad® negdcios e economias regionais
e locais, principalmente, em espaco rural, ao quahho se encontra na base principal
desta atividade. Os alicerces definidores dessaaldade do Turismo esta assim,

intimamente ligado a terra e aos territorios comwagdo agricolas.

Para além de apresentar uma definicAo do Enoturismautor tentou sistematizar o
conceito de Enoturismo, através de uma reflexacesalexperiéncia enoturistica. E tentou
tracar o perfil do enoturistas, explicitando todasimplicacdes inerentes & implantacdo

desta atividade.

Nesse sentido, ainda apresenta um resumo da meglbi concluida a fim de oferecer
conselhos praticos sobre questdes consideradastaniss para o sucesso da cooperagao
entre os setores vitivinicola, do Turismo e da habgade. Por outro lado, demonstra
como estes produtos turisticos devem ser articslag@amercializadas, além de determinar
como elemento fundamental de sucesso a cooperagfie es intervenientes do

enoturismo e 0s agentes locais.

Dentro dessa légica, o Enoturismo apresenta-se coma viagem que integra trés

significados béasicos:
Para o turista € uma viagem relacionada com dairdas adegas e do campo;

Para o destino enoturistico constitui uma formarggcado turistico de nicho,
que leva-o a um desenvolvimento baseado em esasitdg comercializacao e de
criagdo de uma imagem relacionada com o vinho easeus demais atrativos;
Finalmente manifesta-se como uma importante opoldde de vendas diretas e

de publicidade.

Deste modo, o autor centra os seus esforgos eabeanie na oferta da viagem que ela
motiva, mas pondera também os beneficios da atigitinto para o turista como para os

territorios.
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Sao avancadas através de Getz (2000), solu¢cbes gasenvolvimento do Enoturismo em
adegas e sao apresentadas alternativas para a gesfilaneamento integrado de destinos

enoturisticos. Nesse sentido, identificou os fataréicos de sucesso desta atividade:

Boa reputacdo dos vinhos que integram, ou sejalaagsalidade dos vinhos é
fundamental do processo, porém a imagem dos vipbdem evoluir conforme o
crescimento da atividade enoturistica;

A orientagdo das quintas e adegas para o turistaloseste o centro das suas
preocupacoes;

Proporcionar experiéncias de campo unicas;

O desenvolvimento da marca associada a estas ardstchs, para uma
identificacdo e distingéo concreta;

A criacdo de uma imagem, sempre que possivel asisoaimarca ou ao territorio;
O desenvolvimento da atragdes e dos servigos asiescique devem fazer parte da
atividade enoturistica e ndo ser apenas um compteme

As boas acessibilidades e as sinalizacbes sao mesndundamentais e
estratégicos;

A existéncia de programas especiais, eventos ggstaristicos organizados, no

intuito de aumentar a procura.

A atribuicdo dessas prerrogativas para o sucessmntasna idealizacdo de um destino
Enoturistico onde de forma integrada elas possdenpializar a atratividade global de um

determinado destino turistico.

No seguimento do raciocinio desenvolvido, Getztalpara possiveis riscos e impactes
gerados pelo enoturismo. Nesse sentido, admita @tieidade humana é sempre geradora
de impactes nos locais que transforma e que o s € apena mais uma delas. Porém,
afirma que estas ndo devem representar um enteaaeopdesenvolvimento local através

da inclusao das atividades enoturisticas.

A segunda obra de referéncia a destac&vide Tourism around th&Vord: development
management and marketdé Hall et al., (2000), que consiste numa compaaitg varios

estudos de caso, e tem por objetivo principal @definfenbmeno e ao mesmo tempo
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elucidar sobre os impactes positivos e negativoadgs pelas préticas turisticas desta

natureza.

Os autores tentam definir as varias préaticas edermgue o Enoturismo adota, considerando
que este tanto inclui atividades dentro de um amtbieural (de producao vitivinicola)
como longe dele, ainda que as caracteristicasegig®es vitivinicolas sejam fundamentais
para o sucesso dos produtos dessa natureza. Adoniirsua capacidade de influéncia
tanto em termos fisicos como sociais e cultura$erdiem também uma visdo ampla e
abrangente da atividade, focada na relagéo eritresta, o vinho e o destino enoturistico,
onde os turistas visitam os locais de onde o viatwiginario, através da viagem. Mas
admitem também que esta viagem pode ser provocadardada e revivida através do

contato com o mesmo vinho, noutro ambiente.

Diante desta l6gica o Enoturismo € definido como fembmeno de maior abrangéncia
geogréfica, porque assumido como uma experiénoiestica o contato com o vinho em
outros contextos fora do meio rural onde é produzitiencarado como uma experiéncia
total que envolve o turista, em que se valorizaualidade dos servigos de informacao
prestados e o contato como 0s intervenientes loggieesentando, nesse sentido, um
carater experimental e pedagdgico essencial atipslagia de Turismo. Nesse sentido,

estabelecem seis fatores fundamentais para o sutesgividade enoturistica:

A oferta, que deve ser estabelecida através destodaecursos utilizados pelo
turista, ou seja, deve envolver todas as infragsts e recursos turisticos de uma
forma coerente para oferecer produtos enoturistieagualidade;

A producao de vinhos, que deve ser uma mais-valiatratividade do destino,
baseada na oferta de vinhos de qualidade e nare@dpeentre os produtores, a fim
de viabilizar visita as adegas e eventos relacianadm o vinho;

A induastria turistica, formada pelas rotas dos efmhalojamento, restauracédo e
equipamentos;

A envolvente cultural, que deve estabelecer umaglig entre a cultura local, as
paisagens, a gastronomia local e o0s recursositog sxistentes;

Os recursos humanos constituidos por produtorabaltradores e agéncias de

viagens;
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As entidades governamentais, que devem estabelerea Iogica de
desenvolvimento favoravel a atividade vitivinicotdravés da elaboracdo de um

planeamento direcionado e com estratégias relevante

7

Outra vertente abordada nesta obra € a relagde entnoturismo e a imagem dos
produtos e destinos. Considera-se que a imagem dastprodutos quanto dos destinos, é
largamente beneficiada, através da visibilidadee@mnhecimento conseguidos através
desenvolvimento da atividade enoturistica. Poroolddo, essa perspectiva é atribuida
também aos destinos, que agregam valor ao des@neolw turistico local, através da

difusédo do enoturismo como motor de divulgacao.

Na concluséo desta obra, os autores demonstravésia uma sintese as perspectiva para
o futuro da atividade, numa visdo que abrange dapfa procura e a sua relacdo com o
desenvolvimento regional. Nesse sentido, admiteenocgEnoturismo € uma atividade que
auxilia em especial os pequenos produtores nag#igéb e venda dos seus produtos. Por
outro lado, nas regides em que se desenvolve éaton dle inovacao, visibilidade e

desenvolvimento turistico e socioecondmico.

Carlsen & Chaters s&o os autores da terceira refierée enquadramento que figura neste
estudo, foi publicada em 2006, intituladalébal Wine Tourism: Research, management
& marketing. Nesta publicacdo os autores reforcam a idei&miaturismo ser um motor
de desenvolvimento regional sustentavel. E perspatiesse ideal através de dois vetores:
com o estabelecimento de politicas de utilizacdosd®s, com as quais deve ser
compatibilizado, e com estratégias de planeamentar&eting, que promovam sobretudo
a imagem dos atores e destinos implicados. Nessid@edefendem a necessidade de uma

gestdo coerente, voltada para o destino enoturiguma l6gica integradora.

Os autores tentam retratar o Enoturismo nas maigdes vertentes: dos Eventos e
Festivais; a experiéncia rural nas quintas e adegas rotas enoturisticas. Ap0s essa
releitura e desenvolvimento dos varios alcancesidemo, com base em uma quantidade

consideravel de estudos de casos, dividem o Esotarem cinco grandes categorias.
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Cultura e Heranca;

Negdcio Enoturistico;

Marketing Enoturistico;

Comportamentos e caracteristicas dos Enoturistas;

Sistemas Enoturisticos.

A relevancia dessa obra prende-se com fato deitongtma das mais completas
investigacdes sobre a temética, e elaborada a plrtuma grande quantidade de
estudos de caso, que servem para de uma formaelpaesdtabelecer a linha de
investigacdo compreendida nesta dissertacdo. Pasédemais obras ja referenciadas

fazem também parte da fundamentacao pretendida.

Por outro lado, varias investigacées no ambitoamatitém constituido um conceito de
enoturismo aplicado no desenvolvimento da atividatienicola em Portugal. Nesse
sentido, observa-se que o estudo do tema tem dweohdstante tanto em termos de
definicbes de estratégias de desenvolvimento dadupoo turistico, como na

investigacao da procura.

A maior parte das referéncias publicadas em Pdremae enoturismo dedica-se a
perspectiva da oferta e da procura turistica coapleacdo de estudos de caso em
determinada regido. Muitos autores tém centradseas estudos na tematica do
enoturismo, com investigacbes que estudam primograle a ligacdo entre o setor

vitivinicola e o turismo em Portugal.

Outra abordagem comum esta relacionada com a\esigéib e regulamentacdo das
Rotas dos Vinhos em Portugal. Nesse sentido, existeprocura em tentar relacionar
o potencial do produto turistico nacional com oedeslvimento local através da

diversidade gastronémica, e através do notavehp@tio cultural existente no pais.

Nesse sentido a publicaca®"“Enoturismo como fator diesenvolvimento nas regides
mais desfavorecidastie Adriano Costa, publicada em 2003, revela a ithpoia do
enoturismo no combate a desertificacdo e no debememto das regides menos
favorecidas, longe das grandes metrépoles. Atrdeéema adaptacdo dos conceitos
definidos pelos atores anglo-saxdnicos, o0 autotatesefinir a importancia do

enoturismo para o desenvolvimento social e ecormfo@al em Portugal.



Gestéo Integrada do Enoturismo: Regido de Infl@é&daiCidade de Tomar

Por outro lado, Orlando Simdes na publicat&moturismo em Portugal: as rotas de
Vinho”, em 2008, destaca a importancia da vitivinicultaa cenario econémico
nacional e a relevancia do Turismo em Portugal. cEoima os seus estudos na
definicdo da importancia das rotas dos vinhos enugal para o setor vitivinicola e
para as regides produtoras de vinho, numa tentdevdemonstrar a relagao positiva
entre os dois setores. Aborda também a estrutuiaobsy nacional como base da

estruturagéo do mercado do vinho e da oferta deiesimo em Portugal.

Todas essas referéncias citadas séo a consulagiiase conceitual que reflete nesta
dissertacdo, uma vez que o objetivo desta é deluragproduto enoturistico e estudar
a sua relagdo com o desenvolvimento local, partiddouma triangulagédo entre:

Enoturismo, Patriménio Cultural e Gastronomia.

2.2 As Rotas dos vinhos em Portugal

O inicio da pratica do desenvolvimento de rotasidieos inicia-se na Europa, por volta de
1920, concretamente na Alemanha. Nos anos set@rgaigtiam por toda a Alemanha
integradas nas sete regides vitivinicolas desse, pagsumiam nesta perspectiva

principalmente um papel de promocao e divulgac&tusiva dos vinhos. (Inacio, 2008).

Em Portugal as rotas dos vinhos foram implementadasente em 1993, através do

programa comunitario Dyonisios da Unido Europesam@es, 2008)

Em 1996 foi inaugurada a Rota do Vinho do Porto.1®%®7 comecaram a funcionar a

Rota dos Vinhos do Alentejo e a Rota dos Vinhosdeer Em 1998 entram em
funcionamento a Rota da Vinha e do Vinho do Riloa¢eq Rota dos Vinhos do D&o.
Existem atualmente, em Portugal 11 rotas de vindasribuidas por 12 regibes de
producao vitivinicolas, fato que esta relacionadmgpalmente com a sua vocacao
turistica e com a forca da industria do vitivinecglortugués. Outro fator essencial para a

difusdo desse tipo de produtos turisticos esténamtiente relacionado com o implemento
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de estratégias de desenvolvimento de produtosioelios com a gastronomia e com o

enoturismo.

De acordo com 0s recursos turisticos existentesagta regido vitivinicola, constituiu-se
varios percursos, obedecendo uma logica de vaf@izdas caracteristicas paisagisticas e

culturais de cada territorio:

+ Rota dos Vinhos Verdes:
Percurso I|: Trés cidades de encanto;
Percurso Il: Do Cavado ao Lima;
Percurso lll: Da Costa a Serra.

+ Rota do Vinho do Porto;
Percurso |. Pelo Baixo Corgo;

Percurso Il: No Cima Corgo;

Percurso lll: A descoberta do Douro Superior.

+ Rota das Vinhas de Cister;

Percurso I: Os Caminhos dos Mosteiros;

Percurso Il: Entre Vinhas e Castanheiros.

+ Rotas do Vinho Dao;
Percurso I: Caminhos de Granito;
Percurso Il: Entre o Vouga e o Paiva;
Percurso lll: Entre o D&o e o Mondego.
+ Rota do Vinho da Bairrada;
Percurso I: Trilhos do Monte;
Percurso Il: Caminhos de Barro;
Percurso lll: Estradas de Areia.
+ Rota do Vinho da Beira interior;
Percurso |: Da Serra ao Co6a;
Percurso Il: Ao Longo da Fronteira;
Percurso lll: Pelos Castelos da Beira Alta.
+ Rota do Vinho do Oeste;

Percurso I: Caminho entre Vinhas;
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Percurso II: A Beira do Atlantico.
#+ Rota da Vinha e do Vinho do Ribatejo:
Percurso I: Tesouro Gotico;
Percurso Il: Beira Tejo;
Percurso Ill: Touros e Cavalos;
Percurso IV: Tesouro Manuelino/Castelo dos Temdari
+ Rota dos Vinhos de Bucelas, Carcavelos e Colares;
Percurso I: Circuito dos Palacios;
Percurso Il: Em torno de Sintra;
Percurso llI: Circuito das Praias.
+ Rota do Vinho da Costa Azul;
Percurso I: Dentro de Portas.
+ Rota do Vinho do Alentejo:
Percurso I: Caminho de S. Mamede,
Percurso II: Tesouro Historico;
Percurso lll: Nas Margens do Guadiana.

B Itinerdrio 1> Tesouro Gatico
Itinerdrio 2 » Touros e Cavalos
B Itinerdrlo 3 » Belra Tejo Tomar .
v

ltinerério 4 » Tesouro Manuelino | Castelos Templérios
Sardoal
[}

Tarres
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Salvaterra
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‘ .
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Figura 5 - Rota da Vinha e do VinhoaRibatejo — fonte: CVR
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A criacao e dinamizacao das rotas do vinho permétermdegas, quintas e caves:

Aumentar o volume de vendas;
Educar visitantes e criar lealdade a marca;
Atrair novos segmentos de mercado;
Fomentar a margem comercial e consequentementeros;
Estabelecer parcerias, em especial com outra®gaasl de atracdes e outras rotas
tematicas;
Testar novos produtos.
A regiéo:
Aumentar o namero de visitantes, tempo de permamémocconsequentemente
maior consumo;
Atrair novos visitantes e fidelizar os ja existente
Desenvolver uma imagem diferenciada e positiva;
Diversificacdo dos produtos turisticos oferecidos;
Atrair novos investimentos no desenvolvimento daeyetais como hotéis,

restaurantes, transporte, etc. (Costa, 2003)

As rotas de vinho em Portugal sdo os produtostitoésmais ativos no desenvolvimento
do enoturismo, a sua atuacao viabiliza a visitestioa as adegas e quintas produtoras de
vinho, uma vez que permite ao turista contata-latainente. Segundo Simdes (2008
rotas sao a face mais visivel da pratica do enstag em Portugal’sdo o principal elo de
ligacdo entre a oferta e a procura enoturisticeonat

O desenvolvimento das rotas de vinhos em Portugad-de a uma maior especializacao
dos produtos de turismo dentro do contexto naciapned procuram satisfazer a procura de

turistas com motivagdes relacionadas com o intengst® vinho e pela cultura.

Apresentam estruturas organizativas e funcionawersias, evidenciando diferentes

estagios de desenvolvimento. A tipologia dos adesef bastante diversificada:

Associacdes de vinicultores,
Unides de adegas cooperativas,

Adegas cooperativas,
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Armazenistas e outros comerciantes;

Enotecas, museus e outros centros de interesgaicitilas;
Quintas e adegas privadas;

Empreendimentos de alojamento e restaurantes;

Lojas especializadas;
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Esta diversidade evidéncia como € vasta a redecall@boracdo entre todos os
intervenientes relacionados. E por outro lado, tiflea os potenciais oportunidades de

negaocio.

Segundo Simdes (2008) os tipos de aderentes megsieintes as rotas, sao grandes
produtores de vinholextensdes de grande dimenséo integradas ou naogemdes
grupos economicos”Por outro lado, outra parcela bastargpresentativa € composta
pelas“adegas cooperativas e suas unidedgéstacando neste grupo as rotas do Dao e do
Vinho do Porto. Nestes locais as atividades degeias pelos visitantes passam
normalmente, pela visita as vinhas ou pela adegaae compra de produtos, sendo raros
0s casos a oferta de participacdo em trabalhaoldt, como a vindima, pisa em lagar,

etc.

O autor evidencia que a maior parte dos aderenfesece produtos turisticos
padronizados, pouco diferenciados. E por outro,ladmite que a maior parte das visitas

sao feitas através de marcacao.

De certo modo, esta abordagem demonstra que ai@xgarenoturistica realizada nas
rotas de vinho em Portugal, ndo se enquadra nd fa a pratica do enoturismo.
Segundo Getz (2000), a pratica enoturistica devarsa experiéncia total e de imerséo do
turista na realidade rural. Nesse sentido torn@ssencial a proximidade entre os
produtores de vinho e os turistas, algo que é edximcom o envolvimento de ambos em
processos de fabrico do vinho, por exemplo. Poroolaido, a falta de diferenciacdo da
oferta turistica pode significar um patrdo de sisiton6tona e desinteressante. Uma vez

que o turista pode encontrar sempre a mesma tdeistica em varias regides do pais.

Outro fator essencial para o funcionamento pamdias de vinho é a disponibilizacao de

horarios de visita abertos ao publico, fato quesdsar estipulado e cumprido por parte das
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adegas e quintas produtoras de vinho, para quaihegacontinuidade e disponibilidade da

oferta turistica nesses locais.

Porém destaca-se o interesse demonstrado pel@ntaeem promover este tipo de agdes
para o desenvolvimento de seus produtos, algovjdereia um grande interesse por parte
dos produtores de vinho, que procuram nas rotagirde® uma forma diferenciada de
promocao das suas marcas e produtos. Nesse seititfies (2008) destaca quepesar
dos poucos anos volvidos desde a entrada em fuamoi@nto das rotas do vinho, tem sido

crescente o interesse demonstrado quer pelo siiinicola quer pelo turismo”

Para Costa (2003)A criacdo de uma rota de vinho é um processo nugitoplexo’; que
em geral envolve varios agentes publicos e privados interesses que nao convergem
totalmente. Nesse sentido, defende que a gestdesdpsodutos turisticos seja realizada
por uma €ntidade independenteho sentido de garantir beneficios igualitariosestodos

os interessados no desenvolvimento de produtoa dessreza. (Abreu & Costa, 2002).

Costa & Dolgner (2003) evidenciam que o0 maior emtnaara sucesso das rotas de vinho
em Portugal é o fato destas ndo possuirem umdalefis especifica que regulamente a
atividade, inviabilizando a sua promocdo e a suasaalacdo. Abordam o tema e
recomendam algumas medidas, que devem ser aplicdda®s de lei para a melhor

articulacado destes produtos turisticos:

O Numero de aderentes deve ser igual em todast@s de modo a garantir a

equidade entre elas;

N&o deve existir uma uniformidade das atividadeslizadas, sendo da

responsabilidade dos gestores das rotas, a dingdiza promocao de eventos
ligados ao vinho e a producao vitivinicola;

A obrigatoriedade da participacédo de pelo menoa unidade de alojamento em

cada rota.

A Garantia de uma oferta de qualidade por parte afapresas de restauracao

aderentes, privilegiando a promocao de gastronoggianal.

Por outro lado, os autores admitem a importanagrdtas dos vinhos em Portugal como
um fator essencial para o enoturismo em Portugdkriddo que sédo fundamentais para o

desenvolvimento e consolidacdo das regides vocatdampara a atividade enoturistica.
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Nesse sentido, explicam que o enoturismo podersarfarma de valorizar o patrimonio

cultural e paisagistico dos destinos turisticosugmieses.

De fato, as rotas dos vinhos nacionais sdo a métnora de difundir o enoturismo no
cenario turistico portugués. Sao a formatacdo degroduto recente e promissor, e tem

demonstrado uma evolugéo positiva nos ultimos édiosdes, 2008).

Apesar da necessidade evidente de aprimoramentootiasde vinhos em Portugal fica
cada vez mais clara a sua importancia quanto pyaghdturismo para responder de forma
eficaz a uma procura especializada e para uma@mlpositiva de Portugal dentro desta

fileira do turismo.

2.3-0O Enoturismo e as Novas Modalidades de Turismo

As novas modalidades do Turismo surgem de umaneraéo setor turistico, numa clara
oposicao ao turismo tradicional conhecido comostna de massas. Essa nova tendéncia
aponta para uma atividade turistica mais consgiguie causa menos impactes ambientais

e sociais.

O Turismo enquanto atividade econdmica tem vindoeeeber varios estimulos e
incentivos. O seu desenvolvimento, atualmente, puene potencializa, as mais diversas

atividades econdmicas, devido principalmente arsusversalidade e poder atrativo.

O poder econdmico do Turismo foi uma alternativaapa desenvolvimento das
economias, uma vez que apresenta valores de cegoiracima da média comparada com
outros setores econdmicos. Nos seis primeiros ntksaso de 2013 o numero de turistas

internacionais atingiu os 500.000 turistas e cre$8é nesse periodo

Nesse sentido, ndo ha duvidas de que o turisnmoaatividade de importancia global,
tem um grande poder na economia, e pode ser ueraaltva bastante credivel para a
economia mundial, uma vez que mantém 8,6% dos g@wogra nivel mundial. As
previsdes em torno do turismo sao bastante aniragadpois apontam para um crescimento
na ordem de 3,8 % anuais até 2020 e de 3,3 % de262030. (OMT,2013).
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Por outro lado, trata-se de um setor que gera yragta negativo ao meio ambientes e as
comunidades anfitrids, que sdo de forma diretandirgta envolvidas na prética turistica.
Por consequéncia, o turismo tem vindo ao longo dltisnas décadas, adquirindo

predominancia nos debates das entidades interraida deciséo politica. (Cooper,2007).

O crescimento massivo, previsto para o setor disntar até 2030, oferece excelentes
oportunidades econdmicas, mas apresenta, comorgdado, potenciais ameacas para as
comunidades e para 0 meio ambiente. Tais ameagas séflexo de um crescimento

desordenado da atividade, o que caracterizou asemgp do Turismo massificado.

O Turismo de massas é uma tipologia que surge mas sessenta, setenta e oitenta. E
fruto da democratizagéo do acesso ao turismogiaoesta diretamente relacionado com o
aumento dos tempos livres e a valorizacao cresdeni@&zer. Associados a disponibilidade

financeira e a consolidagdo das grandes cadeiateinas e a diminuicdo das tarifas das

companhias aéreas.

As principais caracteristicas do Turismo de massadem-se com o critério da oferta, que
privilegia a padronizacdo na confecdo dos produtmsticos (Fortuna,1996). Nesse

sentido, oferece produtos com as seguintes foridesac

Preco tabelado e fixado no valor minimo, de foarser acessivel a maioria da
populacao;
Privilegia os destinos de sol e praia;

Pacotes turisticos, que incluem: a viagem, a aliagéio e com o alojamento.

Os efeitos dessa tipologia de turismo geraram g@emdpactes ambientais e culturais, fato
muito associado aos turistas de massa, que poranoamalizam as questdes relacionadas
com a preservacado do meio ambiente, e com o enwvehid das comunidades recetoras.
(Vieira,1997).

Devido a pressdo exercida sobre 0s recursos tagstiaturais, culturais e econémicos, o
Turismo adquiriu uma conotacdo negativa, assocédbegradacdo dos recursos e da

desvalorizacdo das comunidades locais.

Diante dos efeitos agressivos da massificacdo denta e com o intuito de gerar

argumentos a favor de uma atividade mais limpa stestavel, varias conferéncias e
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debates internacionais foram realizados para temeontrar uma solugcéo para a questao

do setor turistico, entre eles destacam-se:

A Conferéncia de Manila que foi promovida pela OkfM 1980 e representa uma das primeiras
tentativas de reinvencdo das praticas turisticaaves da discussdao de um conjunto de
pressupostos conceptuais que estdo na base daorelaire o turista, as comunidades locais e 0s
agentes turisticos de desenvolvimento local; (Joadlo97)

A Declaracdo de Tamrasset, 1989;

A Declaracdo da Haia sobre o Turismo,1989;

Agenda 21 no Rio de Janeiro, 1992

A Carta de Lanzarote sobre o Turismo Sustenta98;1

Conferéncia de Lanzarote sobre o Turismo Susteintéees;

Cadigos Globais sobre Etica para o Turismo, 1999.

Na década de noventa surgiu entdo uma nova abonddgeTurismo, com uma visédo
mais alargada e consciente sobre as questdes a@anbiensocio economicas. As Novas
Formas de Turismo, que inseridas neste contextoos@lexo dessa preocupacgéo, um
conceito que aborda o turismo de forma responggekrente. Essa perspectiva enquadra

0 conceito numa envolvente entre o turismo e asioaades locais.

Novas Formas de
Turismo; Alternativo
e Responsével.

Comunida
des Locais

mbiente

Quadro 3 — Enquadramento ddNovas Formas de Turismo - fonte : Brito, 2000

Com as Novas Formas de Turismo, surge também arfiarAlternativo que representa
uma expressao ativa no sentido da responsabilizagdoa em favor da qualidade do
produto oferecido, que requer sintonia e entendimentre a populacéo local e o turista.
Nesse sentido, o Turismo Alternativo estd em oposap turismo massificado de larga
escala, sendo uma alternativa ao turismo evasidastuidor do meio ambiente. (Joaquim,
1994)
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As préticas turisticas alternativas privilegiameayena dimenséo e a localidade no que

respeita & natureza dos complexos, valorizam agieselternativas e a producao local de

bens e servicos, bem como, procuram um contato pnéismo das comunidades locais

tentando entendé-las e interagir com elas. O ideaurismo alternativo privilegia este

contato, porque este significa uma interacéo e exntento do que é diferente, do que é

exotico, da tradicdo, da identidade comunitaria @utenticidade. Sado na realidade tragos

esquecidos pela sociedade contemporanea. (UneS¢éap8d Brito,2000)

Com esta nova abordagem do Turismo e com o surgingas Novas Formas de Turismo,

comecaram a manifestar-se novas motivacoes, istsrgsarticulares e individuais

viagem, portanto uma libertacdo de um paradignaalégao turismo massificado.

Turismo de Massa Convencional

Turismo Alternativo

Alojamento

Padr6es especiais

Costeiro / alta densidade

Dispersos / baixa densidade

Escala Grande dimensdo / Integrado Pequena escala / tipo caseiro
Propriedade Estrangeira / Multinacional Local / familiar / p.m empresas
Mercado
Volume Elevado Baixo
Origem Um mercado dominante Sem mercado dominante
Seguimento Psicocéntrico Alocéntrico
Atividade Agua / praia / vida noturna Natureza / cultura

Sazonalidade

Inverno/estacgédo alta

Sem estacdo dominante

Economia
Estatuto

Impacto

Setor dominante

Setor dependente de importacdes
repatriamento de lucros

Setor suplementar

5 Setor ndo dependente de importacd

lucros retidos no pais

Quadro 4 - Diferenga entre o Turismo de massa eTaurismo alternativo — Fonte: Vieira, J. M. (1997)

de

es /

A abordagem de Brito (2000) reflete essa ideiadeeaque as Novas Formas de Turismo

representani(...) uma multiplicidade de praticas turisticas tac®mo: o turismo de
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natureza, o turismo de aventura, o turismo verdéjrsmo ecoldgico ou ecoturismo, 0
turismo rural, o turismo branco ou de neve, o tnis azul de mar”.Por outro lado,
reforca o papel fundamental do turista na relacdm © destino visitado e com a
comunidade local, afirmando d¢e.) a diferenciacdo ndo € efetuada apenas pelas
caracteristicas da envolvente natural mas sim, mcgpalmente, pela forma como o

viajante se comporta, se relaciona com o meio rgatial e cultura.”.

A responsabilizacdo e conscientizagédo sao aspeiplsimente relacionados ao conceito de
turismo alternativo. Neste sentido, a essénciautsmo Alternativo promove as praticas
turisticas responsaveis, 0 que promove simultanei@me sustentabilidade do destino.
(Viera,1997) O turismo responsavel € compreendiggste contexto como adequado,
preocupado, sustentavel, ndo agressor. Privilegiaividual e produtos personalizados e
0 contato direto dos turistas com as comunidadésy de promover a sustentabilidade do

meio ambiente. (Joaquim, 1997)

Nesse sentido, 0s novos turistas sdo o reflexonte sociedade em movimento, onde a
experiéncia e o envolvimento sdo os principaistoige. O ato de viajar torna-se cada vez
mais importante no processo de valorizacao proptiarismo ultrapassa a simples acao de
deslocar-se no espaco. Nesse sentido, o turistaunarando apenas a descontracdo e o
descanso, mas também atividades que possam geratonbecimentos e experiéncias

singulares.

Apesar da indiscutivel relevancia do turismo alé@wo no desenvolvimento de um setor
turistico mais sustentavel, torna-se importantelaeszer que esta modalidade néo

representa uma solucéo definitiva para as queatébgentais e sociais.

Cooper (2007) alerta para a simplificacdo exagedaaelacdo entre a demanda e o
desenvolvimento turistico, numa légica clara deelieios relacionados com o turismo
alternativo e de maleficios relacionados com tod de massa. O autor apesar de admitir
e valorizar os efeitos benéficos do turismo altivpaevidencia que este“é...) nunca
poderd ser uma alternativa ao turismo de massas) pedera ser a solucao de todos os

problemas do turismo”

Esta abordagem da sustentabilidade do turismoar@atelevancia de medidas que tornem

o turismo mais sustentavel como um todo e ndo apanaa das suas formas. Nesse
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contexto, as praticas do turismo alternativo s@oachente relevantes para a diminuigdo
dos impactos ambientais. Mas eventualmente, o idesafste sentido prende-se na

transformacao do turismo massificado em uma forenaidsmo sustentavel.

O Enoturismo demonstra na sua constituicdo as ifispkdes que permitem integrar-se

nas formas do turismo pos moderno, as chamadassN@mrenas de Turismo, que centram-
se no valor da experiéncia, do regressar as ra&izdéss tradicdes; e a0 mesmo tempo
demonstra ser capaz de potencializar as diversésnitias de desenvolvimento local e
regional nas regides em se integra. E ainda capaendolver todos os sentidos: gosto,
cheiro, tato, visdo e audicdo, revelando na suaesgéruma diferenciacdo, quando
comparado com outras formas de turismo. Nessedsembncilia um determinado lugar e

tudo que nele é produzido, gerando uma oportunidiegdexperiéncia sensorial total ao

turista. (Cooper & Hall, 2008 apud Inacio, 2008).

Por um lado, o enoturismo é uma forma de aplicatopgeitos de turismo alternativo e
turismo sustentavel, pois constitui-se através d#icas turisticas que privilegiam a
proximidade entre o turista e a comunidade locaht€resse pelo vinho é neste contexto

uma forma muito importante de promover a tradicéaltira local.

Por outro lado, o Enoturismo pode ser compreendmn uma forma de turismo que

propicia atividades turisticas sustentaveis paraetd ambiente, uma vez que promove
uma conscientizacao do turista. O contato comra ticom todas as particularidades do
meio rural garantem uma atitude responsavel emaelao meio ambiente. Este processo
de assimilacédo acontece de forma gradual e progaess decorrer das visitas as vinhas e

as adegas.

O desenvolvimento regional é também potencializpdim Enoturismo uma vez que
promove ndo s6 o vinho, mas uma série de prodgrisotas da regido onde esta inserido.
Por outro lado, como j& referimos anteriormente metodologia desta dissertacao,
viabiliza o desenvolvimento de econdmico nas regidderiores, longe das grandes

metrépoles, fato que pode gerar empregos e inggrdiempreendedorismo.

A Carta Europeia do Enoturismo, neste contextanalé determinar os fundamentos e
objetivos para o desenvolvimento estratégico dotlEisono e para garantir a defesa e

promocao do patriménio historico do vinho, visa lbém de uma forma muito especial a
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protecdo do meio ambiente e das comunidades lodasse sentido, garante que todo
territrio vitivinicola vocacionado para o Enotunie deve desempenhar uma papel
decisivo na disseminacdo da cultura do vinho, o qaesequentemente implica a
necessidade de uni@..) gestéo integrada, correta e séria, de uma ergtao racional

das zonas viticolas num ponto de vista ecol6gsacel.”.

2.4 O Enoturismo e a Roteirizac&o: consideracOesrges

A roteirizacdo do turismo atua diretamente na cditijdade dos destinos, atraveés da
turistificacdo do territério, propicia um maior éasolvimento econémico local ancorado
na integracdo e exploracdo turistica dos recursd®genos. Por um lado, aumenta a
amplitude da oferta turistica do destino o quergarama elevada diversidade de praticas
turisticas, organizadas e definidas no territGfior outro lado, gera riquezas no ambito

institucional, territorial, empresarial e individugrigueira, 2013)

A roteirizacdo em enoturismo € um fator essendiala vez que as principais regides
vocacionadas para as praticas enoturisticas s@oladas através de rotas. As chamadas
rotas do vinho figuram como o principal produtdgtico dentro desta fileira turistica. Em
Portugal o enoturismo é desenvolvido de uma forras rmonsolidada na regido do Alto
Douro e no Alentejo, ambas profundamente depensi@td@e rotas do vinho demarcadas

em cada regido, fato que determina o valor esdateste tipo de produto turistico.

7

O processo de roteirizacdo € caracterizado pelentariacdo, organizacdo e
sistematizacdo dos recursos enddgenos existentesritorio, assumindo uma logica de
entendimento entre os varios intervenientes dsrhoi agentes turisticos, empresas, poder
politico, residentes e turistas. De acordo com diigu(2013) a roteirizagdo constitui-se

através de vertentes e componentes essenciais:

-Componente patrimonial, ligada com as vertenteslogicas e estruturais, foca-se nos

conteudos dos objetos materiais e imateriais da parturso;
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-Componente interpretativa, relacionando verteetssogicas e sociais, orienta-se pela
“apresentacgdo-interpretacdo” dos contetdos daretofiin¢do integradora e inclusiva dos

residentes e nao-residentes;

-Componente econdmica, elo da ligacao e resultawiivs a vertente estrutural e a vertente

financeira;

- Componente cultural, ligada pela vertente saciala vertente financeira, determinando,
em boa parte a viabilidade global de cada inicatie roteirizacdo, porque expressa a
cultura local e introduz a “nova cultura” que oigaro arrasta para cada destino (como
impacte que podera ser apreciado positiva ou negaéinte pelos que sofrem com essa

transformacéao).

Aplicado ao Enoturismo, este deve dedicar-se anpmtizacdo dos recursos ligados a
producao vitivinicola, fatores como:terroir, as paisagens, o ambiente de producéo e o
proprio vinho. Devem ser levados em consideracé@® @ae a sua estruturacdo seja eficaz

e acertada.

Tendo em consideracédo a valorizagdo do produtooyiala pode ser realizada por duas
vias: O comércio corrente de venda de vinho e oécoim especial de venda turistica do
vinho. A atmosfera do Enoturismo inicia-se com obmmte da producédo. Podemos
observar que entre a vinha e o vinho medeiam fatooeno a vindima e a obtencédo do
produto. Nesta logica o territorio e a paisagemed@mentos de enquadramento a destacar.
Desde de logo nos interessa pensar a relacaotastrgie o vinho e o territério onde é
produzido. Territérios com caracteristicas geoldgicdiferenciadas, que oferecem
passagens e vinhos também diferentes. De um pentisth do planeamento turistico ha

guestdes a considerar na criacdo de conteludosithcdb a locais de producéao:
- Rececdo e atendimento aos visitantes;
- Descricao do sitio que se visita motivado petatafde vinho;

- Apresentacdo dos produtos e atividade de exmisigaroporcionada de acordo com a

época do ano;

- Desenho da paisagem envolvente;
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- Fruicdo e contacto com o meio rural,
- Autenticidade.

E essencial garantir ao turista, uma experiéncia mvilegie o seu envolvimento no
ambiente de producdo, numa logica de interacagaalarentre o visitante e o produtor.
Nesse sentido, tona-se essencial o papel dos oscatgnanos envolvidos na pratica
turistica, que deve ser especializada e disponiwsles devem prestar informacoes
relevantes sobre a producéo vitivinicola, bem ceolre toda a envolvente turistica e

cultural da regido. (Figueira, 2013)

A visitacdo as adegas deve atender as expectdtigagsitantes de acordo com a época do
ano. Uma vez que as atividades vitivinicolas potlamar-se desinteressantes do ponto de
vista turistico em algumas épocas do ano € impertarar novas experiéncias, associando
as praticas enoturisticas a outras atividades camgitares. Neste contexto, pode-se
integrar, atividades turisticas ligadas ao turisheonatureza ou de fruicdo da paisagem

rural, através de percursos pedonais, por exemplo.

Um dos aspetos fundamentais no Enoturismo é a agaptarquitetonica para permitir
experiéncias turisticas com o vinho. Estes espagdesm ser adequados quer a degustacao,
quer a exposicdo de natureza museoldgica. Assiilgagdb do vinho ao patriménio é
percecionado pelo enoturista que nessa experiéapita a satisfacdo da mesma. Nesse
sentido, potencializa-se a vertente cultural daigadenoturistica que proporciona ao
turista aprofundamento dos seus conhecimentos sbrerigens do vinho através do

conhecimento da terra que o produz.

Essa pratica pode representar uma viagem histatigvés do vinho degustado, um
referencial cultural das comunidades locais e samebmente uma prética pedagdgica, e

de integracao do turista com o territério.

Agregar valor ao vinho através da cultura e daothisté uma forma de garantir a
integracéo e potencializacdo do patrimoénio materimhaterial do territorio. Por um lado,
isso pode conferir uma identidade ao vinho produnid regido, e por outro lado, ampliar

a percecao do territério do ponto de vista tumgst@ que leva o turista a encara-lo como
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um cenario particular ligado a producéo vitivinec@ simultaneamente como um espaco

repleto de recursos turisticos atrativos, ondengeadra também o vinho.

A roteirizagdo é particularmente importante negse de integracdo, e fundamental na
relacdo entre o vinho e o territorio, pois atragi@simplementacédo das rotas do vinho é
possivel agregar valor as praticas enoturisticagaved do patriménio cultural, da

gastronomia, dos recursos endogenos e da disppagéib de infraestruturas.

Assumindo que o Enoturismo ndo pode ser constrafiBmas com base na oferta de
vinhos, admite-se que uma rota € melhor forma degag outros valores a temética do
vinho, tendo em conta que o principal objetivo da <riagdo vincula-se com o
desenvolvimento do potencial turistico das difezemegioes em diversas areas tais como:
cultura, historia, tradicdo, patrimonio construidopaisagistico. (Costa, 2001) Nesse
sentido, a constituicdo de uma rota de vinho posailmrganizar atividades e eventos
relacionados com a tematica do vinho, tais comadeaie vinhos, apanha de uvas, provas
de vinho. Por outro lado, possibilita criar valdrasés da interligacdo com outras
atividades complementares, tais como: gastronomiguitetura, passeios de barco,
passeios culturais). (Cambourn et al., 2000 apslaza003)

2.5 As Cadeias de Valor e os Clusters na dimensaeografica e
econdémica do Enoturismo

A atividade turistica provoca repercussfes ecorgsnsticessivas dentro de uma cadeia
econdmica, o que demonstra que o gasto inicialzeshd por um turista em uma viagem €&
apenas a primeira parte do impacte econdmico proumma determinada regido. Nesse
sentido, o consumo realizado no destino desperatiduarios servigos e produtos durante
a viagem é distribuido por vérios setores econdsmictevido a transversalidade do
Turismo. Essa despesa gera um rendimento que,uaorvez, da origem a uma outra

despesa, dando origem a uma cadeia de consumo.

De uma forma geral um gasto turistico é recebidn cendimento, pelos restaurantes,
hotéis, agéncias de viagem, estabelecimentos c@iseretc. Este constitui o primeiro

impacto do consumo turistico no destino. Poréng estdimento vai ser utilizado para a
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compra de novas matérias- primas, para o pagandengalarios, a aquisicdo de novos
equipamentos, etc. Essa distribuicdo do capitakesponde, concretamente, as filtracoes
aplicadas ao gasto inicial do turista. Sucessiltaages sao realizadas ao longo da cadeia

econdmica, até que o valor acrescentado do rentbnsertorne nulo. (Cunha, 1997)

Seguindo essa logica pode-se concluir que o Turigossui um carater multiplicador, se
levarmos em consideragdo que a cadeia econdmiclzida pela atividade turistica €
capaz gerar novos rendimentos, que conseguentergerden novos empregos, O que

representa um desenvolvimento turistico e econéfaiaravel numa determinada regiéo.

Um dos efeitos do Turismo mais evidenciados, e upa¢hor traduz os anseios das
populacdes localizadas em zonas desfavorecidas, &ew contributo para o
desenvolvimento regional, com base nas suas vargageonomicas. De acordo com
Cunha (1997)0O Turismo é um instrumento de desenvolvimentooreg)i’ e deve servir
de motor econdmico de uma regido. Nesse sentidotar defende que o Turismo, quando
eleito promotor econdmico regional, deve ser appj@&los outras atividades econdmicas
regionais. Por um lado, deve ser compativel comlensais setores, estimulando de forma
complementar o desenvolvimento econémico regidste conceito aponta para a criacao
de valor a partir do turismo, onde este assume armdtar integrador e potencializador de
outras atividades econémicas, porém pode atuaimgmée de forma independente e ainda
assim sera um multiplicador de consumo, devido a satratividade e da sua

transversalidade.

Assumindo essa visdo e aplicando-a ao Enoturisnomstata-se que a atividade
enoturistica é um importante motor econdmico parapraducdo Vvitivinicola e

consequentemente para a regido. De acordo com(Z¥1@) o enoturismo constitui uma
cadeia de valor com grande potencial econémico, vezague a viticultura agrega valor
aos recursos haturais e a producdo de vinho. Asgimtamente com a sua
comercializacdo, acrescenta valor econémico ageflésse sentido, a atividade turistica
ligada a producdo de vinho, potencializa o crescimalesta cadeia de valor, pois

contribui para o crescimento e diversificacdo eouiné da regido.

O Enoturismo pode ser encarado como uma atividamaplementar da producéo

vitivinicola, porém representa um grande motor egedvolvimento econémico, uma vez
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que pode proporcionar um significativo aumento vasdas de vinhos. Por outro, lado
pode fidelizar novos clientes, tanto pelo gostoopeihho, como pela paisagem ou
experiéncia enoturistica proporcionada ao turifissa relacdo entre o Turismo e a
producao vitivinicola produz sinergias a favor densolidacdo turistica da regiao

vitivinicola e o seu desenvolvimento econdmico.

A gastronomia é um elemento fundamental para ongdesgmento da cadeia de valor do
enoturismo, pois complementa e valoriza a expedéhgristica e, consequentemente,
valoriza a regido vitivinicola. Por outro lado, aoturismo beneficia o negocio da

restauracao, devido a sua capacidade atrativa.l{ip& Getz, 2001 apud Correia, 1998).

Nos ultimos anos, tém-se acentuado os estudos sslagrupamentos econémicos e sobre
a questado do desenvolvimento local como fonte déagans competitivas. Estes estudos
alavancaram uma nova tendéncia de posicionamentoatéggco, focado no

desenvolvimento de redes empresariais dentro despago geografico.

O desenvolvimento desse conceito na década de taoden 0s seus primeiros passos
através dos estudos realizados por Michael Payter,através da investigacdo realizada
sobre a competitividade das nacdes baseada na exgigho de empresas num espaco

geogréfico, definiw clustercomo:

A “concentracdo geogréafica de empresas inter-reladi@sa fornecedores especializados,
prestadores de servigos, empresas em setores atmsed outras instituicbes especificas,

gue competem mas também cooperam erit{€ster, 1999 apud Silva 2012).

Essa nova visdo do desenvolvimento econémico de8esafocalizada na aglomeracao
geografica empresarial delineou uma nova linhaesessgmento para a competitividade dos
setores econdmicos de uma forma geral. Por outto, lavidenciou a importancia da

dimensao geografica na competitividade territorial.

Aplicado ao turismo o conceito dokistersaponta para um agrupamento de empresas que
tém como atividade nuclear o turismo. Neste casalustersturisticos delimitam um
territdrio como destino e atuam através dos maisdas segmentos turisticos. A eleicdo
de um segmento principal depende claramente da&odaristica do territério abrangido,
onde os demais segmentos possam exercer a0 mesipo ten atividade competitiva e
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complementar. Organizar o setor turistico ehasters exige sensibilidade e minucia
devido, principalmente, as caracteristicas heteremg das empresas que compdem a
oferta turistica. Outro fator importante é a dind@nslo destino abrangido. A amplitude
territorial excessivamente alargada, normalmentepcomete a homogeneidade da oferta
turistica, além de dificultar a identificagdo deagliosticos precisos do setor turistico.
(Dominguez , 2009 apud Silva, 2012)

Neste contexto, a abordagem absstersaplicados ao setor turisticos deve contemplar um
nivel geografico reduzido, concreto, e que contemysh numero reduzido de produtos
turisticos. Nessa perspectiva, torna-se pertinanmtecao demicroclusters que deve ser

definido a partir dos seguintes critérios:

Um territorio local delimitado geograficamente, éam¢do de conexdes reais e
concretas;

Rela¢des comerciais delimitadas a uma distanciamaéypara garantir a qualidade
e eficacia dos servidos prestados aos turistagya garantir a coesao territorial
regional,

Infraestruturas homogéneas na totalidade do teaiti@limitado;

Disponibilidade de estratégias diferenciadoras elacéio a outras regibes, com
caracteristicas muito distintas tanto por partefdea, quanto da procura.

Beni et al (2012) em sua obraTurismo, Planejamento Estratégico e Capacidade de
Gestao” destaca a importancia da aplicacao dastersem turismo, como uma forma de
coesao social e territorial. Por outro lado, dest@asua importancia no desenvolvimento

turistico regional.

O autor através das redes de turismo defende mémaria do “Turismo Comunitario”.
Nesse sentido, valoriza a criacdo de pequenos asitlgisticos dentro de um territorio
mais alargado. Essa perspectiva contempldoealidadé como nucleo da atividade
turistica, onde a comunidade local e as caradtaréstlo territdrio sdo essenciais para
garantir a confecdo de produtos turisticos de dadé, personalizados e de
sustentabilidade social e ambiental. Por outro,lddéende que 6Turismo Comunitario”

€ uma alternativa a economia local, pois contripara a insercdo de pequenos



Gestéo Integrada do Enoturismo: Regido de InfléédaiCidade de Tomar

empreendedores, e para a manutencdo de empresss noma economia globalizada

através das atividades turisticas.

O “Turismo Comunitario” configura-se como “ (...um complemento ao progresso
econdmico e ocupacional para potencializar e dirmamias atividades tradicionais.”.
(Maldonado, 2009 apud Beni et al., 2012). Ness¢egtm a sua estruturacao privilegia o
protagonismo da comunidade local, através da valgéio cultural, da identidade local e
da preservacdo ambiental. E pautado numa verdatiéealogia do localismo”, que
garante a oportunidade de insercdo social, at@d@ésiacdo de empregos e incentivos ao

empreendedorismo.

Beni et al (2012) destaca o desenvolvimento @asters edo “Turismo Comunitario”
como agentes do desenvolvimento local e requajficalos destinos turisticos da América
Latina, exemplificando através da Rede de Turisnoon@hitario da América Latina
(Redturs), da Rede Brasileira de Turismo Solid&i€omunitario (Turisol) e da Rede
Cearense de Turismo Comunitario (Rede Tucun), mmodtr como este método de
desenvolvimento turistico pode ser benéfico parac@amunidades locais e para o

desenvolvimento econémico regional.

As Redes referidas pelo autor séo a concretizag&@omkeito, que aplicado na pratica gera
a sustentabilidade social e econdmica de comursddoeais. A concretizacdo do
desenvolvimento dessas redes possibilita a cridedmovos empregos no setor turistico e

garante a consolidacdo econdémica do tecido empakkaal.

O processo de implantagc&o de iniciativas dessaazrasurge com a criagdo de pequenos
aglomerados empresariais em territérios de amgitigkografica reduzida, que
posteriormente sdo agrupados dentro de uma regié® atargada. Neste contexto, de
acordo com o autor, verifica-se que a taxa de socdessas iniciativas revela-se muito
importante para o desenvolvimento integrado tantelthmado turismo alternativo, como
do turismo convencional. Esta relacdo entre ostifms de turismo torna-os compativeis,
atuando de uma forma complementar com o fim denjaxasucesso do destino como um

todo.

O Enoturismo apesar do seu carater especializadtade para um nicho de mercado,

assume um papel de destaque no desenvolvimentaddgacde valor regional, uma vez
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que agrega no desenvolvimento das suas atividaues setores econdmicos locais. Essa
perspectiva privilegia a criacdo ddusters pois a prépria estrutura organizacional das
adegas e quintas produtoras de vinho aponta paeatesdéncia. O cooperativismo e
complementaridade existentes entre os produtoresinde, restaurantes e os demais
intervenientes, proporcionam a valorizacdo dotteid. E consequentemente promovem

notoriedade e competitividade dos produtos deggaae

A vocacao associativista e cooperativista do furemeento do Enoturismo é, desta forma,
uma mais-valia no desenvolvimento de projetos gaenv a criagcdo delustersnuma
regido. O seu enquadramento fica evidenciado sarrm@s em consideracdo que o
Enoturismo agrupa em territorios delimitados deupe@ dimensédo os seus intervenientes
(produtores de vinho, comunidade local, poder igolitocal e tecido empresarial local),

com o intuito de constituir uma oferta turisticeedénciada e segmentada.

2.6 A Integracdo do Enoturismo na Dinamica Turisticada Regido de
Tomar

Tomar é uma cidade situada bem no centro do pagengente a Comunidade
Intermunicipal do Médio Tejo. Administrativamenterfence ao distrito de Santarém,
regido Centro (NUT II), sub-regido do Médio TejoUN Ill). O concelho é limitado a
norte pelos concelhos de Ferreira do Zézere e Qurémmente por Ourém e Torres Novas,
a sul por Torres Novas e Vila Nova da Barquinharascente por Abrantes. De Tomar
dependem dezasseis freguesias: Além da Ribeirajoldiva, Asseiceira, Beselga,
Carregueiros, Casais, Junceira, Madalena, OlaPaslvo, Pedreira, Sabacheira, Santa
Maria dos Olivais, Sdo Joao Batista, Sdo Pedroaeal e Serra. Tem uma area total de
351, 2 km2 e conta com 43.006 habitantes. (Ceif¥l,)2
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Figura-8Médio Tejo - fonte: http//: www.mediotejodigital.pt

A cidade de Tomar € detentora de uma localizacdratégica, servida de boas
acessibilidades e sendo possuidora de um rio, cdJadpue atravessa a cidade e lhe

proporciona uma envolvéncia paisagistica magnifica.

A cidade de Tomar fica situada na regido centsirith de Santarém e encontra-se
localizada a:

128 Km de Lisboa
245 Km do Porto
376 Km de Faro

68 Km de Santarém

76 Km de Leiria

A forma mais comoda de chegar a Tomar, vindo damgeiro, € optando pela via aérea
rumo ao Aeroporto de Lisboa. Posteriormente, cstiirtem ao seu dispor uma grande
variedade de transportes, podendo optar pelo farfovou rodoviario, quer através de

autocarro, ou do aluguer de uma viatura no aeropoifim de se deslocar de Lisboa a

Tomar.
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A cidade de Tomar remonta a alguns milhares de.df&ra a compreendermos, € preciso
lembrar que j& no tempo do imperador romano Augesta cidade foi fundada sob a

designacéo de Sellium, assinalada atualmente peétes do Forum. Neste tempo a cidade
era atravessada pelo principal itinerario de ligagdtre o norte e o sul do pais, que ligava

Olisipo (atual Lisboa) a Bracara Augusta (atuaday).

Tomar sempre foi conotada como cidade templarimegada de simbolismo historico e
tem vivido sempre sob a égide desse mesmo simlmksnotoriedade. Esta é uma cidade,
que pela sua antiguidade — fundada a 1 de marga@epor D. Gualdim Pais e ocupacbes
anteriores de povos barbaros e romanos, tem ungeima& singularidade Unicas, numa
identidade cultural que reflete o legado de todse® povos.

Para além de um vasto patriménio imaterial, conhersda de Santa Iria, o seu folclore e
docaria conventual, é detentora de um inestimaatinpdnio material, sendo o exemplo
mais amplamente conhecido o Convento de Cristosteldade Tomar. Este foi mandado
construir por D. Afonso Henriques e confiado a Daf@im Pais, como elemento defensor
do reino. Segundo Rosa (1991), a lapide que sentracno castelo € testemunha viva
deste facto: Era de 1160 reinando el rei de Portugal D6 Affon&ualdim Pais, mestre
dos soldados portugueses do Templo, c6 seus sal@amiloo primeiro dia de marco
comecou a edificar este Castelo: por nome Thomajual castelo o dito rei offereceo a

Deus e aos soldados do Templo.”.

Nao obstante toda esta riqueza de patriménio atduico — o Convento de Cristo foi
considerado Patriménio Mundial, pela UNESCO, em319&tribuicdo justificada pela

existéncia do “oratorio” dos Templéarios e pela nfign Janela do Capitulo.

O desenvolvimento desta investigacdo no ambito estd® Integrada do Enoturismo na
Regido de Influéncia da cidade de Tomar € de gramkwancia para o dominio do
turismo, na medida em que colabora para a diveas#io da oferta turistica na regido, cria
valor, e colabora para uma logica de cooperacare ev® Varios agentes territoriais

envolvidos nesse processo.

Por um lado, o desenvolvimento do Enoturismo nestgdo pode contribuir para a
complementaridade da oferta turistica existenteeruializando assim, a sua atratividade

turistica.
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Por outro lado, o Enoturismo pode representar uswa nportunidade de desenvolvimento
turistico para regido, uma vez que € desenvolvédla pm nicho de mercado diferente dos
segmentos atualmente em voga. Este fato contrigmai @ criacdo de uma rede turistica,

que pode oferecer entdo uma variedade de prodetnsidmo mais alargada.

Acresce ainda a importancia desta investigacaatoode o Enoturismo ser uma ferramenta
muito importante para o desenvolvimento de proddmsurismo cultural, que pode ser
conseguida através de uma articulagcdo entre orgatid material e imaterial da cidade de
Tomar, e os vinhos da regido, numa tentativa demdedver futuros produtos de turismo

cultural, bem como eventos relacionados com o venb@atrimonio.

As possibilidades de criacdo de produtos dessaazatsado infindaveis na medida em que
0 interesse de cada turista desse nicho de mepcal#pvariar, de acordo com o seu poder

econdmico, as suas motivacdes e formacao cult@aua disponibilidade.

2.7 O Enoturismo na regido de influéncia da cidadde Tomar

Sendo o Enoturismo uma importante fileira do Tudspara o desenvolvimento das

regides fora das grandes metropoles (Costa, 2@8n-se verdadeiramente interessante o
seu desenvolvimento e consolidacéo na regido temfia da cidade de Tomar. Levando
em consideracdo a qualidade dos vinhos e as aitidssibs disponiveis, pensamos ser
bastante pertinente assumir o Enoturismo como urekevante vertente no

desenvolvimento turistico dessa regido. Atualmesta fileira tem demonstrado ser um
dos principais motores de desenvolvimento de vaggi§es vocacionadas para a producao

vitivinicola, porém esta realidade néo é verificddauma forma clara na regido de Tomar.

Sendo o objeto de estudo desta dissertacdo “o Esmtuna regido de Tomar”, e levando
em consideracdo a escassa bibliografia, achamo$®gorreferir que a constituicdo da
maior parte das consideracoes feitas a seguimfbeseadas em informacdes conseguidas

através do trabalho de campo realizado junto amdupores de vinho da regido de Tomar.

A regido de Tomar possui atributos muito positiveara o desenvolvimento do

Enoturismo, fatores importantissimos que podem tapgrara um cenario futuro bastante
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promissor. Como ja referimos, os vinhos de Tomaesgntam uma qualidade acima da
média, reconhecida a nivel nacional e internacidhakgiao possui um microclima muito
particular que favorece a producéo vitivinicolar Botro lado o solo confere aos vinhos

caracteristicas organoléticas diferenciadoras.

Outro fator bastante importante € a sua localzag&idade de Tomar encontra-se numa
regido privilegiada de acessos rodoviarios, loadézno centro do pais, muito proxima de
Lisboa. Por outro lado, as quintas e adegas eraorge a poucos minutos do centro
urbano da cidade, numa distancia de aproximadaniéntpiilémetros, o que permite ao
turista um acesso em aproximadamente 20 minutosade. Por estes motivos o0
enoturismo pode ser uma opcéo bastante interegsargeo desenvolvimento de praticas

que relacionem o centro urbano da cidade com asszuariféricas.

A produgédo vitivinicola da regido é composta na swaoria por pequenos e medios
produtores com a excecédo de alguns produtores rda kscala. Apresentam na sua
generalidade vinhos de gama média/alta, 0 quetesi uma segmentacdo de mercado
bastante vincada.

As técnicas de producao utilizadas séo distinersis que os produtores de maior escala
utilizam tecnologias avancadas e meios de produgécanica. E por outro lado, os
pequenos produtores utilizam métodos de producd® tnaaicionais, como a pisa da uva

por exemplo.

As caracteristicas arquiteténicas e o ambientprdéucdo sao igualmente distintos: Nos
pequenos produtores pode-se identificar um ambig&teproducdo mais ligado a
ruralidade, onde pode-se encontrar por exemplovageios em betdo e grandes pipas de
carvalho; uma arquitetura mais rustica e a preselecautras atividades de producéo
agricola. Por outro lado, nas quintas e adegasneédias e grandes producdes encontra-se
ambientes de producdo mais industrializados, c@resenca de grandes tonéis em inox,
uma arquitetura moderna e a presenca de variopaygantos.

Por estes motivos, acredita-se que a oferta décasaenoturisticas possa ser bastante
diversificada devido as diferencas e semelhancagjdiatas e adegas na regido de Tomar.
Constata-se que existe, nesse sentido uma variattadenbientes de producdo e uma

diversidade bastante grande tanto a nivel de viahmnsios de producéo, o que revela uma
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oportunidade de oferecer ao turista diversos tgeexperiéncias de acordo com as suas

caracteristicas.

Outro fator bastante relevante que podemos ideantiésta ligada diretamente a producao
de vinho da regido, o fato de apresentar uma esedilezida em relacdo a outras regides,
confere ao vinho um conceito de raridade e exdllsile que pode representar valéncia
importante para a atratividade de enoturistas,r@pwo lado pode constituir uma vertente

importante para a sua comercializagao.

2.7.1 Diagnostico do Enoturismo na regido de Tomar

Atualmente o Enoturismo na regido de Tomar € dedeido através, principalmente da
Rota da Vinha e do Vinho do Ribatejo, implementada 1998 a partir do programa
comunitario Dyonisios, que abrange a regido de Taatravés do percurso denominado
Tesouro Manuelino. E gerida e divulgada pela CVBniséo Vitivinicola Regional) do
Ribatejo. Os produtores de vinhos da regido tamdieaigam e articulam o enoturismo de
forma independente através dsites oficiais de cada adega, onde sédo disponibilizadas
informacdes sobre as caracteristicas dos vinhosol®e sas atividades turisticas

desenvolvidas.

Algumas iniciativas foram desenvolvidas na regi@nco intuito de dinamizar o
enoturismo. Nesse sentido, destacamos o projetdridis Decantadadjsque surgiu no
ano de 2012, através da parceria firmada entre R KD as adegas e quintas da regi&o de
Tomar, Torres Novas e Ourém e a companhia de te@rdomar Fatias de Ca. Este
projeto tem como obijetivo principal dinamizar o gmismo através do teatro. A proposta
de valor desta iniciativa baseia-se na realizagipatas de teatro nas adegas aderentes,
utilizando e adaptando os espacos envolventes a@dugio vitivinicola como palco,
oferecendo uma experiéncia diferenciada, ondeistaualém de interagir com os atores,

também pode provar os melhores vinhos e outrasi@gu@gionais.

1 7 8 3 9# $ ' I'$ $ 3! *
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Apesar do seu carater inovador, o seu impacte sengtelvimento regional do enoturismo
ndo tem demonstrado resultados satisfatorios, depithcipalmente a divulgacdo e
publicidade do projeto, que ndo consegue atraiistag de outras regides. Porém,
verdadeiramente, € uma proposta de grande imp@tpaca o enoturismo na regiao, pois

agrega valor as motivagdes ligadas ao vinho e camgita a oferta turistica regional.

O desenvolvimento e dinamizacdo do enoturismo gi@gede Tomar também verifica-se
na divulgacao dos produtos regionais (entre eleslw), em festivais e feiras na cidade de
Tomar. Podemos destacar entre esses eventos: @eSsngla Sopa, A Festa de Santa Iria,

A Festa Templaria e a Festa dos Tabuleiros.

A Céamara Municipal de Tomar também desenvolve asgunmiciativas para o

desenvolvimento do Enoturismo, na sua maior padézadas em circunstancias pontuais
e esporédicas. De acordo com informacdo disporeiiéi pela Divisdo de Turismo da
Céamara Municipal de Tomar, sdo anualmente realizatieidades ligadas ao enoturismo,
no “ dia do Enoturismo”. Por norma, € realizada wxjposicdo dos vinhos da regido com
a presenca dos produtores no posto de turismo. [Ocdta iniciativa desenvolvida nesse
sentido é a disponibilizacdo de packs com vinha@s4dprincipais produtores de vinhos da
regido de Tomar. Além disso o Posto de Turismo idade de Tomar disponibiliza

informacdes sobre as adegas e quintas da regifiondar a todos os turistas que procuram

informacgdes dessa natureza.

O Enoturismo na regido de Tomar é desenvolvido fatena desarticulada, fato
demonstrado através de inquéritos por questior@pelos inquéritos por entrevista que
realizamos junto aos produtores de vinhos, entglaggponsaveis pelo desenvolvimento

turistico da regido de Tomar e a Camara Municipal@mar.

Constata-se que o Enoturismo na regido de Tomamnasto dependente da Rota da Vinha
e do Vinho do Ribatejo, 0 que compromete 0 seundebamento, uma vez que esta
demonstra ser um produto turistico pouco eficasfovique néo relaciona o0s seus
intervenientes numa estratégia coesa para o ddsangnto de uma oferta enoturistica de
qualidade e de facil acesso. Nesse sentido, asrmafdes normalmente s&o
desencontradas e apesar da existéncia de placsigaliegacdo da rota, muitas vezes as
adegas nao estao disponiveis para receber turistas.
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A oferta de experiéncias enoturisticas na regidouéo semelhante, passa por visitar as
vinhas e a adega onde é explicado o processo desigdo do vinho, e finalmente por uma
prova. Este tipo de visita padronizada pode semubesssante para o0s turistas pode

constituir uma experiéncia turistica monaotona.

Outro fator relevante é a rececdo e atendimentmadoria das adegas nado dispde de
recursos humanos para realizar as visitas, o queiliza o desenvolvimento das praticas

enoturisticas.

A regido de Tomar carece de eventos e festivamddig ao Enoturismo, apesar de
existirem alguns eventos ligados a gastronomia endaho figura de forma secundéaria.

Atualmente nao existe nenhum evento dedicado dmvde Tomar.

A relacéo entre os intervenientes do Enoturismodipiores de vinho, atores turisticos e
poder politico local) parece ser amigavel, porémega ndo existir uma relacdo muito

préxima, nem projetos desenvolvidos em conjunto.

Porém existem boas expectativas para esta filgirdudsmo e todos os intervenientes
acreditam que € possivel criar novas formas deoexplo enoturismo em prol do

desenvolvimento regional. Convicgéo que ficou bdstalara nos inquéritos realizados.

2.7.2 Gastronomia tomarense?

A gastronomia € um traco identitario de um povo, elemento que integra valores
culturais e histéricos de uma regido. Agregado aa pepddemos identificar formas de
confecao, ingredientes e formas de comer, que podprasentar aculturacdes provocadas
por outros povos, consequéncia de antigas ocupalesrritorio ou a importacdo de
habitos alimentares vindos de outras regides osepaiAtravés dos habitos alimentares

identifica-se uma nac¢ao ou territorio.

Recorremos a obraA alimentacdo em Portugal no século XVIII: mektos dos viajantes
estrangeiros de Carlos Veloso, para identificar como essascds culturais séo
desenvolvidas através da gastronomia e como etaBipem impactes fundamentais na

definicdo de uma gastronomia tipica.
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Numa perspetiva cultural o autor retrata como mettacdo pode ser a marca identitéria
de um povo e, por outro lado, como a gastrononmadaptada de acordo com o contato

com outras culturas e alimentos.

Segundo 0 autor 0s estrangeiros que visitaram ® paste periodo, constantemente
confundiam a culinaria portuguesa com a culinarspaahola, devido o uso que
consideravam abusivo de alho, azeite e pimentadatodal atributo € ainda hoje um traco
identitario das duas gastronomias, porém existefareticas bastante vincadas que
determinam o seu valor identitario. Por outro ladoautor evidencia a influéncia da
culinaria francesa nos habitos alimentares porgggiee entdo, atraves das familias mais
ricas, que contratavam profissionais estrangeoa@gje ndo impediu uma forte reacéo das
tradicbes nacionais, tanto ao nivel dos seus ingrezs, como na sua respetiva confecao.
O autor relata também como exemplos de aculturdgdmulinaria portuguesa pela via da
expansao territorial, a insercdo do chocolate,ldoecdo café, da batata, e de tantos outros

produtos.

Assim como 0s viajantes estrangeiros do século XgH turistas estrangeiros do século
XXI encontram na gastronomia portuguesa tracostiideins que definem ndo s6 os

aromas e 0s sabores tipicos do pais, mas tamb&tdoashde um povo que apesar dos seus
tracos identitarios adapta a sua gastronomia catsaa influéncias sofridas ao longo dos

tempos.

Com base neste paralelismo procuramos entdo sabérfqo prato tipico da regido de
Tomar, a fim de identificar o seu valor identitag@@ra a construcdo de produtos
enoturisticos e, para tal, questionamos os proesitde vinho e 0s representantes das

instituicées de turismo e do poder publico locadd Anexo 4 )5

A maioria dos entrevistados respondeu que a retgaliomar ndo possui uma gastronomia
propria, nem um prato tipico tomarense, porém aréatia asFatias de Tomar foi
utilizada na maior parte das entrevistas.

Varios pratos tipicos foram referenciados, porédosceles sdo também confecionados em
outras regides, como por exemplo: o carneiro assadosopado de borrego, as petingas
no forno. Esta variedade evidencia a Gastronomimaarense como um reflexo da sua

constituicdo territorial, sendo a diversidade dénéua da regido de Tomar explicada
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através da sua historia, introducdo de novos pogdalimenticios e receitas vindas de fora
foram ao longo dos anos assimiladas pelos habitémtais e inseridas na culinaria tipica

local.

Sendo a Gastronomia um elemento fundamental pdesenvolvimento do Enoturismo,
uma vez que figura como uma parte da experiénatudstica, a Gastronomia Tomarense

deve ser explorada como um fator que explica os&&ipns momentos histéricos.
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CAPITULO Ill — Dados Estatisticos

3. Inquéritos

Com o objetivo de compreender qual é a relevanzianbturismo na regido de influéncia
de Tomar e qual € 0 seu impacte no desenvolvimentmomico e turistico local,

desenvolveu-se um estudo investigativo junto doximais intervenientes dessa tipologia
de turismo. Nesse sentido, a estrutura da recolhadabos teve como base trés

intervencodes:

Inquérito por questionario aos produtores de vitkoegiao;
Inquérito por entrevista aos produtores de vinhcedéo;

Inquérito por entrevista as entidades que intemérturismo da regiéo.

Esta metodologia procura definir qual é a visd® expectativas de cada interveniente e
compara-las a fim de determinar linhas consens@msdados agrupados e interpretados,
do que resulta um quadro resumo com as concluseadh grupo. Estas conclusbes sao
cruzadas, dando origem a um quadro com as conslugmis. Da andlise dos dados,
constatamos que a maioria dos produtores entendero gnoturismo € importante para o

desenvolvimento turistico da regido de Tomar.

Os dados obtidos através do inquérito por quesimeanstitui a base da analise feita em
relacdo a percecdo dos produtores de vinho quamtdesancia do enoturismo e do

Patriménio Cultural da cidade de Tomar para o dedeimento do enoturismo.

Nesse sentido, os produtores de vinho da regiaboder reconhecem a importancia do
enoturismo como um motor de desenvolvimento dadaiile vitivinicola, sendo que a
maioria dos entrevistados classificam como muitpartante da atividade enoturistica para

o desenvolvimento da sua atividade.
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Gréfico 1 -O Enoturismo e a Producao Vitivinicola da regido ddomar - Elaboracgéo prépria

A maioria dos podutores de vinho classifi como insuficientes os apoios técni
disponibilizados pelas instituicdes de turismoeatzac.
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Gréfico 2Apoios técnicos e turisticos na regido de Tom: Elaboracéo prépria

Os produtores de vinho reconhecem no Patriménitutadluma importancia elevada
desenvolvimento do enoturismo niido de Tomar e classifi@a-como um fator muit

importante neste sentido
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Gréfico 3 - O Patriménio e o desenvolvimento ¢ Enoturismo na regido de Tomatr
Elaboracéo prépria

A maioria dos produtores de vinho reconhece umximidade das instituicdes de turisi
e do poder local na articulacdo do enoturismo geioede Tomar e classifica esta rela
como proxima. Efetivamente estes dados revelam nemlédade contraditria, uma v
gue classificaram como insuficientes os os disponibilizadospelas instituicées ¢
turismo, o que revela que apesar proximidade entre os intemis, ndo ha
disponibilizacéo de recursos técnicos para o dedeémento de atividades enoturistic
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Gréfico 4 - A relacdo entre os intervenientes do Enoturismo na rép de Tomar- Elaboracdo prépria

A totalidadedos produtores de vinho ente que o enoturismo € uma atividade turis
muito relevante para o desenvolvimento econdtlocal.
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Gréafico 5 - Relevancia do Enoturismo para o desenvolvimento edmico da regido de Toma-
Elaboracao prépria

A grande maioria @s produtores de vinho conco que a Marca Templéaria, assim com
cidade de Tomar e as castas e forma de produgaddateies relevantes paradistincao
dos vinhos da regidoconmercado vitivinicola e na sua exploracdo atrak@snoturismc

Nesse sentido, foram também sugeridos como alieasapossiveis pare distingdo do
vinho da regido: microclima e os solos caractdicos da regido de Tom
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Gréfico 6 +atores diferenciadores do vinho da regido de Tome- Elaboragédo propria
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3.1 Entrevistas

No decorrer da nossa investigacdo realizamos estievaos produtores de vinho, as
instituicées de turismo e ao poder publico locam® objetivo obter através da recolha de

dados as opinides e visdes a cerca do enoturismenidg de Tomar.

Reunimos os dados de todos os entrevistados deycaplo Yide anexo). Em seguida,
tratamos os dados, retirando o maior nimero delusies, 0 que originou um quadro que
sintetiza as conclusdes conseguidas a partir cegrago

A maior parte dos entrevistados possui uma largar@éncia profissional;
Um traco comum que merece destaque é o fato deasra grande maioria da regiag, o
que confere um valor de identificacdo com a terra;
De um modo geral, reconhecem um potencial turisticoidade de Tomar, intimamerjte
relacionado com o Patriménio Cultural, e destacavalor da Ordem templaria paraj o
territorio;
Todos os entrevistados interpretam de forma acerttcavés da sua definicdo pessoa
conceito de enoturismo;
A grande maioria dos entrevistados evidencia o, wldima e as castas da regido|de
como fatores de diferencia¢do do vinho da regiao;
Recebem turistas de uma forma esporéadica;

A maior parte dos turistas de outras nacionalidadasais e pequenos grupos na sua
grande maioria, que procuram as adegas da regiam as adegas através |de
marcacao pela internet;
As atividades desenvolvidas s&o feitas de formegaddente. E de destacar que exjste
uma procura efetiva;

Reconhecimento do Enoturismo como um motor de dedgmento econdmico e
turistico local;

Apesar do interesse demonstrado por alguns ertados, 0 Enoturismo ndo constifui
como uma das atividades econdmicas das adegas;
A maior parte dos entrevistados afirmam que ndstexim envolvimento do poder
politico local no desenvolvimento do enoturismo;
N&o existem projetos estimulados pelas instituigiieirismo da regido que abranjam o
enoturismo;
Apesar de existir uma relacdo amigavel entre tamgprodutores de vinho no que
respeita as questdes técnicas e operacionaisxisi® eenhum projeto em comum,;
Algumas tentativas de parcerias ja foram deserdady mas ndo obtiveram sucesso;
A comercializagdo dos vinhos € feita de forma mamda e isolada;

A gastronomia é entendida de uma forma geral como fator essencial para [0
desenvolvimento do Enoturismo;
N&o existe um prato tipico tomarense, porém o @abssado foi lembrado mais vezes.

(0]
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A maior parte dos entrevistados demonstram umalgrarperiéncia na area do turismo;

A maioria dos entrevistados entende que Tomar éaitaae claramente vocacionada para a
atividade turistica, destaca como principais atoatituristicos a sua ligacdo com a Ordem
Templaria e com o Convento de Cristo;

Os entrevistados, na sua maioria, definem o emobtaricomo a atividade turistica ligada a
producdo de vinho e destacam também os recursgtidos existentes na cidade de Tomar
como parte integrante da atividade enoturistica;

Todos os entrevistados concordam com a ideia d® gu®turismo possa ser uma mais-valia
para a cidade de Tomar. Destacam também a suatémper para o desenvolvimento
econdémico local, porém assumem que 0 enoturism@ der uma atividade turisti¢a
complementar;

A maioria dos entrevistados acredita que o enatarisossa fortalecer o turismo na regiag de
Tomar, porém destacam que este deve ser uma dvidamplementar do turismo Ja
existente. Na visdo das instituicbes de turismooepdder politico local, a oferta do
enoturismo na regido de Tomar é escassa, realpamdpoucos produtores de vinho, o dque
pode tornar-se pouco consistente para o desenvaftinte atividades dessa natureza;

A maioria dos entrevistados acredita que o enataripode ser implementado como uma
atividade turistica de sucesso na regido. Porérdasrentrevistados ndo acredita na validade
dessa fileira do turismo;
E de destacar também que a maior parte dos emadessidentificam o enoturismo como
atividade complementar, integrado em outras pticesticas e integrado na regiao como
um todo;

Atualmente sdo promovidos alguns projetos e atilddarelacionadas com o enoturismo,

porém de forma esporadica. O que podemos condsirgspostas dos entrevistados é que o
enoturismo é desenvolvido na regido de Tomar ardeéoutras atividades, tendo um carater
complementar e pouco frequente;

Todos os entrevistados acreditam que o Patriménitu@l e a sua ligagdo com a Ordem
Templaria podem ser fundamentais para o desenvehtondo enoturismo. Por outro lado,
destacam a importancia dos outros recursos turéspara o desenvolvimento do enoturismo
na regiao;

A maior parte dos entrevistados admitem que a @astnia € um fator essencial parg o
desenvolvimento do enoturismo na regiéo;

A maioria dos entrevistados tem alguma dificuldededefinir qual € o prato tipico de Tomar
e indicam que a gastronomia tomarense tem inflaéraé varias regides. Destacam também
gue este fato tem ligagdo com a propria localizaggigrafica da regido e classificam Tomar
como uma regido de transicao.

Quadro 6- Resumo das entrevistas as instituicbes teismo e ao poder politico local

Elaboracéo prépria
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3.2 Diagndstico Sintese

Apbés o0 cruzamento dos dados conseguidos atravémaieeritos e entrevistas aos
produtores de vinho e entrevistas aos represestdote institutos de turismo da regiao e

aos representantes do poder politico local, debtritheixos de analise aos dados obtidos:

Eixo Vinho - A regido de Tomar apresenta uma escala reduzidproducdo quando
comparada com as demais regides vitivinicolas @& pa
A comercializacdo do vinho da regido é feita demborautébnoma e
independente;

O segmento de mercado alvo dos vinhos da regianédm/alto;

O vinho da regido apresenta caracteristicas dié&daras ligadas arroir

da regiéo.
Eixo - A quase unanimidade identifica o Enoturismo coma w@iternativa validada
. para o desenvolvimento do turismo na regido e pad@senvolvimento da
Enoturismo produc&o vitivinicola da regiéo;

A quase unanimidade evidencia que a articulac@®@miurismo nao € eficaz,
existindo varias indicacdes em relacéo a faltacteunicacdo e apoio entre ps
seus intervenientes.

Eixo - A unanimidade indica que o Patriménio Cultural idade de Tomar é um
) . importante elemento para o desenvolvimento do Eisoto na regido de
Patrimonio Tomar:
A unanimidade identifica a ligagcdo com a “Marca péria” como um fator
critico de sucesso para o desenvolvimento do Esatarna regido.

Eixo - A grande maioria dos entrevistados identifica a t®asmia como um
) elemento fundamental para o desenvolvimento dougisato na regido d
Gastronomia Tomar;

A grande maioria dos entrevistados indica que ndsteeuma Gastronomiga
tipica da cidade de Tomar, porém indicdatas de Tomacomo algo tipico
desta regido.

11

Quad? - Diagndstico Sintese - Elaboracédo propria
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CAPITULO IV-Estudo de Caso: A Rota dos Vinhos Tempdirios

4. Proposta e estruturacao do produto

4.1 Proposta de valor

A Rota dos Vinhos Templarios pretende ser um poodutistico desenvolvido no
seguimento do enoturismo, este Ultimo representama@a nova fileira do turismo com
grandes progressos apresentados nos ultimos anosipgimente no desenvolvimento

turistico local.

Esta proposta consiste na criagdo de uma rota réstata que relacione o enoturismo, o
Patriménio Cultural da regido de Tomar e a suargasinia sob a protecdo da marca
Templaria (fig.7). Nesse sentido pretende criaoivah regido e distinguir-se das demais
rotas dos vinhos através da variedade de atividdddsticas envolvidas no seu
desenvolvimento. Um dos principais diferenciaistalgsroposta consiste em oferecer,
através de préaticas turisticas estruturadas e eéimdhs, uma oportunidade de aprofundar
0os conhecimentos ndo s6 sobre os vinhos da regi®também sobre as suas origens, e
um recurso fundamental que é a paisagem espedéicagido. E bem provavel que num
futuro ndo muito longinquo o conceito de “paisageumtural” da Unesco possa vir a
associar-se ao que ja temos como patriménio mumi@iahumanidade. Esta evolucéo
podera fazer sentido se houver uma viséo integtadgestao do territério, e o patriménio
vinico é neste contexto de grande significado tdmstdrico quanto contemporaneo. O
desenvolvimento de produtos de turismo culturaleptad na diversidade de patrimonio
material e imaterial uma fonte interessante deuesticdo da oferta e estimulacdo da
procura onde, os produtos enddégenos possam sefotraados em verdadeiros atrativos
turisticos. O ciclo do vinho e os lugares miticds $srunfos que um bom planeamento

turistico pode aproveitar.
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Gastronomia Patriménio
Cultural

Figura 7 - Proposta de valor da Rotaas Vinhos Templarios - Elaboragéo propria

Nesse sentido, a Rota dos Vinhos Templarios pretsed uma proposta de experiéncia
“enocultural”, expressédo que arriscamos utilizargpe pensamos que nesse contexto de
experiéncia o turista tem a possibilidade de comhexr maioria das caracteristicas
organoléticas dos vinhos da regido de Tomar e tamdmhhecer a sua histéria ligada a
cidade e a Ordem Templaria. Propomos uma expesi&asisorial total, uma vez que o
enoturismo é capaz de imergir e envolver o turegp@lando para uma integracdo com as

comunidades locais e, por outro lado, uma expeaaéndtural ligada aos Templarios.

Essa experiéncia remete para a antiga estrutural stacregido de Tomar, onde a maior

parte da populacdo dedicava-se a atividades agsiooks arredores da cidade.

A Rota dos Vinhos templarios demonstra ser umaaitiva que atua em Varios niveis para
o desenvolvimento econOmico, social e turisticoreigido de Tomar, pois apresenta
solucdes viaveis para estabelecer uma oferta edigada na fileira do enoturismo e por
outro lado, exerce um papel fundamental na compitaridade de outras ofertas turisticas

existentes na regido.

O desenvolvimento de um produto dessa naturezaitpesitnancar objetivos interessantes
para o turismo regional e local, uma vez que pdgaila potencializacdo dos recursos
naturais e turisticos da regido de Tomar. Ness#dsersegundo Figueira (2013A*
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Roteirizacdo do Turismo, inerente ao planeamerturistificacdodos territérios é part
significativa dos fatores de diferenciacéo e de petitividad¢ dosdestino”.

As rotas dos vinhos em Portugal, como ja vimosramteente, €o principal oproduto
turistico dinamizador do enoturismo nacional (Sig;yd@000) onde podemos destaca
Rota do Vinho e a Rota do Vinho do Alentejo comoposdutos turisticos nacionais
maior relevo ao nivehacional.A visibilidade internacional atingida por estasideg sac
fatores preponderantes para o desenvolvimentdito na sua generalidade, funcionai
em simultaneo como um forte potencializador datisit@de dos destinos e gerador
oportunidades de negoécio e de empregabilidade. @3ses motivos, pensamos

pertinente o desenvolvimento e eventual implemdotady um produto turistico des:
natureza na regiao de Ton

A relacdo do Enoturisme do Turismo Cultural (figle um fator fundamental para

viabilidade e desenvolvimento da Rota dos Vinhanflarios

Figura 8 - Relacéo entre o Enoturismo e o Turismo Cultural, @ventuaiscapacidades atrativas da rotz
Elaboracgé&o propria

A complementaridade entre essas duas fileiras rifta pod criar valar e consolidar as
estratégias tisticas definidas na regi. Os efeite benéficos dessa relacdo poderac
bastante importantes para o desenvolvimento dentariocal, entre eles destacar

O aumento do tempo de estadia dos tur
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O melhor aproveitamento dos recursos naturaisigitos;
Viabilizagdo de novos projetos turisticos ligados &urismo Cultural, ao
Enoturismo e a Gastronomia regional;

O aumento da diversidade da oferta turistica.

Do ponto de vista econdmico e social, esta relad@ocomplementaridade pode ser
fundamental para o desenvolvimento local, pois poalglizar:

A criagao de novos postos de trabalho;

A atratividade de investimentos e incentivo ao exapdedorismo;

Fixacdo da populagéo profissionalmente ativa;

A diminuicdo da desertificagao;

A potencializagéo da producao vitivinicola local;

O crescimento do fluxo turistico.

A dinamizagdo da Rota dos Vinhos Templarios podermializar o desenvolvimento de
outras modalidades de Turismo na regido de infiaéma cidade de Tomar, devido a sua

capacidade atrativa.

4.2 Referencial tedrico e enquadramento legislativo

A proposta de produto turistico para a cidade dmaFodeve assentar nos principios do
Plano Estratégico Nacional de Turismo, do DecretbAl 191/20097, da Lei 107/2001 de

8 de Setembro, nas Grandes Opc¢des do Plano de Tdotarmento previsional de gestao

autarquica) e nos principios do Quadro Referénstaategico Nacional e da Estratégia
Nacional Desenvolvimento Sustentavel. Esta é unmalicéo imperiosa, dado que sem

enquadramento legislativo nenhuma ideia poderdigeima execucéo prética.

O PENT constitui a base de orientacao estrutumteector turistico, quer a nivel publico,

quer a nivel privado, dado que a atividade tudsiterfere no ordenamento e gestao do
territorio, na qualificacdo dos recursos humaneosdesenvolvimento dos produtos e dos

destinos, contribuindo para a fruicdo cultural eesém social através das receitas



Gestéo Integrada do Enoturismo: Regido de Infl@é&daiCidade de Tomar

economicas que gera anualmente. O produto estratégde este projeto deve ser inserido
€ na categoria Gastronomia e Vinhos, sendo estedesndez produtos estratégicos
privilegiados no documento orientador. Por outdnlao mesmo documento refere que a
regido Centro devera aumentar o numero de hésged#sao ano, atingindo 2,2 milhdes
em 2015. Em termos absolutos, esse crescimentoadeartir-se de modo sensivelmente
igual entre nacionais e estrangeiros. Neste sertadtbém o facto de esta proposta ativar
0s recursos enddgenos existentes no territdrinahoio-o num produto turistico de oferta
estruturada devera atrair um maior numero de agristaumentar a permanéncia no local
de destino, o concelho de Tomar.

Segundo a Lei n.° 107/2001 de 8 de Setembro, gabetsce as bases da politica e do
regime de protecdo e valorizacdo do patrimoniaicailtno ponto 3 do seu Artigo 2°,

define o conceito e ambito do patriménio culturamo “ (...) o interesse cultural
relevante, designadamente historico, paleontolggi@rqueoldgico, arquitetdnico,
linguistico, documental, artistico, etnogréaficoemtifico, social, industrial ou técnico, dos
bens que integram o patrimonio cultural refletir@lares de memdria, antiguidade,
autenticidade, originalidade, raridade, singularida ou exemplaridade’Nesse sentido, o
patrimonio material e imaterial da cidade de Toénale interesse cultural relevante pois
reflete os ditos valores de memodrias, autenticidadimgularidade. A salientar, o facto de
esta ser uma cidade de caracteristicas Unicasrmidrie em que esta inserida, aliando
patriménio arquiteténico, natural, paisagisticoneauradicdo cultural singular, formando
assim uma unidade de paisagem.

O QREN assume como grande designio estratégico tacdio de meios de
desenvolvimento sociocultural das vérias regidepaie com vista a uma maior coesao
social e sustentabilidade econdmica, assente ndicagio territorial e na igualdade de
oportunidades. Os Programas Operacionais 2007-d01QREN definem as estratégias
orientadoras para as varias regides do pais. Qanoeate para a regido Centro, as
prioridades estratégicas sdo a preservacao ezaéo no campo econdémico dos recursos
naturais, culturais, gastronémicos, arquitetongasisagisticos como fontes de criacdo de
rendimento, nomeadamente através das atividadesuriesmo e na perspetiva das
amenidades e do lazer. A identidade da regido devemantida de forma coesa e
revalorizada como forma de potenciacao dos recwsistentes e valorizacdo econémica

dos mesmos, com o fim dltimo de dissipar as assesgbroprias de uma regido interior.
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Também neste campo, esta proposta satisfaz ossitequnecessérios a apresentagdo de
uma candidatura a apoio vinda deste organismo.

A missdo e estratégia orientadora da ENDS é “ (tetpmar uma trajetéria de
desenvolvimento sustentado que torne Portugal, arzdnte de 2015, num dos paises
mais competitivos e atrativos da Unido Europeiamnguadro de elevado nivel de
desenvolvimento econdmico, social e ambiental eegigonsabilidade social’A ENDS
pressupde sete objetivos de acdo, sendo que @ qumetivo € mais equidade, igualdade
de oportunidades e coesao social, que pode ter segrmoentacdo de atuacdo a cultura de
um povo, onde pode e deve ser integrado a prepenpesta de reativacdo dos recursos
enddgenos da cidade de Tomar. Diversos progranctsrisés estdo a ser elaborados no
ambito da ENDS e neste caso interessa analisaefesemtes ao turismo sustentavel,
promocao da igualdade de oportunidades, equidatbsenvolvimento cultural. Uma das
fungBes primordiais da ENDS é a de se constituinccoeferencial para a aplicacdo dos
fundos comunitarios no periodo 2007-2013, em t@atitulacdo com as orientacdes e 0s

principios definidos no QREN e nos programas op@nacs tematicos e regionais.

4.3 Integracao e parcerias

A gestdo integrada de destino enoturistico figumama uma condi¢cdo essencial do seu
sucesso do Enoturismo, existindo uma interdepermaénrdre a multiplicidade entre os
atores que para ele contribuem, através de umgéekntre o sector publico e o privado.
Para que o Enoturismo possa obter sucesso revefesessario um conjunto de
infraestruturas que de certa forma sirvam de sapiratividade turistica. Nesse sentido,
deve ser dada particular atencdo na integracaasdastnivel do Planeamento. Para que o
Enoturismo ocorra com sucesso € necessaria umare@dp, coordenacao, integracao dos
diversos atores e agentes que no terreno, sejada@es publicas ou privadas, a esta se
dedicam ou pretendem dedicar. Da cooperacdo naaugdte conjunto deve resultar a
l6gica de gestdo integrada de destino turisticopguenite gerir com sucesso esta atividade
em complementaridade com a atividade vitivinicalasice-versa.

Nesse contexto, a participacdo dos produtores megovila regido de Tomar, constitui a

base da oferta enoturistica. Portanto é muito aelev o seu envolvimento e sua
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sensibilizacdo. Por outro lado, o tecido empresddauma forma geral € importante, e da
um contributo essencial para a consolidacdo da Ro& Vinhos Templarios. Os
restaurantes sdo especialmente importantes, poiplementam a oferta turistica e dao
uma maior dimenséo a Gastronomia local.

A atuacao do poder politico local e regional repngasm também um importante elemento
para o desenvolvimento favoravel deste produtstiod, pois a definicdo de prioridades
estratégicas voltadas para o turismo e para adadies agricolas locais, sdo fundamentais
para a consolidagéo do Enoturismo. (fig.9)

Contudo, destacamos também o relevante e indisgansdvolvimento das entidades de

ensino, que garantem apoio técnico e cientifica@émmentais para projetos dessa natureza.

Figura 9 - Integrac@oparcerias do Enoturismo - Elaboracgao propria
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Designacéao Tematica (Vinho)

Nome do Percurso Rota do Vinho Templario

Tipologia (Coordenadas Geograficas)

Forma de Realizar Rota

Inicio - Ponto de Tomar
partida

Final - Ponto de Tomar
chegada

Epoca recomendavel Todo o ano

Distancia e duragdo 1 dia

Pontos de interesse Itinerario Tomar Tradicao (I11)

turistico Circuito “ Rural, Urbano, Templario” (Circuito 1GP1)
(Descrigbes no ponto Circuito “ Prova, Petiscos, Doces Conventuais tqaito 2 — CP2)
seguinte) Itinerario Tomar Religioso (12)

Circuito “ Fé, Arte e Vinho” Circuito Principal ZP2)

Vias e caminhos a Descri¢cdo detalhada no ponto seguinte.
realizar

Paragens Obrigatorias - Adega Herdade dos Templarios;
- Adega Solar dos Loendros;
Adega Casal das Freiras;
Adega Encosta do Corujo;
Adega Canal 7,
Adega dos Pegobes;
Convento de Cristo;
Castelo Templario;
Sinagoga;
Mouchéo (Varzea pequena, Varzea grande);
Lagares de El Rei;
Casa dos Cubos;
Convento de Santa Iria;
Igreja S&o Joao Batista;
Mata dos Sete Montes;
Rio Nab&o.

Paragens facultativas - Museu Hebraico.

Vestuario - Casual.
aconselhavel
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Cartografia de Apoio  (a adicionar)

Outros Percursos Roteiros Turisticos do Patriménio, A Rota da Viehdo Vinho do
Regionais Ribatejo, Caminhos de Santigo.

Oferta turistica dentro
do percurso

Servicgos disponiveis - Restauracéo;
- Cafetaria;
Alojamento;
Informacao Turistica.

Sinalizacéo

Imagem de apoio

Figura 10 - Logotipo da Rota dos Vinhos Templarios

Comunicacao

Quadro 8 - Apresentacéo e Sistematiza¢do da Rotasl¥inhos Templarios

Elaboracéo prépria adaptado de (Lourengo, 2010)
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4.4 ltinerarios

Itinerario Tomar Tradicao (I11)

Circuito “Rural, Urbano e Templario” (C1)
Forma de Realizar: Carro
Duragéao: 1 dia

Uma das adegas aderentes;
Mouchéo Parque;

Itine?téério:Tomar Tradigag(AAds de El Rei:
Erouita; “Prova, Petisgg @&0eehsonventuai)(C

@@@? Realizar: Gade, dos Sete Montes;
Queacdb: 1dla . convento de Cristo.

Aqueduto dos Pegdes;
Igreja de Nossa Senhora da Conceigéo.

Complement

Circuito
arl

(CC1)

Estalagem de Sta Iria — Fatias de Tomar;
Pastelaria Estrela de Tomar — Beija-me Depressa.

Gastrono
mia

Restauracéo

Casa das Ratas;
Iguarias do Convento;
Taverna Antigua,

O Tabuleiro;

Alojament&

Hostel 2300 Thomar;
Hotel dos Templarios;
Estalagem de Sta lIria;

ao e animacéao.

Animacao

Companhia de Teatro “Fatias de C4”;
Café Paraiso;
O Tabernaculo do Rio;

Alojamento, Restaurac

Quadro 9 - ltinerério Tradi¢cdo — (C1) - Elaborac&oprépria adaptado de (Lourenco, 2010)

8 Descricdo de Alojamento detalhado — Anexo 10 - 11
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Circuito Principal 2

(CP2)

Uma das adegas aderentes;
Restaurante Chico Elias;
Convento de Cristo;

Casa das Ratas;

F6érum da Corredoura;
Iguarias do Convento;

Uma das Adegas Aderentes.

Comple

mentar 2
(CC2)

Convento de Santa Iria;
Restaurante Beira Rio;
Uma das Adegas Aderentes;

Gastronomia| Circuito

Artesanato

Ti Anica —Fatias de Tomar e Artesanato Regional.

ao e animacaag.

Alojamento, Restaurac

Restauracéo

Alojamento

Hostel 2300 Thomar;
Hotel dos Templarios;
Estalagem de Sta lIria.

Animacao

Café Paraiso;
O Tabernaculo do Rio.

Quadro 10 - Itinerario Tradicao (I11) - Circuito " P etiscos, Vinho e Doces Conventuais" (C2)
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Itinerario: Tomar Religioso (12)
Circuito: “Fe, Arte e Vinho"(C1)
Forma de Realizar: Carro
Duracéao: 1 dia

Um das Adegas aderentes;
Igreja de S&o Joéo Batista;
Sinagoga de Tomar;
Convento de S&o Francisco;
Igreja Santa Maria do Olival,
Uma das Adegas aderentes.

Circuito
(CP2)

Museu de Arte Contemporanea;
Museu do Fasforo;

Convento de Santa lIria;

Uma das Adegas aderentes;

Complemen| Principal 1

Circuito
tar 1
(CC2)

Forum CorredouraPelicia Templaria e Artesanato Regional;
Iguarias do Convent&ueijos Regionais e Vinhos Regionais;
Tia Anica —Fatias de Tomar e Artesanato Regional.

Gastronomia
Artesanato

Restauracéo

Taberna Antigua;
O Tabuleiro.

Alojamento
Hotel dos Templarios;
Héstel 2300 Thomar;
Estalagem de Sta Iria.
Animacao
O Tabernaculo do Rio;
Café Paraiso.

animacao.

Alojamento, Restauracao e

Quadro 11 - Itiner&rio: Tomar Religioso (12) — (C]) Elaboragéo propria adaptado de Lourengo (2010)
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Figura 11 - Adegas da regido de Tomar Elaboracgéo propria
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Figura 12 - Itinerario: Tomar Tradigdo (I11) - (C1) — Elaboragéo propria

5 e—— 5 o —
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Figura 13- ltinerario Tradicéo (I11) - (C2) - Elaboragao propria
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Figura 14- Itinerario: Tomar Religioso (12) - (C1 )— Elaboracao prépria
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4.5 AnaliseSWOT

Pontos Fortes Pontos Fracos
Excelentes acessibilidades Baixa notoriedade como destino de
Enoturismo

Elevada diversidade de ofertas turisticas Pouaaggéo do Enoturismo na regiao

Terroir distintivo Vinhos pouco competitivos

Publico alvo com elevado poder aquisitive®ferta Turistica pouco organizada

Falta de pessoal qualificado na articulagéo
produto turistico e horarios inadequados

Ameacas

Oportunidades

Localizacdo geografica estratégica; ‘Portagens;

Patrimoénio Histérico e Cultural Crise econémica

Destaque do Enoturismo como produto Excesso de oferta ao nivel nacional e ao
estratégico de desenvolvimento do turis internacional
nacional

Elevado interesse pelos vinhos de
gqualidade da regiao

Escala de producao dos vinhos da regia

Quadro 12 - Analise SWOT da Rota dos Vinhos Templéos - Elaboragéo prépria

do
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5-LimitacGes do Estudo e Consideragoes Futuras

No decorre desta investigacéo nos deparamos catagiies que condicionaram o melhor
desenvolvimento deste estudo, que realmente iniplitssam o esgotamento investigativo
do nosso objeto de estudo “ O Enoturismo na redémnfluéncia da cidade de Tomar”.

Entre as principais condicionantes destacamos:

A pouca disponibilidade de tempo e curto espaca @aa&aua realizacédo, que condicionaram

0 seu estudo mais aprofundado;

A dificuldade na obtencdo dos dados necesséarioa parealizacdo das avaliacbes

qualitativas e quantitativas;

A logistica de deslocacéo, que muitas vezes toseaum obstaculo no objetivo de realizar

esta investigagao.

O Enoturismo deve ser alvo de novas investigac@esambito do desenvolvimento
turistico da regidao de Tomar, pois este estudesepta apenas uma primeira abordagem
do nosso objeto de estudo, sem duavida merece upfuagamento mais exaustivo e
alargado, pois este segmento do turismo representa grande oportunidade para o
desenvolvimento econémico e social, ndo s6 da eidadTomar, mas sim de toda a regido
do Médio Tejo.
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Considerac0des Finais

Conclui-se com a realizacdo deste estudo que oubEsmib na regido de influéncia de
Tomar € capaz de gerar uma atratividade relevasute @ consolidacdo turistica neste
territorio, pois é desenvolvido para um publicosakspecifico bastante alargado. O seu
desenvolvimento é validado tanto como atrativogipial, devido a qualidade da producéo
vitivinicola local, quanto pelos recursos endogedosterritério. Por outro lado, pode

figurar como um segmento complementar de qualidade.

Outra concluséo interessante fruto deste estudoco@statacdo da essencial vinculagéo da
“Marca Templaria” ao Enoturismo e o0 ao vinho daidegessencial para o sucesso dos
produtos enoturisticos, O “Vinho Templario” surgssien como a expressao dessa
vinculacdo. A dimenséo nacional e internacionatadesarca que associa os Templarios a
producéo vitivinicola € fundamental para a difusdGeconhecimento dos vinhos da regiéo,

e consequentemente para a notoriedade do destistictu Tomar.

Foi também possivel demonstrar que o Patriméniau€ll da cidade de Tomar e
Gastronomia, parte essencial desse Patrimonio, fafiwmes preponderantes para o
desenvolvimento de produtos enoturisticos e pamnsaolidacdo do Enoturismo na regiao.
Embora a gastronomia tomarense nao apresente fid@ugtarios muito vincados, nem
represente uma tipicidade exclusiva deste temit@emonstra que a sua ligacdo com a

cidade de Tomar é intima, e retrata a sua evolsgéal no decorrer dos tempos.

A gastronomia de Tomar ndo é tipica porque o settdrio ndo € tipico, ambos
adaptaram-se aos valores e padrdes trazidos d@dorautros povos, desde os Romanos

até os operarios das empresas instaladas nas ma@en Nabao.

Conclui-se também através deste estudo que o dagenento do Enoturismo na regiao

pode ser um primeiro passo para o desenvolvimertonsolidacdo desse segmento na
regido do Médio Tejo. Através de projetos em conmmne os concelhos, o Enoturismo
pode e deve ser um produto estratégico para adatrd€ novos nichos de mercado e

aumentar o fluxo turistico.
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Outro resultado obtido foi o reconhecimento de questagio de desenvolvimento do
Enoturismo na regido se encontra ainda na sua ipgimetapa, quer ao nivel da
investigacdo, quer ao nivel de construcdo de posdtdristicos, fato que traz boas

perspectiva para o futuro deste segmento do tunsmterritorio.

A concretizacdo desta investigacdo materializadalissertacédo, pode ser utilizada numa
perspectiva do desenvolvimento turistico local,roei®m sede de projetos da autarquia
tomarense, quer num plano mais alargado ao niv€lataunidade do Médio Tejo, pois

trata-se de uma investigacdo que abarca um segmsinabegico do turismo nacional que

se pode utilizada para a realizacéo de projetosdsit

O Enoturismo na regiao de influéncia da cidade al®ar é uma viagem a tempos antigos,
que remontam épocas de trabalho arduo no cammpresenta a evolugdo da paisagem
transformada pelo homem através dos tempos. Erassiyidade do simples, o olhar que
enxerga o passado ao contemplar o rio Nab&o, quleraxa imaterialidade do mitico, da
lenda, do misterioso. E a experiéncia turisticadevao extremo, quando convida o turista
a viver a histéria de Tomar ao beber uma taca nleoyiobservando um passado que esta

aqui ao lado.
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Anexos

Anexol- Glossarid

Abrotamento.  Aparecimento de abrolhos

(rebentos ou Gomos).

Acético. Vinho com problemas de conservacéo,
atacado pelas bactérias acéticas. Apresenta aroma
e sabor azedos ou avinagrado, devido a uma
acidez volatil excessiva.

Acidez. Componente essencial do vinho,
importante para o seu equilibrio e conservacgéo.
Para a acidez de um vinho contribuem os
diferentes acidos provenientes das uvas e da
fermentacdo. Quando a acidez é baixa, os vinhos
tornam-se chatos e desinteressantes em excesso,
deixando uma sensagdo aspera na boca; na
quantidade certa, produz vinhos frescos e vivazes.

Acidez fixa. Conjunto de acidos que ndo podem
ser destilados, contido no vinho. Inclui os acidos
tartaricos, malico, citrico, sucinico e latico.

Acidez total. E a soma da acidez fixa e da acidez
volatil.

Acidez volatil. E constituida essencialmente pelo
acido acético e por um dos seus derivados, o
acetato de etilo. E sobretudo este dltimo, em
quantidades excessivas, é responsavel pelo gosto
avinagrado que pode surgir em alguns vinhos.

Adstringéncia. Resultado dos taninos, em
especial dos vinhos novos, que tende a diminuir
com o passar dos anos; manifesta-se através de
uma sensacao de aspereza na boca.

Agressivo. Vinho de sabor muito intenso, duro,
devido & presenga excessiva de taninos ou acidos.

Agulha. Sensac¢éo de picada, provocada pelo cas
carnico presente em alguns vinhos (verdes,
espumantes, etc.)

Arjdes. Forma de conducéo das vinhas resultante
da evolucdo das vinhas de enforcado (uveiras) e
relacionada com a difusdo do arame. Entre as
vérias arvores plantadas na bordadura dos
campos, estendem-se fios de arame até uma altura

° Elaboragéo prépria com base em informagées

recolhidas em trabalho de campo e pesquisa de
autores  especializados  referenciados em
bibliografia.

de seis ou oito metros e deixa-se as videiras
crescer e expandir-se

Aroma. Conjunto de sensacdes olfativas
produzidas pelas substéncias presentes no vinho.
Embora o termo sena normalmente entendido
apenas como odor (percebido diretamente por via
nasal), na verdade o aroma chega-nos também por
via retro nasal, isto é, quando o vinho se encontra
na boca.

Aroma primério . Aroma proveniente das uvas
utilizadas na vinificagdo. Manifesta-se sobre tudo
em vinhos jovens, aos quais confere
caracteristicas frutadas. Também chamado aroma
varietal ou de casta.

Aroma secundario Aroma decorrente da
fermentacdo, que desaparece passado um ou dois
anos.

Aroma terciario. Aroma adquirido apds o estagio
em barrica ou envelhecimento em garrafa
(também chamadbouquet) Pode ser necessario
esperar alguns anos para quédauquetde um
vinho se revele.

Aromatico. Vinho fragrante ou perfumado

Aspero. Excessivamente adstringente, que causa
uma sensacao de raspar na boca.

Ataque. (sabor de). Primeira impressdo que o
vinho provoca ao ser provado.

Aveludado. Vinho que, na boca, se mostra
agradavel, macio, suave, redondo

Avinagrado. Vinho que apresenta odor e sabor de
vinagre.

Bacelo. Termo utilizado para designar a planta
base ou pé da videira no qual se faz enxertia com
a casta desejada. Também conhecido como cavalo
ou porta enxerto. Em finais do século XIX, a
enxertia em pé de videira americana passou a ser
uma operagdo comum, jA que esta era mais
resistente a ataques da filoxera.

Bag-in-box. Embalagem para armazenamento e
transporte de liquidos. Consiste num saco de
plastico resistente que é colocado dentro de uma
caixa de cartdo. Depois de enchida, a embalagem
€ selada. O conteldo sai através de uma torneira
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Bagaco.Pate solida do cacho (engaco, peliculas e
grainhas) que sobra apos prensagem das uvas. E a
partir deste que se obtém, por destilacdo, a
aguardente de bagaco

Balsa. Vasilhame de madeira, também conhecido
como balseiro, destinada ao transporte e posterior
fermentacdo das uvas depois da pisa. O termo
também utilizado para referir o mosto em
fermentacdo com o bagaco

Balsdmico. Aroma resinoso (verniz, cedro,
resina...) que pode ser encontrado em alguns
vinhos

Bardo. Forma de conducdo das vinhas que
consiste numa linha de esteios que suportam
quatro ou seis arames. As videiras plantadas
comecgam a frutificar a altura do primeiro arame

Bica aberta Processo de vinificagdo em branco,
também chamado vinificagdo em branco,
geralmente utilizado em producdo de vinhos
brancos e rosés. E uma técnica em que a
fermentacdo se realiza no mosto, separado das
partes solidas da uva (engaco e peliculas)

Borras. Particulas sélidas que se depositam no
fundo dos recipientes que contém vinho.

Bouquet. Conjunto de aromas terciarios, que se
desenvolvem ao longo do estagio do vinho em
madeira ou do envelhecimento em garrafa. Esta
presente principalmente nos vinhos velhos,
embora muitas vezes se use o termo para designar
0 aroma geral dos vinhos.

Capitoso.Vinho com elevado teor alcodlico

Caracter. Personalidade de um bom vinho;
conjunto de caracteristicas particulares de um
vinho, que permite distingui-lo dos demais.

Carregado. Vinho denso, com elevado teor
alcodlico. Por vezes, também se aplica a
intensidade da cor do vinho.

Casta.Nome dado a videira que produz uvas com
certas caracteristicas. Na prova, usa-se para
designar aromas e sabores especificos da uva que
deu origem a um determinado vinho.

Chaptalizagdo. Adicdo de agUcar ao mosto
durante o processo de fermentagcdo, de forma a
aumentar o teor alcodlico do vinho e a torna-lo
mais equilibrado. Este método, introduzido pelo
quimico Jean Antoine Chaptal (1756-1832), é
utilizado sobretudo em zonas frias, onde as uvas
apresentam um baixo nivel de agucares.

Chato. Vinho sem carater, com pouca acidez, ou
que perdeu as suas qualidades com o tempo.

Cheio. Mesmo que Encorpado, vinho robusto,
com sabor marcante.

Clarificacdo. Processo de eliminacdo das
particulas solidas que se encontram em suspensao
no vinho de forma a torna-lo mais limpido.

Colagem Técnica de clarificacdo em que é
adicionada uma cola ou clarificante (por exemplo,
clara de ovo ou caseina) que arrastam consigo 0s
sélidos em suspensédo no vinho.

Colheita selecionada Designativo previsto por

lei que s6 pode ser atribuido a vinhos com
denominacdo de origem ou Indicacdo Geografica
que apresentem caracteristicas organoléticas
destacadas em um teor alcodlico igual ou superior
(em 1% de volume) ao limite minimo fixado.
Obriga a indicacao do ano de colheita.

Comisséo vitivinicola.Entidade responsavel pelo
controlo da producédo e da qualidade dos vinhos
regionais ou com determinada Denominac¢do de
Origem, entre outras fungdes.

Complexo. Vinho rico em aromas

Corddo. Técnica de conducdo das vinhas,
considerada como um desenvolvimento da
cruzeta, embora a forma de suportar das videiras
se assemelhe & dos bardos. Tal como nestes, a
estrutura de suporte € constituida por linhas de
esteios nos quais sdo colocados arames que

servem de apoio a parte vegetativa e produtiva
das videiras.

Cordéo bilateral. Forma de conduc¢éo da videira
em que esta é podada em corddo horizontal,
compreendendo uma parte vertical (o tronco) de
que, a certa altura, partem dois bracos horizontais
opostos.

Corddo unilateral. Forma de condugdo da

videira em que esta é podada em cordao
horizontal, compreendendo uma parte vertical (o
tronco) de que, a certa altura parte um braco
horizontal.

Corpo. Termo que descreve a sensacgdo de peso e
consisténcia do vinho na boca; com estrutura e
caréter.

Cromatografia. Método de analise que permite
verificar a composi¢do dos vinhos e realizar
controlos de qualidade.
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Cruzeta. Forma de conducéo das videiras em que
estas sdo dispostas em fileira de cruzes, com cerca
de dois metros de altura, sobre cujos bracos sao
estendidos arames. As videiras sdo plantadas
junto & base das cruzes, desenvolvendo-se depois
ao longo dos arames.

Curtimenta. Técnica de vinificagdo geralmente
usada para a obtencéo dos vinhos tintos, em que o
mosto fermenta em contacto com o bagaco.

Curto. Vinho cujo gosto ndo persiste; quase sem
final de boca.

Decantacéo.Processo no qual o vinho é vertido

para dentro de um recipiente proprio (decanter),
com o objetivo de o separar de sedimentos
sélidos, que ficam depositados no fundo da
garrafa.

Destilagdo. Técnica que permite separar, huma

mistura alcodlica, o 4&lcool dos restantes

componentes, através da sua evaporagdo, por
aquecimento, e posterior condensagdo, por
arrefecimento. Operacdo que permite obter
aguardente a partir do vinho.

DOC. Denominacdo de Origem Controlada. Sigla
que, na Unido Europeia, se utiliza em Portugal e
Itdlia. Obtiveram este estatuto 0s vinhos
provenientes das antigas regides demarcadas.

DOP. Denominacdo de Origem Protegida. Sigla
gue na Unido Europeia, se utiliza para designar
géneros alimentares, como o vinho, cuja
denominacao de origem benéfica de um sistema
de protecdo que garante a sua genuinidade.

Duro. Vinho adstringente, com demasiados
taninos. E uma caracteristica propria dos vinhos
tintos jovens, que podem amaciar com a idade.

Elegante. Vinho harmonioso,
delicado.

equilibrado e

Empa. Operacdo efetuada depois da poda, que

consiste em fixar, numa posi¢cdo vergada, a vara

da videira aos arames ou ramos de arvores que
sustentam as cepas, para que assuma a forma
desejada.

Empoado.Vinho de aspeto turvo.

Encorpado. Vinho de estrutura forte e com
carater.

Engaco. Parte lenhosa do cacho que serve de
suporte aos bagos.

Denominacdo de Origem.Conceito aplicado a
certos  vinhos, cujas  originalidade e
individualidade estdo ligadas a uma determinada.
As castas utilizadas, os métodos de vinificacao e
as caracteristicas organoléticas sdo alguns dos
elementos cujo controlo permite a atribuicdo da
Denominacédo de Origem.

DesengaceOperacdo que consiste em separar 0s
bagos do engaco, para evitar que o vinho fique
com demasiados taninos.

Desequilibrado. Termo utilizado para definir um
vinho se harmonia, com a predominancia evidente
de uma caracteristica sobre a outra.

Enologia. Ciéncia que estuda o vinho, nas suas
multiplas facetas desde os constituintes quimicos
da uva ate a vinificacdo

Envelhecimento. Evolugdo dos vinhos com o
tempo, ao longo do qual as suas caracteristicas se
alteram positiva ou negativamente.

Enxertia. Operacdo que consiste em associar

duas estruturas vegetais, de forma a obter uma
nova planta. Em vinicultura, a enxertia é feita em

de videira resistente a filoxera.

Equilibrado. Vinho harmonioso

Escancdo. Profissional de hotelaria especialista
em vinhos.

Escolha. Designativo previsto na lei reservado a
VQPRD e Vinhos Regionais que apresentem
caracteristicas organoléticas destacadas.

Esmagamento. Operagdo que consiste em
provocar a rutura das peliculas e triturar a polpa
das uvas.

Estabilizacdo. Operacdo realizada antes do
engarrafamento com o objetivo de eliminar
particulas, que mais tarde poderiam aparecer na
garrafa.

Estdgio. Periodo durante o qual o vinho
permanece armazenado em garrafas ou pipas de
madeira.

Esteio. Coluna de madeira, pedra, ferro ou outro
material que serve de sustento a videira.

Estrutura. Forma como os elementos de um
vinho se conjugam. Um vinho bem estruturado é
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aquele em que os diversos elementos se
encontram em harmonia.

Evoluido. Vinho que apresenta alteracfes, apos 0
estagio em cuba, casco ou garrafa. A evolugao
tanto pode ser positiva como negativa.

Fechado.Vinho que ainda néo revelou toda a sua
potencialidade de aromas, por se encontrar
demasiado frio, ou por se tratar de um vinho
jovem.

Fermentacgéo alcodlica.  Processo de

transformacdo dos aglUcares presentes no mosto
em dalcool, através da acdo das leveduras. E
importante que a temperatura seja controlada
neste processo, pois se esta for muito baixa a
fermenta¢@o ndo acontece; e se a temperatura for
muito elevada as leveduras podem ser destruidas.

Fermentagdo  malolactica Processo de
transformagdo do acido malico em acido lactico,
através da acao de bactérias, que permite reduzir a
acidez dos vinhos.

Filoxera. Inseto que ataca as vinhas, provocando
a sua destruicdo. Embora também afete as folhas
da videira, é sobretudo ao nivel das raizes que os
estragos sdo mais graves. Em finais do século X,
arruinou vinhedos por todo o mundo e provocou
uma crise na atividade vitivinicola a uma escala
global.

Final de boca.Gosto que um vinho deixa ha boca
depois de bebido ou provado. Pode ser longo ou
curto de acordo com a duragéo desse gosto.

Floral. Aromas que evocam o perfume de flores.

Fluido. Sabor suave, pouco consistente, sem
aspereza.

Franco. Vinho de caracter nobre, embora sem
elegancia.

Fresco.Diz-se de um vinho que, pela sua acidez
natural, transmite uma sensacéo de frescura.

Frutado. Aromas e sabores a frutos citricos,
tropicais...).

Fugaz.Espuma (caracteristica dos tintos) efémera
croma pouco permanente; vinho que se desvanece
no final da boca.

Fumado. Aromas que lembram o odor da

madeira queimada.

Garrafeira. Designativo previsto por lei,
atribuido a vinhos que apresentam caracteristicas

organoléticas destacadas e um teor alcoolico

minimo de 11,5% volume. Obriga ainda, no caso

dos tintos, a um envelhecimento minimo de 30

meses (12 dos quais em garrafa) e, no dos
brancos, a um envelhecimento minimo de 12

meses (6 dos quais em garrafa). Apenas pode ser
usada para aos VQPRD e Vinhos Regionais e

implica a indicacdo do ano de colheira.

Generoso. Vinho licoroso de qualidade. S&o
exemplos de vinhos generosos o Madeira e o
Porto.

Guyot duplo: Forma de condugédo da videira,
constituida por um tronco de dois bragos, em que
cada um deles sustenta um taldo curto e uma vara
longa.

Harmonioso. Termo utilizado quando os
componentes de um vinho se encontram bem
equilibrados.

IGP. Indicacdo Geografica de Origem Protegida.
Sigla que, na Unido Europeia se utiliza para
designar vinhos (ou outros géneros alimentares)

cuja Indicacdo Geogréafica beneficia de um
sistema de protecdo, garantindo a sua
genuinidade.

Impetuoso.Vinho de aroma e sabor intensos, mas
com um final de boca curto.

IPR. Indicac@o de Proveniéncia Regulamentada.
Os vinhos com esta designacdo poderdo obter a
classificagdo DOC se cumprirem determinadas
regras de qualidade.

Jovem. Termo utilizado quando se encontram nos
vinhos caracteristicas frutadas e frescas. Ao
contrario do que acontece com 0s tintos a maioria
dos vinhos brancos sdo engarrafados jovens.

Lagrima. Fio que escorre pela parede interna do
copo (quando se faz girar o liquido) caracteristico
doe vinhos ricos em &lcool.

Latada (ou ramada). Forma de conducgédo alta da
vinha. As videiras crescem ao longo de armacdes
metédlicas (ou de madeira) e arame que s&o
colocadas, na horizontal, sobre pilares. Estas
estruturas encontram-se normalmente ao longo de
caminhos, em largos, ou mesmo nos campos. A
sua principal vantagem reside na fato de
permitirem aproveitar areas que, a partida, seriam
improdutivas. E por outro lado, aumentar a
capacidade produtiva dos espacos.

Leve. Vinho pouco alcodlico e com poucorpo.
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Leveduras. Microrganismos unicelulares
responsaveis pelo processo de fermentagéo
alcodlica.

Licoroso. Vinho com elevada graduacédo
alcodlica e que, geral contém uma quantidade
significativa de acUcares, que decorre do fato de a
fermentacéo ter sido interrompida pela adicéo de
aguardente.

Longo. Diz-se de um vinho quando o final de
boca é persistente.

Maceracda Contato das partes solidas dos
cachos com o mosto com o objetivo de extrair
delas as suas propriedades.

Macerac@o Carbodnica. Técnica de vinificacdo
utilizada para os vinhos tintos, em quepastes

sélidas sao colocadas nas cubas de fermentacao.

O objetivo é dar ao vinho mais cor e aroma,
menos acidez e um carater mais frutado.

Maceracé@o pelicula. Técnica de vinificacdo
utilizada para 0s vinhos brancos, que consiste em
deixar as peliculas e as grainhas em contato com o
mosto, em cubas, para extrair o maximo de
aromas.

Macio. Sensacdo de suavidade ou aveludado na
boca.

Magro. Vinho sem corpo, diluido, aguado, pobre
em alcool.

Manta. Partes sélidas do cacho que vém a
superficie do mosto durante o processo de
fermentagéo dos vinhos tintos.

Monocasta. Vinho produzido a partir de apenas
uma casta.

Mosto. Liquido que resulta do esmagamento das
uvas. Apés a fermentacdo, da origem ao vinho.

Neutro. Vinho sem caracteristicas distintivas.

Organolética. Caracteristicas de um vinho
percetiveis através dos sentidos, como a cor, 0
aroma e o sabor.

Oxidacéo. Processo de transformacgéo do vinho,
através do contato com o oxigénio.

Oxidado. Vinho que perdeu as suas qualidades
devido a um contato excessivo com o ar.

Palido. Vinho sem cor intensa.

Pampano.Ramo tenro de videira; parra.

Passado. Vinho demasiado envelhecido e que, por
isso, perdeu as suas qualidades.

Pé.Depdsito. Sedimento que se acumula no fundo
dos recipientes que contém vinho.

Pedinculo. P¢é, haste ou suporte da flor ou do
fruto

Perlante. Vinho com agulha.

Persistente Duracdo das sensacdes deixadas pelo
vinho no nariz e na boca.

Plenitude. Estagio de evolucdo maxima de um
vinho, em que as qualidades se encontram no
ponto mais elevado.

Porta-enxerto. O mesmo que bacelo, ou cavalo.

Precipitagdo. Deposicdo, no fundo da cuba, das
particulas em suspensao, por acdo da gravidade.

Precipitagdo tartarica. Precipitacdo dos
tartaratos, presentes nos vinhos novos, que pode
ser provocada artificialmente pela acéo do frio.

Prensagem.Processo que, durante a vinificacdo,
tem por objetivo separar a parte liquida (sumo ou
vinho) das partes sélidas (bagaco).

vinhos,

Prova. Apreciacdo subjetiva dos

recorrendo aos 6rgaos sensoriais.

Prova cega. Prova de degustacdo na qual a
identidade dos vinhos em apreciacéo é escondida.

Ramada.O mesmo que latada.
Redondo.De textura macia na boca e bom corpo.

Reducéo. Processo de envelhecimento do vinho
em garrafa, sem contato com o ar.

Reserva.Designativo previsto por lei, atribuido a
vinhos que apresentem caracteristica
organoléticas destacadas e um teor alcodlico
superior pelo menos em 0,5% vol. ao teor minimo
obrigatorio. A sua utilizacdo obriga & indicacédo
do ano de colheita. Este designativo sé pode ser
utilizado em vinhos com Denominacédo de Origem
Controlada e Indicac@o Geografica.

Robusto. Vinho rico em taninos, com boa

estrutura, encorpado, redondo.

Sabor a rolha Aroma e gosto a mofo.
Caracteriza uma alteracdo provocada por bactérias
gue se desenvolvem nas rolhas de cortica.
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Sangrar. Separar o mosto de parte solidas do
cacho, retirando-o da cuba.

Sedimentos. Particulas que se depositam no
fundo das garrafas ou de outros recipientes. A
medida que os sedimentos se vdo depositando, o
vinho torna-se mais limpido.

Selo de garantia Selo atribuido pela comissédo
vitivinicola que de garantir a genuinidade do
produto.

Suave.Equilibrado, com pouca adstringéncia.

Sulfuroso. Aroma proveniente do uso excessivo
de conservantes com enxofre nos vinhos.

Sumo. Liquido extraido por prensagem das uvas
frescas ainda ndo fermentadas.

Superior. Designativo previsto por lei, reservado

a vinhos com Denominagdo de Origem
Controlada ou Indicacdo Geogréfica, que
apresentem caracteristicas organoléticas

destacadas e um teor alcodlico superior em, pelo
menos, 1% vol. ao limite legal fixado.

Taninos. Elemento da maior importancia na
qualidade do vinho, responsavel por algumas das
suas caracteristicas organoléticas. Pertencem ao
grupo dos chamados polifenois (matérias corantes
de sabor amargo, que influenciam a estrutura do
vinho) e estdo presentes ndo sO nas uvas, mas
também nos barris de madeira onde o vinho
estagia.

Taninoso. Vinho com presenca elevada de
taninos.

Tanoaria. Oficina onde se fazem ou consertam
pipas, toneis ou vasilhas de madeira; oficina do
tanoeiro. O termo também ¢é utilizado para
designar a profissao ou oficio do tanoeiro.

Tartaratos. Derivados do &cido tartarico que
depositam durante o estagio.

Tiragem isobérica Trasfega. Operacao que
consiste em separar 0 vinho dos sedimentos
depositados nos recipientes onde esteve
armazenado ou em estagio, passando-o desses
recipientes para outros.

Untuoso.Vinho rico em glicerol, de corpo macio.

Varietal. Vinho elaborado a partir de uma Unica
casta. Esta pode ser indicada no rétulo se pelo
menos 85% do vinho tiver sido elaborado a partir
dela.

Vegetal. Aroma e sabor a certas plantas, por
exemplo, relva, hortelad ou feno.

Velho. Designativo previsto por lei, reservado a

VQPRD e Vinhos Regionais que tenham sido

sujeitos a envelhecimento (ndo inferior a trés
anos, para o vinho tinto, e a dois anos, para o
vinho  branco), apresentem caracteristicas
organoléticas destacadas e tenham um teor
alcodlico minimo de 11,5% vol.

Vindima. Procedimento que compreende-se em
colher as uvas, realizado normalmente no seu
estado ideal de maturacéo.

Vinho. Produto obtido exclusivamente por
fermentacgéo alcodlica, total ou parcial, a partir d
uvas frescas, esmagadas ou ndo, ou de mosto de
uvas.

Vinho de gota.Vinho que resulta do esgotamento
(ou escorrimento) das cubas de fermentacgéo.

Vinho de prensa Vinho extraido do bagaco por
prensagem.

Vinho Regional. Vinho de mesa com Indicac¢éo
Geogréfica, cujo nome adota. Tem de satisfazer
determinados requisitos (por exemplo, ser
elaborado na regido).

Vinoso. Qualificativo utilizado para vinhos
novos. Trata-se de um aroma que se perde nos
vinhos mais complexos.

Vivo. Qualificativo utilizado para vinhos que
revelam forca e vivacidade.

Vinho de Qualidade Produzido em Regido
Determinada, (VQPRD), € uma denominacgéo
atribuida naUnido Europeiae no Espaco
EcondémicoEuropeu a vinhos que satisfazem um
conjunto de requisitos legalmente fixados quanto
a sua origem geografica, forma de producdo e
castas utilizadas e as suas caracteristicas

organoléticas.
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Anexo 2- Inquérito direcionado aos produtores de vinhoedgdo de Tomar

O Enoturismo na regiao de influéncia da cidade alear

No ambito da dissertacdo de mestrado " Gestdoratagdo Enoturismo: Regido de
Influéncia da cidade Tomar", realizada para o Mektrem Desenvolvimento de Produtos
de Turismo Cultural do Instituto Politécnico de Tamn propomos este pequeno
questionario para investigarmos e interpretarmdssenvolvimento do Enoturismo nesta
regido. Pedimos por favor, que responda algumast@esgsobre o tema. As suas respostas
serdo tratadas de forma confidencial e ndo serfiaadas para fins distintos dessa
investigacao.

1- Na sua opinido qual € a importancia do Enotwisio desenvolvimento da atividade
vitivinicola na regido de Tomar?
[ ] Nenhuma importancia

[ 1 Pouco importante

[ ] Importante

[ 1 Muito importante

[ 1 Na&o sabe / Nao responde

2-Na sua opinido, os apoios técnicos oferecidasspaktituicdes de turismo da regido de
Tomar sao suficientes para o desenvolvimento deugsmo?

[_1 Insuficientes
[ 1 Suficientes
[ ] N&o sabe / N&o responde

3. Qual influéncia do Patriménio Cultural no desdavnento do Enoturismo na Regiao
de Tomar?

[ 1 Nenhuma influéncia
[ 1 Pouco influente

[ 1 Influente

[ 1 Muito influente

[ 1 N3o sabe / N&o responde

4. Como classifica a relagcéo entre os Produtoré4rde, as Instituicbes de Turismo e as
Instituicbes Governamentais da regido de Tomar?
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N&o existe proximidade alguma
Pouco proxima
Proxima

Muito proxima

Juboud

N&o sabe / Nao responde

5. Em que medida é relevante apostar no Enoturiemmm fator de desenvolvimento
econdémico da regidao de Tomar?

Irrelevante
Pouco Relevante
Relevante

Muito relevante

INIRIRIR]

N&o sabe / Nao responde

6. Na sua opinido, qual € o fator diferenciadovitddo da regido de Tomar?

Concordo Nao Concordo

Protecdo da marca templaria (Cidade Templaria) [ ] 1]
Reconhecimento através da cidade de origem (Tomar) [ ] [ ]
As castas e formas de producao [ ] [ ]

Outra opiniao

Obrigaddgpsua participagao.
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Anexo 4 Entrevistas e Conclusdes — Produtores deriios

Legitimacgao

Questoes

Respostas

1-Ha quanto tempo trabalha con
producao de vinho?

R1- Ja trabalho com o vinho a mais de 15 af

N0S

Conclusao

R2- Eu trabalho aqui ha 6 anos
aproximadamente

Como podemos verificar a mai
parte dos entrevistados possu
uma larga experiéncia profission

R3- Eu trabalho com a producéo de vinhos
desde que temos esta empresa, desde 1989
aproximadamente 24 anos

)

e ja trabalham com a produc¢

R4- H4& mais de dezoito anos

vitivinicola ha muitos anos.

R5- Tenho contacto com o vinho desde miug
meu pai produzia. Mas assim, de uma forma
mais profissional ha vinte, vinte e um anos,
mais ou menos.

A quinta tem cento e quarenta anos, eu sou
guarta geracgao a produzir vinhos.

2-Porque escolheu esta area
profissional?

Conclusao

R1- E um negdcio de familia e eu trabalho ¢
0 vinho desde sempre

Pelo que pudemos constatar,

R2- Quando terminei a licenciatura vim
trabalhar c4, gostei e cé estou desde entéo.

maior parte dos intervenient
estdo a trabalhar neste sef
porque se tratar de um negdcio
familia ou ja estdo a trabalhar
muito tempo com as atividad
agricolas, com a existéncia

raras excecoes.

R3-A minha area profissional vem de gestag
empresas, sempre trabalhei com a mi
familia, meu pai ja era empreendedor em n(
individual e optou por adquirir esta quin
ainda nao tinhamos a adega construida
havia vinha, ele optou por comprar aqu
Quinta. E mais tarde quando eu terminei o 1
curso, trabalhei também noutras areas com
mas depois dentro da familia quem

destacava mais para a parte do vinho era
um cunhado meu que esteve aqui con
durante muitos anos e foi ele quem inici
enquanto eu estudava e depois fiquei €
frente da empresa

R4- Escolhi esta area porque é a unica de
gosto mesmo, ndo vem s6 da parte dos vin
Comecei com a parte agricola normal e de
especializei-me no cultivo das vinhas, n

o,

a

que
hos.
DOIS
nas

sempre estive ligado ao mundo rural.
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R5-E como uma heranca de familia, mas te
que ter alguma vocagéo.

Mmos

3-Porque escolheu esta regiao?

Conclusao
Um trago comum entre a mai

parte dos entrevistados (Q
merece bastante destaque né
bloco é o fato de serem da reg
de Tomar, fato confere um val
de identificagdo com a terr
Nesse sentido, a valorizagéo
projetos para o bem comum e
Tomar serdo, a principio, be
recebidos.

foi

R1- Sou de ca

R2- Eu sou de Tomar e vivo ca desde quando
nasci

R3- Digamos que foi um acaso, nhao

propriamente o querer comprar uma Quinta n

esta

regido para produzir vinho, portanto surgiu agui

esta oportunidade o meu pai na altura achou qu
um bom investimento e eu se calhar na altura
jovem (18 anos talvez) nem estava ainda m

e era
era
uito

ligada a atividade vitivinicola. Mas por uma

guestao de oportunidade de investimento inicia
0 negocio por acaso, porgue hem mesmo 0 me
estava ligado aos vinhos.

mos
U pai

R4- Sou de c4, gosto de ca e nunca sai desta regido

R5- Nao escolhi, nasci ca e tenho toda a m
familia ca.

nha

Enoturismo

Questdes

Respostas

4-Destaca em especial alguma
caracteristica turistica da cidade de

R1- O Convento de Cristo e a herangs
historica

Tomar?

R2- O Patriménio Cultural e toda a su
envolvente

R3- E uma cidade essencialme

Conclusao

De um modo geral, reconhecem |
potencial turistico da cidade de Tom
intimamente  relacionado com
Patrimoénio Cultural, e destacam
forma unanime o valor das Ordeg
templaria para o territorio envolvente.

turistica pela histéria que tem, pé
cultura que existe aqui. Toda a p3
uemblematica dos templarios q
aenvolve a cidade. E penso que a cid
@ira um muito a volta disso, embg
delaro haja outras atividades, muit
routras coisas para oferecer, mas a p
do turismo as pessoas procuram
cidade especificamente pela sua liga
aos templarios.

nte
bla
rte
ue
ade
ra
as
arte
a
cao

R4- A sua componente historica, que
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poucas cidades tém.

R5- E uma cidade muito bonita,
Aprazivel, que tem um legado historic

gue se confunde com a histoéria do paj

Teve a sorte de receber, digamos, a
heranca cultural e conhecimento dos
Templarios, e a sorte da sua

o

S.

transferéncia para a Ordem de Cristo, e
todo o poderio que essa Ordem trouxe
para o desenvolvimento de Tomar.
Destaco de fato, um solo com
caracteristicas diferentes, digamos a
parte Oeste com um pouco mais de
aptidao agricola, a parte Sul e Oeste. |A
parte Este e Norte com um pouco maijs
de aptidao florestal.
Temos uma tendéncia de esquecer
muito o concelho e focarmos somente
na cidade de Tomar. E, digamos, um
pormenor que deve ser revisto, pois o
campo também pode dar o seu
contributo.

5-Para si 0 que € o enoturismo? R1 E o turismo relacionado com a prova

~ dos vinhos e o conhecimento das
Conclusao técnicas de producdo
. . R2- O Enoturismo é uma visita a uma

Todos os entrewstadp S Interpretam regido, motivada pelo interesse

forma acertada, atr{aves da sua def_lnl Elede et fos saue viihes,

pessoal o0 conceito de enoturisn

Porém revela-se uma tendéncia,

padronizar a experiéncia. Verifica- R3- O enoturismo € a melhor

que em senso comum, a definicio g combinacdo entre a gastronomia| e

enoturismo esta relacionada ao ato| vVinho, € aquela definicho que eu

provar o vinho e conhecer a vinh entendo logo quando se fala em

Nesse sentido, fica evidenciado ul €noturismo.

espécie de procedimento padrdo, g R4-O enoturismo € a visita de pesspas

ndo existe nenhuma referéncia, | de outros paises ou de ca. E vir|as

exemplo aos festivais dedicados | adegas provarem os vinhos, fazer yma

tema, nem a atividades labor{ opinido sobre os vinhos, almocar cal se

desenvolvidas juntamento com o turi§ houver  disponibilidade. @~ Mas |0

que podem também fazer parte (enoturismo mesmo profundo € conhecer

praticas turisticas. as vinhas, ter lugares préprios para
dormir e conviver um pouco no mundo

rural
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R5- Eu como turista numa regido tento
fazer o seguinte, talvez seja essa a

definicao.

Entdo, digamos que eu como turi
procuraria ver 0 mapa da
conhecer, digamos, as su
caracteristicas, porque cada vinha f{

sta
regiao,

as
em

uma caracteristica diferente. Pode haver

no espaco de poucos quilémet
algumas diferencas.

Tentar conhecer, nesse caso ja
defeito profissional, visitar
vinhas, passar e parar pelo campo e
as vinhas e depois se possivel vis
algumas adegas e provar os vinhos.
E sobretudo conhecer algum bar ou n
restaurante o vinho da regiéo.

6- Considera que a producdao vitivinicg
na regiao de Tomar é diferente
outras regibes? Porqué?

Conclusao

R1- A produgdo de vinhos céa
completamente diferente das out

algumas

[0S

por

ver
itar

um

porque o clima e o solo de ca, conferem

ao vinho uma
inconfundivel. O vinho de Tomar
macio e a0 mesmo tempo encorpado,

A grande maioria dos entrevistad
evidenciam o solo, o clima e as cas
da regido de Tomar como fatores
diferenciagdo do vinho da regido.
terroir da regido é essencialmente a|
que faz toda a diferenca

R2- Sim, a producdo vitivinicola d
regido de Tomar € diferente das out

caracteristica

e

a
ras

regides. Posso falar pelo nosso vinho, e
este € sem duvida muito diferente,

principalmente devido aos novos sol
gue conferem-lhe aromas especiais.

competitividade do vinho de Tomar.

0S,

R3- A producdo propriamente dita em

termos de métodos de producdo pe
que podera ser muito equivalente

Nnso
a

outras regides do pais, mas a questap do

q

9

produto final claro que tem que
diferente, porque todas as
destacam-se embora utilizem as mes
castas, destaca-se o0 produto fi
sobretudo pelo dito terroir, o solo

er

regides

mas
nal
Ha

regido € argilocalcario, no nosso caso

temos também xisto que ndo é mu
usual, isso € muito bom para a produ
do vinho e talvez seja um dos elemer
gue marquem a diferenca.

R4-Sim, devido ao terroir, as terras d
vinhos com outros tipos personalida

ito
Cao
tos

a0
e,

sao vinhos diferentes. Sao terrenos mais

argila arcarios bem fortes, c
microclimas diferentes que da vinh

m
oS
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brancos com frescuras muito boas.
zona aqui do Rio Nabdo até que
Ourem € uma zona muito melhor p:
vinhos, embora para o outro lado
terras xistosas ja é diferente.

nSe
ara

R5- Sim, porque aquilo que é a mais-
valia dos vinhos portugueses € que o
senhor tem em Tomar um vinho com
determinadas caracteristicas, anda tri
guilébmetros para o lado de Ourém ja
tem outras caracteristicas. Anda para
lado da Chamusca mais trinta
quildmetros tém outras. Isso tem uma
base que faz toda diferenca, ou seja,
posso fazer um vinho de uma forma
tecnolégica, que tanto faz fazer aqui @
em outro lado qualquer, meto um tant
disso ou daquilo e alcanco um
determinado patamar e pronto.

Aqui o que condiciona de fato
caracteristicas organoléticas sobretug
algumas castas um bocado arreiga
que estdo aqui na regido, que ja nag
usam muito, mas que dao algun
caracteristicas interessantes ao Vi
Por ai podemos fazer alguma diferen
nao temos dimensdo para competir
volume, temos que nos afirmar pe
gualidade e pela diferenciagcdo
nossas castas.

nta

(0]

u

(@)

S
oe
das
D se
nas
ho.
ca,
em
bla
las

7-Recorda-se da ultima vez que rece
turistas?
Como foi a experiencia?

R1-Recebo turistas praticamente todg

S

os dias no meu café em tomar, mas aqui

na adega ainda nao

Conclusao

R2-Sim, ja faz algum tempo, penso q
a ultima vez que recebemos af
pessoas, foi jA a alguns meses. Co
bem, penso que sim

ue
ui
rreu
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Essa pergunta teve o intuito de perce
qual seria a frequéncia turistica ¢
adegas inqueridas. Pudemos verifi
gue a grande maioria, recebe turistag
uma forma esporadica. Pode-se afirr
qgue a regularidade de visitas esta e
15 em 15 dias.

Conclui-se também que a maior pa3
dos turistas que procuram as adegas
regido sao estrangeiros. Verifica;
também que os turistas que procur
este tipo de experiéncia na regiao,
casais na sua grande maioria, e
particular pequenos grupos.
Constata-se que as visitas corr
sempre bem de acordo com
inqueridos.

R3-Faz hoje 8 dias que recebi aqui d
casais da LetOnia, vieram por aca
devem ter vindo das lojas de Tomar,
calhar viram 0s nossos vinhos 1
montras, como viram que era aqui
regido resolveram visitar a adega
apareceram de surpresa. Por acasc
estava ca, nem sempre estou aqui.
temos aqui 2 pessoas a trabalhar
forma permanente, mas ndo dominar
inglés, mas por acaso estava ca e
recebi-os.

Correu bastante bem, eles adorar
sempre que o0 tempo permite eu mos
as vinhas, mostro as adegas, faco |
prova de vinhos. E antes disso,
semana anterior, tive aqui um grupo
20 pessoas, um grupo organizado
uma entidade que traz turist
estrangeiros, neste caso eram ingle
uns que vieram da Inglaterra e out
gue vivem ca.

sempre muito satisfeitas com

experiéncia da visita, porque s
situacdes que as pessoas nao conhe
nao vém todos os dias, para eles
agui um depaosito que leva 30 mil litr
de vinho, ou seja, aproximadamente,
mil garrafas é algo que impressiona

R4- Sim foi a semana passada. Cor
otimamente, corre sempre bem

R5- H& uns quinze dias mais ou meng
Corre sempre bem

8-Atualmente  promove  atividads

ligadas ao enoturismo?

R1- Atualmente ndo s6 recebo turist
agui no café

R2- N6s temos uma visita estruturads

Conclusao

uma oferta de degustacéo de vinhos {
0s turistas que vém visitar a adega, I
Hhada especifico para grupos.

Constata-se com a resposta
entrevistados que o0 as atividac
desenvolvidas, sao feitas de for
independente. E de destacar nesta
verifica-se que existe uma procy
efetiva de turistas, e que estes mairc
através dos sites ou dirigem-se

R3- Atividades que eu promo
regularmente ndo, esta aberto a es
grupos que queiram visitar a adega,
se faz realmente a prova dos vinhos,
marcagao, temos isso explicado
nosso site, temos o site para qualq
tipo de consulta. Por que ndo temos

0is

se
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da

D eu

Nos
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am,
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na
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As pessoas normalmente véo daqui
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diretamente as adegas.

meios para alguém que chegue aqu
surpresa e que queira fazer a prova
vinhos e uma visita a adega. Mas der
da medida do possivel, sempre que
contactos consigo agends
normalmente trabalhamos as visitas
agenda.

R4-Sim, quando eles vém sou sem
eu que os recebo

R5- Nés estamos atualmente, numa f
gue parou quase tudo, mas néo ¢
dizer que n&o apareca um turi
pontualmente.

9-Que expectativas tém em relacdo a
enoturismo?

Conclusao

R1- Acho que ha muita coisa por faz
mas tenho a certeza que 0 enoturis
em Tomar vai ser muito importan
tanto para nés, quanto para 0 comérc

Apesar de existir um reconhecimento
Enoturismo como um motor (
desenvolvimento econdémico e turist
local, verifica-se de forma clara que n

R2-Muito sinceramente, n&o ten
grandes expectativas, por que I
tentamos por varias vezes implemer
alguns projetos nesse sentido, e nu
correu muito bem.

de
dos
itro
ha
ar,
por

pre

ase
uer
5ta

er,
mo
te
0.

no
n0S
itar
nca

existem grandes expectativas em to
dessa forma de turismo, muito devidg
tentativas falhadas. Por outro lag
notamos um certo afastamento a id
de desenvolver algum projeto des
natureza. Pode-se mesmo, dizer ¢
alguma seguranca, que os produtore
vinho da regido de Tomar, n:
privilegiam esta atividade como parte
negocio. Porém alguns entrevistag
demonstram interesse em desenvo
alguns projetos relacionados com
Enoturismo.

R3- Acho que o enoturismo tem ¢
crescer, temos que ser nés a promg
lo, nés as adegas, mas a expectati
gue ele cresca naturalmente porque
pessoas procuram-nos. Cada vez n
existe um turismo virado para

enoturismo, tanto com pessoas de
como O0S estrangeiros, que quer
conhecer, portanto essa é uma excel
oportunidade de negdécio. Muitas vez
0 problema € termos 0s meios p
conseguir dar resposta a essa prog
por isso, nos trabalhamos sO |
marcacdo por enquanto, pois N
conseguimos fazer de outra forma.

ue
Ve-
aeé
as
nais
0
ca,
em
ente
es,
ara
ura,
Dor
ao

R4- Nao tenho assim muitas, porque
coisas ndo estdo para ai viradas.

parece tudo muito calmo, mas no can
ha muito stress, muito que fazer.
Isso tinha que ser coias be
organizadas, trazer as pessoas 43
fixa-las aqui. E aqui em Tomar h&
Hotel, e as proprias agéncias € ¢

as
SSO
po

2m
qui,

jue

deviam fazer essas visitas as adegas
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N&o podemos nés com essa lah
organizar iSso, mas se combinarn
dois ou trés dias antes, ja podemos
ali uma prova de vinhos, uns peque
aperitivos para comer, agora pa
almocar ou para outras coisas, iSSO

mais complicado

Nao podemos comparar com o Alente
onde ja existe uma estrutura na proy
herdade, onde podemos levar a famil

R5-Eu penso que e acredito que
coisas vao melhorar, um conjunto
coisas que podem potenciar
desenvolvimento desse tipo de vis
Porque o enoturismo tem dois tipos
visitantes diferentes:

O visitante individual que se interes
por vinhos verdadeiramente, des
tenho aqui muitos.

O outro tipo de visitas sao
organizadas, que deveriam deixar alg
rendimento  (econdmico) é
complicado e n&o tenho recebido
muitos

mai

uta
10S
ter
nos
Ara
aé
jo,
pria
a

as
de

10-Em que medida o enoturismo é
apoiado pelas autarquias ou pelas

R1- Que eu saiba ndo ha nenhum tipg
apoio, nao tenho conhecimento mesn

) de
0.

Instituicoes de Turismo da Regido de
Tomar?

Conclusao

R2- Que eu saiba ndo existe um ap
direto

0io

A maior parte dos produtores de vin
da regidao afirmam que néo existe

envolvimento do poder politico local 1
desenvolvimento do enoturismo. Por
lado, os entrevistados demonstr
algum isolamento no desenvolvimer
das atividades turisticas.

R3- Nao ha apoio nenhum, a nivel
autarquia nunca ninguém nos procur
a regido de turismo, que esta associa
camara municipal, quanto a mim n
funciona. S6 funciona se o turista for
pedir informacdes, temos la algum
garrafas dos nossos vinhos, e €
encaminham o0s turistas, d&o
contatos, mas ndo ha um trabalho
cultivar essa atividade.

N&do ha nenhuma ligacdo, pode ha
um ano até inteiro, que ninguém fz
com ninguém, se ndo procurarn
também ndo ha interesse da parte dé
nao ha comunicacao entre 0S postos

da
ou,
da a
a0
la
as
les
0s
de

ver
ala
0S
bles,
5 de

turismo e as adegas.
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pouco mais.

e desenvolver alguma coisa sim

R4 Sinceramente ndo sei, mas temos
uma associacdo que € a ADIRN| e
fazemos muitos trabalhos com eles, mas

R5- Ha a associacdo dos municipios
vitivinicolas, que tem tentado promover

Relagdo entre os intervenientes do Enoturismo

Questoes

Respostas

11-Ja foi convidado pel
autarquia ou pelas instituicd
de turismo locais a particip:
em alguma formacao ou para
desenvolvimento de projetos
ambito do enoturismo? Com
correu?

R1-Néo

Conclusao

N&o existe uma articulacdo (
enoturismo na regido, por pa
dos agentes territoriais, sen
que a maior parte dos event

R2- J4& participamos em algumas em alg

eventos promovidos pela ADIRN. Mas nun
participamos em formagdes, nem fizemos p
da estruturacdo de projetos ligados
Enoturismo.

relacionados com vinhos S
promovidos ocasionalmente
associado a outras tematicas.

R3- N&o, s6 houve uma vez uma iniciativa
Camara de Tomar, quando tinha & um veres
gue deu mais alguma importancia ao vinho qt

uns
ca
arte
ao

da
hdor
e é

produzido na regido e ajudou-nos a levar vinhos

para um concurso em ltalia, n6s fomos premig
com uma medalha de prata nesse concurso
apoio da camara. E depois a camara promg
uma degustacao e publicou isso abertamente
guem quisesse fazer uma prova de vinhos
camara municipal. Foi a Unica vez que ho
uma proximidade maior, ndo digo que S
nenhuma iniciativa ligada ao enoturismo, n
apoiaram-nos a levar um vinho a concurso.
uma unica vez em 3 anos, é muito pouco.

1dos
com
bveu
para
na
uve
eja
nas
Foi

R4- Nao, de enoturismo ndo, mas ja fomo
varios projetos que eles fazem, feiras medievz:
essas coisas

5 a
niS e
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R5- Fui convidado pela ADIRN para |0
desenvolvimento de alguns projetos, o ultimo| foi

as “Historias Decantadas” e teve a participacao
dos Fatias de Ca. A principio correu bem mas o
projeto estda a perder forca. As pessoas |sao
acessiveis tanto na ADIRN como na Céamara
Municipal para o desenvolvimento desse tipg de
projeto.

12- Como é arelacéo dos
produtores de vinho da regiao
de Tomar? Existe uma
cooperacao pra o

R1- NOs temos uma boa relacdo, quandp é
preciso uma maquina um empresta ao outro,
guando temos algum problema falamos com os
outros para tentar resolver.

desenvolvimento dos vossos
produtos?

Conclusao

R2- Temos uma boa relacdo, falamos muito spbre
os produtos, mas o desenvolvimento dos produtos
séo feitos de uma forma individualizada.

Verifica-se que apesar de exis
uma relacdo amigavel ent
todos os produtores de vinho
apesar de existir um sentido
entre ajuda principalmente 1
gue respeita as questd
técnicas e operacionais d
atividades vitivinicolas, na
existe nenhum projeto (@
desenvolvimento em comur

R3- Nao existe. NOs temos ca na regidaq 4
produtores de vinhos, somos muito poucos. [Um
deles é um produtor que eu tenho muita estjma,
sempre viveu da agricultura, é um defensorn da
terra, tem uma producdo pequena que consegue
escoar aqui na regiao praticamente. Além dele
existem outros trés produtores a contar com a
nossa adega e havia a adega cooperativa de
Tomar, mas esta ja fechou a alguns anos. B por
tanto, a relagdo ndo é muito proxima, nao
nenhuma tentativa de interacao.

Porém algumas tentativas
envolvimento neste sentido

R4- E boa, ndo temos uma associagdo, mas
falamos muito uns com os outros

forram desenvolvidas, mas n
demonstraram obter sucesso.

R5- Boa, falamos muito e mantemos uma boa
relacao.
Antigamente havia a Adega Cooperativa |de
Tomar que mantinha essa relacdo mais proxima,
mas de uma forma diferente. Mas a Adega
fechou.

13- Como o vinho da regido é
comercializado?

R1- E cada um por si.

Existem projetos em comum?

R2- N&o ha nenhum tipo de comercializagéo
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Concluséao
Segundo o0s entrevistados n
ha nenhum tipo d
comercializacdo em comur
Conclui-se que esta é feita
forma autébnoma e isolada.

conjunta dos vinhos da regido, nem nenhum

projeto em comum nesse sentido.

Mas ha algum tempo atras nés e as outras adegas
fizemos um pack de 4 vinhos, onde cada |um

escolheu o seu melhor vinho.
Este pack foi comercializado nos postos
turismo da cidade de Tomar.
Mas foi uma iniciativa que foi promovida n
altura do natal e durou pouco tempo

de

a

R3- Ndo existe nenhum tipo de parcerias nesse

sentido atualmente. Tentamos uma Vvez com

a

Camara, fazer um pack com quatro garrafas tom
vinhos da regido, onde cada produtor fornecia uma

garrafa.

Fomos n6s que mandamos fazer as embalagens,|junto

com OS nOSSsOos packs que fazemos para 0 n

atal.

Fizemos um preco tabelado entre todos os produtores

para houvesse a possibilidade de fazer-se um p
convidativo, ja que eram 4 garrafas. Mas a inicéat

rego
[

durou pouco tempo e nunca mais foi feito nada nesse

sentido.

R4-Nos fazemos a nossa comercializagao através
da distribuicdo normal, os outros fazem a deles.

Nao existe nenhum produto em comum.

R5- O meu vinho é comercializado através de

alguns distribuidores. Nao existe nenhum tipo|de

comercializacdo em comum.

O Vinho, a Gastronomia e 0

Patrimonio Culture

Questoes

Respostas

15- Qual sao as principais caracteristic| R1- O meu vinho tem muita qualidag
€ um vinho encorpado, macio e facil |de

do seu vinho?

beber

De uma forma geral as

caracteristicas do vinho da regi caracteristicas muito préprias, mas o
apontada pelos entrevistados sao: gue diferencia 0 nosso produto sobre

As castas;

principg R2- Os nossos vinhos possuem

tudo sdo as castas e o solo, que
conferem ao vinho aromas
inconfundiveis.

€,
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Os solos;
O aroma;

R3- S&o vinhos produzidos a partir §0,
Unica e exclusivamente das nossas uvas,
sdo vinhos certificados. Portanto, | a
principal caracteristica estdo
relacionados ao rigor da sua producdo e
da qualidade que apresentam. $ao
produtos de gama meédia/alta e primam
pela qualidade, por serem produzidos
com a tecnologia mais avancgada |no
mercado, essencialmente é esse 0 npsso
diferencial.

R4-Né6s temos aqui uns brancos notam-
se que sao volateis frescos, assim ¢om
um tom, com um sabor assim acido que
temos ai no Chardonnay, muito bom,

muito conhecido. Agora temos ai ym
muito bom, que pela primeira vez
fazemos topo de reserva branco, gue
tem castas portuguesas com Fernhéo
Pires e malvasia, que tem uma fresgura
medonha, que € muito bom.
Depois temos os tintos que sdo mais
complexos temos 0 monocasta que € o
Cabernet e temos o Blend que mistura
Touriga Nacional, Cateldo, Cabernet e
Trincadeira.

R5- O meu vinho, assim como todg o
vinho da regido de Tomar é diferente
principalmente pela utilizagdo de
algumas castas que ja ndo tao utilizadas.
Existe uma casta branca chamada
“Malvasia”, que € utilizada nos vinhos
brancos de cé4, que fazem toda diferenca
em relacao a outras regioes.
Quando ainda existia a Adega

Cooperativa, fizeram um levantamento

das castas existentes na regido e a
“Malvasia” era uma casta muito
abundante. Ha quem diga que ela |foi
trazida para c& por Infante Dgm
Henriques.

16-Qual € a particularidag
diferenciadora do seu produto?

R1-A qualidade
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Concluséo R2-Sem duvida nenhuma a qualidade
Os vinhos da regido de Tom
apresentam como principal _caracterl’s R3- Utilizamos as castas que eu acho
o e e o aro) Meis Nobres anto portguesas, cor 2
. : ~ estrangeiras para fazer o vinho de lote.
sua quglldade eterroir da regido onde E depois o terroir e os meios He
produzido producdo sdo os elementos que
diferenciam os nossos vinhos.
R4-E a Qualidade, pois a inovacdo nas
castas podera ser, mas isSsO mujitos
poderdo ter também
R5- Eu sou um grande apreciador dos
“Blends” e penso que a grande
diferenca dos meus vinhos seja| o
equilibrio entre as castas e a utilizagao
de algumas castas que ja ndo sao|tao
usadas.
17- Qual é a competitividade do vinho| R1- O vinho de Tomar € poudo
da regiao? conhecido e estamos trabalhando num
mercado dominado pelos grandes
produtores, é complicado ganhar algum
mercado trabalhando com uma
producdo reduzida como a nossa. Mas
aqui na regido vendemos muito bem.
R2- O vinho da nossa regidao tem muita
_ qualidade e competitivo deste ponto|de
Concluséo vista. Porém fica muito fragilizado em
_ ) relacdo as outras regibes devido
Se_g~undo 0s entrevistados o vinho incipalmente a escala de produgao.
regido de Tomar destaca-se pela sua adegas da regido sdo de pequenas
qualidade, fato confirmado pela granGgmensges, esse fator condiciona a
variedade ~ de  vinhos  premiadOgympetitividade do produto no mercado
nacpnalmente e mterna_c_lo_nalmentﬁacioneu
Porém, a sua competltlwdade .| R3-Os vinhos do Tejo, da regido do
assumidamente baixa, devil Tejo, de um modo geral, sdo vinhos que
principalmente a sua esca!a de prodU( no momento estéo a crescer bastante no
que ~demonstra_ ser muito balxa { mercado de consumo interno e também
relacdo aos vinhos do Alentejo p 5 ST
exemplo. Ha 30 anos atras, antes mesmo de ngs
comecarmos aqui nossas atividades, 0s
vinhos do Tejo, eram associados a
vinhos de fraca qualidade e grande
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guantidade, ou seja, vinho a granel.
Depois houve uma cultura de produca
de vinho na regido, e apostou-se em
vinhos de qualidade, novas castas,
novas tecnologias na producéo, 0 que
deu origem a vinhos de qualidade. E
comecaram a aparecer na regiao cad
vez mais vinhos certificados, portanto
CVR a entidade que certifica os vinho
regulou este processo.

Noés s6 podemos comercializar
atualmente os vinhos, apés uma
certificacdo na CVR, que da-nos a
permissao para utilizacdo do selo de
garantia no rétulo que fica no verso ds
garrafa.

Portanto, tem havido um aumento
vinhos certificados na regiao do Tejg
ISSo tem provocado uma procura maic

R4-0 nosso vinho é competitivo, mas
por vezes as grandes adegas nos aba
um bocado com os distribuidores.
Sim um bocado, as nossas campar
sao menores do que as de outras reg
e por vezes somos abafados, mas te
0 NOSSO espaco.

10

afam
has
i0es
mos

R5- Os vinhos do Alentejo e os vinhos

do Douro tém uma forca muito grang
E
nacional.

O Ribatejo, mas concretamente

vinhos do Tejo, ainda nao se afirmar
nesse estatuto.

Curiosamente a regido que tem,

desenvolvido em termos qualitativos,

sao os vinhos do Tejo.

le.

tém grande parte do mercado

0s

am

se

NOs da Regido de Tomar perdemos

muito devido a dimensdo das nos
producdes em relacdo as outras regi
mas temos uma qualidade mu
competitiva.

18- O Patriménio Cultural e a sua ligac
com a Ordem Templaria pode
potencializar a promocéo do seu produ

5as
Oes,

ito

R1- Claro que sim, a os Templarios

atraem muitos turistas e poder ser b
também para 0 negdcio dos vinhos.

Conclusao

R2- E evidente que o Patriménjo
na

Cultural de Tomar pode ajudar
promocdo dos nossos vinhos. M
normalmente isso ndo aconte

om

as

ce,
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E mais um caso de unanimidade entre
respostas dos entrevistados: o Patrimg
e a sua ligacdo com a Ordem Templar
um fator potencializador do vinho (

principalmente, porque o turismo ca

na

regido fica sempre muito concentrado

no centro da cidade.

regido de Tomar. Segundo
entrevistados ele exerce uma gra
atratividade turistica e contribui para
negocio do vinho, uma vez que ajudgq
divulgar os produtos regionais.

R3- N6s o que fizemos foi associar
marca templaria aos nossos vinhos
uma imagem de marca, que identif
logo a regido. Embora que os templar
podem evocar uma imagem negativa

a
, e
ca
i0S
em

regides ou paises com problemas

religiosos.

R4-Claro se quiserem pode, isso é u

ma

questado de receberem os turistas todos,

vem estrangeiros de camionetas

ou

auto- carros, chegam ali vao ao hotel e

devem ser eles o0s principais ato
desse projeto.

res

R5- Sim, penso que a heranca templaria
€ sem duavida uma forma de ganhar

destaque na promocédo dos vinhos
regido.

19- A gastronomia tomarense € um fg

R1- A gastronomia €é semp
fundamental para o vinho

complementar ao vinho da regiao?

Conclusao

da

e

R2- Sim, a gastronomia é sempre um

fator complementar ao vinho. E
qgualquer regido a gastronomia é fg
fundamental para o desenvolvimento
Enoturismo e para a promocgao ¢

-vinhos.

A gastronomia é entendida de uma for
geral como um fator essencial parg
desenvolvimento do Enoturismo

R3- A gastronomia tomarense te

varios pratos tipicos que casam mdl
bem com 0s nossos vinhos. Penso g
vinho e a comida séo indissociaveis.

R4- Claro, isso é sempre, assim co
em todas outras regides

R5- Sim, sempre é, a gastronomia é
fator que complementa o vinho.

20- Para si, qual é o melhor prato tip
para acompanhar um bom vinho

R1- Nao sei, sinceramente nao sei,
pudesse escolhe um prato daqui
regido de que eu gosto, diria que

m
tor
do
los

M
ito
e o

Mo

se
da

regiao de Tomar?

cabrito assado.
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R2- E dificil responder essa pergunta,
mas penso que o nosso vinho pode|ser
acompanhar bem uma boa “Fatia |de
Tomar”.
R3- Em pratos de entradas penso que as
cilercas (uma espécie de cogumelos)
possam ser o ideal para um vinho
branco ou rose da nossa adega. Mas
também o cabrito assado pode ser |um
prato muito bom para um dos nossos
vinhos tintos.
R4- Prato tipico? De Tomar? De que|eu
goste? N&o sei, talvez petingas no forno
com um bom tinto ou podera ser até um
branco servido menos fresco
R5-Um prato tipico tomarense? Essa ¢
uma boa pergunta.
Penso que seja o0 ensopado de Borrego,
e ja te explico porqué:
Antigamente, h& uns 30 anos atras ol
mais, aqui na regido de Tomar, uma das
criacdes mais desenvolvidas era a de
caprinos.

Entdo em todos os casamentos,
batizados ou festas de aldeia, comia-se
sempre o0 ensopado de borrego. Era uma
tradicao tanto nas regides mais rurais,
como na prépria cidade.
Mas com o passar do tempo essa
atividade da criacdo de caprinos foi
acabando, e esse prato tipico também

Quadro 14 - Entrevistas e Conclusbes - Produtore®d/inho - Elaboracgao propria
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Anexo 5 Entrevistas e Conclusbes — Instituicdes darismo e Poder
politico local

Questodes

Respostas

1- Ha quanto tempo trabalha na regia
de Tomar?

S1-A minha divisdo s6 tem o polo do turis
h& trés anos. A nossa divisdo sempre es
responsavel pela cultura.

mo
teve

Conclusao

A maior parte dos entrevistad

demonstram uma grande experiéncig

area do turismo.

S2- Ja trabalho aqui ha 20 anos
aproximadamente, desde de quando foi
fundada.

S3- Este mandato atual comecou ha pa
tempo. Mas ja trabalho na regido ne
ambito a cerca de 6 anos, pois trabalhe
area do turismo da regido de Tomar.

S4- Eu trabalho nesta regido e também
turismo ha trinta anos. Contudo relativame
a Tomar desde 2004

2-Destaca em especial alguma
caracteristica turistica da cidade de
Tomar?

S1- Tomar é uma pequena cidade histor
gue tem um importante centro histérico e t
o Convento de Cristo, que € um monume
Patriménio da Humanidade. O Convento

Conclusao

A maioria dos entrevistados entend
que Tomar é uma cidade clarame
vocacionada para a atividade turisti

destacam como principais atrativ

turisticos a sua ligacdo com a Ord
Templaria e com o Convento de Crist

Cristo € um monumento de referéncia a t
a tematica dos Templarios, que embora
easteja explorada a 100% como deveria e
nfeem esse patriménio, ou seja, nés temos
ceuna série de tematicas que podemos expl

efremplarios, o Caminho de Santigo,
pJudaismo, portanto, hd aqui muita maté
prima para o0 turismo, que deve ser b
explorada.

A principal caracteristica da cidade é o f
de ser uma cidade pequena, onde tud
proximo e ser uma cidade com uma cl
vocacao turistica. Nesse sentido, posso ¢
gue 0 nosso posto de turismo foi um
primeiros a ser construido de raiz para ¢
fim, isso demonstra ja em meados do sé
passado a ideia que havia mesmo ao nive
comunidade a importancia que o turismo t¢
para a cidade. Portanto, ndo € algo que su
agora, é algo que desde sempre existiu,

uco
sse
na

no
nte

ica,
em
nto
de

pda

nao

star.
aqui
prar,
ogue ndo digo, que nao sejam explorados;:

0s
o]
ria-
em

ato

7

0o e

ara
lizer
los
pSSe
culo
2| da
Bria
Irgiu
essa

perspectiva de Tomar como cidade turistic

a.
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S2- Tomar destaca-se principalmente pela
herangca histérica relacionada com
Templario e pelo seu grande Patrimo
Cultural.

S3- A cidade de Tomar no ambito do turis
destaca-se principalmente pela sua her:
historica ligada a Ordem Templaria.

S4- A cidade de Tomar a caracterist
preponderante € o fato de ter Patrim@
Cultural da Humanidade, o Convento
Cristo, e com a sua relagdo com
Templarios, na realidade toda a ¢
envolvente como cidade Templaria.

3-Qual é a sua definicdo enoturismo?

Conclusao

S1- E o turismo com a motivacdo ligada
producao de vinho, ou seja, é pratica turis
tendo como pano de fundo o vinho, emb
deva haver outros recursos turisti
associados, para que haja uma experié
turistica mais completa.

sua
oS
nio

mo
anca

ica
nio
de
0s
sua

L a
tica
ora
COS
ncia

Os entrevistados na sua maioria defi
0 enoturismo como a atividade turist
ligada a producdo de vinho e destad
também 0s recursos turisticos exister

7

S2- O Enoturismo é o desenvolvimer
turistico que tem por principal caracteristic
envolvimento com o meio rural e a ativida
vitivinicola.

nto
ao0
de

na cidade de Tomar como pa
integrante da atividade enoturistica

S3- O enoturismo € a relagéo entre o turis
e a producao de vinho, desde o seu fabricc
a sua degustacao

5Mo
D até

S4- Eu tenho alguma dificuldade, mas pe
gue é o fato de explorar o vinho associ
com outras influéncias que existem
territério, como o turismo rural que pode
eventualmente ter uma caracteristica
dinamizacédo dos produtos enddgenos.

E portanto, tudo isso €é associa
eventualmente, as caracteristicas da cidad
Tomar, a sua localizacdo privilegiada,
centro do pais. Pode favorecer pard
realizacdo de Congressos, Seminarios
outros encontros de investigacéo
sensibilizacdo, que podem ser utilizados f
explorar 0 enoturismo e turismo

nso
ado
no
ra
de

do,
e de
no
a
e a
e
nara

4-Considera que o enoturismo pode
uma maisvalia para a cidade de Toma

S1- Sim, no caso de Tomar ja temos qu
grandes produtores, com prém
internacionais e nacionais. E pode ser n

atro
0s
hais
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Concluséao
Todos os entrevistados concordam ¢
a ideia que o enoturismo possa ser |
mais-valia para a cidade de Tom
Destacam também a sua importan
para o0 desenvolvimento econdmi
local, porém assumem que 0 enoturig

uma area a se explorar, portanto acho
sim, que pode ter efeitos positivos

economia local. Em termos de ganhos pa
tecido econémico gerara os efeitos prép
desse nicho de mercado e desse

econdémico. Creio que tenha impacte
economia da cidade de Tomar.

q

pe

deve ser uma atividade turisti
complementar.

S2- Evidentemente que sim, o enoturis
pode ser uma mais-valia para
desenvolvimento da cidade de Tomar e
regido como um todo. O enoturismo € u
grande opc¢do na complementaridade
turismo e uma forma de dinamizar o turis
regional.

S3- Sim, de acordo com o desenvolvime
turistico da cidade de Tomar, e a importar
desta atividade para o desenvolvime
econdémico da regido. Penso que é uma
do turismo importante para a dinamizagaa
economia e da sociedade da cidade de To

S4- Considero que o enoturismo pode
uma mais-valia s6 que isoladamente
considerar a regido de que faz parte e de t
que estdao ligadas o0 enoturismo, ne
primeira fase, acho que seja capaz de
incipiente. Mas a questdao do enoturis
associado aos produtos da regidao e
recursos turisticos, podem caracterizar
produto mais consistente. Agora SO
enoturismo parece-me pouco em fun
daquilo que eu conheco, mas posso €
enganada

q

pu

5- Acredita que o enoturismo é ur
aposta credivel para o desenvolvime
do turismo na regido de Tomar?

Conclusao

A maioria dos entrevistados acredits
que o enoturismo possa fortalecer
turismo na regido de Tomar, poré

S1- Por si s6 ndo, por si sé tenho davig
mas como complemento sim.

O principal produto turistico de Tomar e
relacionado com o Patriménio Cultural
Histérico, mas o vinho ndo é dissocia

disso, ou seja, tudo isto pode ser integradag.

Ja houve uma experiencia com a criacao
rotas, a criacdo da Rota do Ribatejo e
aserie de rotas que estdo sinalizadas mas
gfetivamente ndo funcionam, porque
sradegas normalmente  estdo fechadas
publico

que
na

ra o
rios

etor
na

mo
o]
da

ma
do

Mo

nto

1cia

nto

area
da

mar.

ser
s5em
odas
psta
ser
mo
aos
um
0
cao
star

las,

s5ta
e
vel

das
Ima
que
as
ao
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destacam que este deve ser | S2- Como ja disse, anteriormente penso que o
atividade complementar ao turismo| enoturismo pode ser essencial para] o
existente. Na visdo das instituicdes | desenvolvimento turistico de Tomar, mas
turismo e do poder politico local, | apoiando outros tipos de atividades. Porgue
oferta do enoturismo na regido |isoladamente, ndo acredito que Tomar tenha
Tomar é escassa, realizada por poy massa critica para o desenvolvimento dg tal
produtores de vinho, o que pode torn atividade, pois é reduzido o numero |de
se pouco consistente para | adegas na regiao.
desenvolvimento de atividades de{ S3- Sim, o desenvolvimento desta atividade é
natureza. muito importante para o desenvolvimento
turistico do concelho de Tomar, pois agrega
valor e fortalece o turismo na regido.
S4- Isoladamente ndo acho que s o
enoturismo parece-me um produto curto, mas
associado a outros produtos enddgenos talvez
seja
S1- Penso que foi um dos setores mais
6-Que expectativas tém em relacao a( trabalhados, porque ja houve muitos esforcos
enoturismo? e tentativas em criar as rotas e de sinalizar,
mas os efeitos que estes esforcos tém| em
termos de pratica turistica sdo relativos.
Muito sinceramente, nao acredito que| o
enoturismo desenvolvido, nesta regido par si
s6 ndo tém atratividade, porque ndo estamos
falando do Douro.
Se estivesse falando de uma regido ondge o
vinho tem, efetivamente, a sua importancia,
mas como €é evidente, os vinhos da regido de
Tomar ndo tém o peso que tem 0s vinhos
dessas regides conhecidas mundialmente, o
Conclusio préprio vinho_do_porto tem uma dimensgao
A maioria dos entrevistados acredita q e 3 WL tunstas.de 1B fle: ~
0 enoturismo pode ser implementad enho_ algum, receio — em relagdo jao
como uma atividade turistica de Sucesggotu,rlsm.q, L IUILEL @OIEEL (pr faze(, mas
na regidao. Porém um dos entrevistad?smbem j]a se tentou_fazer N _dep~0|s nao
ndo acredita na validade dessa fiIeiFSSUltaram' E S€ as coisas por si, ndo gram
tUFSMO. avan_(;ando € porque ndo € essa a abertura para
E de destacar também que a maior péuns.mo ha regiao para ja. i
efetivamente mais um produto turistico que
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dos entrevistados identificam
enoturismo como atividad
complementar, integrado em outl
praticas turisticas e integrado na req
como um todo.

deve ser encarado nessa perspectiva, €

um

bom complemento para a visita e para a

fundamentacéo da visita e para as acoes
se possa fazer, mas por si sO f
condicionantes de peso.

que
em

S2- O enoturismo pode ser mais uma

atividade a desenvolver na regido. Penso
€ possivel desenvolver a atividade. E

que
sta

opcao pode ser uma oportunidade de negocio

importante para todos os produtores
vinhos. Porém numa perspectiva
complemento a outras atracdes turisticas.

S3-E um tipo de turismo que tem apresent
bons resultados a nivel nacional e que é m
importante para o desenvolvimento log

de
de

ado
uito
al.

Acredito que se continuar nesse sentido sera

um importante elemento no desenvolvime
turistico e econémico

nto

S4- Nao tenho duvida absolutamente

nenhuma que o enoturismo quando explor

ado

ao nivel regional, ndo sé na cidade de Tomar
tera um impacte muito grande, uma vez gue

tenho o conhecimento que na regido exis
vinhos premiados internacionalmente. ES
vinhos trabalhados da forma certa, podem
uma grande mais-valia para
desenvolvimento do enoturismo e do turis
de uma forma geral no Médio Tejo.

7- Atualmente promove algum proje
relacionado com o enoturismo?

S1-N6és este ano nao aderimos, T
normalmente todos os anos, aderimos ad

tem

stes
ser
(0]

mo

nas
dia
bro

do enoturismo, que é no dia 11 de Novem
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Conclusao

Atualmente sédo promovidos alguns
projetos e atividades relacionadas cor
enoturismo, porém de forma esporadi
O que podemos concluir das resposta
dos entrevistados é que o enoturismo
desenvolvido na regido de Tomar
através de outras atividades, tendo ur
carater complementar e pouco
frequente.

se ndo estou em erro. Este ano n&o tinhamos
condicdes de o fazer porque ndo tinhamos as

coisas preparadas no concelho executiv

0o e

Nao quisemos avangar com as coisas assim,

sem um planeamento especifico.
Mas a Camara de Tomar faz parte
Associacdo dos Municipios Produtores

da
de

Vinho, portanto, estamos por dentro do que
vai sendo feito e recebemos informacgpes
atualizadas por parte da Associacdo (dos

Municipios Produtores de Vinho

E temos como projeto para o préoximo ano,

algo muito semelhante do que se fazia ha
anos atras. Tinhamos um projeto que et
“compre connosco”, que era organizado

uns
ao
no

posto de turismo, uma vez por mes,
colocavamos neste espaco, varios produtores,

produtores de vinho, de queijo, de azeite,..

Esta atividade tinha uma regularidade mensal
em que ndés no posto de turismo promoviamos

um determinado produtor.
No préximo ano nés vamos fazer no postg
turismo e no parque de campismo, ou S

de
eja,

num fim-de-semana haverd uma atividade

desse género no Posto de Turismo e no g

utro

fim-de-semana se realizar4 outra atividade
semelhante no Parque de Campismo. Eptao

vamos solicitar aos produtores de vinho

da

regido para que venham e tragam 0S seus
produtos e vendam diretamente aos turistas, a
este projeto vamos chamar “fique connoscp”.

S2- Atualmente temos um projeto que chama-
se Histérias Decantadas, juntamente com a
companhia de teatro Fatias de C4 e com os

produtores de vinho regiao.

S3- Vérios projetos ja foram lancados
tempos nesse sentido, sendo que um €

ha
ra o

desenvolvimento de uma promogdo em
conjunto dos produtores da regido, atraves de

um pack que trazia os principais vinhos
Tomar. Este produto era disponibilizado
posto de turismo e nas lojas tradicionais
cidade.

Mas outros projetos foram desenvolvid
mas na forma de eventos, por exem
realiza-se todos os anos Congresso das S
e no ano passado houve a Festa Templ

de
no
da

DlOo,
opas
aria.
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Nesse eventos a presenca do vinho da re
e sua divulgacao sdo uma presenga consta
Existem alguns projetos que ja fora
desenvolvidos e que j4 ndo sado realiza
mas pretendemos retoma-los e
seguimento aos eventos e projetos que es
ser desenvolvidos.

S4- Nao temos nenhum projeto relacion;
com o enoturismo. Neste momento o que
a ser desenvolvido sao o projetos
generalistas para que depois possa se d
ao outro nivel, trazendo entdo uma capts
de interesses diferenciados em funcéo d
especialidade do enoturismo.

Estamos, nesse momento, num plano 1
alargado de desenvolvimento em funcgao
caracteristicas turisticas do territério, que {
ligacdo a fé, a natureza e a histéria. Sao ¢
os trés grandes temas que a principio s
desenvolvidos na regiao.

gido
Ante.
Am
dos,
dar
tdo a

ndo
esta
ais
escer
Icao
essa

nais
das
ém
pstes
erao
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8- O Patrimonio Cultural e a sua ligag
com a Ordem Templaria pode
potencializar o enoturismo na regiao
Tomar?

Concluséao

Todos entrevistados acreditam que
Patriménio Cultural e a sua ligacdo c(
a Ordem Templaria podem g
fundamentais para o desenvolvime
do enoturismo. Por outro lado, destac
a importancia dos outros recurs
turisticos para o desenvolvimento
enoturismo na regiao.

S1- E assim, se esses produtos turisticos

fossem desenvolvidos em Espanha,
ligacdo entre o Patrimonio e 0 enoturismg
estariam feitas, porque eles rapidame
arranjavam uma justificacéo para haver es
ligacoes.

Noés aqui temos essa ligacao, quando falar
por exemplo, dessa estrutura na Levada
Moinhos e Lagares D’el Rei. Portanto, tu
ligado a producdo agricola, ligada ao aze
facilmente também se conseguiria levar i
para a tematica dos vinhos e todos e
produtos.

N&o seria dificil fazer uma ligagdo entre
Templarios com os vinhos da regidao, p
muitos dos vinhos j& possuem mar
relacionadas com esse tema. Antigamé
havia um vinho da Adega Cooperativa
Tomar que se chamava Capitulo, numa all
clara a Janela do Capitulo. Quando falar
da ligacdo entre o Convento de Cristo,
Templarios, até mesmo em relacéo
Lagares del Rei, nada disso seria dificil de
fazer.

Acredito nessa possibilidade, acredito
Rota dos Vinhos Templarios, mas como
complemento, como pano de fundo par
restante do Patriménio. Porque ja hol
projetos semelhantes como a Rota dos vir
do Ribatejo, que mesmo com me
financeiros disponiveis na altura, e que de
nao foram além do que nds ja conhecen
As adegas estéo todas sinalizadas, mas 1

disponibilidade para atender o0s turis
porque as adegas estao fechadas.
Existem empresas privadas que ai

conseguem fazer essa ligacdo e articula
enoturismo.

psta
) ja
nte
55as

nos,
, 0S
do
pite,
SSO
5Ses

0s
(o]
cas
nte
de
sao
nos
0S
A0S
2 Se

na
um

2 0
ve
1hos
0s
DOIS
NOS.
180 a
tas

nda
m o

S2- A ligagdo com o Patriménio Cultural e
Ordem de Templaria € para qualquer prod
da regido marcas importantissimas, par
enoturismo nao é diferente.

E fundamental a utilizacio dessas referén
para o desenvolvimento do enoturismo
regiao.

P a
uto
a o

cias
na

S3- Acredito que sim, pois a Orde

Templéaria e o nosso Patriménio Cultljral

ligado a essa marca é capaz de fortale

m

er e
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potencializar o desenvolvimento ndo so
enoturismo, mas do turismo de uma for
geral.

do
ma

S4- Claro que sim, néo se faz turismo sem
bom copo de vinho na mesa dos turistas, &
uma oferta que faz sempre parte dos paco
turisticos.

O grande problema é o fato de ndo termo

um

les

5 0S

Packs turisticos desenvolvidos. Ja temos

muita informagdo levantada para

(0]

desenvolvimento da regido, falta-nos a acao
dos operadores privados que depois de terem

conhecimento daquilo que podem expla

rar

possam definir os pacotes turisticos mais

adequados para 0s turistas

9-Acredita que a gastronomia tomare
pode ser um elemento fundamental
articulagédo do enoturismo na regiao
Tomar?

S1- Nao podemos dizer que temos U
gastronomia tipica, parte da
gastronomia vem da inspiragao convent
mas € pouco genuina. De qualquer forma
minha opinido tanto a gastronomia como
vinhos séo elementos complementares a v
turistica, ou seja, ttm que haver algo mais

ma

nossa

ual,

, ha
0s
isita

Conclusao

A maior parte dos entrevistad
admitem que a gastronomia € um f3
essencial para o desenvolvimento
enoturismo na regiao.

S2- A gastronomia é sempre um fator

fundamental no  desenvolvimento
enoturismo, penso que tanto a gastrono
quanto o enoturismo Sao muito importan
para o complemento da oferta turistica
regiao.

S3- Sim, sempre esta associada a gastron
ao vinho, penso que sejam elemer
indissociaveis.

S4- O fato de estarmos numa zona
transicdo faz com que, de fato, a ni
gastronémico tenhamos uma diversids
muito grande, que ainda nao |
convenientemente trabalhada.

10-Na sua opinido, qual € o prég
genuinamente, tipico de Tomar?

S1- Nao temos, estamos numa regiao ent
Beiras, o0 Ribatejo e o Litoral e isso compl

do

mia

tes
da

omia
tos

de
vel
nde
oi

€ as
ca
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Conclusao

A maioria dos entrevistados tem algu
dificuldade em definir qual é o pra
tipico de Tomar e indicam que
gastronomia tomarense tem influénc
de varias regibes. Destacam tamb
que este fato tem ligacdo com a proy
localizacdo geografica da regiao
classificam Tomar como uma regiao
transicao.

um pouco a definicdo de uma gastrono
propria. Poderia indicar por exemplo,
Cabrito Assado, mas este prato € feito
Serta e no Alentejo.

Talvez as Fatias de Tomar fossem algo

mia

na

de

mais genuino em Tomar, mas sédo conhecidas

também como Fatias da China, entéo torn
dificil definir de uma forma concreta
validade de wuma gastronomia tip
tomarense.

NoOs estamos localizados numa zona

a-Se
a
ca

de

transicdo e isso tudo em termos culturais se

verifica. Ndo podemos dizer que temos
folclore muito caracteristico, por que é u

ma

zona de transicdo. Mesmo em termos
etnografico isso se verifica, ndo podemos
dizer por exemplo, que temos um traje tipico

de Tomar como no Minho.

Eu né&o consigo identificar um prato

especifico que seja exclusivo de Tomar, &
gue seja verdadeiramente genuino.

S2- Nao temos aqui uma gastronomia muit
tipica. Temos o cabrito assado, a lampreia

lgo

(0]
(O8]

enchidos, etc. Mas tudo isso é feito em oufras

localidades do pais.
Penso que o que seja mais tipico de ca s:
Fatias de Tomar.

S3- Nao temos uma gastronomia tipica, na
h& nada em Tomar que podemos dizer que
seja genuinamente tipico nesse sentido, m
nao é s6 na gastronomia.

Tomar € um local de transicdo entre outras
regides, estamos entre as Beiras, o Ribate
o Litoral. E temos uma diversidade de prat
muito grande, mas ndo ha nada que seja
mesmo de Tomar.

A prépria arquitetura e a propria estruturacg

da cidade demonstram isso. As casas que
estdo mais afastadas da cidade de Tomar
possuem uma loja por baixo e as moradias
cima, um traco claro de uma adaptacéo da
casas beirds. Mas quando nos aproximam

do centro da cidade, ndo existem casas com

essas caracteristicas.

Talvez o que seja mais tipico de Tomar sa
Fatias de Tomar, mas também sao cham
de Fatias da China.

10 as

(0]

em

n

DS

D as
adas




Gestéo Integrada do Enoturismo: Regido de Infl@é&daiCidade de Tomar

S4- Quando penso em gastronomia e Tomar,
associo a cidade ndo a um prato especifico,
mas aos doces principalmente as Fatias de
Tomar

Quadro 15 - Entrevistas e conclusdes - Instituicoe®e Turismo e Poder Politico local - Elaboracgao piria
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Anexo 6 — Patriménio Materiaf*°

Convento de Cristo

Mandado construir por D. Gualdim Pais em 1160, eattelo € hoje um marco na histéria
da arquitetura e da arte em Portugal. O Convent@ri#o, sede das Ordens Religiosas e
Militares do Templo e de Cristo foi consideradorifainio Mundial pela UNESCO, em
1983. Esta atribuicdo € justificada pela existémwa“‘oratério” dos Templarios e pela
magnifica Janela do Capitulo. O imponente complewnumental encerra em si varias
fases da arquitetura desde o seu inicio até a mudusdo, desde o Romanico, Gatico,

Manuelino, Renascimento e Maneirismo.

Aqueduto dos Pegdes

O monumental Aqueduto dos Pegdes constitui umadesteeobra de engenharia ao longo
dos seus seis quilémetros de extensdo. Foi crianpacfinalidade de abastecer a cisterna
principal do Convento de Cristo. Esta obra foiiada em 1593 por ordem de Filipe 1l de
Espanha (estavamos a época sob dominio espanturickiida ja no reinado de seu filho,
Filipe Ill, no ano de 1614. A responsabilidadereckio dos trabalhos recairam sobre Filipe
Terzi, sendo concluida pelo mestre Pedro Fernatel@®orres. E uma obra de engenharia
composta por um total de cerca de cento e oitentss & constituida, nalguns trocos, por
duas filas de arcos sobrepostas.

Sinagoga

A Sinagoga foi construida em meados do século ¥ihja cessado a sua utilizacdo como
templo judaico em 1496, devido a expulsdo dos jsideudo decretada por D. Manuel |.
Passou a ser utilizada, a partir de 1516, comoiazgaiblica. Entre finais do século XVI e
inicios do século XVII, depois das necessariasplpassou a local de culto cristdo, como
Ermida de S. Bartolomeu. Depois da sua profangg@sivelmente durante o século XIX,

foi utilizada como palheiro, servindo em 1920, gi@rvisitada por um grupo de

9 * # 5! < # /!
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arqueodlogos portugueses, de adega e armazém deam&rcNo ano seguinte, foi
classificada como Monumento Nacional e, em 1928uiadia pelo Dr. Samuel Schwarz,
que suportou as despesas da sua limpeza e desdtanao-a ao Estado em 1939, com a
condicéo de ai ser instalado um Museu Luso-Hehraico

E um edificio quadrangular, cuja nave é cobertaupoa abébada de aresta suportada por
quatro elegantes colunas e por misulas embebidaspai@des. Anexas a Sinagoga,
encontram-se algumas salas ligadas ao culto judastando identificada a sala destinada
ao “mikveh”, o banho da purificacdo, descobertadnbito das escavacdes desde 1985
levadas a cabo sob a dire¢do de Salete da Ponégladle ceramicas ai achadas confirmam

a datacao do edificio.

Igreja de Santa Maria do Olival

Este templo, considerado Monumento Nacional de€d®,1é um dos mais simbolicos

edificios da arte gética em Portugal, tendo sidotdéZ® da Ordem do Templo desde o
século Xlll. Edificio de planta longitudinal, congio por trés naves, com cabeceira
tripartida. As naves sao definidas por arcos emaogitem como caracteristica singular a
grande rosacea que encima o pértico da nave cehuldlcada sobre as ruinas de um
antigo mosteiro beneditino, sofreu, no século Xdllerac6es que Ihe conferiram a estética

atual. Sofreu ainda remodelacdes no periodo dednukl | e D. Joéo lll.

Igreja de S&o Joéo Batista

O atual templo de S. Jodo Batista € uma grandexsgcgdo de um outro, existente no
mesmo local, cuja data de edificacdo ndo € conaeeidada se sabendo, também, da
pintura que, eventualmente, pudesse ter contid48@é. A reconstrucdo da Igreja de Sao
Joao Batista comecou em 1467 e terminou em 151P1éDuel I).

Pelos vestigios descobertos na fachada principadevique esta e a do lado sul, coincidem
com as do primitivo templo, que era contudo, bastarais estreito, de uma s6 nave e mais
curto; a abside e os dois absidiolos sao inteirtamevos. Do seu primitivo estilo serve de
amostra o portal gético da fachada sul, possivetengprimitiva porta principal.

No seu interior, esta igreja guarda algumas peggmriantes e uma fundamental: o

pulpito. Muitas lajes sepulcrais denotam a vivémtdaigreja na histéria diaria de Tomar
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desde a fundacdo do templo, no gosto manuelindeasacdes, até ao século XIX. Aqui
se encontram também quadros de grande valor micféde origem flamenga e de

Gregorio Lopes.

Igreja de Nossa Senhora da Conceigao

A Igreja de Nossa Senhora da Concei¢do situa-se ralevacao junto ao Convento de
Cristo. E um dos mais puros exemplos da Arte Remiista em Portugal. A sua
construcédo iniciou-se em 1535, sendo que a dirdedabalhos foi entregue a Joao de
Castilho. Ap6sa morte deste, foi Diogo de Torralva o encarregéaloonclusédo da obra, que
perdurou até 1573. A escolha deste templo para&farto rei D. Jodo Il revela a influéncia
de uma concecdo funeraria cladssica que destingar llo monarca numa acropole entre a
cidade dos homens (Tomar) e a cidade de Deus (Gtnweke Cristo). Em 1577, a morte

inesperada do rei ndo permitiu que este viessesepaltado em Tomar.

Igreja da Misericérdia

A Misericordia de Tomar foi fundada pelo rei D. Mighl, em 1510. A Igreja de Nossa
Senhora da Graca é conhecida por Igreja da MisdiicOTrata-se de uma construcao
maneirista edificada na segunda metade do séculoAXWhagem da padroeira preenche o
nicho que remata o elegante pértico quinhentistanaf&e € decorada por molduras
retangulares de pedra e azulejos enxagquetadosstAcde oMilagre Eucaristico de Santo

Anténio,em painel do século XVI.

Convento de Sao Francisco

O Convento de S&o Francisco € um edificio manairgsinstruido em torno de dois
claustros. Em meados do século XVII substituiu petza de Nossa Senhora dos Anjos,
acolhendo a entéo extinta casa de Santa Cita.-3eada um templo do século XVII (1625-
1660), caracteristico da Arquitetura Cha. Na faah&d a destacar a feicdo maneirista do
portal e do frontispicio. No interior, de uma s&@a&oberta a ab6bada de berco, realcam-

se as esculturas de um rarissimo Calvario e asoguegiresentacdes pictéricas da vida da



Gestéo Integrada do Enoturismo: Regido de InfléédaiCidade de Tomar

Virgem. Na primeira capela do lado do evangelhstat®-se uma magnifica imagem de

Santa Iria, padroeira da cidade de Tomar.

Mata Nacional dos Sete Montes

Com cerca de trinta e oito hectares, a Mata das [dehtes tem um ambiente ideal para a
pratica de atividades desportivas, apresentandonmesn circuito de manutencao. Entre
muitas outras espécies, esta cerca do Castelo iprastes, oliveiras centenarias,

carvalhos, pinheiros bravos e mansos. Pela suazaqnatural, foi integrada no Servico

Nacional de Parques, Reservas e Conservacao deeiiaem 1986.

E na sua Alameda Principal (a Alameda dos Freigas)se forma o cortejo Principal da

Festa dos Tabuleiros e onde os Tabuleiros ficanexg@osicdo durante a noite anterior ao
grande cortejo.

Mouchao

O Mouchéo constitui uma pequena ilha do Rio Nabdoado bem no coracdo da cidade.
Totalmente ajardinado desde 1857, este jardim Bé&amtonhecido por ali estar localizada

a Estalagem de Santa Iria e a conhecida Roda daoNam ex-libris da cidade.

Casa dos Cubos

O Projeto previa a reconversao de uma infraestaudasativada, de particular relevancia
social e econdémica no tecido urbano da cidade dmaf. Situado no centro histérico,
junto as margens do rio Nabdo, o edificio foi Boj@ao longo dos tempos a sucessivas
aderéncias e alteracdes, encontrando-se ameagadimpma decadéncia e desajustado a
utilizacdo pretendida. Originalmente concebido cowesa dearmazenamento e
contagem de produtos agricolas sob forma de pagame de rendas as ordens
religiosas foi buscar a sua denominacédo as antigas medelaaphcidade, o alqueire e o
almude, a época correntemente designados comamstuBosteriormente adaptado a
edificio de escritérios das antigas Fabricas Men@edinho, sobreviveu aos tempos
readquirindo no ambito do Programa Polis um novpepaa cidade: o de Centro de
Monitorizacdo e Interpretacdo Ambiental. O progrgmneliminar constituia-se por duas
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partes distintas, um de caracter publico comp@sio um espaco expositivo lidico-
pedagodgico e outra de caracter privado compostasglas de formacdo e residéncias
artisticas. No confronto com os regulamentos, pgsta mantém a construcao existente
na totalidade do seu perimetro exterior, senddesiar inteiramente despojado de todo o
seu “miolo”. Assim e perante a condicamgramatica a nova construcédo estabelece-se
como a estrutura anatomica da pré-existéncia. §jgces que necessitavam de
recolhimento sdo definidos volumetricamente sumindaramente reconheciveis e
otimizados na sua habitabilidade, cada um com a aumosfera, identidade, forma,
dimenséo e uso. As restantes atividades inseram-gazio espacial do edificio existente
e sdo caracterizadas através dos acontecimerdgsapraticos definidos pelos espagos

encerrados.

Moinhos e Lagares D' El-Rei

A instalacdo dos primeiros moinhos e lagares deafatata dos séculos Xl e XIll e foi
promovida pelos Templarios, que beneficiaram de ndga privilégios.

Os lagares de azeite da Ribeira da Vila, alimerstgaddo Acude dos Frades, séo referidos
na Real Sentenca de D. Dinis, de 13 de Julho d&. X2fpliados no reinado de D. Manuel
I, foram rebatizados para Lagares D' EI-Rei. Depleisl834, com a extincdo das ordens
religiosas e a alienacédo dos seus bens, os aitagzses e Moendas da Ribeira da Vila,
passaram por varios proprietarios particulares, m@@msservaram sempre a sua traca

original.
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Anexo 7- Patrimoénio Imaterial

Lenda de Santa Iria

Santa lIria tera vivido na antiga cidade de Sellanmmeados do século VI, sendo que a
sua historia tragica tornou-se numa lenda que date glo imaginario tomarense. Em 653,
Britaldo, filho do governador da cidade perdeu-s amores por lIria, quando se
encontraram na igreja de S. Pedro Fins, n&o adeitda forma alguma a intencao daquela
bela jovem ter intencdo de seguir a vida religiésai Remigio também se apaixonou por
ela e resolveu vingar-se dando-lhe uma infusdoagiez inchar como gravida. Ao tomar
conhecimento de tal facto e julgando-se traidoiaBid mandou mata-la enquanto orava,
junto ao rio Nabdo. Arrastado, o corpo chegou ajo, T& Santarém, onde por milagre

surgiu um timulo que permitiu a sua veneracao.

Folclore

Existem sete ranchos folcloricos no concelho de arpendo que embora todos tenham
as suas caracteristicas singulares, apresentamtragaacomum numa zona de bairro e

charneca. Este facto estd na origem da difereriagte as dancas e cantares deste
territério e as da leziria ribatejana. Estamos naoraa de transicao entre a Leziria e as

Beiras.

Docaria Tradicional (Fatias de Tomar, Beija-me Depessa)

Tomar, até pela presenca de ordens monasticasdadecitem uma longa tradicdo em
docaria conventual. Diz a lenda qud~asias de Tomaeram o doce favorito dos freires do
Convento de Cristo. Apesar dos ingredientes semmugs a muitos doces conventuais,
ovos e acucar, o processo de confecdo, numa pedeelatoaria fabricada na cidade
especificamente para o efeito, confere-lhe umautax¢ paladar Unicos. A calda que as
acompanha é o remate sublime. Os conhecBlig@a-me Depressaao uns bolinhos

magnificos, também baseados nos ovos e fios de eveacontram-se a venda em

embalagens singulares que enriquecem o seu aspetal f
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Anexo 8 - Museus

Museu dos Fésforos
Esta colecao teve inicio em 1953, pela méo de Aguia Mota Lima, que se destacou em

diversas atividades culturais de reconhecido mémista colecdo teve origem numa
viagem a Londres por ele efetuada aquando da Gwodg rainha Isabel I, tendo ai

travado conhecimento com uma cidadd americanaionbeora de fosforos. Desde entéo,
multiplicaram-se as caixas e outros objetos refedos com a tematica. Atualmente o
espolio do museu integra cerca de 43000 caixa®gsierbs, representando cerca de 122
paises. A colecéo foi doada, em 1980, pelo coladona Camara Municipal de Tomar.

No total, integrando diversificados objetos alusivio tematica dos fésforos, o museu é

possuidor de 80000 pecas.

Nucleo de Arte Contemporanea
O Nucleo de Arte Contemporanea foi criado em 2@, doacdo do Professor José-

Augusto Franca. O conjunto de pinturas, escultutasenhos e fotografias abrange um
arco cronoldgico que se estende de 1932 a atuelidaliras de Mério Eloy, Julio e
Almada Negreiros, assinalam o Modernismo do segunuaartel do século XX. O
Surrealismo tem um lugar de destaque com um gigtifio namero de trabalhos
produzidos a partir do Grupo Surrealista de Lislwoale constam nomes como Antdnio
Pedro, Vespeira, Fernando de Azevedo ou Fernanto4.eO Abstracionismo e a eclosao
da Nova Figuracao estdo igualmente representadnsoboas de Fernando Lanhas, Jo&o
Cutileiro, Joaquim Rodrigo, Noronha da Costa, eatrieos. Completa a colecédo, a variada

producdo que marca o final do século até aos nokses

Museu Hebraico Abrado Zacuto

Em 1923, Samuel Schwarz adquiriu e restaurou ag8gaade Tomar, doando-a para que
nela se instalasse o museu. Criado em 1939, tene pameiro e

Unico diretor Jodo dos Santos Simfes, que acompa@laocés Teixeira no estudo do

templo. A colecao de lapides provenientes de vaoioais do pais atesta a importancia da
cultura hebraica em Portugal. A destacar a lapiderfria proveniente de Faro, alusiva ao
falecimento do Rab loseph de Tomar, em 1315, epmldade 1308 que assinalou a

fundacdo da segunda Sinagoga de Lisboa. O aceegranlivros e objetos da tradicdo e

cultos judaicos.
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Anexo 9 — Eventos

Festa dos Tabuleiros

A Festa dos Tabuleiros realiza-se de quatro enr@uaios, atraindo um vasto publico.
Tem a sua origem numa festa pagd que tinha pdrdfagie o agradecimento pelas boas
colheitas, como é facilmente verificavel pelos edatos ornamentais que constam nos
tabuleiros das raparigas (flores, paes e espilytss tarde, a Rainha Santa Isabel incluiu
esta festa no calendario cristdo, instituindo a@a~es Culto do Império em devocao ao
Divino Espirito Santo.

O primeiro ato solene da festa é o Cortejo das &rque anuncia o inicio da mesma e
consta de um cortejo realizado no domingo de Pascpee se repete de quinze em quinze
dias até ao grande dia da festa, no inicio de juk® coroas sdo transportadas por
representantes das dezasseis freguesias do cand&hérente deste cortejo, segue o
Pendao do Espirito Santo, habitualmente transponedb presidente do municipio. As
coroas sao transportadas em salvas de prata ottaper panos vermelhos. Este cortejo
tem inicio na igreja da Misericérdia, parando rajade Sao Jodo Batista, onde decorre a
missa solene, seguindo depois o percurso pelagleueglade, acompanhado de gaiteiros,

tamborileiros, bandas de musica e fogueteiros.

A Festa dos Tabuleiros conta ainda como CortejoRégmzes, que se realiza no domingo
anterior ao Cortejo Principal e cujo objetivo éooalr os mais novos (alunos das escolas do

primeiro ciclo de todas as freguesias) a partiogparsentirem a festa como sua.

O Cortejo do Mordomo realiza-se na sexta-feira raoiteao grande dia, sendo a sua
principal premissa a solidariedade que em si eacservindo os bois posteriormente para

distribuir a populacédo mais carenciada.

O Cortejo dos Tabuleiros inicia-se com o Pendadsloirito Santo e as trés coroas dos
imperadores e reis. Seguem-se 0s penddes e as dartadas as freguesias envolvidas. A
musica e a imensiddo de cores acompanham todote&o;anormalmente composto por

mais de seiscentos casais. O auge do cortejo @eontePraca da Republica, quando os
casais levantam os tabuleiros do chdo e os colowaramente a cabeca das raparigas,

apos a sua béncao pelo bispo.
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No dia a seguir ao Grande Cortejo, € tradicdo quiaga a distribuicdo da carne, do péo e
do vinho pelos mais carenciados, a chamada PézmaArente, a tradicdo ndo abrangia
tanto a vertente solidaria, mas a social, em gdest@onfraternizavam e se juntavam ao

banquete.

Festival de Estatuas Vivas

Decorreu entre 13 e 15 de setembro de 2013, o $tviak de Estatuas Vivas de Tomar.
Vindos de toda a parte, da Rua Augusta as Rambl8autelona, este evento traz a cidade
os melhores mestres na arte da quietude expredsrgsa edicdo o tema escolhido foi: A

Historia contada pelos grandes escritores.

Cirio de Nossa Senhora da Senhora da Piedade

O Cirio de Nossa Senhora da Piedade tera tidorongetempo em que a Capela de Nossa
Senhora do Monte, foi restaurada no primeiro quaideséculo XVIl. Na atualidade, o
cortejo profano forma-se na Mata dos Sete Monegisdo até a Praca da Republica,
onde se encontra com a procissao religiosa, adtorajue o paroco entrega o Penddo ao
mordomo, seguindo até ao Largo do Pelourinho. Ajusepela estrada, enquanto a
procissdo sobe as escadinhas da Senhora da Pieglteyntrando-se a entrada da capela
para a missa solene. Os arraiais com petiscos,capiisandas filarmonicas e ranchos

folcléricos, decorrem junto ao rio, no jardim dark&a Pequena

Feira de Santa Iria

A Feira de Santa Iria decorre anualmente no mésutléoro, durante cerca de dez dias,
integrando obrigatoriamente o dia 20, dia da padrdganta Iria. Neste dia realiza-se a
procissdo em sua honra, sendo que as criangascilalfle ensino basico participam num
bonito evento cheio de cor e langcando flores aosabre a Ponte Velha. A par das
festividades religiosas, decorre a feira com veteltbdo o tipo de objetos, divertimentos e

tasquinhas.



Gestéo Integrada do Enoturismo: Regido de Infl@é&daiCidade de Tomar

Congresso da Sopa

O XX Congresso da Sopa teve lugar a 4 de Maio d8 20 Mouch&o Parque. Em 1995,
0os Servicos de Turismo, pela méo de Manuel Guirsardaventaram” um original
modelo de evento gastronémico que rapidamentepi®jecao nacional. No Congresso da
Sopa podem provar-se dezenas de sopas tradicpmraugjuesas

Mostra da Lampreia

Decorre em Tomar a “Xlll Mostra da Lampreia” dedi8fevereiro a 11 de margo de 2012.
Nos restaurantes e pastelarias aderentes, as pesnaao seu dispor uma grande
variedade de formas de confecionar a tdo apretaatgareia. Pescada na zona e temperada
a moda local, nalguns casos de forma muito pecwiarsopa, pate, empada ou arroz de
cabidela. Ha& também a lampreia de ovos, servidaresgurantes ou nalgumas das

melhores pastelarias da cidade.

Feijao com Todos

Durante o més de outubro, o feijdo € rei em Toroar a mostra gastronémica “Todos com o
feijdo...o feijao com todos”. Nos restaurantes adegerncontra-se as mais variadas receitas
confecionadas com feijdo, desde uma simples fajoadentradas, sopas, pratos principais e

até sobremesas.
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Anexo 10 - Alojamento

Hotel dos Templarios****
Largo Candido dos Reis, 1

2304-909 Tomar

Estalagem Santa Iria****
Mouchao Parque

2300-586 Tomar

Hotel Trovador — Ginasio e SPA**
Rua 10 de Agosto de 1385, 22 e 24

2300-553 Tomar

Hotel Sinagoga**
Rua Gil de Avo, 31

2300-580 Tomar

Hotel Kamanga**
Rua Major Ferreira do Amaral, 16

2300-507 Tomar

Quinta da Anunciada Velha - Turismo
Rural Tomar

2305-432 Madalena - Tomar
Héstel 2300 Thomar

Rua Serpa Pinto, 43 2300-542 Tomar
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Anexo 11 — Restauracéao

Restaurante Chico Elias

Algarvias, 70
2300-302 Tomar

Restaurante A Lduria

Portela, 34
2300-152 Sao Pedro de Tomar

Restaurante O Sabor da Pedra
Rua do Rio, 6

Alverangel
2300-152 Sao Pedro de Tomar

Restaurante Bela Vista

Rua Marqués de Pombal, 68
2300-510 Tomar

Restaurante Beira-Rio

Rua Alexandre Herculano, 1
2300-554 Tomar

Restaurante Alminhas

Rua Dr. Joaquim Jacinto, 48 — A
2300-577 Tomar

Estalagem de Santa Iria

Mouchéo Parque
2300-586 Tomar

Restaurante O Tabuleiro

Rua Serpa Pinto, 140
2300-592 Tomar

Lodge

Rua Carlos Maria Pereira, 7 — A
2300 Tomar

Casa das Ratas & Casa Matreno

Rua Doutor Joaquim Jacinto 6
2300-577 Tomar

Taverna Antiqua

Av. Dr.Vieira Guimaraes, 3
2300-534 Tomar

Restaurante Nabao

Rua da Fonte do Choupo, 3
2300-468 Tomar

Restaurante A Brasinha em Tomar

Rua dos Arcos, 55
2300-574 Tomar

Restaurante Calga Perra

Rua de Pedro Dias, 59
2300-589 Tomar

Restaurante Grao-Mestre

Hotel dos Templarios, Largo Candido
dos Reis, 1
2304-909 Tomar

O Tabernaculo do Rio

Rua Marqués de Tomar, 58
2300-509

Iguarias do Convento

Rua Silva Magalhéaes,77
2300-592 Tomar



