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RESUMO

O setor alimentar apresenta-se cada vez mais exigente, no que a qualidade dos seus
produtos diz respeito. Os consumidores come¢am a ler os rotulos das embalagens e a
demonstrar preferéncia por aqueles que evidenciam boas préticas quer no tratamento do

produto, quer no tratamento do meio ambiente.

O GLOBALG.A.P é uma organizagdo privada que visa a sustentabilidade e seguranca da
agricultura e dos produtos agricolas a nivel mundial. Para tal, baseados em referenciais
proprios para o efeito, estabelecem com os produtores condigbes para que a certificacdo

seja uma realidade.

Este relatério surge como resultado do trabalho desenvolvido num estagio profissionalizante
gue combinou a implementacédo de certificacdo GLOBALG.A.P na empresa BEOOR, com a
andlise e identificacdo de pragas e doencas no laboratério de protecdo vegetal na Escola
Superior Agréria de Coimbra. O objetivo deste estudo foi acompanhar a condugéo da cultura
de mirtilo, segundo o referencial GLOBALG.A.P, nhomeadamente na protecdo da cultura

contra pragas e doencas.

Palavras-Chave: Certificacdo; Seguranca Alimentar; Agricultura Sustentavel.
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ABSTRACT

The food sector is becoming increasingly demanding as regards the quality of its products.
Consumers are beginning to read packaging labels and showing preference for those that
show good practice in both product and environmental care.

GLOBALG.A.P is a private organization aimed at the sustainability and safety of agriculture
and agricultural products worldwide. To this end, based on their own references, they
establish with the producers conditions for certification to be a reality.

This report arises as a result of work carried out at a vocational internship that combined the
implementation of GLOBALG.A.P certification at BEOOR with the analysis and identification
of pests and diseases in the plant protection laboratory at Coimbra College of Agriculture.
The objective of this study was to monitor the conduction of the blueberry crop, according to
the GLOBALG.A.P framework, namely in the protection of the crop against pests and

diseases.

Keywords: Certification; Food Safety; Sustainable Agriculture
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INTRODUCAO

A empresa onde foi desenvolvido o trabalho de estagio, Beoor é uma empresa que surgiu no
mercado em 2012. Sediada na freguesia de Sdo Jodo de Loure e Frossos, Concelho de
Albergaria-a-Velha esta empresa destina-se a producéo de mirtilo biolégico. Desde o seu
inicio criou um compromisso sério de respeito e sustentabilidade ambiental, distinguindo-se
por assegurar uma politica de qualidade com os seus clientes. A Beoor assume a garantia
de uma producdo biolégica, com frutos de alta qualidade. Esta empresa é detentora da
certificacdo MPB. Com a crescente preocupacdo, por parte do proprietario com o que a
seguranca e qualidade, quer dos seus trabalhadores, quer do fruto que comercializa diz
respeito, foi implementado entre no ano de 2019 o sistema GLOBALG.A.P.

Este estdgio teve inicio em setembro de 2018. A
empresa Beoor tinha como objetivo implementar o
sistema GLOBALG.A.P no ano de 2019. Desta forma,
este estadgio contemplou todo o processo de

BEOOR

BE ORGANIC

implementacdo, quer no que respeita a0 processo
burocratico, quer no processo de aplicacdo de todas
Figura 1- Logotipo BEOOR as normas exigidas na exploracdo agricola. Foram
aplicados e avaliados todos os requisitos que o Sistema GLOBALG.A.P exige, a fim de
perceber a sua exequibilidade, de que forma se poderiam criar e desenvolver estruturas e

mecanismos que pudessem ser minimizadoras dos riscos identificados.

A empresa certificadora foi a SATIVA, que fundada em 1994 por técnicos portugueses da
area agronOmica, tem desenvolvido trabalhos de auditoria e certificagdo através de uma
equipa técnica que tem vindo a ser ampliada em numero, qualificagcbes de base e formacéo
profissional. E uma empresa independente, com processos ndo discriminatérios, imparcial,
com processos transparentes e eficazes, com responsabilidades bem definidas e um
elevado conjunto de reconhecimentos nacionais e internacionais e acreditacbes que

valorizam os produtos e servi¢os que certificamos (Sativa,S/D).

A agricultura continua a assumir-se como o verdadeiro elo de ligac&o entre as cidades e o
campo. Foi na década de 60 que se deu o grande crescimento da agricultura a nivel
mundial, a chamada Revolucdo Verde, através da propagacdo e criacdo de novas

sementes, bem como a mecanizacgéo da agricultura, esta revolugdo promoveu o aumento da
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producdo em massa aliada a uma reducao de custos. "Na prética, 0 que acabou por ser
desenvolvido, a parte de toda a maquinaria necessaria para aumentar a
produtividade/rotacdo das colheitas, passou também pela modificacdo de sementes,
desenvolvidas em laboratérios, cujo objetivo foi o de desenvolver alta resisténcia a
diferentes tipos de pragas e doencas. Em conjunto com a utilizacdo de agroquimicos,
fertilizantes, a producdo agricola aumentou de forma muito significativa. E inegavel que a
Revolucdo Verde proporcionou tecnologias que atingem maior eficiéncia na producéo
agricola, aumentando significativamente a producdo de alimentos, e através das quais,
atualmente conseguimos obter colheitas maiores e melhores fora do seu tempo, contudo a
fome mundial ndo foi solucionada, e o discurso humanitario de aumentar a producdo de
alimentos para acabar com a fome nos paises em desenvolvimento caiu por terra"(
Ferreira.D,S/D).

"A realidade é que o processo de certificagdo pode parecer desajustado/pesado, mas ndo &
mais do que um verdadeiro bom agricultor faria” (Ryan, 1997). Ao longo dos anos é
percetivel 0 aumento do interesse da populagdo pela seguranca alimentar, verificando-se
uma crescente preocupagdo dos consumidores a este nivel, devido as crises alimentares
ocorridas nos ultimos anos, como a ocorréncia da BSE, ou a existéncia de Nitrofuranos nos
frangos. Esta preocupagéo traduz-se numa exigéncia cada vez maior com o0s produtos e
servicos que estdo ao seu dispor. (Magalhdes, 2006). Desta forma, podemos afirmar que
todos os que intervém numa cadeia alimentar tém de assumir a responsabilidade, de forma
a que seja garantida a seguranca e qualidade dos produtos alimentares nas diferentes fases
de producédo, ao contrario do que se defendia inicialmente, de que a seguranca alimentar

seria apenas assegurada pela industria alimentar (Pereira, 2010).

O GlobalG.A.P surgiu em 1997 através de um conjunto de retalhistas Britanicos e do norte
da Europa, pertencentes ao grupo EUREP (Euro-Retailer Produce Working Group). Este
grupo assumiu como objetivo estabelecer normas e procedimentos comuns de Boas
Praticas Agricolas nas unidades de producdo, de forma a que os proprietarios de
exploracdes agricolas se comprometessem a seguir, no fornecimento de produtos aos
mercados, nomeadamente a cadeias de grande distribuicdo (Pereira, 2010). Assenta na
norma “pre-farm-gate" (antes da saida da unidade de producgdo), abarcando toda a
producdo desde os fatores de producdo (sementes, agua, fertilizantes entre outros),
passando por todas as atividades agricolas e terminando com a saida da unidade de
producéo (GlobalG.A.P, 2013a).
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Um dos principais desafios dos produtores agricolas € gerir, de forma sustentavel, as suas
producdes agricolas no que aos ataques de doencas e pragas, diz respeito. E fundamental
que o produtor agricola seja detentor de experiéncia e formacao adequada, que aliada a
ferramentas de suporte, poderdo fazer a diferenca para manter as plantas sas ao longo do
tempo. Considera-se que, mais importante do que aplicar medidas corretivas é aplicar
medidas preventivas, no que ao controlo de pragas e doencas diz respeito. Este trabalho de
prevencdo traduz-se numa maior sustentabilidade, quer para o produtor agricola, com uma
reducdo de custos, bem como para o meio ambiente, permitindo manter os niveis de
toxicidade abaixo dos permitidos. Em suma, o produtor agricola ndo deve descurar o
acompanhamento da sua producgdo, avaliando o desenvolvimento da cultura, de forma a

definir o momento correto para aplicar o tratamento (Amaro, P. 2003).

O estagio profissionalizante que levou a elaboracdo do presente relatorio teve como objetivo
avaliar as condi¢gbes de producgéo de mirtilos, tendo em conta a monitorizagdo de pragas e
doencas, determinar as ndo conformidades existentes, definir medidas corretivas e,

posteriormente avaliar a implementacé&o do referencial GLOBALG.A.P.

1. REVISAO BIBLIOGRAFICA
1.1 Sistemas de Producédo Sustentaveis

Segundo as estimativas da Organizacdo das NagbBes Unidas (ONU), para a Agricultura e
Alimentacdo (FAO), em 2050 teremos 9,1 bilh6es de habitantes na Terra. O aumento da
populacdo e o consequente aumento na procura por alimentos, ira provocar uma maior
pressédo sobre o uso dos recursos naturais (solo, agua, ar e biodiversidade), uma vez que
essas procuras sdo acompanhadas pelo aumento da producédo, quer seja pela exploragéo
de novas &reas ou pelo aumento na produtividade, podendo, em certas situagdes, provocar
desequilibrios devido ao uso incorreto dos recursos naturais, levando mesmo a inviabilidade

do sistema de producéo.

Os sistemas sustentaveis de producgdo agricola (agricultura, pecuéria e silvicultura) podem
ser conceituados como 0 conjunto de técnicas e praticas que visam a producdo de
alimentos, tendo em conta a sua viabilidade econémica, o respeito pelo meio ambiente e ser

socialmente correto.
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O objetivo é produzir, causando 0 minimo impacto aos recursos naturais, através do uso
racional dos mesmos, respeitando a legislacdo ambiental, os direitos do trabalhador,

nomeadamente em matéria de seguranca.

Como exemplo de sistemas sustentaveis, de producdo agricola pode-se citar: a Producéo
Integrada, a Agricultura Biodindmica, a Agricultura Biologica, entre outros. Todos estes
sistemas sdo assentes em modelos de producdo sustentiveis. No caso do Modo de
Producdo Bioldgico, a sua sustentabilidade consiste num sistema global de gestdo das
exploracdes agricolas e de producdo de géneros alimenticios, que combina as melhores
praticas ambientais, um elevado nivel de biodiversidade, a preservacdo dos recursos
naturais, a aplicacdo de normas rigorosas em matéria de bem-estar animal. No geral,
assenta em meétodos de producdo que vao ao encontro das preferéncias de um vasto leque
de consumidores, que preferem produtos obtidos através do uso de substancias e

processos naturais.

1.2 Producéo Integrada

A definicdo de producéo integrada proposta pela OILB/SROP (2004) e amplamente aceite,
traduz-se por um sistema agricola de producéo de alimentos de alta qualidade que utiliza os
recursos naturais e mecanismos de regulacdo natural, em substituicdo de fatores de
producdo prejudiciais ao ambiente, assumindo particular importancia a preservagdo e
melhoria da fertilidade do solo, biodiversidade, tendo em consideracdo critérios éticos e

sociais.

Aborda também aspetos relacionados com os compromissos estabelecidos nas politicas
agroambientais, com os principios e solucfes técnicas a adotar em matéria da producéo e
da prépria exploragdo, tentando minimizar os impactos ambientais que estas possam

causar.

1.2.1 Protecéo Fitossanitaria

Quer seja em protecao integrada, producédo integrada, ou em agricultura biolégica a pratica
da protecdo fitossanitaria, exige o0 maximo conhecimento da cultura, dos seus inimigos e da

intensidade do seu ataque, de diversos fatores, sendo estes bidticos, abibticos, culturais e
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economicos, que contribuem para a sua nocividade, desta forma estdo reunidas as

condicdes para se efetuar a estimativa de risco resultante da presenca desses inimigos.

E importante conhecer os meios de luta existentes, os produtos fitofarmacéuticos
homologados, que se podem consultar na péagina eletronica da DGAV, em
(http://lwww.dgv.min-

agricultura.pt/portal/page/portal/DGV/genericos?actualmenu=3665921&generico=3669837&
cboui=3669837) para esses modos de producdo, ponderar o custo/beneficio e impactos
negativos que estes possam ter, no que diz respeito ao ambiente, 4gua, solo e a organismos

a que o referido tratamento ndo tinha como alvo.

Seguindo as orientagfes para a Agricultura biolégica, a protecao fitossanitaria aponta para
uma vertente mais preventiva do que curativa, evitando os tratamentos, causando o menor
impacto ambiental possivel e que se cumpra o objetivo de reducdo/eliminacéo da agédo dos
inimigos das culturas para niveis aceitaveis. Nao sao permitidos produtos de sintese, salvo
raras excecdes, neste caso € necessaria uma notificagdo prévia as entidades oficiais e

aprovadas por organismos de controlo e certificacao.

1.2.1.1 Doencas e Pragas
As plantas, como natureza viva que sdo, continuam vulneraveis a algumas doengas e
infestacGes de pragas. Desta forma, devemos estar sempre atentos, pois a proliferagdo de
uma doencga podera tornar-se desastrosa, principalmente pela sua rapida disseminagéo a
quando de fatores favoraveis (temperatura, humidade e grande densidade de plantas),
sendo que a prevencgdo € a melhor ferramenta para o combate de doencas e pragas. Um
pomar de mirtilos com uma elevada qualidade sanitaria requer a integracdo de todas as
estratégias de protecdo, medidas indiretas (legislativa, genética e cultural com carater
preventivo), e de meios diretos (bioldgicos, biotécnicos e quimicos), que menos afetem o
ambiente e permitam a reducao ou eliminacao da acdo dos inimigos da cultura para niveis

aceitaveis.

1.2.1.2 Doencas na Cultura do Mirtilo

Consideram-se doencas de plantas todas anomalias provocadas, geralmente por
microrganismos, tais como bactérias, fungos, hematoides e virus, no entanto podem ainda

ser motivadas por falta ou excesso de fatores que sdo essenciais para o crescimento das
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plantas, falamos dos nutrientes, agua e luz. Quando ocorrem devido a estes fatores sdo

conhecidas como disturbios fisiologicos.

A observagdo harmoniosa de um conjunto de medidas de prote¢cdo, também conhecido
como protecédo integrada, tem como objetivo principal a redugédo da necessidade do uso de

fitofarmacéuticos.

E muito importante que se faga um acompanhamento rigoroso e atento, com a finalidade de
detetar precocemente qualquer tipo de anomalia, dando a possibilidade de intervir,

minimizando o impacto negativo que possa suceder na cultura.

Podemos elencar algumas das doencgas associadas ao mirtilo, como:

Podriddo. Radicular (Phytophthora spp.)- A doenca
esta presente nas principais zonas de producgdo a nivel
mundial, tendo sido identificadas varias espécies do

fungo Phytophthora (P. cinnamomi, P. citrophthora, P.

nicotinae, P. palmivora).

Figura 2-Podriddo Radicular naraizdo  Solos com ma& drenagem sdo favoraveis ao
mirtilo . . .
desenvolvimento do fungo, cujos esporos providos de

flagelos (zodsporos), sdo transportados pela agua.

Ferrugem (Naohidemyces vaccinii)- A doenca ja foi referenciada na Australia, Europa,
Argentina, Asia, México, Canada e Estados Unidos. O fungo tem diversos hospedeiros, além

do género Vaccinum.

Figura 3- Ferrugem nas folhas e no fruto do mirtilo
Fonte: (http://www.ctahr.hawaii.edu)
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Podriddo Agérica (Armillaria spp.)- O fungo
Armillaria é parasita facultativo. As espécies
Armillaria mellea e A. ostoyae foram identificadas nos
Estados Unidos e A. mellea e A. gallica em Italia, em
plantas de mirtilo. Esta doenca tem uma forma de

dispersdo no terreno tipo “nddoa de azeite”. A

Figura 4-Raiz do mirtilo afetada pela
podriddo agarica
Fonte: (http://www.ctahr.hawaii.edu)

disseminacdo ao longo de uma linha, coincidindo
com plantas infetadas que foram previamente
arrancadas (por exemplo, uma ramada ou oliveiras),
também é frequente. Raizes infetadas que permaneg¢am no terreno mantém o fungo viavel

ao longo de muitos anos

Fusariose (Fusarium spp.)- O género Fusarium é um
fungo de solo com muitas espécies e uma vasta
gama de hospedeiros. Na regido de Entre Douro e
Minho, o F. oxysporum, responsavel por doencas

vasculares, tem uma elevada incidéncia nas culturas

horticolas em estufa, causando por vezes prejuizos

Figura 5-Sintomas de Fusariose no elevados. Este fungo pode permanecer no solo sob a

mirtilo
Fonte: (http://www.ctahr.hawaii.edu)

forma de micélio ou esporos, mesmo na auséncia de

hospedeiro.

Alternaria (Alternaria spp.)- Na cultura do mirtilo foi
assinalada a espécie Alternaria Tenuissima. Os frutos
podem ser infetados no pomar, préximo da maturacao,
ou na camara de conservacdo. Este fungo assume

particular importancia em pés-colheita.

Figura 6- Lesdes em folhas e frutos

causada por Alternaria
Fonte: (http://www.ctahr.hawaii.edu)
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Phomopsis (Phomopsis sp.)- A espécie identificada na
cultura do mirtilo € a Phomopsis vaccinii .O fungo mantém-
se no pomar durante o Inverno em restos de material
vegetal resultantes da poda que ai tenham sido deixados.
As infe¢Bes dao-se a partir do inicio do ciclo vegetativo, até

by

a queda das folhas, desde que haja condigcbes de

temperatura e humidade favoraveis.

Figura 7- Ramos de mirtilo
afetados por Phomopsis

Pestalotiopsis (Pestalotiopsis spp.)- No Chile, Espinoza
e Briceflo (2008), identificaram as espécies
Pestalotiopsis clavispora, P. neglecta e Truncatella
angustata associadas a plantas de mirtilo que

apresentavam cancros nos ramos e seca de ramos. O

género Pestalotiopsis estd presente em diversas

Figura 8- Sintomas de ataques por

Pestalotiopsis
Fonte: (http://www.ctahr.hawaii.edu)

espécies arbustivas e arbéreas, como parasita ou

saprofita. Tanto Pestalotiopsis spp. como Truncatella sp.

1.2.1.3 Pragas na Cultura do Mirtilo

Os pomares de Mirtilo podem ser afetados por pragas como passaros, mosca de asas
manchadas, tripes, lagartas ou escaravelhos. Estes tipos de pragas causam prejuizos
avultados nas explorac@es, particularmente com as condi¢des climaticas como as que se
verificam no concelho de Albergaria-a-Velha, com o verdo morno, seco e de céu quase sem
nuvens; o inverno é fresco, com precipitacdo e de céu parcialmente encoberto. Ao longo do
ano, em geral a temperatura varia de 5 °C a 26 °C e raramente € inferior a -1 °C ou superior
a32-°C.

Os surtos causados por pragas podem levar a prejuizos avultados nas exploracdes, se ndo

forem atempadamente monitorizados e no momento adequado, devidamente tratados.

Desta forma, € essencial monitorizar a cultura, bem como saber identificar as pragas que

possam causar danos. Seguidamente sdo inumeradas algumas dessas pragas, como:
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Noctuas- constituem uma familia de lagartas (mariposas), quando os insetos da ordem dos
Lepidoptera estdo na fase larval, sdo chamados de lagartas das borboletas, consideradas
como espécies oportunista ( figura 9), causando uma consideravel desfoliacdo nas plantas,
verificando-se uma maior incidéncia nos pomares proximos de areas florestais, provocando

a morte a inUmeras plantas.

Figura 11- Lagarta falsa-medideire - Figura 10- Gorgulho (phyllobius pyri) Figura 9- Gorgulho (Otiorhynchus
(Pseudoplusia includens) Fonte: (invasive.org) sulcatus)

Fonte: (invasive.org) Fonte: (invasive.org)

Gorgulho (Phyllobius pyri )- como se vé na figura 10, é um dos dois gorgulhos que
provocam danos ho mirtilo, tem aparecido a alimentar-se nas folhas mais jovens , esta
tendéncia tem-se verificado ao longo de varios anos. Os estragos que provocam Sao
relativamente pequenos e pouco visiveis, contudo, as larvas de pyri, tal como Otiorhynchus
sulcatus (figura 11), alimentam-se das raizes mirtilo, onde o0s seus estragos s&o

significativos, sendo que estes sdo impercetiveis nas primeiras fases.

Cetbnias (Cetonia sp.) - sdo escaravelhos que se
alimentam preferencialmente de flores,
nomeadamente pela flor do mirtilo, registando-se
uma maior presenca nos pomares, sendo mais
comuns em pomares proximos de areas florestais.

Uma vez que se alimentam de flores podem levar

prejuizos significativos na producao. Por sua vez, o

Figura 12- Cetonias (cetonia sp.) ] .
Fonte: (invasive.org) maior problema sdo aquando da postura dos seus

oVvos, junto as raizes da planta, pois sdo de tal forma

vorazes, que causam uma grande devastacao.

Broca dos ramos (Zeuzera pyrina L.)- Falamos de um lepidoptero com habitos noturnos,
gue ataca varias espécies lenhosas, face a sua maior incidéncia, nos ultimos anos, levou a
um acréscimo da sua importancia. A presenca da praga € inicialmente evidenciada na parte

terminal dos lancamentos, secando-os até ao ponto da sua penetragdo, verificando-se junto
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deste e no solo, uma acumulacdo de excrementos e serradura. O enfraquecimento do

arbusto é de tal forma que, em casos extremos, pode levar a sua morte.

)

Lagarta de Zeuzera pyrina Pupa de Zeuzera pyrina Aduito de Zeuzera pyrina

Figura 13- Fases de desenvolvimento da Broca dos ramos (Zeuzera pyrina L)
Fonte: (invasive.org)

Symphylan do jardim (Scutigerella immaculata)- A symphylan
pode viver varios anos, uma vez que efetua a sua muda com
intervalos mais ou menos regulares (verificando-se que na
primavera as populacbes sdo compostas unicamente por

adultos), alimentando-se, entre cada muda, de fungos, algas,

musgos, tendo um apetite voraz por extremidades de raizes

Figura 14- Symphylan do jardim jovens.

(Scutigerella immaculata)
Fonte: (invasive.org)

Mosca da fruta (Drosophila suzukii)- A mosca de asas
manchadas, Drosophila suzukii (Matsumura), € uma praga
gque se alimenta de varias culturas (polifaga),atacando
frutos de aproximadamente 40 espécies, pertencentes a

cerca de 20 familias botanicas, entre estes prejuizos

avultados em pequenos frutos (framboesa, groselha,

Figura 15- Mosca da fruta (Drosophila morango, amora, mirtilo entre outras espécies).Sendo que

suzukii) . "
Fonte: (invasive.org) esta especie consegue fazer posturas em frutos séos e

antes da maturacdo, dado o oviscapto muito mais robusto e
com serrilha que as suas fémeas possuem, ainda que a postura tenha maior incidéncia com

0 aumento do teor de acucar dos frutos.

A monitorizacao das populac6es de drosdfilas pode ser efetuada com recurso a armadilhas
alimentares. Sendo a drosodfila de asas manchadas uma praga para a qual os meios de
protecdo preventivos assumem maior relevancia, a utilizacdo de armadilhas (dispositivo e

isco), sdo necessarias para monitorizacdo e combate da praga.
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Como meio de luta cultural, deve-se promover o arejamento do arbusto, permitindo a
entrada de luz e reduzir a humidade, proceder a colheitas mais frequentes evitando o

amadurecimento excessivo dos frutos e por udltimo proceder a eliminagcdo de frutos

danificados.

Estorninho (Sturnus Vulgaris) - o estorninho comum
€ uma ave, considerada uma praga que pode afetar as
producbes é a presenca de aves com grande apetite
por este tipo de fruto. Torna-se fundamental o uso de

redes ou a presenca de aves de rapina, podendo

desta forma minimizar as perdas, esta praga pode

Figura 16- Estorninho (Sturnus Vulgaris) levar a perdas avultadas de producao.

Fonte: (invasive.org)

1.2.1.4 Meios de Protecao

Considera-se uma praga um surto de organismos que reduzem a producéo de culturas. Ao

ataca-las transmitem doencas e reduzem a qualidade dos produtos agricolas.

O conceito oficial de praga estabelecido pela FAO diz-nos que: "qualquer espécie, raga ou
biétipo de vegetais, animais ou agentes patogénicos, nocivos aos vegetais ou produtos
vegetais". Assim, podemos concluir que o termo praga compreende animais (insetos, acaros

e nematoides), bem como doencgas (causadas por fungos, bactérias, virus e viréides)

Na agricultura biolégica, segundo Isabel Barrote o mais "adequado é Protec¢édo fitossanitaria,
na medida em que, em agricultura biologica, o que se pretende € a protecdo das plantas

contra o atague de agentes nocivos."

O cuidado com o solo, onde a cultura se encontra € um dos fatores mais importantes para
assegurar um crescimento saudavel e resistente, uma vez que é através do solo que a
planta vai retirar os elementos de que necessita. Assim se 0 solo se encontrar rico em
matéria organica e com teores de ph adequados havera condi¢cdes para uma nutricdo

equilibrada da planta, tornando-a mais resistente ao ataque de doencas e pragas.

Na pratica da Agricultura Biol6gica, ndo se deve aguardar que a doenca se instale para

atuar, deve-se sim, privilegiar as medidas indiretas de carater preventivo, de modo a

N

fomentar condicdes desfavoraveis ao desenvolvimento dos inimigos da cultura (mirtilo),

necesséario fazer uma boa drenagem do solo, efetuar podas adequadas, promover

(@)
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arejamento. Devem ser utilizadas variedades sas, resistentes, ou menos suscetiveis a

pragas e doengas.

Quando as medidas de protecao indiretas, ndo forem suficientes para combater os inimigos
da cultura, tornando-se evidente a necessidade de proceder a tratamentos, é prioritario
recorrer a meios de protecdo diretos, minimizado o impacto na saude humana, nos
organismos nao visados e no meio ambiente, sendo que a sua utilizacdo deve ser feita de
forma integrada. Assim sendo deve-se privilegiar a luta biol6gica, através da limitacéo
natural, adotando medidas culturais adequadas e selecionar os produtos fitofarmacéuticos

utilizados, de forma a reduzir ao maximo a destruicdo de auxiliares.

Pode-se recorrer a meios de luta biotécnica que engloba, no caso da protegéo integrada, os

reguladores de crescimento de insetos (RCI).

Deve ser ponderada a indispensabilidade do recurso a luta quimica, mas sempre que se
recorre a meios de luta quimica, devemos ter em conta os produtos fitofarmacéuticos
utilizados, estes devem satisfazer as exigéncias da protecdo integrada ou da agricultura
biologica. O seu uso deve atender as especificagdes do rotulo, nomeadamente quanto a sua
finalidade, concentracdo ou dose homologada, bem como o numero de aplicagbes

possiveis, classificacao toxicolégica e o respetivo intervalo de seguranca.

Os produtos fitofarmacéuticos homologados que se incluem nos grupos dos inseticidas,
fungicidas e herbicidas, podem ser consultados periodicamente no site da DGADR
(www.dgadr.pt), uma vez que tém atualizacbes periddicas, nomeadamente quanto a
homologacbes e efeitos secundarios dos produtos. No ambito das medidas, é muito
importante fomentar populagdes de auxiliares, adotando medidas de protecdo, manutencéo

e aumento destas populacgées.

E imperativo que para uma maior eficiéncia, o produtor deve fazer um acompanhamento
regular da cultura, controlando a estimativa do risco de ataque, em funcdo de fatores como
as condicbes meteorologicas, sistemas de condugdo, espacamento da cultura, estado
vegetativo da planta, entre outras. Deve o produtor ter conhecimento alargado do ciclo da
cultura e das fases de maior vulnerabilidade, das pragas que possam causar danos a sua

cultura, bem como das formas de combate a cada uma delas.

Os meios de luta possiveis em protecao integrada, a sua descri¢cdo e alguns exemplos que,
pela sua importancia ou frequéncia de utilizacdo, merecem destaque, estdo descritos no

quadro 1.
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Quadro 1. Meios de luta, classifica¢éo e sua descrigao

CLASSIFICACAO

LUTA Medida Meio
indirecta directo

DESCRICAO

Medidas legisiativas e regulamentares para minimizar o
transporte e dispersao dos inimigos das culturas. Destacam-
legislativa x -se as Normas Internacionais de Medidas Fitossanitarias
(ISPM, CIPP) e a regulamentacao europeia através da
Organizacgao Europeia de Protecgao de Plantas (OEPP).
Criagao de variedades com caracteristicas de resisténcia
genética x aos inimigos das culturas, descobertas efou desenvolvidas
pelohomem

ftural - -~ Praticas culturais que intervém no desenvolvimento dos
o inimigos das culturas. S3o, normalmente, medidas indirectas.

miechnics % % Nao ha intervengao de processos biologicos. Utilizacao de

fisi praticas culturais como mobilizagbes de solo, mondas

SCs | : ! manuais e eliminagao de plantas ou érgaos atacados ou
térmica x simples lavagem da cultura.

Accao de agentes biologicos (parasitas, predadores ou
patogénios) que mantém a densidade de populacdes de
biolégica x inimigos da cultura a niveis inferiores aos que ocorreriam

natural, luta biologica classica e tratamento biologico.

Meios presentes no organismo ou seu habitat, passiveis de

manipulagado, que permitem alterar negativamente certas
biotécnica x fungbes vitais que provocam, normalmente, a morte dos
individuos afectados. Abrange semioquimicos, reguladores
de crescimento e luta autocida.

2 Sao unhzedas substénaas quimicas naturais ou de sintese
quimica x I I id

na sua auséncia. Consideram-se trés modalidades: imitagdo

Fonte: (Amaro, P. (2004) - A protec&o integrada)

1.2.1.5 Auxiliares
De forma a controlar o ataque de pragas, causadoras de elevados danos as culturas, torna-
se importante controlar os estados de desenvolvimento dos fitéfagos. Recorrendo aos
auxiliares das culturas, tem-se conseguido reduzir e manter a populacao de fitéfagos de
forma a que estes ndo causem prejuizos. Esta acdo sé é possivel recorrendo a auxiliares
entoméfagos  (predadores e parasitoides) complementados com  organismos

entomopatogéneos (microrganismos parasitoides).

Estes parasitoides, familia dos dipteros e dos himendpteros, pertencentes a classe insecta,
desenvolvem-se dentro ou fora de um organismo de outra espécie que lhe serve de
alimento. Os parasitoides constituem um vasto conjunto de espécies pertencentes a

algumas familias de dipteros, principalmente de himendépteros (Carvalho & Aguiar, 1997).

21|Pagina



E necessario saber identificar, os agentes responsaveis pelo combate as pragas, desta

forma, descrevemos o seu modo de atuacao e algumas das suas carateristicas:

Acaros fitoseideos (Acari Phytoseiidae)- estes sdo predadores de acaros fitéfagos, os
acaros fitoseideos raramente sdo maiores do que 0,5 mm quando adultos. Caracterizam-se
na fase adulta por apresentar um unico escudo dorsal o qual apresenta um nimero maximo
de 20 pares de setas.

Typhlodromus pyri Phytoseiulus persimilis Neoseiulus californicus

Figura 17-Acaros fitoseideos
Fonte: (pt.slidshare.net)

Carabideos (Carabidae)- a familia Carabidae apresenta-se com tamanho muito variado,
corpo relativamente achatado dorso -ventral levemente convexo. Com uma pandplia de
cores variadas, com o preto e castanho-escuro a predominar (Reichardt 1977). Apresentam
mandibulas e palpos proeminentes e metasterno encurtado com uma distinta sutura
transversa. Vulgarmente apresentam élitros estriados e pernas finas (Lawrence 1994).
Podemos encontra-los numa variedade de ambientes tém um papel muito importante no
controle biolégico. O regime alimentar das larvas dos carabideos sdo as lesmas e insetos,
podendo controlar eficazmente algumas pragas, sobretudo em culturas arvenses e
horticolas, alimentando-se ai de aleuroides, afideos, psilas, ovos e larvas de coledpteros,
como o escaravelho da batateira ou a melolonta, de lagartas, larvas e pupas de moscas,

lesmas e caracois.

Figura 18-Carabideos (Carabidae)

Fonte: (pt.slidshare.net)
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Coccinelideos (Coccinellidae) — o mais vulgar é encontrarmos a joaninha de sete pontos
(Coccinela septempunctata) em quase todas as culturas, quer seja ao ar livre ou de estufa.
Existem muitas espécies de joaninhas e muitas delas sdo atualmente reproduzidas em
laboratérios especializados, com a finalidade de serem utilizados em luta biolégica. S&o uma
das familias melhor estudadas (Franco et al.,2006). Carateriza-se como um predador
extremamente ativo, quer seja na fase larvar ou na fase adulta, contra &caros e insetos,
sendo que a sua preferéncia alimentar é vasta, desta forma podem-se definir como (Franco
et al.,2006, Amaro & Ferreira, 2001):

o Espécie afidifagas
e Espécie coccidifagas

o Espécie acarifagas

e Espécie aleurodifagas Figura 19- Coccinelideos (Coccinellidae)

Fonte: (pt.slidshare.net)

Cada uma destas espécies ao longo da sua vida pode consumir muitas centenas de presas
(Carvalho & Aguiar,1997).

Estafilinideos (Staphylinidae) - séo
insetos das mais diversas cores e
tamanhos variando entre os 4 e os 40
mm. S&o vistos frequentemente em
substancias vegetais, sdo muito ativos,

voam ou correm rapidamente, S&o

predadores de acaros, tisanopteros,

Figura 20- Estafilinideos (Staphylinidae) aleuroides, ovos de afideos entre outros,

Fonte: (pt.slidshare.net)

algumas das espécies tém bastante
interesse, uma vez que sao excelentes auxiliares das culturas como o Philonthus

turbidus, Procirrus lefebvrei e o Mimopinophilus siculus.

Crisopa (Chrysopidae) - s&o insetos, com uma
envergadura entre 6 e 0s 65 mm, 0S seus COrpos
sdo usualmente de cor verde, brilhantes ou

castanhos  esverdeados, olhos  compostos,
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predominantemente dourados. As suas asas sdo usualmente translicidas, por vezes com
veios esverdeados. Estes Crisopideos alimentam-se de pédlen, néctar e pequenos
artropodes, como afidios ou acaros. Estes predadores fazem as suas posturas a noite, uma
fémea pode produzir entre 100 e 200 ovos, que sdo colocados estrategicamente nas
plantas, normalmente onde se encontre grande quantidade de afidios. A sua voracidade é
variavel, sendo que alguns Crisopideos comem apenas 150 presas durante a sua vida,
enquanto que, noutros casos 100 afidios podem ser comidos numa Unica semana. Tem
surgido pesquisas no sentido de aperfeicoar o seu uso, no controlo biolégico, de insetos,
afidios, acaros, mosca branca e cochonilhas. Sdo comercializados os ovos, nascendo as

larvas ja no campo, uma vez que, no estado larvar sdo extremamente agressivas.

Antocorideos- caraterizam-se por serem predadores
polifagos que vivem sob diversas espécies cultivadas
ou mesmo espontaneas. Na fase de adultos estes
hibernam, a sua coloracdo carateristicas, castanha e

preta, com 3 pares de patas e cerca de 5 mm de

= | comprimento. E essencialmente na primavera, quando

W

Figura 22- Antocorideos (Anthocoridae) a temperatura minima ultrapassa os 10°C, que a
Fonte: (pt.slidshare.net) . L.

fémea inicia as posturas colocando os seus ovos na

pagina inferior das folhas, depois de eclodirem as ninfas rapidamente se revelam tao

vorazes quanto os adultos, alimentando-se de ovos e larvas de psila, as quais perfuram com

0 estilete e sugam o seu conteddo, embora que 0 seu primeiro alimento sejam graos de

pélen, pequenos insetos como, afidios, acaros.

Cecidomideos- Aphidoletes aphidimyza estéao
presentes em quase todas as culturas atacadas
por afidios. Caraterizam-se por serem
predadores efetivos, podendo atacar mais de 60

espécies. Os adultos oscilam entre os 2 a 3 mm,

possuem patas e antenas largas. A sua

Figura 23- Cecidomideos (Aphidoletes
aphidimyza)
Fonte: (pt.slidshare.net)

coloracdo pode variar de vermelho a laranja
brilhante, dependendo da sua alimentacao.
Possuem mandibulas muito fortes que |hes permite agarrar as presas com relativa

facilidade. As fémeas podem viver 1 a 2 semanas, durante este periodo fazem a
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postura de forma criteriosa entre os afidios, cerca de 70 ovos. As larvas injetam uma
toxina através da cuticula das articula¢des dos afidios, que os paralisa e que
dissolve o seu interior. A sua atividade é mais intensa no Veréo e Outono,

produzindo 3 a 6 geracdes por ano.

Sirfideos (Syrphidae) —dependendo da espécie as
larvas podem ser saprdfitas, (alimentando-se de
plantas e animais em decomposicdo), ou
insectivoras, alimentando-se de afidios, tripes e
outros insetos que parasitam e sugam a seiva das

plantas. Desta forma os sirfideos sdo reconhecidos

como um importante controlo biolégico de pragas na

Figura 24- Episyrphus balteatus . . ~
g (Syrpzigae) agricultura. Episyrphus balteatus, as larvas sé&o

Fonte: (ptsidshare.ney predadores ativos de diversas espécies de afidios. Os
adultos medem 10 a 20 mm de comprimento, tém coloracdo amarelo-torrada com listas
negras e olhos castanho-avermelhados. Cada fémea pode pér mais de 100 ovos, fazendo a
sua postura de forma estratégica nas colénias de afidios. Apos eclodirem as larvas podem

consumir até 400 afidios, durante 1 a 2 semanas até pupar.

Taquinideos (C) - sdo moscas, de cor negra, negro-
azulado ou cinzento escuro, por vezes com manchas
escuras, ou bandas azuis, amarelas ou esverdeados,
medindo, conforme a espécie a que pertencem, 3 a

14 mm, tém um par de asas membranosas,

transllicidas, com nervuras de linhas salientes. Em

Figura 25-Taquinideos (Tachinidae) muitas espécies, o corpo é provido de sedas.

Fonte: (pt.slidshare.net)
Os héspedes mais frequentes destes dipteros
parasitoides sdo as larvas de lepidopteros e as larvas e adultos de coledpteros. Larvas de
outros dipteros, larvas e adultos de himendpteros, homdpteros e ortépteros, sdo também

parasitados pelos Taquinideos, embora com menor frequéncia.

Na maioria dos casos, a fémea insere 0 ovo diretamente no corpo do hospedeiro, onde se

desenvolvera, consumindo os 6rgdos internos.

Terminado o seu desenvolvimento, o parasita sai na forma adulta (mosca) para o exterior do

gue resta do corpo da vitima. Libertando-se assim no meio, recomegara um novo ciclo, cuja
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coincidéncia no espaco e no tempo com o ciclo do hospedeiro, é o principal fator da sua

eficacia como agente de limitagdo das pragas.

Entomopatogéneos — os produtos a base de
entomopatogéneos, tém sido usados para a
protecdo das plantas, nomeadamente em
esquemas de protecdo integrada. O controlo
biol6gico com entomopatogénos pode ser
definido como o uso de fungos, virus, bactérias,
nematoides e protozoarios no controle de

insetos-praga. Os fungos entomopatogéneos

tém como hospedeiros primarios os afideos,

Figura 26-Ataque de Entomopatogénos a
Melolonta moscas-brancas, gafanhotos, moscas,

Fonte: (pt.slidshare.net)

besouros, lagartas, tripes e acaros. Possuem
largo espectro de agéo, capazes de colonizar diversas espécies de insetos e acaros e de
causar, com frequéncia, epizootias (“contaminagao generalizada”) em condi¢des naturais,
diferem de outros grupos por ter a capacidade de infetar todos os estadios de

desenvolvimento dos hospedeiros (ALVES et al., 2008).

A morte é causada pela destruicdo dos tecidos e, ocasionalmente, pelas toxinas produzidas
pelos fungos, frequentemente emergem do corpo dos insetos, produzem esporos que,
quando espalhados pelo vento, chuva ou contato com outros insetos, podem causar uma
epizootia, com condi¢cBes ambientais favoraveis ao desenvolvimento do fungo, temperatura
entre 26°C e 27°C, e humidade relativa acima de 60% (ALVES et al., 2008).

1.2.1.6 Medidas de Protecao dos Auxiliares

Face a necessidade de assegurar um maior controlo biol6gico das pragas, a protecao dos
auxiliares torna-se de extrema importancia, promovendo o aumento das suas populacdes,

esta serd sem duvida a forma mais econdémica, viavel e eficaz de o fazer.

Para este efeito, recomenda-se a manutengdo de areas de compensagéo ecoldgica, sendo
fundamental reduzir ao maximo os tratamentos quimicos. Estas areas de compensacgéo
ecoldgica possuem um vasto leque de plantas, nas quais vivem auxiliares e pragas, a

importancia da existéncia destas areas de compensacao ecoldgica é tanto maior, quanto
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mais limpa de plantas espontaneas estiver a area cultivada. Exploracées agricolas muito

“limpas” sao mais suscetiveis a ataques de afideos que as menos “limpas”.

A vegetacdo que se encontra ao longo dos caminhos e estradas, prados, bosques, matas
ou mesmo entre terras cultivadas, devem ser protegidos e cuidados, pois desta forma os
auxiliares podem reproduzir-se, abrigar-se e alimentar-se em periodos de caréncia de

alimento nas culturas, permitindo a sua fixagéo durante o Inverno (DRAPN).

1.3 Modo de Producéao Biologico

Caracteriza-se o0 Modo de Produgéo Biologico (MPB) por um sistema de gestdo das
exploracdes agricolas e de producdo de géneros alimenticios que relune as melhores
praticas ambientais, um nivel superior de biodiversidade, a prote¢cao dos recursos naturais, a
diligéncia de normas rigorosas no que concerne ao bem-estar dos animais e ao método de
producdo, simultaneamente, com a eleicdo de certos consumidores por produtos resultantes

de uma agricultura assente na utilizacdo substancias e processos naturais.

No ambito da agricultura bioldgica, foi elaborada legislacdo nomeadamente, o referencial
Europeu da agricultura biolégica que é composto pelos Regulamentos (CE) n° 834/2007 e
889/2008.

Atualmente alterado por:

Requlamento de Execucdo (UE) 2018/1584 da Comisséo, de 22 de outubro de 2018 que
altera o Regulamento (CE) n.° 889/2008, que estabelece normas de execugdo do
Regulamento (CE) n.° 834/2007 do Conselho.

Regulamento de Execucéo (UE) 2017/2273 da Comisséo, de 8 de dezembro de 2017, que

altera o Regulamento (CE) n.° 889/2008 no que respeita a produgéo bioldgica, a rotulagem e

ao controlo.

Regulamento de Execucéo (UE) 2016/673 da Comisséo, de 29 de abril de 2016 — que altera

0 Regulamento (CE) n.° 889/2008 que estabelece normas de execug¢édo do Regulamento
(CE) n.° 834/2007 do Conselho relativo & producéo bioldgica e a rotulagem dos produtos

bioldgicos, no que respeita a producao bioldgica, a rotulagem e ao controlo.
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Desde 01 de julho de 2012 é obrigatéria a utilizacdo do logo6tipo Europeu da agricultura
biologica (Figura 29) nos produtos em que o mesmo é aplicavel (DGADR ,S/D).

Figura 27- Log6tipo Europeu da Agricultura Biologica

Foi aprovada em Conselho de Ministros, a 27 de julho de 2017, a Estratégia Nacional para a
Agricultura Biologica (ENAB) e definido, para a producdo e promocgdo de produtos

biologicos, um Plano de Acgéo (PA).

As medidas que se definiram para implementar, apresenta-se com um periodo de aplicagéo
de 10 anos. Neste periodo prevé-se duplicar a &rea cultivada em agricultura biol6gica e
aumentar a aptidao interna de transformacao dos produtos biolégicos, fazendo crescer a sua
disponibilidade e consumo, fortalecer a capacidade técnica e a oferta formativa e
impulsionar o desenvolvimento e a divulgacdo de informacdo técnica do setor. E
considerada uma data histérica para a agricultura biolégica em Portugal. A Comisséo
Europeia, em novembro de 2017, homologou a implementacdo de novas normas para a
agricultura biolégica que visa simplificar e harmonizar as normas sobre a producgdo de
alimentos bioldgicos, tanto na Unido Europeia como em paises terceiros. Conta-se que este

novo regulamento entre em vigor a 1 de janeiro de 2021 (europa.eu).

1.3.1 Caderno de Campo
Para o exercicio da producdo integrada e da agricultura biolégica é necessario que 0s
agricultores possuam um caderno de campo. Documento esse que, permite a verificacdo do
cumprimento dos compromissos relativos ao modo de producdo integrada ou agricultura
biol6gica, bem como o controlo, tendo em vista a certificacdo da producdo efetuada, pelo

Organismo de Controlo e Certificagéo.

Neste caderno de campo deve estar presente um plano de fertilizacdo, devem-se registar as
ocorréncias e os estados fenoldgicos da cultura, as praticas agricolas adotadas e datas da
sua realizacdo. Ja no ambito da fitossanidade, deve-se registar a estimativa do risco
efetuada, de modo a reduzir a ocorréncia, de determinado inimigo, devendo se proceder
também ao registado das espécies de fauna auxiliar observadas. Aquando da realizacédo de

qualquer tratamento fitossanitario devem ser registados os seguintes elementos: data da
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aplicacdo, produto fitofarmacéutico utilizado e a sua substancia ativa, dose e volume de
calda utilizado. A dotacdo de rega deve ser justificada pelos célculos de balanco hidrico,
deve-se adotar um sistema de controlo das necessidades de rega.

Este caderno de campo deve ser atualizado sempre que se proceda a uma qualquer
operacao cultural.

1.4 GLOBALG.A.P

E uma organizac&o global com um objetivo crucial: agricultura segura e sustentavel a nivel
mundial que cria referenciais voluntarios para a certificacao de produtos agricolas em todo o
mundo. Sdo cada vez mais produtores, fornecedores e compradores estdo a adaptar os

seus referenciais de certificagdo de acordo com estes principios.
O GLOBALGAP consiste num conjunto de documentos normativos que incluem:

Regulamento Geral GLOBALG.A.P - Fornece instru¢des sobre como pedir um Certificado,

obté-lo e manté-lo, e os direitos e responsabilidades envolvidas;

Documento Pontos de Controlo e Critérios de Cumprimento GLOBALG.A.P - Contém todos
os Pontos de Controlo e Critérios de Cumprimento que tém que ser considerados pelo
Produtor/Organizagdo de Produtores Requerente e que sdo auditados para verificar o

cumprimento;

Checklist (lista de verificagcdo) GLOBALG.A.P - Contém os Pontos de Controlo e é um

instrumento para inspecionar e avaliar a conformidade;

O Referencial do Sistema Integrado de Garantia da Producdo GLOBALG.A.P para producéo
vegetal, aquicultura e producdo animal aborda elementos de sustentabilidade ambiental que
sdo avaliados por um auditor técnico, que também avalia os elementos relacionados com
seguranca alimentar. Estes elementos incluem o desenvolvimento de um plano de acgéo
para residuos e poluentes, a avaliacdo do impacto das atividades de producdo no meio
ambiente, o uso responsavel da agua e, de um modo geral, a identificacdo de unidades que

ndo sao produtivas e as formas eficientes de utilizar a energia.

Este referencial pressupde trés grupos cruciais: 0 ambiente, a seguranca dos trabalhadores
e a seguranca dos alimentos, sendo esta Ultima, a componente principal. Em suma, este
sistema abrange o saber desde a manutencéo de registos, autoavaliacéo interna, inspecéo

interna, o historial e gestdo do local, a saude, seguranca e bem-estar dos trabalhadores, a
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gestdo de residuos e poluicdo, reciclagem e reutilizagdo, protecdo e conservacao do
ambiente, a rastreabilidade dos produtos no mercado, bem como a seguranca dos visitantes
a exploracao.

O referencial GLOBALG.A.P integra aplicacbes modulares para os diferentes grupos de
produtos, onde se pode encontrar a producdo de plantas e de animais, de materiais de
propagacdo de plantas e de forragens compostas. Considera-se como sistema global de
referéncia para outras normas existentes. Pode ser aplicada por todas as fracées do setor
primario da area alimentar, possibilitando ainda a cada parceiro da cadeia de fornecimento,
a oportunidade de se posicionar no mercado global sem deixar de respeitar as exigéncias
dos consumidores (APCERGROUP).

O referencial GLOBALG.A.P. , é dividido em mddulos, que séo direcionados para diferentes
areas ou niveis de atividade. Os médulos, que constituem o Sistema Integrado de Garantia
de Producéo, estdo divididos em dois niveis, o nivel de ambito e o nivel de subambito
(GLOBALG.A.P., 2013 b). Consideram-se no nivel de ambito, os moddulos de base,
referentes a questdes mais gerais de producgdo: Unidade de Producgéo (AF); Producao
Vegetal (CB); Produgcdo Animal (LB); Aquicultura (AB) (Tabela 1). Os subambitos, séo
considerados os médulos mais especificos, ou seja, aqueles que dizem respeito a diferentes
areas dentro de cada ambito de producdo, divididos por produtos: Frutas e Legumes (FV),
gue pertence ao modulo de Producéo Vegetal (CB); Bovinos e Ovinos (CS), pertencente ao
médulo Producdo Animal (LB). Estes sdo alguns dos exemplos que se podem observar no
quadro 2.

Quadro 2. Esquema do Sistema Integrado de Garantia da Producdo GlobalG.A.P
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Fonte: (www.globalgap.org)

Com esta certificagdo € possivel criar uma diferenciacdo dos produtos agricolas, atribuindo
beneficio aos produtores e organizagcdes que revelam preocupagbes com o impacto
ambiental da atividade agricola, proporcionando técnicas de protecéo e producao integrada
com praticas de higiene e seguranca no trabalho, que asseguram a longo prazo a
sustentabilidade da atividade agricola. O GLOBALG.A.P é uma certificacdo acessivel a
todos os produtos/produtores agricolas, aplicAvel a nivel mundial e esta é uma das
caracteristicas mais diferenciadoras deste sistema: os produtores aderem voluntariamente e

devido a isso, com um elevado grau de empenho (AJAP, 2009).

A certificacdo GLOBALG.A.P pode ser requerida por um produtor individual ou por um grupo
de produtores. Na primeira opgdo o detentor da certificacdo serd o proprio produtor, na
segunda opcao ficara detentor da certificacdo o grupo de produtores, considerada entidade

legal.

O requente da certificagdo GLOBALG.A.P deve ter em consideracdo que existem trés tipos
de cumprimento(tabelal), as obrigacbes maiores que tém de apresentar uma conformidade
a cem por cento, as obrigacdes menores, onde a conformidade tem de estar nos noventa e
cinco por cento e por fim as recomendacfes, onde ndo se encontra uma percentagem de

conformidade definida.

Numero de pontos de controlo e diferentes niveis de cumprimentos, por médulos na versao

5.1, encontram-se enumerados na tabela 2.

Tabela 1- Pontos de controlo e Critérios de Cumprimento da Norma GlobalG.A.P.

PCCC MAIORES MENORES RECOMENDAGOES TOTAL
Unidade de Producéo (AF) 23 22 6 51
Producéo Vegetal (CB) 32 73 9 114
Frutas e Vegetais (FV) 40 23 7 70

Total 95 118 22 235

Fonte: (www.globalgap.org)
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Tabela 2- Distribui¢cdo dos Pontos de Controlo e Critérios de Cumprimento da Norma GlobalG.A.P, nas diferentes

seccoes.

Moédulo Seccdes Maiores | Menores | Recom. | Total
AF 1: Historial e gestdo da unidade de 2 2 0 4
producédo
AF 2: Manutencéo de registros e 2 1 0 3
autoavaliacdo interna
AF 3: Salde, seguranca e bem-estar dos 5 14 1 20
trabalhadores
AF 4: Subcontratacdo 0 2 0 2

Unidade AF 5: Gestéo de residuos e poluentes, 1 1 2 4
de Producéo reciclagem e reutilizacdo
AF 6: Ambiente e Conservagéo 0 1 3 4
(AF) AF 7: Reclamacdes 1 0 0 1
AF 8: Procedimento de recolha e retirada 1 0 0 1
AF 9: Contaminacdo deliberada 1 0 0 1
AF 10: Status GlobalG.A.P. 1 1 0 2
AF 11: Uso do logétipo 1 0 0 1
AF 12: Rastreabilidade e segrega¢do 8 0 0 8
CB 1: Rastreabilidade 1 0 0 1
CB 2: Material de propaga¢édo 3 6 1 10
CB 3: Historial e gestdo da unidade de 2 0 2
Producéo produgao 0
CB 4: Gestdo do solo 0 2 1 2
VEgeEl CB 5: Aplicacéo de fertilizantes 2 18 1 21
(CB) CB 6: Rega/Fertirrega 2 6 4 12
CB 7: Protegdo Integrada 3 2 0 5
CB8: Produtos Fitofarmacéuticos 21 36 1 58
CB 9: Equipamentos 0 1 1 2
FV 1: Gestdo de solos e substratos 2 0 2
Frutas FV 2: Substratos 1 0 2 3
LegEmes FV 3: Pré-colheita 2 1 0 3
(FV) FV 4: Colheita 15 3 0 18
FV 5: Acondicionamento do produto 22 17 5 44
TOTAL 95 118 22 235

Fonte: (www.globalgap.org)
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1.4.1 Tipos de Sancdes
Quando os requisitos relativos ao referencial hdo sao cumpridos, designamos por hao
conformidades. Estas ndo conformidades séo registadas pela entidade certificadora, sendo
dada a possibilidade ap6s a inspecao, para que as mesmas sejam retificadas dentro de um
prazo limite. Desta forma o produtor tem a possibilidade de proceder a retificacoes,
evidenciando a acado corretiva para a mesma, fazendo cumprir 0 requisito do ponto de

controlo em questéo.

O nao cumprimento dos pontos de controlo, dependendo do seu grau de obrigatoriedade,
pode levar a sancdes, que podem variar de "Adverténcia’, "Suspensdo” ou mesmo
"Anulacdo” Cabe ao organismo de certificagcdo validar ou ndo as agdes corretivas efetuadas
pelo produtor. O produtor pode mudar de entidade certificadora desde que ,ndo tenham
registo de qualquer sancao pendente.

1.4.2 Adverténcia

A todas as ndo conformidades encontradas na auditoria sdo registadas no relatério final
como adverténcias, estas devem ser tomadas em conta e retificadas pelo produtor. Para
efeitos de obtengcdo da certificag@o inicial, o prazo é de 3 meses, e de 28 dias para
auditorias de acompanhamento, estas efetuadas anualmente, apés emissdo do primeiro
certificado GlobalG.A.P, neste tipo de auditoria (acompanhamento) deve ser tomado em
conta, que caso a ndo conformidade seja registada como "Obriga¢gdo Maior", o prazo para a
sua correcao vai depender da gravidade da ndo conformidade relativamente a seguranca
das pessoas, do ambiente ou consumidores, podendo mesmo ser aplicado de imediato uma

suspensao.

1.4.3 Suspenséo

N

Quando se detete uma ameaga grave a seguranca das pessoas, a0 ambiente ou aos
consumidores pode originar uma suspensao aplicada pelo auditor (suspensdo Declarada
pelo Organismo de Certificacdo). Outros motivos podem estar relacionados, pela dificuldade
de o produtor cumprir 0s prazos estabelecidos para proceder 4s acdes corretivas, ou mesmo
o produtor pedir essa suspenséo (suspensao autodeclarada) de forma a ter mais tempo para

implementar as corre¢fes necessarias para fazer face as exigéncias do referencial.

A suspensdo podera ser aplicada a um sO produto ou mesmo a todos os produtos a
certificar que constem na lista do produtor, a sua abrangéncia ird depender dos médulos em
gue se encontrem as ndo conformidades, ou seja, depende do seu carater, mais geral ou

mais especifico. Se as ndo conformidades forem de nivel geral em mddulos base como a
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Unidade de Producdo, a suspensao tera de ser feita a totalidade da producdo da unidade
em causa, se forem do médulo de Frutas e Legumes, somente esses produtos ficam em
regime de suspensdo, a qual designamos de suspensdo parcial (SANTOS, FALCATO e
SIMOES,20009).

1.4.4 Anulacao da Certificagcao
Este é o tipo de sancdo mais grave, sendo que a quando da sua aplicacdo remete o
produtor para um periodo de espera de 12 meses até que este possa novamente submeter-
se ao processo de certificacdo. Com esta anulagdo, fica sem efeito o contrato assinado
inicialmente com a entidade certificadora, ficando sem efeito a licenca, a utilizacdo do
logotipo GLOBALGAP, ou qualquer tipo de documentacao inerente a certificacao. De referir
gue este tipo de sancdo é aplicado caso o produtor ndo apresente atempadamente as
medidas corretivas, apés ter sido declarada a sua suspensdo, na eventualidade de se

verificarem fraudes no cumprimento do referencial ou no contrato.

B

GLOBALG AP

Figura 28- Logotipo GlobalGAP

Fonte: (www.globalgap.org)

1.4.5 Vantagens e Desvantagens da Implementacéao

O referencial GLOBALG.A.P destaca-se das demais certificagbes por (SANTOS et al.,
2009):

eCertificacao voluntaria com repercussdes a nivel mundial.

e Isencdo na certificacdo da producéo a nivel mundial, em que é exigido um certo nivel de
aptiddo dos auditores, de comunicacdo da informacdo e de acdo a sobre as néo

conformidades.

¢ Verificacdo e moderacdo dos riscos de seguranca alimentar, uma vez que é necessario
realizar uma avaliacdo de riscos, seguindo como base os principios Hazard Analysis and

Critical Control Points.
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¢ Realizacdo de uma Unica auditoria que traduz uma reducdo das despesas associadas ao

processo de certificagéo.

Outros aspetos importantes sdo a sua flexibilidade e dinamismo, que permitem uma
adaptacdo aos varios tipos de produgfes, dando a possibilidade de pequenos e grandes
agricultores poderem optar pelo tipo de certificacdo individual ou em grupo. Também toda a
informacdo sobre o sistema de certificacdo estd facilmente disponivel para qualquer
interessado, dando-lhe credibilidade (BERGER,2009).

O referencial GLOBALG.A.P traz aos produtores e consumidores vantagens, mas também

podemos enumerar algumas desvantagens associadas.

Desta forma, as vantagens que advém da implementacgéo e execucdo da norma encontram-
se (KERSTING et al., 2012) na melhoria das condi¢fes de trabalho, na facilidade na procura
de novos clientes, no aumento da qualidade do produto, na diminuicdo de custos e de
aplicacdo de produtos quimicos, na melhoria da gestdo praticada, no acesso facilitado a
mercados de alto valor, numa melhor reputacdo no mercado, na diminuicdo dos impactos

ambientais e no aumento do poder de negociacao.

Ja no que as desvantagens diz respeito podemos enumerar (KERSTING et al., 2012): a falta
de compreensdo nos requisitos da norma, a maior carga de trabalho adicional, o elevado
custo de investimento, as dificuldades no acesso a créditos e as dificuldades de manutencéo

dos registos.

1.4.6 Como implementar o referencial GLOBALG.A.P

CERTIFICACAO

F
Assinatura de auditoria

) atode
Apresentagig? certificagio
de propostd

Fluxograma 1 Procedimentos para implementacédo GlobalG.A.P
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Para implementar a certificacdo GLOBALG.A.P deve o produtor contactar com uma das
cinco empresas certificadas, para o efeito pelo Instituto Portugués de Acreditagdo (IPAC).
Depois de ser conhecedor de toda a informagéo relevante, deve o proprietario diligenciar, na
sua exploracdo, as acOes de determinacdo das avaliagbes de risco e respetivos
procedimentos, de formacdo dos trabalhadores, dos planos de acdo, da sinalética, dos
registos, dos cadernos de campo. Todas estas acdes deverdo ser colocadas em prética
antes da obtencdo da certificacdo. Esta implementacdo podera ser efetuada por uma
entidade para o efeito, se o produtor assim o entender, o que podera facilitar a
implementacdo do referencial munindo o produtor de alternativas préticas, simples e
econdémicas para cumprimento dos requisitos e organizar todo o suporte documental a

certificac@o, assim como coordenar o processo junto da entidade que certificard os produtos.

A certificagdo GLOBALG.A.P culminara numa gestdo da exploracdo mais eficiente, com
resposta de qualidade e rendimento, apostando e dando crescimento ao que se considera

fundamental para a nossa Natureza, que € a agricultura sustentavel.

Este referencial tem hoje um peso fundamental, para o escoamento de produtos, ndo sé a
nivel nacional, como também a nivel internacional, permitindo responder a necessidade de

disponibilizar ao consumidor informacéo sobre o produtor.

Através do endereco eletrénico https://database.globalgap.org, o consumidor tera acesso a

toda a informacao relativa a certificagdo de determinado produtor (SATIVA,S/D).

1.4.7 O GlobalG.A.P e Pontos de Controlo de Doencas e Pragas

O referencial GLOBALG.A.P revela grande preocupagdo com o controlo de doencas e
pragas nas produgfes por ele certificadas. Neste referencial podemos encontrar varios
pontos de controlo, que obrigam a que o produtor mantenha especial atengéo na prevencao,
monitorizacao, elaboragcdo de avaliacGes de risco e a¢cdes que promovam a sustentabilidade

ambiental e respeitem as normas em vigor.

De seguida, apresentamos alguns dos pontos de controlo existentes, respetivos critérios e
niveis de obrigatoriedade, para 0 seu cumprimento, homeadamente no que se refere a
Protecdo Integrada (CB6), Produtos Fitofarmacéuticos (CB7) e Equipamentos (CBS8),

especificando a forma como estes foram trabalhados, ao longo do processo de
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implementacao.

CB6 PROTECAQ INTEGRADA
A protegédo integrada (IPM) leva em conta a anélise cuidadosa de todas as técnicas de controle de pragas e a integragdo subsequente de vérias
medidas adequadas que possam reduzir o desenvolvimento de pragas, e mantém a utilizagdo de produtos fitofarmacéuticos e outras intervengbes sob
niveis economicamente justificados, reduzindo os riscos para a satide humana e o ambiente. Foi desenvolvido um “toolkit’ para a Protegdo Integrada
(Anexo CB 2) para fornecer agbes altemativas para a aplicagdo de técnicas de IPM na produgéo comercial de culturas agricolas e horticolas. Dada a
variagdo natural no desenvolvimento das pragas para diferentes culturas e éreas, qualquer sistema de IPM deve ser implementado no contexto das
condi¢des fisicas (clima, topografia, efc.), biolégicas (complexo de pragas e inimigos naturais, efc.) e econémicas locais.

CB6.1 Foi obtida assisténcia para a implementagdo de sistemas de IPM, por | Quando é prestada assisténcia técnica por um consultor externo, a formagdo | Obrigagdo

meio de formagdo ou instrugéo? @ competéncia técnica devem ser demonstradas por meio de titulos oficiais, | Menor
cursos de formagao especifica, etc., a menos que essa pessoa faga parte de
uma organizagdo competente para esse fim (p. ex., servicos de consultoria
técnica reconhecidos).
Sempre que o responsavel técnico for o produtor, a experiéncia deve ser
complementada por conhecimentos técnicos (p. ex., acesso a literatura
técnica sobre IPM, frequéncia de cursos de formagéo especificos, etc.) e/ou a
utilizagéo de ferramentas (software, métodos de detecéo na unidade de
producdo, etc.).

CB 6.2 a 6.5: O produtor consegue evidenciar a implementagdo de atividades incluldas na categoria de:

CB6.2 Prevengdo? O produtor deve evidenciar a implementagdo de, pelo menos, 2 atividades | Obrigagdo
por cultura registrada que incluam a adogdo de técnicas culturais preventivas | Maior
de forma a diminuir a incidéncia e intensidade de ataques de pragas,
reduzindo assim a necessidade de intervengéo.

N° Pontos de Controle Critérios de Cumprimento Nivel

CB6.3 Observagdo e monitoramento? O produtor deve evidenciar a implementagao de a) pelo menos, 2 atividades | Obrigagdo
por cultura registrada que determinem a época e o nivel de presenca de Maior
pragas e inimigos da cultura e b) utilizagdo dessa informagao para planejar as
técnicas necessarias ao controle de pragas.

CB6.4 Intervengao? 0 produtor deve evidenciar uma intervengao com um método de controle Obrigacao
especifico para a praga detectada, sempre que esses ataques afetem Maior
negativamente o valor econdmico da cultura. Quando possivel, devem ser
consideradas alternativas ndo quimicas. N/A quando ndo hé necessidade de
intervencdo por parte do produtor.

CB6.5 Foram seguidas as recomendagdes de antirresisténcia dos rétulos ou | Quando o nivel de uma praga, doenga ou infestante requer tratamentos Obrigagao

de outras origens, de forma a manter a eficacia dos PPPs disponiveis? | repetidos da cultura, as recomendagdes de antirresisténcia devem ser Menor
seguidas (quando disponivel).

CB7 PRODUTOS FITOFARMACEUTICOS

Nas situagdes em que o ataque de uma praga possa afetar negativamente o valor econémico da cultura, pode ser necessario intervir usando métodos
de controle especificos para essa praga, incluindo a utilizagéo de PPPs. E essencial que se faga o manuseio, armazenamento e utiizagéo dos PPPs
de forma correta.

CB74 Escolha de Produtos Fitofarmacéuticos

CB7.1.1 Existe uma lista atualizada de PPPs autorizados para o pals de Deve estar disponivel uma lista com as marcas comerciais dos PPPs Obrigagdo

produgdo para uso nas culturas existentes? (incluindo as substancias ativas e os organismos auxiliares) que séo Menor
autorizados nas culturas registradas no GLOBALG.AP. existentes na
unidade de produgdo ou que tenham existido nos Ultimos 12 meses.
CB7.1.2 0 produtor utiliza somente PPPs que estdo autorizados atualmente | Todos os PPPs aplicados sdo oficiais e estdo autorizados/sdo permitidos Obrigagdo
para a cultura no pals de produgdo (isto &, quando existe um sistema | atualmente pela organizagdo governamental adequada para o pals onde sao | Maior
oficial de registro e homologagéo)? aplicados. Quando néo existir um referencial de registro oficial, consultar o
guia GLOBALG.A.P. sobre 0 assunto (Anexo CB 3), bem com o “FAQ
International Code of Conduct on the Distribution and Use of Pesticides".
Consultar igualmente o Anexo CB 3 nos casos em que o produtor participa
em ensaios de campo oficiais para a homologagéo de PPPs pelas
autoridades locais competentes. Sem opgéo N/A.
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N.°

Pontos de Controle

Critérios de Cumprimento

Nivel

CB7.13

O PPP que foi aplicado é o mais adequado para o inimigo a combater,
tal como recomendado no rétulo do produto?

Todos os PPPs aplicados & cultura sao os adequados e podem ser
justificados (de acordo com as recomendagdes do rétulo ou com publicagdes
da entidade oficial de homologagao) para a praga, doenga, infestante ou alvo.
A utilizagdo em situagGes ndo indicadas no rétulo é permitida, desde que
exista autorizagdo oficial para o uso desse PPP na cultura e no pais. Sem
opgéo N/A.

Obrigagao
Maior

CB7.14

As notas fiscais de aquisicdo dos PPPs das culturas sao
conservadas?

As notas fiscais ou os rétulos de embalagem de todos os PPPs utilizados
efou armazenados para as culturas registradas devem ser mantidos, e devem
estar disponiveis na altura da inspegao externa. Sem opgao N/A.

Obrigagao
Menor

CB7.2

Aconselhamento sobre Quantidade e Tipo de Produtos Fitofarmacéuticos

CB7.21

As pessoas responsaveis pela selecdo de PPPs tém a competéncia
necessaria?

Quando os registros de aplicagdo de PPPs demonstrem que o responsével
técnico pela escolha dos PPPs é um consultor especializado, a sua
competéncia técnica deve ser demonstrada por meio de certificados de
qualificagdes oficiais ou de cursos de formagao especificos. Sao permitidos
faxes e e-mails de consultores, autoridades, etc.

Quando os registros das aplicagdes de PPPs demonstrem que o responsavel
técnico que escolhe os PPPs é o produtor, ou um trabalhador designado, a
experiéncia deve ser completada com conhecimentos técnicos (p. ex.
literatura técnica sobre o produto, um certificado de formagéo especifico,
etc.).

Obrigagao
Maior

NO

Pontos de Controle

Critérios de Cumprimento

Nivel

CB7.3

Registros de Aplicacao

CB7.3.1

Sao mantidos registros de todas as aplicagdes de PPPs e incluem os
seguintes critérios minimos:
» Nome efou a variedade da cultura
Localizagdo da aplicagdo
Data e Ultimo dia da aplicagdo
Nome comercial do produto e substancia ativa
Intervalo de seguranca pré-colheita

Todos os registros de aplicagdo de PPPs devem especificar:

* A cultura elou a variedade tratada. Sem opgao N/A.

« A localizagdo, 0 nome ou a referéncia da unidade de producao, e a
parcela, o pomar ou a estufa, onde a cultura esta instalada. Sem opgéo
N/A.

« As datas exatas (dia/més/ano) e a hora final da aplicagdo. Deve ser
registrada a data real de aplicacdo ((ltimo dia, quando a aplicagdo &
feita em mais de um dia). Estas informacdes deverdo ser utilizadas para
verificar o cumprimento dos intervalos de seguranga pré-colheita. Os
produtores ndo precisam registrar as horas finais, mas, nestes casos,
deve ser considerado que a aplicagao foi efetuada no final do dia
registrado. Estas informagdes deverao ser utilizadas para verificar o
cumprimento dos intervalos de seguranga pré-colheita. Sem opgao N/A.

« 0 nome comercial completo (incluindo a formulagdo) e a substancia
ativa ou o organismo auxiliar com o nome cientifico. Deve ser registrada
a substancia ativa ou deve ser possivel relacionar o nome comercial
substancia ativa. Sem opgéo N/A.

« Ointervalo de seguranga pré-colheita foi registrado para todas as
aplicagdes de PPPs, nos casos em que um intervalo de seguranga esta
indicado no rétulo do produto ou, caso ndo esteja, conforme indicado
por uma fonte oficial. Sem opgdo N/A, exceto no caso da certificagdo de
Flores e Oramentais.

Obrigagao
Maior

7.3.2a7.3.7: Sdo mantidos registros de todas as aplicagdes de produto

s fitofarmacéuticos, e também incluem os seguintes critérios:

CB7.32

Nome do operador?

Deve ser registrado o nome completo e/ou a assinatura dos operadores
responsaveis que aplicam os PPPs. Para sistemas de software eletronico,
devem estar implementadas medidas para garantir a autenticidade dos
registros. Caso seja apenas uma pessoa que faz todas as aplicagdes, &
aceitavel registrar o operador somente uma vez.

Se existir uma equipe de trabalhadores efetuando a aplicagdo, todos
precisam estar listados nos registros. Sem opgdo N/A.

Obrigagdo
Menor

38|Pagina




Pontos de Controle

Critérios de Cumprimento

Nivel

CB7.3.3

Justificativa para a aplicagdo?

0 nome da(s) praga(s) doenca(s) e/ou infestante(s) tratados deve ser
documentado em todos os registros de aplicagdo de PPPs. Se os nomes
comuns forem utilizados, estes devem corresponder aos nomes indicados no
rétulo. Sem opgao N/A.

Obrigagao
Menor

CB7.34

Autorizagao técnica para a aplicagao?

Todos os registros de aplicagdo de PPPs devem identificar o responsével
técnico pela decisao de aplicagdo de produtos fitofarmacéuticos e as doses
aplicadas. Caso seja apenas uma pessoa que autoriza todas as aplicagoes, é
aceitavel registrar o operador somente uma vez. Sem opgao N/A.

Obrigagdo
Menor

CB7.35

Quantidade de produto aplicada?

Todos os registros de aplicagdo de PPPs especificam a quantidade de
produto aplicado em unidades de peso ou volume, ou a quantidade total de
agua utilizada (ou outro meio), e a dose em g/l ou em qualquer outro tipo de
medida reconhecida internacionalmente para PPPs. Sem opgao N/A.

Obrigagao
Menor

CB7.36

Equipamento de aplicagdo utilizado?

Todos os registros de aplicagdo incluem o tipo de equipamento utilizado (p.
ex., pulverizador costal, alto volume, ultra baixo volume, por sistema de rega,
pulverizagdo, nebulizagao, aérea ou outro método) para todos os PPPs
aplicados (se existirem varias unidades, devem ser identificadas
individualmente). Se for sempre utilizada a mesma unidade de equipamento
de aplicagdo (p. ex., s 1 pulverizador com barra), é aceitavel registrar os
detalhes somente uma vez. Sem opgéo N/A.

Obrigagdo
Menor

CB7.3.7

Condigdes climaticas no momento da aplicagéo?

As condigbes climaticas locais (p. ex., vento, sol/encoberto e umidade) que
afetem a eficécia do tratamento ou desvio para culturas vizinhas devem ser
registradas para todas as aplicagdes de PPPs. Isso podera ser feito na forma
de pictogramas com caixas de selegdo, informagao textual ou outro sistema
vidvel no registro. N/A para culturas cobertas.

Obrigagdo
Menor

CB7.38

0 produtor toma medidas ativas para evitar o desvio de pesticidas
para areas vizinhas?

O produtor deve tomar medidas ativas para evitar o risco de desvio de
pesticidas de suas parcelas para areas de produgdo vizinhas. Isto podera
incluir, sem estar limitado a, conhecimento do que os vizinhos estao
produzindo, manutengdo do equipamento de pulverizagéo, etc.

Obrigagdo
Menor

Pontos de Controle

Critérios de Cumprimento

Nivel

CB7.39

0 produtor toma medidas ativas para evitar o desvio de pesticidas de
areas vizinhas?

O produtor deve tomar medidas ativas para evitar o risco de desvio de
pesticidas de campos adjacentes, p. ex., estabelecendo acordos e
organizando a comunicagdo com produtores de campos vizinhos, de modo a
eliminar o risco de desvio de pesticidas indesejado, plantando barreiras de
vegetagdo nas margens dos campos cultivados e aumentando a amostragem
de pesticidas em tais campos. Opgao N/A se nao for identificado como risco.

Recom.

CB74

Intervalo de Seguranca Pré-colheita (N/A para Flores e Omamentais)

CB74.1

Foram respeitados os intervalos de seguranga pré-colheita
registrados?

0 produtor deve poder demonstrar que todos os intervalos de seguranga pré-
colheita foram respeitados para todos os PPPs aplicados as culturas, por
meio do uso de procedimentos claros, tais como os registros de aplicagdes
de PPPs e as datas de colheita. Especialmente nas culturas de colheita
continua, devem estar implementados sistemas na parcela, no pomar ou na
estufa, de forma a assegurar o cumprimento dos intervalos de seguranga pré-
colheita (p. ex., sinais de perigo, data de aplicagéo, etc.). Consultar 7.6.4.
Sem opgdo N/A, exceto no caso da produgdo de Flores e Omamentais.

Obrigagdo
Maior

CB75

Eliminagdo dos Excedentes da Aplicagdo de Produtos Fitofarmacéuticos

CB751

Os excedentes das aplicagdes e as aguas de lavagem do tanque so
eliminados de acordo com a legislagdo ou, na sua auséncia, de uma
forma que ndo comprometa a seguranca alimentar e o ambiente?

0Os excedentes das aplicagdes e as guas de lavagem do tanque devem ser
eliminados prioritariamente sobre a cultura, desde que a dose ndo seja
excedida. Os excedentes das aplicagdes e as aguas de lavagem do tanque
devem ser eliminados de uma forma que ndo comprometa nem a seguranga
alimentar nem o ambiente. Devem ser mantidos registros. Sem opgao N/A.

Obrigagdo
Menor
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Pontos de Controle

Critérios de Cumprimento

Nivel

CB76

Andlise de Residuos de Produtos Fitofarmacéuticos (N/A, na Produgao de Flores e Omamentais ou Material de Propagagéo de Plantas)

CB76.1

O produtor consegue demonstrar que as informagdes relativas aos
limites maximos de residuos (MRLs) dos paises de destino (isto é,
mercados onde pretende comercializar o produto) estdo disponiveis?

O produtor, ou o seu cliente, deve ter uma lista atualizada dos MRLs de todos
os mercados onde pretende vender o produto (mercado nacional e/ou
internacional). Os MRLs devem ser identificados com a troca de comunicagao
com os clientes confirmando os mercados pretendidos ou selecionando o(s)
pais(es) (ou grupo de paises) onde se pretende comercializar a produgdo, e
apresentando evidéncias de cumprimento dos MRLs com um sistema de
andlises de residuos que tenha em conta os MRLs atualmente em vigor
nesse(s) pais(es). Quando o objetivo € a comercializagao em um grupo de
paises, devem ser cumpridos os MRLs mais restritivos desse grupo de
paises. Consultar o “Anexo CB 4 Guia GLOBALG.A.P.: CB 7.6 Anélise de
Residuos".

Obrigagdo
Maior

CB76.2

Foram tomadas medidas de forma a cumprir os MRLs dos mercados
nos quais o produtor pretende comercializar sua produgao?

Quando os MRLs de algum pais de comercializagao forem mais restritivos do
que no pals de produgdo, o produtor ou seu cliente devem demonstrar que
esses MRLs foram levados em conta durante o ciclo de produgdo (por ex.,
com alteragbes na aplicagdo de PPPs e/ou a utilizagdo de andlises de
residuos no produto).

Obrigagéo
Maior

Pontos de Controle

Critérios de Cumprimento

Nivel

CB763

O produtor realizou uma avaliagdo de riscos abrangendo todas as
culturas registradas para determinar se os produtos estao conformes
com os MRLs do pais de destino?

A avaliagdo de riscos deve abranger todas as culturas registradas e avaliar a
utilizagéo de PPPs e o risco potencial de excedente de MRLs.

As avaliagdes de riscos normalmente concluem que ha necessidade de
proceder a andlises de residuos e identificam o nimero de analises, quando
e onde recolher as amostras, e o tipo de analises, de acordo com o “Anexo
CB 5 Guia GLOBALGA.P.:CB7.6.3 Avaliaéao de Riscos para Determinar os
Limites Maximos de Residuos Excedidos". E obrigatdrio o Anexo CB 5 B
“Critérios Obrigatérios Minimos de um Sistema de Monitorizagao de Residuos
(RMS)".

Uma avaliagao de riscos que conclui que ndo ha necessidade de proceder a
andlises de residuos deve ter identificado que existe:

¢ Um histérico de registros de 4 ou mais anos de verificagdo anual sem
detectar incidéncias (p. ex., excedentes, utilizagao de PPPs nao
autorizados, efc); e
¢ Nenhuma ou utilizagdo minima de PPPs; e
¢ Nenhuma utilizagdo de PPPs perto da altura da colheita (a pulverizagao
no intervalo de seguranga da colheita é bastante superior ao intervalo de
seguranca pré-colheita da aplicagdo de PPPs); e
¢ Uma avaliagdo de riscos validada por uma terceira parte independente
(p. ex., inspetor do OC, especialista, etc.) ou o cliente.
As excegdes a estas condigdes podem ser as culturas onde ndo ha utilizagéo
de PPPs e nas quais o ambiente é muito controlado e, por estas razdes, a
industria normalmente ndo efetua anélises de residuos (os cogumelos podem
ser um exemplo).

Obrigacao
Maior

CB764

Existem evidéncias de anélises de residuos, baseadas nos resultados
na avaliagao de riscos?

Devem estar disponiveis provas documentadas ou registros recentes com os
resultados das andlises de residuos de PPPs realizadas a produtos
registrados no GLOBALG.A.P., ou evidenciando a participagdo em um
sistema de monitoramento de residuos de PPPs, com os resultados
rastreados até a unidade de produgdo e que cumpra os requisitos minimos
definidos no Anexo CB 5. Quando s&o necessarias analises de residuos
como resultado da avaliagéo de riscos, devem ser seguidos os critérios
relativos aos procedimentos de amostragem, laboratdrios acreditados, etc. Os
resultados das andlises devem ser rastreados até o produtor especifico e o
local de produgdo de onde provém a amostra.

Obrigagéo
Maior
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Pontos de Controle

Critérios de Cumprimento

Nivel

7.6.5a7.6.7 Quando a avaliagdo de riscos determina que é necessério

realizar uma andlise de residuos, existe evidéncia de que:

CB76.5

Séo seguidos procedimentos de amostragem corretos?

Devem existir evidéncias documentadas que demonstrem o cumprimento de
procedimentos de amostragem adequados. Ver “Anexo CB 4 Guia
GLOBALG.AP.: CB 7.6 Analise de Residuos’.

Obrigagdo
Menor

CB766

0 laboratério onde sdo efetuados os testes de residuos é acreditado
por uma autoridade nacional competente segundo a norma ISO 17025
ou um referencial equivalente?

Existem evidéncias claramente documentadas (papel timbrado, cépias de
acreditagdes, etc.) de que os laboratérios que efetuam as analises de
residuos de PPPs estdo devidamente acreditados ou em processo de
acreditagdo para o ambito em causa, segundo a norma ISO 17025, por
organismos nacionais competentes ou por um referencial equivalente. Em
qualquer dos casos, os laboratérios devem evidenciar sua participagao em
ensaios interlaboratoriais (p. ex., FAPAS deve estar disponivel). Ver “Anexo
CB 4 Guia GLOBALG.A.P.: CB 7.6 Andlise de Residuos".

Obrigagdo
Menor

CB76.7

Existe um plano de agdo no caso de o MRL ser excedido?

Existe um procedimento claramente documentado com os passos e as agdes
corretivas a serem tomados (deve incluir a comunicagdo com os clientes, o
exercicio de rastreabilidade do produto, etc.) no caso de uma andlise de
residuos de PPPs indicar um MRL excedido (seja do pais de produgdo ou de
paises em que o produto colhido devera ser vendido, se for diferente). Ver
“Anexo CB 4 Guia GLOBALG.A.P.: CB 7.6 Anlise de Residuos”. Isto podera
fazer parte do procedimento de recolhalretirada exigido pelo AF 9.1.

Obrigagdo
Maior

Pontos de Controle

Critérios de Cumprimento

Nivel

CB7.7

Armazenamento de Produtos Fitofarmacéuticos

0 armazenamento dos PPPs deve obedecer a regras basicas para garantir um armazenamento e uso seguros.

CB7.71

Os PPPs estao armazenados em conformidade com os regulamentos
locais, em um local seguro e com instalagdes suficientes para a
respectiva medicao e mistura, e sdo mantidos na embalagem original?

As instalagdes de armazenamento de PPPs devem:

o Cumprir a legislagao e os regulamentos em vigor a nivel nacional,
regional e local

« Ser mantidas seguras, com cadeado e chave. Sem opgao N/A.

+ Terequipamento de medicdo, cuja graduagdo para recipientes e
verificago da calibragdo para balangas seja verificada anualmente pelo
produtor para garantir a exatidao das misturas, que estdo equipadas
com utensilios (p. ex., baldes, ponto de abastecimento de dgua, etc.) e
sdo mantidas limpas para acondicionamento seguro e eficiente de todos
os produtos fitofarmacéuticos que possam ser aplicados. Isso aplica-se
igualmente a area de enchimento/mistura, caso seja diferente. Sem
opgdo N/A.

» Manter os PPPs em seus recipientes e embalagens originais. Somente
no caso em que a embalagem original esteja estragada, se pode
guardar o produto em uma nova embalagem, que devera incluir toda a
informagdo que estava no rétulo da embalagem original. Consultar CB
7.9.1. Sem opgdo N/A.

Obrigacao
Maior

7.1.2a7.7.6: Os produtos fitofarmacéuticos estdo armazenados em um

local que:

CB7.72

Possui uma estrutura solida?

0 armazém de PPPs esta construido de forma a ser estruturalmente firme e
robusto.

A capacidade de armazenamento deve ser adequada para a quantidade mais
elevada de PPPs que precisam ser armazenados durante a época de
aplicagéo de PPPs, e estes sdo armazenados de modo a evitar o risco de

contaminagdo cruzada entre eles ou com outros produtos. Sem opgao N/A.
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N.° Pontos de Controle Critérios de Cumprimento Nivel

CB7.73 E adequado as temperaturas da regiao? Os PPPs estao armazenados de acordo com os requisitos de Obrigagdo
armazenamento dos rétulos. Sem opgdo N/A. Menor

CB7.74 E bem ventilado (nos casos em que seja um armazém onde se possa | O local de armazenamento de PPPs dispde de ventilagao suficiente e Obrigagao

entrar)? constante com ar fresco para evitar a acumulagdo de vapores prejudiciais. Menor
Sem opgao N/A.

CB7.7.5 E bem iluminado? 0 local de armazenamento de PPPs esté localizado em uma zona Obrigagao
suficientemente iluminada, com luz natural ou artificial para que seja possivel | Menor
ler os rétulos dos produtos nas prateleiras. Sem opgao N/A.

CB7.7.6 Esta afastado de outros materiais? 0O requisito minimo é evitar a contaminagéo cruzada entre os PPPs e outras | Obrigagdo
superficies ou materiais que possam entrar em contato com a parte Menor
comestivel da cultura, usando uma barreira fisica (parede, cobertura, etc.).

Sem opgdo N/A.
CB7.7.7 As prateleiras de armazenamento de PPPs sdo compostas por 0 local de armazenamento de PPPs esta equipado com prateleiras feitas Obrigagdo
materiais ndo absorventes? com materiais ndo absorventes para o caso de vazamentos (p. ex., metal, Menor
plastico rigido, forradas com uma cobertura impermeavel, etc.).
CB7.7.8 As instalagbes de armazenamento dos PPPs estdo preparadas para | O local de armazenamento de PPPs dispde de tanques de retengdo ou os Obrigagdo
reter vazamentos? produtos sdo delimitados de acordo com 110% do volume do depdsito maior, | Menor
de forma a assegurar que ndo existe qualquer vazamento, infiltragao ou
contaminagao para o exterior das instalagdes. Sem opgao N/A.
CB7.7.9 Existem equipamentos adequados para tratar de derramamentos 0O local de armazenamento de PPPs e todas as zonas de preparagéo de Obrigagdo
acidentais? caldas devem estar equipados com um recipiente com material inerte e Menor
absorvente (como areia), uma vassoura ou escova, pa e sacos de plastico,
que devem estar localizados em um local sinalizado, a fim de serem
utilizados em caso de derrames acidentais de PPPs. Sem opgao N/A.
CB7.7.10 As chaves e 0 acesso as instalagbes de armazenamento limitam-se a | O local de armazenamento de PPPs deve ser mantido fechado com chave, e | Obrigagdo
trabalhadores com formagéo adequada no manuseio de PPPs? 0 acesso s0 € permitido na presenca de pessoas com formagao especifica no | Menor
maneio e uso de PPPs. Sem opgéo N/A.
CB7.7.11 Os PPPs autorizados para as culturas registradas para Certificagdo | Os PPPs usados para outras finalidades que ndo as culturas registradas e/ou | Obrigagdo
GLOBALG.A.P. estdo armazenados separadamente, dentro do local | certificadas GLOBALG.A.P. (p. ex. para jardim, etc.), devem estar claramente | Menor
de armazenamento, de PPPs usados para outros fins? identificados e armazenados separadamente dentro do armazém.
N.° Pontos de Controle Critérios de Cumprimento Nivel
CB7.7.12 Nao existem produtos liquidos armazenados em prateleiras por cima | Todos os PPPs com formulag&o liquida estéo colocados em prateleiras que | Obrigagdo
dos produtos em pd? nunca podem estar em cima dos produtos com formulagdo em pé ou Menor
granulado. Sem opgdo N/A.
CB7.7.13 Esta disponivel um inventario atualizado do estoque de PPPs ou Q inventario do estoque (tipo e quantidade de PPPs armazenados, nimero | Obrigagdo
cdlculo de estoque com PPPs recebidos e registros de utilizagio? de unidades, p. ex., gamrafas, se permitido) deve ser atualizado no prazode | Menor
um més, se existir movimento do estoque (entrada e saida). A atualizago de
um estoque pode ser calculada por registro do fomecimento (notas fiscais ou
outros registros de PPPs recebidos) e utilizagdo (tratamentos/aplicagdes),
mas devem existir sempre verificagdes regulares do contetido real para evitar
desvios dos calculos.
CB7.7.14 Os procedimentos em caso de acidente estdo visiveis e acessiveis em | Os procedimentos em caso de acidentes - com toda a informagéo detalhada | Obrigagdo
um raio de 10 metros do armazém de PPPs/quimicos? em AF 4.3.1 e incluindo os nimeros de telefone de emergéncia - devem Menor
exibir as instrugbes basicas de primeiros socorros e devem estar acessiveis
para todas as pessoas, a menos de 10 mefros das instalagdes de
armazenamento de PPPs/quimicos e das dreas de preparagdo das caldas de
produtos fitofarmacéuticos. Sem opgéo N/A.
CB7.7.15 Existem equipamentos para tratar contaminagdes acidentais do Todas as instalagdes de armazenamento de PPPs/quimicos e todas as areas | Obrigagdo
operador? de enchimento/mistura da unidade de produgdo devem ter equipamento para | Menor
lavagem dos olhos, uma fonte de dgua limpa a uma distancia inferior a 10
metros e um estojo de primeiros socorros que contenha material de apoio
relevante (p. ex., um estojo de primeiros socorros para pesticidas podera
precisar de material de apoio para quimicos corrosivos ou liquido alcalino no
caso de degluticdo, e poderdo ser necessarias ataduras e talas), devendo
estar todos marcados de forma clara e permanente com sinalética. Sem
opgdo N/A.
CB78 Manuseio de Produtos Fitofarmacéuticos (N/A se ndo existir manuselo de produtos fitofarmacéuticos)
CB78.1 O produtor oferece a todos os produtores que tém contato com PPPs | Os produtores oferecem aos trabalhadores que estao em contato com PPPs | Obrigagdo
a possibilidade de serem submetidos a exames de saude anuais ou | a opgdo de serem submetidos a exames de salde anuais ou de acordo com | Menor

com frequéncia, de acordo com uma avaliago de riscos que
considera a exposigdo e toxicidade dos produtos utilizados?

a avaliagéo de riscos para a salde e seguranga (consultar AF 4.1.1), Estes
exames de salde devem cumprir os cddigos de praticas nacionais ou locais,
e a utilizagdo dos resultados tem de respeitar a legalidade relativamente a

divulgagao dos dados pessoais.
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N? Pontos de Controle Critérios de Cumprimento Nivel
CB782 Existem procedimentos relativos 4 reentrada na unidade de produgao? | Existem procedimentos documentados claros com base nas instrugdes do | Obrigagdo
rétulo que regulam todos os intervalos de reentrada para PPPs aplicados s | Maior
culturas. Deve ser dada atencdo especial aos irabalhadores com risco mais
elevado, ou seja, trabalhadoras gravidas/amamentando e os frabalhadores
com mais idade. Quando o rétulo ndo possui informagdes sobre a reenirada,
ndo existem intervalos minimos especificos, mas a calda aplicada s plantas
deve ter secado antes de os trabalhadores reentrarem na area de produgéo.
CB7.83 Se os PPPs concentrados sdo transportados nas unidades de O transporte de todos os PPPs deve cumprir a legislagdo aplicavel. Quando | Obrigagao
produgdo, e entre elas, isso & feito de modo seguro e protegido? ndo existir legislagao, o produtor deve garantir sempre que os PPPs sdo Menor
transportados de modo a ndo colocar em risco a salide dos trabalhadores
que os transportam.
CB784 Quando ¢ feita a preparacdo das caldas de PPPs, os procedimentos | As instalages, incluindo utensilios de medicao adequados, devem ser Qbrigagao
580 seguidos conforme indicado no rétulo? adequadas para a preparagao das caldas de PPPs, de forma a cumpriras | Menor
indicagdes dos réfulos. Sem opgdo N/A.
CB7.9 Embalagens Vazias de Produtos Fitofarmacéuticos
CB7.941 As embalagens vazias s&o enxaguadas com dgua utilizando um 0 equipamento de presséo para o enxaguamento de embalagens vazias de | Obrigagdo
dispositivo de presséo integrado no equipamento de aplicagéo, ou PPPs deve estar instalado no equipamento de aplicagdo de PPPs, ou devem | Maior
passadas por agua pelo menos 3 vezes, anles do armazenamento e | existir instrugGes escritas claras para enxaguar cada recipiente pelo menos 3
eliminacdo, e a 4gua de enxaguamento das embalagens vazias é vezes antes da respectiva eliminacéo.
adicionada ao tanque do equipamento de aplicagdo ou eliminada em
conformidade com o CB 7.5.17 Seja por meio de um dispositivo de manejo do depdsito ou em conformidade
com um procedimento escrito para os operadores, a dgua de enxague das
embalagens vazias de PPPs deve ser sempre adicionada ao tanque do
equipamento de aplicago durante a mistura, ou eliminada de modo a ndo
comprometer a seguranga alimentar ou o ambiente. Sem opgéo N/A.
CB792 Estd sendo evitada a reufilizagdo de embalagens vazias de PPPs para | N&o ha nenhuma evidéncia de terem sido utilizadas ou estarem sendo Obrigagéo
outros fins, que ndo armazenar e fransportar produtos idénticos? utilizadas embalagens vazias de PPPs para qualquer finalidade que ndo seja | Menor
0 armazenamento ou fransporte de produtos idénticos, conforme indicado no
rotulo. Sem opgéo N/A,
N.° Pontos de Controle Critérios de Cumprimento Nivel
CB793 As embalagens sdo guardadas em local seguro até sua eliminagdo? | Até sua eliminagdo, existe um local de armazenamento seguro para todas as | Obrigacdo
embalagens vazias de PPPs, isolado da cultura e de materiais de Menor
embalamento. Este lugar devera estar sempre sinalizado e bloqueado, e com
restrigdo de acesso para pessoas e animais.
CB7.94 A eliminagdo das embalagens vazias é feita de forma a evitar a Os produtores devem eliminar todas as embalagens vazias de PPPs Obrigagdo
exposi¢ao a humanos e a contaminagao do meio ambiente? utilizando um local de armazenamento seguro, um sistema de manuseio Menor
seguro antes de sua eliminagdo e um método de eliminagéo que cumpra a
legislagdo aplicavel e evite a exposicao a pessoas e a contaminagéo do
ambiente (cursos de agua, flora e fauna). Sem opgéo N/A.
CB7.95 Quando disponiveis, sdo utilizados sistemas oficiais de recolha e Onde exista um sistema de coleta e eliminagdo oficial, devem existir registros | Obrigagdo
eliminagdo e, nesse caso, os recipientes vazios sdo armazenados, da participagdo do produtor. Todas as embalagens de PPPs, depois de Menor
rotulados e manuseados adequadamente, de acordo com as regras de | vazias, sdo adequadamente armazenadas, rotuladas, manuseadas e
um sistema de recolha? eliminadas, de acordo com os requisitos dos referenciais de coleta e
eliminagdo, quando aplicavel,
CB7.96 Foi cumprida a legislagdo em vigor relativa a eliminagao ou destruicdo | Deve ser cumprida toda a legislagdo e os regulamentos relevantes a nivel | Obrigagdo
das embalagens vazias de produtos fitofarmacéuticos? nacional, regional ou local sobre a eliminagao de embalagens vazias de Maior
PPPs, quando disponiveis.
CB7.10 Produtos Fitofarmacéuticos Obsoletos
CB7.10.1 | Os PPPs obsoletos sdo conservados em local seguro, identificados e | Devem existir registros que indicam que os PPPs obsoletos foram eliminados | Obrigagdo
eliminados por entidades autorizadas ou aprovadas? por meio de uma entidade autorizada. Quando isso ndo é possivel, os PPPs | Menor

obsoletos devem ser guardados de forma segura e identificados.
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N.° Pontos de Controle Critérios de Cumprimento Nivel
CB7.11 Aplicagdo de Outras Substancias além de Fertilizantes e Produtos Fitofarmacéuticos
CB7.11.1 Existem registros da aplicagdo a cultura e/ou ao solo de todas as Se forem utilizadas outras substancias nas culturas certificadas, por exemplo | Obrigagao
outras substancias, incluindo substancias preparadas na unidade de | indutores de resisténcia nas plantas, condicionadores de solo ou outras, Menor
produgdo, usadas nas culturas, ndo incluidas nas segdes de sejam elas preparadas na unidade de produgdo ou compradas, devem existir
fertilizantes e PPPs? registros. Estes registros devem incluir o nome da substéncia (p. ex., planta
da qual ela deriva), a cultura, 0 campo, a data e quantidade aplicada.
No caso de produtos comprados, os registros devem incluir ainda o nome
comercial, se aplicavel, e a substancia ou o ingrediente ativo, ou a principal
origem (p. ex. plantas, algas, mineral, etc.). Nos casos em que as substancias
nao requerem registro para utilizagao no pais de produgdo, o produtor deve
certificar-se de que a utilizagdo ndo compromete a sequranga alimentar.
Os registros destes materiais devem conter informagdes sobre os
ingredientes, se disponivel. E se existir um risco de exceder os MRL, eles
tém de estar em conformidade com o ponto CB 7.6.2.
CB8 EQUIPAMENTO
CB 8.1 0O equipamento sensivel & seguranga alimentar e ao ambiente (p. ex., |O equipamento deve ser mantido em bom estado de conservagéo, com Obrigagdo
pulverizadores para aplicagdo de PPPs, equipamento de folhas de registro de manutengéo para todas as manutengdes efetuadas, Menor
irigacéolfertirrigagdo, equipamento de aplicagdo de produtos pds- trocas de dleo, etc.
colheita) & mantido em bom estado de conservagdo, verificado P.ex.
regularmente e, quando aplicavel, calibrado, pelo menos, anualmente, | pulverizadores para aplicagdo de PPPs: ver Anexo CB6 para orientagdo
@ estdo disponiveis registros das medidas tomadas nos 12 meses sobre inspegdes visuais e testes de funcionamento aos equipamentos de
anteriores? aplicagdo e respectiva conformidade. A calibrago do equipamento de
aplicagdo de PPPs (automético e ndo automatico) deve ter sido verificada nos
(ltimos 12 meses, estando certificada ou documentada por meio de
participagdo em um referencial oficial (se existente) ou de verificagdo por uma
pessoa que pode demonstrar sua competéncia.Se forem utilizadas medidas
manuais que ndo sdo identificadas individualmente, entdo a respectiva
capacidade média foi verificada e documentada, com todos os itens em
utilizagéo tendo sido comparados com uma medida padréo, pelo menos,
anualmente. Equipamento de irrigagaolfertimigagdo: no minimo, devem ser
mantidos registros anuais de manutengéo para todas as
técnicas/equipamento de irrigacdolfertirrigagdo utilizados.
N° Pontos de Controle Critérios de Cumprimento Nivel
CB82 0Os equipamentos sensiveis ao ambiente e outros equipamentos 0 equipamento utilizado deve ser mantido em bom estado de conservagdo, | Obrigagdo
utilizados na unidade de produgéo (p. ex., como adubadores, com folhas de registro de manutengdo para todas as reparacdes efetuadas, | Menor
equipamentos utilizados na pesagem e no controle da temperatura) | trocas de dleo, efc.
sdo verificados regularmente e, sempre que aplicavel, calibrados, no | P. ex.
minimo, anualmente? adubadores: no minimo, devem existir registros de que a verificagdo da
calibragdo foi efetuada nos (iltimos 12 meses por uma empresa
especializada, pelo fornecedor do equipamento de fertilizagéo ou pelo
responsavel técnico da unidade de produgéo.
Se forem utilizadas medidas manuais que ndo sdo identificadas
individualmente, entdo a respectiva capacidade média foi verificada e
documentada, com todos os itens em utilizagéo tendo sido comparados com
uma medida padrdo, pelo menos, anualmente.
CB8.3 0 produtor participa em algum plano de calibragéo e certificagdo Deve estar documentada a participagdo do produtor em um plano de Recom.
independente, quando disponivel? calibragdo e de certificagdo. Se o produtor utilizar um ciclo de calibragéo
oficial superior a um ano, continua sendo necesséria a verificagdo anual
interna da calibragdo, conforme CB 8.1.
CB84 0 equipamento para PPPs esta armazenado de modo a evitar a 0 equipamento utilizado na aplicagdo de PPPs (p. ex., tanques de Obrigagdo
contaminagdo de produtos? pulverizagdo, pulverizadores costais) esté armazenado de modo aevitara | Menor
contaminagdo de produtos ou de outros materiais que entram em contato
com a parte comestivel dos produtos colhidos.

Fonte: (https://www.globalgap.org/.content/.galleries/documents)
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1.4.8 Principais Alteracdes da Versdao GLOBALG.A.P 5.2

Desde agosto de 2019 que é a versdo 5.2 que vigora para a implementacdo do referencial
GLOBALG.A.P. Por esse motivo consideramos pertinente perceber quais as principais

alteracGes que esta versédo nos apresenta.

Surge um novo ponto de controlo na seccao Gestdo de Residuos e Poluentes, Reciclagem e
Reutilizacdo: AF 17.1 Obrigacao Maior | Produtos ndo conformes. Este ponto requer um
procedimento documentado que especifique que todos os produtos ndo-conformes devem

ser claramente identificados e colocados em quarentena, conforme apropriado.

Houve também a preocupacédo de esclarecimento de alguns pontos do modulo Producao
Vegetal (CB — Crop Base). Clarificagdo sobre os critérios minimos obrigatérios de um
Sistema voluntario de Controlo de Residuos (RMS) e também relativa a sancdes e

suspensoes.

Na seccdo Avaliacdo de Riscos de Higiene, nos pontos FV 5.1.1 e FV 5.2.3, o produtor
também deve considerar o transporte fora da exploragéo, nos casos em que o produto ainda
esta sob sua propriedade. Isto inclui a avaliacao de risco e todas as praticas envolvidas com

o transporte.

Na seccdo Rotulagem, surgem novos pontos de controlo: FV 5.9.1 e FV 5.9.2, considerados
como obrigacdes maiores. Estes novos pontos requerem que a rotulagem seja feita de

acordo com a legislagéo do pais de venda e de acordo com os requisitos do cliente.

No ponto anexo FV1 - 5.1.1, da seccdo de Perigos Microbiolégicos durante o
Desenvolvimento e o Manuseamento torna-se de implementagédo obrigatéria a arvore de

decisdo para analises de 4gua usada em atividades pré-colheita.

Quanto ao Regulamento Geral detetaram-se alteracbes quanto ao certificado de
conformidade que inclui informag&o sobre o tipo de inspecéo realizada pelo Organismo de
Certificacdo (anunciadas ou ndo anunciadas). Também a Declaracdo de Politica de

Seguranga Alimentar tem novo modelo (Fonte: Naturalfa).

1.5 Protecéao Integrada

A protecdo integrada baseia-se numa avaliacdo cautelosa dos métodos de protecdo das

culturas e a inclusdo de medidas proprias, com o intuito de diminuir a possibilidade de
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desenvolvimento de populacbes de organismos prejudiciais. Com esta avaliacdo, sera
possivel tornar, a utilizacdo dos produtos fitofarmacéuticos e outros meios de intervencao
vidveis econOmica e ecologicamente, conseguindo promover uma reducao de riscos para o
meio ambiente e também para a saude. Para tal, € fundamental promover o crescimento de
culturas saudaveis, sem, contudo, afetar os ecossistemas envolventes e, incrementando

meios naturais de luta contra pragas e doengas (DGADR ,S/D).

O Decreto-Lei n.° 256/2009, de 24 de setembro,
publicado pelo Decreto-Lei n.° 37/2013. "estabelece

0s principios e orienta¢des para a pratica da protecao

integrada e producgé&o integrada, bem como o regime

das normas técnicas aplicaveis a protecéo integrada,
Figura 29- Logotipo Nacional de .. - L.

Protecéo Integrada producéo integrada e modo de producgéo biologico, e

cria, igualmente, um regime de reconhecimento de

técnicos em protegdo integrada, producdo integrada e modo de producdo biolégico, no

ambito da producéo agricola priméria.”

O referencial GLOBALG.A.P define trés categorias que incluem as técnicas de Protecdo

Integrada:
v Prevencao e adocéo de técnicas culturais de forma a prevenir os ataques de "pragas".

v/ Rotacdo de culturas, controlo de "pragas" e gestdo do solo - praticas de contencéo para
travar a proliferacao das "pragas", como colocar em pratica rotacées adequadas de culturas,
utilizar barreiras fisicas ou biol6gicas, melhorar a estrutura do solo minimizando a sua
mobilizacdo, aumentar o teor de matéria organica, manter o solo com coberto vegetal,
esterilizar o solo e utilizar substratos fazendo recurso a técnicas térmicas em vez de

guimicas.

v' Especial atencdo na selecdo das variedades e de material vegetativo adequado -
utilizagcdo de variedades resistentes ou tolerantes a "pragas”, aquisicdo de material de

propagacao vegetativa saudavel, de um fornecedor certificado.
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2. Material e Métodos

O trabalho a desenvolver na exploracdo agricola, tera inicio em fevereiro e ir4 decorrer até
Agosto de 2019. O proprietario ja contactou uma empresa acreditada, para a certificacao
GLOBALG.A.P, sendo necessério proceder a uma revisao das normas e agdes a colocar em
pratica antes da auditoria.

A producao de mirtilos onde foi efetuado o estagio € composta por uma area de 1.2 ha, com
3600 plantas que se encontram no sexto ano de producgdo. A producdo atual ronda as 6
toneladas, sendo que a idade do pico de produ¢éo de uma planta € nos 7 anos, prevé-se um
aumento gradual das quantidades produzidas. O produtor atualmente é detentor da
certificacdo em Modo de Producédo Bioldgica (MPB), o que de certa forma ir4 facilitar a
implementacdo do GLOBALG.A.P, uma vez que a preocupacdo com o ambiente e com o

uso de agroquimicos é levado muito a sério.

Depois de um levantamento exaustivo das necessidades da exploragéo, iremos proceder a
identificacdo dos pontos de controlo de acordo com o referencial GLOBALG.A.P. Na
exploracéo, vao ser elaboradas as avaliagfes de risco, no sentido de se cumprir com todas
as obrigatoriedades do referencial. Posteriormente vamos proceder ao acompanhamento da
elaboragdo documental, quer seja no que diz respeito aos procedimentos a aplicar, como na
diminuicdo dos riscos identificados, seguidamente serdo elaborados planos de formacéo,
para que sejam ministrados aos trabalhadores que aqui vao prestar servicos. Vai-se
proceder também a elaboragédo documental de registos, que integram o Caderno de Campo
da exploracdo, sendo que neste trabalho vamos dar maior evidéncia aos que dizem respeito
a monitorizacdo de doencas e pragas, elaboracdo de um plano de acao e a aplicacdo de

fitofarmacos.

2.1 Avaliacéo de Riscos da Exploracao

Para a implementacdo da referéncia GLOBALG.A.P, foi efetuado um levantamento
minucioso da exploragdo, foram efetuadas varias avaliagcbes referentes ao risco, que
pudesse existir em varias circunstancias, quer para o produto, para os trabalhadores ou
meio ambiente. Tendo sido elaborado um plano, para por em pratica medidas de controlo,
onde se encontra descrito a atividade, o local, probabilidade de ocorréncia e respetivas
medidas de controlo a aplicar (Quadro 3 a 8). Posteriormente procedeu-se as avaliagGes de

risco referentes aos perigos relacionados com a prevenc¢ao, da contaminagéo da cultura, no
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que a doencas e pragas diz respeito.

No anexo |, podemos encontrar as restantes

avaliagOes de risco (Atividade no local, Gestao de agua, Saude, higiene e seguranga, ...).

Quadro 3 Atividade no Local AF 1.2.1

Atividade Local Avaliacdo de Risco de | Medidas de controlo
Ocorréncia

Diminuicdo da | Fauna e | Médio Préaticas culturais adequadas ao

biodiversidade flora meio; manutengéo das
bordaduras; colocagdo de ninhos
para auxiliares.

Contaminagdes por | Solo Baixo A exploracao encontra-se

entrada de animais vedada, periodicamente, € alvo
de vistoria, a fim de detetar
alguma anomalia.

Quadro 4Saude, Seguranca e Higiene AF 3.1

Atividade Local Avaliacdo de Risco de | Medidas de controlo
Ocorréncia
Presenca de | Pomar Pouco provavel Limitacdo do acesso ao pomar a
contaminantes pessoas estranhas a exploragéo
microbioldgicos e a animais durante a colheita.
Aplicagdo de boas praticas de
higiene pelos operadores.
Quadro 5 Fertilizantes CB 4.4.2
Atividade Local | Avaliacdao de | Medidas de controlo
Risco de
Ocorréncia
Infestantes Solo Pouco Aplicacdo de Duetto Liquido, Bombardier, Dix e
provavel Phenix. Estes sdo produtos homologados para o

que

nao

uso em Agricultura Biolégico sendo expectavel

contenham uma percentagem

inadmissivel de metais pesados.
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Microbioldgico Solo Pouco Produto aplicado diretamente no pé da planta. O
provavel Duetto liquido é aplicado via gota a gota. Ja o Dix
e Phenix granulados, levam a reducdo do pé,
minimizando os riscos de contaminacéo.
Quadro 6 Qualidade da Agua - CB 5
Atividade Local | Avaliacao de | Medidas de controlo
Risco de
Ocorréncia
Contaminag&o Poco Pouco Com base na analise do boletim nimero 48
quimica da agua provavel 918/EGI/17, que faz referéncia de 9
coliformes, considera-se que em futuras
aplicacdes, até 15 dias precedentes a
colheita, todas as aplicacbes se fazem com
recurso a agua proveniente da rede publica
(Anexo I1)
Efetuar andlises a agua em laboratérios
Fonte de &gua de acreditados, efetuar andlises fisico-quimicas
Solo Pouco
rega (Poco) provével (nitratos) de quatro em quatro anos e
microbiolégica aquando de aplicacBes foliares.
Apos verificagdo das andlises é definida qual a
agua a utilizar na preparacéo das caldas.
Aplicacéo de caldas Pomar | Pouco Deve-se respeitar os intervalos de seguranca e
provavel utilizar produtos autorizados para a agricultura
biologica.
Quadro 7 Gestéo de Agua - CB 5.2.1
Atividade Local Avaliacdo de | Medidas de controlo
Risco de
Ocorréncia
Arrastamento do solo, | Solo Pouco A cultura estd armada em camalhdes, evitando
fertilizantes e provavel o arrastamento do solo, as entrelinhas séo
destruicéo da mantidas com vegetacdo espontanea, de forma
estrutura a facilitar infiltracbes e promover a estrutura do

solo.
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Aumento do carbono | Solo e | Pouco N&o sdo efetuadas mobiliza¢gbées, como cultura
atmosférico e | ambiente | provavel permanente contribui para mitigar o carbono
destruicdo da fauna e atmosférico. Manter as bordaduras e
flora entrelinhas com  vegetacdo espontanea,
promovendo o equilibrio da fauna e da flora.
Quadro 8 Limites Maximos de Residuos (LMR) - CB 7.6.3
Atividade Local | Avaliacao de | Medidas de controlo
Risco de
Ocorréncia

Falha em cumprir e | Pomar | Pouco Leitura atenta dos roétulos. A elaboracdo das
seguir os rotulos do provavel caldas deve ser realizada pela pessoa habilitada
PF's para o efeito, em local especifico.
Aplicacéo de PF's ndo | Pomar | Pouco Compra exclusiva de produtos fitofarmacéuticos
homologados provavel autorizados em MPB para a cultura.
Aplicagdo de PF's | Pomar | Pouco Aquisicdo de produtos em lojas especializadas.
ilegais ou uso de provéavel Utilizar somente produtos em embalagens néo
formulacdes de violadas ou danificadas.
origens nao
fidedignas
N&o cumprimento das | Pomar | Provavel Todas as aplicagbes devem ser feitas de acordo
boas praticas com intervalos de seguranca que constem no
agricolas gerais e do rétulo.
intervalo de
seguranca
Uso incorreto do | Pomar | Pouco Os equipamentos devem ser mantidos em boas
equipamento, mas provéavel condicdbes de  manutencdo, devidamente
condicdes do calibrados e inspecionados. Devem ser sempre
equipamento, usados o0s equipamentos aconselhados pelo
equipamento fabricante do produto efou pelo técnico
inadequado responsavel.

Criar barreiras fisicas que evitem o risco de
Risco de contaminagdo. Efetuar andlise sempre que se

Pomar | Pouco

contaminagéo por provével verifiqgue a aplicacdo de PF's em terrenos de
terceiros terceiros que confinam com a exploracdo. Uma

vez que nao foram feitas aplicacfes a superacao

do LMR é baixa.

50|Pagina




2.2 Autoavaliacao Interna

Segundo o referencial GLOBALG.A.P o produtor deve elaborar uma autoavaliacdo, no
sentido de perceber, atempadamente, o que esta em, ndo conformidade na sua exploracéo
e através de que medidas, podera alterar essas situacbes, o mesmo foi efetuado e
registado, conforme no (ANEXO IlI).

2.3 Planos de Formacao

A componente de formacdo interna tem como principal objetivo desenvolver novas
competéncias e consolidar as adquiridas em contexto de formagéo, através da realizacao de
atividades essenciais ao exercicio profissional, bem como facilitar a futura (re)insercéo

profissional.
Pretende-se com estas formacdes privilegiar:
v A aquisicdo de conhecimentos e competéncias

v" A aplicagdo dos conhecimentos e competéncias adquiridos em contexto de formacéo a

atividades concretas em contexto real de trabalho

v' O desenvolvimento de habitos de trabalho, espirito empreendedor e sentido de

responsabilidade profissional
v" As vivéncias inerentes as relacées humanas no trabalho e de trabalho em equipa.

Todos os planos de acdo bem como as folhas de registo de presenca que elaboramos e

aplicAmos neste estégio, encontram-se no (Anexo V).
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3. Resultados e Discussao

No inicio deste documento foram feitas algumas consideracdes sobre os principais inimigos
da cultura do mirtilo. Alguns destes inimigos assumem maior importancia, em determinadas
regibes, dado a maiores areas de instalacdo da cultura. Contudo, e sendo transversal a
todas as culturas a classificacdo de inimigo chave e inimigo secundario ndo é estatica,

podendo variar em termos regionais e/ou ao longo dos anos.

Através da técnica de amostragem de observacdo visual, em que se pretendia a
quantificacdo periodica de pragas e doencas ou dos seus estragos e/ou prejuizos através
da observacdo de um certo numero de 6rgdos, representativos das plantas em toda a
parcela (40plantas/ha), verificou-se que a broca dos ramos (Zeuzera pyrina L.) foi uma das
pragas que inicialmente se presenciou no terreno, tendo-se recorrido a técnica de zig-zag
(figura 31), onde se tornou mais 6bvio foi aquando de algumas podas em verde ( finais de
fevereiro), tendo-se evidenciado excrementos no solo (pé da planta), bem como nos
lancamentos, que ja apresentavam sinais de estarem a secar. Com uma analise mais
pormenorizada, pode-se verificar que estes estavam com sinais de perfuragdes, efetuados
pela broca dos ramos. Deve recair uma atengao futura neste tipo de praga, uma vez que a
sua presencga é uma realidade. Ficou evidenciado em 6 das 3600 plantas que a exploragéo
detém, ndo sendo para ja significativo, mas uma vez que se confirmou a sua presenca, bem
como os danos causados, em alguns langamentos, convém dedicar alguma atengéo futura a

este tipo de praga.

Outra das técnicas de amostragem que se utilizou foi

.;\. .\. a colocagéo de armadilhas de monitorizagdo, com a
./. ./. qual podemos ter a percecdo da época de
.\. .\. aparecimento e atividade de certas pragas como foi o

o o o o caso da mosca da fruta. A estimativa de risco foi feita

o o e o em funcéo dos individuos capturados nas armadilhas,
uma vez que ainda ndo se verificava a sua presenca

Figura 30- Esquema em zig-zag, pelo fruto. A 19 de abril foram colocadas 10
adotado na observacao visual . . . .
Fonte: (Cavaco, M.,2005) armadilhas (Drososan) com atrativo alimentar (Fruit

Fly Attractant) como forma indireta de monitorizar a
presenca da mosca da fruta (Drosophila suzukii). Face ao ocorrido em anos anteriores e,
uma vez que se veio a verificar a presenca da praga a 28 de abril, como forma limitativa e
de combate, para que a cultura ndo corresse riscos de perda superiores ao custo da medida

adotada (NEA), colocaram-se a 30 de abril, 100 armadilhas para captura em massa,
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tentando através da luta biotécnica fazer face a esta problemética. Efetuaram-se acdes
preventivas no que diz respeito a esta praga, tornando-se essencial colher o fruto na fase de
maturacdo comercial, tendo sido a forma mais eficaz de lidar com a praga. Nao deixar, que
o fruto excessivamente maduro, permaneca no campo e funcione como atrativo para a
praga, bem como eliminar todo o fruto que se encontra no chao apos a colheita é de
extrema importancia para fazer frente a esta problematica. Perspetiva-se que face as

medidas tomadas anteriormente, haja uma menor incidéncia da praga no préximo ano.

E de extrema importancia evidenciar as pragas, a presenca ou ndo dos seus inimigos

naturais e avaliar se as praticas culturais utilizadas, promovem o aparecimento da praga.

_— Face a ocorréncia de granizo no dia 19 de abril de
2018, estimando-se uma perda de producao
aproximadamente de 30%, nas variedades mais
precoces, que se encontravam no estado fenoldgico

M (vingamento) afetou o fruto, ramos e folhas. Nas

o 3 variedades mais tardias, que se apresentavam nho
Figura 31- Instalacdo da armadilha estado fenoldgica | (pétalas visiveis), originou a
Drososan p

gueda de algumas pétalas, afetou ramos e folhas.

Face a esta constatacdo, com a finalidade de inibir a

germinacdo de esporos flngicos, procedeu-se a aplicacdo no dia 21 de abril de Calda
bordalesa (Sapec), contendo na sua formulagéo: P6 molhavel com 20% (p/p) de cobre (sob
a forma de sulfato de cobre e calcio), com a finalidade de combater a antracnose, tendo-se

evidenciado bastante eficaz.

Uma vez que tem vindo a ser recorrente, a queda de granizo, em finais de abril e inicio de
maio, causando prejuizos avultados, torna-se evidente a necessidade colocar uma rede anti

granizo no pomar.

3.1 Registos

A protecdo contra as pragas e doencas passa pela integracdo dos diversos meios de luta.
Sendo que as medidas de luta indireta sdo as que assumem um papel fulcral e prioritario,
uma vez que se torna de extrema importancia utilizar cultivares resistentes, logo menos
suscetiveis, fomentar a biodiversidade e colher o fruto na fase de maturagéo adequado. E

importante monitorizar a presenca da praga (tabela 4) na cultura e avaliar os prejuizos ou
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danos que esta possa causar, para mais facilmente, prever e evitar que tais danos ocorram,

bem como, proceder a uma tomada de deciséo.

A armadilha de atragéo e captura Drososan mostrou-se eficaz no combate a praga, sendo
um aliado importante como forma de luta bioldgica.

Tabela 3- Registo de evidéncia de Pragas

i - —

. Registos D e

Ano: 2019 % b
F

Monitorizacdo de ammadilhas [ 100unid./ha)
Drrosdphila suzukii (O §

Da 3 Armadilnas Setores: | Conmgem O bs ervaciies
19042019 Drrososan 1a7 o 12 armadilhas para monitorizar
25/04/2019 Drososan 0a7 2 unid. Média =etore=: 3, 5, 5,27
30042019 Drrososan oa7 colocaram-se 100 ammadilhas
01/05/2019 Drrososan 1a7 4 unid. Meédia setores: 3, 5,6, 7
02,/06/2019 Drososan 5 6,a7 4/5 unid.

04,07/ 2019 Drrososan 5 6,e7 6/7 unid.
01/08/2019 Drrososan 1,2, e3 4 unid.

Para uma maior efichAcia no combate a doencas, é importante atuar sempre de forma
preventiva. Uma vez que se deteta alguma anomalia, por qualquer sinal da presenca de
alguma doenca, ndo sendo esclarecedor o que se observa € necessario proceder o mais
rapido possivel, a analises (folhas ou fruto) como forma de diagnostico, para ser-mos mais
assertivos no tratamento. Quando as condi¢des climéticas sdo adversas, causando estragos
€ necessario atuar o mais rapido possivel, de forma a sermos eficazes no tratamento,
tentando minimizar a0 maximo 0s prejuizos na cultura. Fazer a gestdo adequada da
exploracao agricola, anotando todas as aplicacdes (tabela 4) e operacdes, faz parte de uma

das atividades mais importantes para garantir o sucesso da exploracao.
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Tabela 4- Registo de aplicacdo de produtos fitofarmacéuticos

REGISTO DAS APLICACOES DE PRODUTOS FITOFARMACEUTICOS (artigo 17.2 da Lei n.2 26/2013)

. . ‘
Nome comercial N.° Autorizagao de exercicio de actividade Data Dose (ha)/ | Volume de Areaa Cultura / Espécie | Inimigo visado / efeito a
Autorizagao onde o produto foi adquirido aplicagdo / | concentragdo calda tratar florestal atingir
Venda | == == — local (hl) |

Nome N.° e

1818 24/04/19| 4 ib Lool 28

|
|
|

ata: 24/ 0 4/ 2019

Nome do aplicador

3.2. Auditoria

A auditoria estava marcada para o dia 10 de julho de 2019. Apesar de estarmos certos de
que tinhamos efetuado um trabalho intensivo sobre o referencial GLOBALG.A.P, estavamos
também cientes de que existem sempre ndo conformidades a corrigir. A auditoria dividiu-se
em duas partes, a primeira em que se verificou presencialmente a forma de atuagédo dos
colaboradores, no que se refere ao cumprimento de todas as normas estabelecidas pelo
referencial, desde a pré- colheita até ao acondicionamento do fruto. Foi também verificada a
zona de arrumacdo dos produtos fitofarmacéuticos, a sinalética afixada e validade dos
extintores, as instalagbes sanitarias, os produtos utilizados para limpeza do local de
embalamento, o acondicionamento das cuvetes e tampas, a existéncia da caixa de primeiros
socorros, bem como a validade dos produtos que continha, a validade da afericdo da
balanca, entre outros. Ja na segunda parte analisamos toda a parte documental, verificando
se estavam presentes todas a avaliagbes de risco, os procedimentos, os planos de
formacdo, assinados por todos os colaboradores, os registos de monitorizacdo e de

aplicacao.

Ao longo deste processo pudemos perceber quais as ndo conformidades que iriamos ter
gue corrigir, os pontos de controlo, dos quais teriamos de enviar agBes corretivas até dia

24/07/2019, seguem na tabela em baixo apresentada.
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PC

Nao conformidades

AF3.3 Sem evidéncia de tomadas de conhecimento das normas de higiene.

Obrigagéao

Menor

AF7.1.2 Plano de gestdo da Vida Selvagem ndo inclui a avaliacdo de fauna e flora que permita
Recom. | definir objetivos de atuacao.

AF7.3.2 Sem plano documentado para melhorar a eficiéncia energética.

Recom

AF9.1 N&o evidenciada documentacéao relativa a quantidade colhida que permite evidenciar que
Obrigacdo | ocorreu conciliagiio de stocks no teste ao procedimento realizado no dia 04/06/19

Maior

CB7.3.1 Registos de aplicacdo de produtos fitofarmacéuticos sem referéncia ao intervalo de
Obrigacdo | sequranca.

Maior

CB7.3.6 Registos de aplicacdo de produtos fitofarmacéuticos sem referéncia ao equipamento
obrigacdo | tilizado.

Menor

CB7.3.7 Registos de aplicacao de produtos fitofarmacéuticos sem registo das condi¢bes climéaticas.

Obrigagao

Menor

CB7.5.1 N&o evidenciados registos de aplicacdo das aguas de lavagem.

Obrigagédo

Menor

Ap6s o envio das acgbes corretivas, a técnica que elaborou a auditoria, emitiu o parecer

positivo para o certificado GLOBALG.A.P., que foi emitido pelo organismo de certificacéo

acreditado para o efeito.

3.3. Anélise SWOT da Implementacao do GlobalG.A.P

Decorrente da implementacao do sistema GlobalG.A.P, foi elaborado uma analise, com a

finalidade de diagnosticar os pontos fortes e os pontos fracos da empresa, relacionando-a,

envolvendo-a a nivel de legislacéo, da conjuntura econémica e do mercado em que opera.

PONTOS FORTES PONTOS FRACOS

v'Fomentar a Organizacao dos produtores v'Complexidade na gestao de processos

v'/Aumento da formagéo dos agricultores v'Alguma resisténcia a sua implementagéo
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v'Politicas de apoio a agricultura por parte dos agricultores
v'Acesso ao mercado global v'Custos associados a certificagdo

v'Melhor eficiéncia da organizagdo da
exploracéo

v'Cumprimento com a legislagao em vigor

v'Reducdo dos riscos de acidentes de

trabalho
OPORTUNIDADES AMEACAS
v'Grande relevancia do setor v'Alteracdes climaticas.

v'Valorizagdo e credibilizagdo do produto vTransicdo para um novo quadro

face a novos mercados comunitario.

v'Apoios ao desenvolvimento rural (PDR), v'Possivel perda de mercado (Brexit).
bem como a certificacao dos

v o a
produtores/produtos Globalizagdo do mercado

v'Maior exigéncia por parte do consumidor

v'Crescente procura de produtos biolégicos

Ao detetar eventuais problemas, podemos incidir sobre os mesmos, de forma a dar uma
resposta eficaz para a sua resolugéo. A nivel externo, pode funcionar como estimulo, para
gue de forma estratégica se consiga fazer face a concorréncia, aproveitando as suas

fragilidades.
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4. Consideracoes Finais

Ao longo deste estagio profissionalizante foi possivel aferir a preocupacéo do proprietario
com a saude e bem-estar dos colaboradores e também com a qualidade do produto que
colocava no mercado. Ciente das dificuldades que iria encontrar era perentoério alcancar a
certificacdo GOBALG.A.P, uma vez que, para além de conceituar e valorizar o seu produto,
iria munir-se de diretrizes e ferramentas de registo, de monitorizagdo, de formacédo e de
atuacao que levariam a uma reducédo dos custos de produgéo e a um aumento da qualidade
e também da quantidade de producao.

O processo de certificacdo GLOBALG.A.P nédo foi um caminho facil. Requereu muitas horas
de estudo do referencial, e muitas horas no que respeita a aplicacdo das medidas exigidas.

No final, foi com agrado que pudemos garantir a certificacdo da producdo, que ira,
certamente, abrir portas & comercializagdo do produto, acompanhando a abertura de novos

mercados como a Asia e Oceania.

De salientar a importancia de continuar a fazer registos e cumprir com 0s procedimentos
gue constam no referencial, pois a partir deste momento a certificacdo passa a ser anual,
desta forma a organizacdo facilitara todo o processo de verificacdo e renovacdo do

certificado.

Referir que este estagio foi deveras enriqguecedor, na medida em que a envolvéncia com o
projeto delineado foi total, permitindo assim, passar por todas as fases do processo, quer as

documentais, quer as praticas, culminando na auditoria.
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Anexo |

Avaliagdo de Risco
Nuno Alexandre Videira Cruz Atividade no Local AF 1.2.1
Edigdo 1 I 08/05/2018 Pégina 1 de 1
Avaliagdo de risco
de Ocorréncia
Atividade Medidas de Controlo
Elevado | Médio Baixo
Erosdo Solo x Enrelvamento nas entrelinhas.
Diminuigdo da biodiversidade Fauna e x Préaticas culturais adequadas ao meio.
( fauna e flora selvagem ) Flora Manutengdo das bordaduras e colocagdo de ninhos para auxiliares.
Solo x
Escassez do solo JEfetuar adubacgdes controladas
|Solo, dgua, Adubagdes controladas
Utilizagdo de produtos Quimicos fauna e x Utilizagdo adequada de produtos fitofarmacéuticos autorizados em A.B
flora Utilizagdo das praticas utilizadas em M.P.B.
Contaminagdo proveniente da Culturas Efetuar pulverizagdes quando as condigdes climaticas o permitirem
vizinhanga vizinhas x . )
(ventos favoréveis, sem pluviosidade e temperaturas baixas).
Compactagdo do solo e Encharca- solo x Controlar as necessidades hidricas da exploragdo.
mento Enrelvamento nas entrelinhas e nos topos da exploracdo
Faxa de seguranca e vala @65 Manu@nﬁﬁfx da faxa de seguranca e sinalética bem visivel e em bom est-
ado, minimizando desta forma o risco presente.
Contaminagdes por entrada Vanimals ol A exploragdo encontra-se vedade, periédicamente é alvo de vesturia
a fim de detetar alguma anémalia.
sGib x Na zona mais sensivel (estrada), foi criada uma barreira (muro), a fim de
Contaminacdo por objetos e poeiras diminuir o risco de contaminagdo por objetos e poeiras.
Avaliagdo de Risco
Nuno Alexandre Videira Cruz Saude, Seguranca e Higiene AF 3.1
[ Data: 08/05/2018
Avaliagdo de risco
de Ocorréncia
\90\ Saude, Seguranca e Higiene Quem Medidas de controlo
Muito Pouco
. |Provével =
P! L4
Queda de pessoas ao mesmo nivel | Operérios x Manter o espago organizado, limpo e de fécil acesso.
do d ias pedonais em bom estado de conservagdo
[Choque contra objetos estaticos Operérios x M?nutenq BeVas P ¢
e limpas.
Lesdes musculo-esqueléticas Operérios x Adoptar posturas corretas durante as operagdes de colheita e transporte.
Cortes ou golpes por objetos ou - 5
fertamentas Operérios x Utilizagdo de EPI's (luvas de operagéo)
Desinfecdo do material de colheita conforme registos "Limpeza dos equipa-
Contaminagdo do produto x mentos de colheita", com dgua potavel em casa do operador.
P Produto Respeitar o procedimento de boas praticas e higiene na colheita.
Manter os EPI's em perfeitas condigdes de higiene e efetuar a sua
o |Utilizagdo de EPI's em mau estado x APAEO pe nowy B
%] renovagdo sempre que necessario.
m Utilizar EPI's adequados a tarefa a realizar, cobrir os cortes de feridas
a |Contrair doencas / infecdes Operérios x e lavar as mdos frequentemente. Comunicar ao responsavel da explo-
r ragdo em caso de doenca ou infegdo.
Utilizagdo de material e equipamento em bom estado de conservagdo
Presenga de contaminantes fisicos | Produto x e devidamente limpos. Proibi¢do do uso de adornos e cumprimento
das regras de higiene pessoal.
|Existéncia de local préprio para armazenamento adequado dos pro-
Presenca de contaminantes quimicq Produto x dutos quimicos. Acesso reservado a operadores habilitados.
Uso de recipientes de colheita exclusivos para a mesma.
estudrio adequado (chapéu e prote¢do dos membros superio-
|Exposicdo solar Operarios x Usoide\y a {chap P t P
res) e de protetor solar.
Presenca de contaminantes micro- GiSdiNG *© Limitagdo do acesso ao pomar a pessoas estranhas a exploragdo e a anima-
biolégicos i is durante a colheita. Aplicagdo de boas praticas de higiene pelos operadores.
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Avaliacdo de Risco
Nuno Alexandre Videira Cruz ide, Seguranca e Higiene AF 4.1.1
1 08/05/2018 |
Saudde, Seguranca Avaliag3o de risco
f Quem [ie ey Medidas de controlo
e Higiene Provével
provével provavel
g:m:s"fop:“sz:as Scctiacliag Operérios. x © espago Org: do, limpo e de facil acesso.
Queda de pessoas a nivel Oachiias x Isolar o local de perigo ou, P! colocar ica de
diferente Pe aviso de perigo de queda.
A IN3o sobrecarregar circuitos ligando varios aparelhos 8 mesma
r IContactos elétricos Operérios. x elémca de:acordo com
m a regulamentacgdo aplicavel.
- i 3o dos i elétrico.
Existéncia de extintores apropriados, operacionais, e dentro do
z fncentios Operdrios * prazo de validade, colocados em local visivel, acessivel e sinalizados
é = " " x Respeitar as regras de armazenamento dos produtos quimicos e
m i 30 dos prod fitofar éutico:
LesBes musculo-esqueléticas Operarios x Adotar posturas corretas durante as operagdes.
[Queda de objetos em B L ilios e fer bem acondici das e em bom estado de
% Operarios x
movimento conservagdo.
Ar B o 2 x Ar das das ao fruto, devem cum-
Sala de prir o plano de ds do e di
Presenca de contaminantes Local de ar deve ser do limpo. Material de
Produto x larmazenamento deve estar protegido de contaminagdes.
Escolha / |microbiolégicos Pessoas com formagdo estando esta documentada.
Pesagem |[Potabilidade da dgua para limpeza| produto x Utilizagdo de desinfetante préprio sem enxaguamento.
- - : =
(ContaminagBo por animais Produto x Cumgnr rfrocedlmentos de controlo de pragas e restringir o acesso
de a zona de
[Adotou-se a medida do uso de luvas, na montagem das cixas
Cortes Operarios| x = -
de papeldo a fim de evitar lesdes.( conforme Afixado no local)
Armazena-
mento Calibragdo dos sensores de frio | Produto X |Aquebra de frio ndo coloca em causa a seguranca alimentar.
Refrigerado
F’erigo fisico Operarios * |Uso obrigatdrio de vestudrio adequado na entrada para a camara.
Avaliagdo de Risco
Nuno Alexandre Videira Cruz Riscos de C inacio Deliberada AF 10.1
| 08/05/2018 |
Riscos de contaminagdo Avsitacko de rlsco
de Ocorréncia
Medidas de controlo
delibe Muito Pouco
provével provavel
Contaminagdo da dgua de rega | Produto x \Vedar o acesso as fontes de dgua de rega.
[Consulta prévia da lista de produtos fitofarmacéuticos autorizados
Contaminagdo por produtos em M.P.B.
Utilizar prod de ndo das ou danificadas.
Py t
P fitofarmacéuticos roduto * Seguir os procedi imp na exploragdo para a utilizagdo
deste tipo de produtos.
o P prazos de validade dos prod
Contaminagdo por
m fertili nag po Produto x Vedar o acesso & exploragdo.
a ertilizantes organicos
i i ac exploragdo.
r Visitantes Prodifto Ndo permitir a entra'da de sfzm na explorag:
Vedar o acesso a visitantes sem autorizagdo / acompanhamento.
Contaminagdo por pessoal Prodito x Vigildncia da equipa. Criagdo prévia da equipa de colheita.
contratado
Contaminagdo por efluent: . .
P peHte Produto Acordo estabelecido com AC- Agro Servicos, Lda para retirada dos efluentes
da unidade moével sanitdria x sempre que solicitado. Conforme declaragdo em "Anexos”.

63|Pagina



(Continuagéo...)

Avaliacdo de Risco
Nuno Alexandre Videira Cruz Vulnerabilidade a fraudes
Edicao 1 [ Data: 08/05/2018 | Pagina 1 de 1
Avaliag3do de risco
de Ocorréncia
Medidas de Controlo
Muito R Pouco
Provavel Provavel
Caixas Sdo usadas e 1 para uso
- Produto x
ndo permitidas para
Q‘?o Empresa (Embalpom)
& uso alimentar
&
& Produtos PF's ndo homologados
(o4 Produto x S3o feitas analises anuais ao futo (LMR)
para mirtilo
T T——— Todos os produtos usados tém aprovagdo/ autorizagdo
2@ Produto x
\-‘\6‘ em MPB para uso em MPB
o -
Produtos Fertilizantes
ndo autorizados em MPB Produto x Todos os produtos usados tém ficha técnica e sdo autorizados
x|
&
&
06‘
& ; —_—
< Uso de dgua imprépria Produto x Os pontos de dgua disponiveis est3o idéntificados
&
S
3 como dgua de rede para uso.
Avaliagdo de Risco
Nuno Alexandre Videira Cruz Gestdo da Agua CB 5.2.1
Edigcdo 1 | Data: 08/05/2018 | Pégina 1 de 1
Avaliagdo de risco
Fi
Riscos Fisicos / de Ocorréncia Medidas de Controlo
Reputaca Mlto Provével Pouco
. Provével Provével
Em remo proceder ao uso de dgua da vala hidraulica
Fontes alternativas Agua x casojextiemo p €
di licenca das dades comp

de aprofundar o pogo mediante o parecer

Verifi
Autorizagdo do uso de dgua Agua * erificar a

favoravel emitido pela ARH Centro.

Gestdo da Agua da
Agua x Cumprir e aperfeigoar o plano existente de uso da dgua

Reputagio lRegulamentar Fisico

unidade de produgdo
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Avaliacdo de Risco
Nuno Alexandre Videira Cruz Agua de Rega / Agua de Preparagio das Caldas de Produtos Fitofar c85.3.2
Edicdo 1 | Data: 08/05/2018 | Pagina 1 de 1
Avaliagdo de risco
de R Oco
Agua de Rega / Muito L "‘Ml:ouco Medidas de Controlo
Preparagdo das Caldas Provével Provével Provével
Efetuar analises a dgua em laboratorio acreditado.
Fonte de dgua Efetuar andlises fisico-quimicas (nitratos) de quatro em quatro
Produto x anos e serd de foli-
de rega ( Pogo) ares. Apés verificagdo das andlises é definida qual a gua a utilizar
na preparacdo das caldas.
,.b" Risco de contato da O sistema é de rega gota-a-gota, evitando o contato da
\ﬁ? dgua de rega com o fruto Produto x agua com o fruto. A quando de aplicagdes foliares procede-se a
landlises microbiolégicas ou ao uso de dgua da rede publica.
O Tipo de cultura Produto x O fruto é consumido em fresco e a planta cresce acima do solo.
eﬁ N3o ha registos de contaminacio por parte da dgua de rega.
T s« |Veriicar o correto otamento do poco procedendo » siguma
provenientes do poco correcio se necessario.
‘?o Deve-se respeitar os de e utilizar pi
i
q‘f Epoca de aphicacks Produto I T m—
PO PN * A utilizagso de agua para a preparagao de caldas deve ser sempre
através de fontes seguras.
L Com base na analise do boletim n®48918/EGI/17, que faz referéncia
Contaminacia millmicads dgus | it *x a presenca de 9 coliformes, considera-se que em futuras aplicagdes
até 15 dias precedentes a colheita, todas as aplicagdes se fazem com
recurso a dgua proveniente da rede publica.
Avaliagdo de Risco
Nuno Alexandre Videira Cruz Agua de Rega / Agua de Preparagio das Caldas de Produtos Fitofarmacéuti
Edicdo 1 Data: 08/05/2018 I Pagina 1de 1
Avaliagdo de risco
Agua de Rega de Ocorréncia
ega/ Niufto Souc Medidas de Controlo
Preparagdo das Caldas Proviével
i Provével Provével
Efetuar andlises a 4gua em laboratdrio acreditado.
Fonte de dgua Efetuar analises fisico-quimicas (nitratos) de quatro em quatro
Produto x anos e micr 6 serd q de foli-
de rega ( Pogo) ares. Apés verificagdo das andlises é definida qual a dgua a utilizar
na preparagdo das caldas.
@
& Risco de contato da O sistema é de rega gota-a-gota, evitando o contato da
4gua de rega com o fruto Produto x 4gua com o fruto. A quando de aplicagdes foliares procede-se a
i i iol6 ou ao uso de dgua da rede publica.
oe 0 Tipo de cultura Produto x O fruto é consumido em fresco e a planta cresce acima do solo.
<« N3o ha registos de contaminagdo por parte da dgua de rega.
Entupimento do sistema de
Verificar o correto isolamento do pogo procedendo a alguma
filtragem com residuos Produto x SO o
provenientes do poco corregdo se necessario.
d:’o Deve-se respeitar os intervalos de seguranga e utilizar produtos
Epoca de aplicagdo Produto x
q"’q’ PO Pl autorizados para Agricultura Bioldgica.
" A utilizagdo de dgua para a preparacdo de caldas deve ser sempre
@"' Origem da 4gua Produto x oA S preparach 5
& através de fontes seguras.
¥ Com base na anélise do boletim n248918/EGI/17, que faz referéncia
Boicn 3 presenca de 9 coliformes, considera-se que em futuras aplicagdes
Contaminagdo quimica da dgua | Produto x s N 9 . o
até 15 dias precedentes a colheita, todas as aplicagdes se fazem com
recurso a dgua proveniente da rede publica.
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Avaliagdo de Risco

Nuno Alexandre Videira Cruz Limites Maxi de Resid (LMR) CB 7.6.3
Edigdo 1 | 08/05/2018 | Pégina 1 de 1
Limites Maximos de A‘:.“::r: rilsm
s Medidas de controlo
Residuos Muito N Pouco
+ P _‘ P
Falha em cumprir e seguir os Leitura atenta dos rétulos.
rétulos dos PF's Produto X A elaboracdo das caldas deve ser realizada pela pessoa habilitada
para o efeito, em local especifico.
Aplicacdo de PF's ndo — x Compra excl de prod é autorizados em
lhomologados M.P.B. para a cultura.
G Aplicagdo de PF's ilegais, ou
e uso de formulagdes de origens | Produto x Aquisicdo de produtos em lojas especializadas.
r ndo fidedignas Utilizar somente produtos de embalagens ndo violadas ou danificadas
a N3o cumprimento das boas
| praticas agricolas gerais e do Produto x Todas as aplicagbes de:em ser feitas de acordo com intervalos de
intervalo de seguranga seguranca que constého rétulo.
Uso incorreto do equipamento. Os devem ser em boas condigbes de manuten-
Mas condigGes do equipamento Produto] x 30 e higiene g devi calil eil
Equipamento inadequado Devem ser sempre usados os equipamentos aconselhados pelos fabri-
cantes do produto e/ou pelo técnico responsavel.
Criar barreiras fisicas que evitem o risco de contaminagdo. Efetuar and-
Risco de contaminagdo produto] x lises sempre que se verifique a aplicagdo de PF's em terrenos de tercei-
. ros que confinam com a exploragdo.
pox tercelivs. Uma vez que ndo foram feitas aplicagdes a superagdo do LMR é baixo.
4
Avaliagdo de Risco
Nuno Alexandre Videira Cruz Riscos de C: Deliberada FV4.1.1 A £ 4/,
| 08/05/2018 |
Riscos de contaminagio A\::.Il:clo d.e fhco
iibradia Muito s Medidas de controlo
provavel provavel
Contaminagdo da dgua de rega | Produto X |Vedar o acesso as fontes de dgua de rega.
[Consulta prévia da lista de prod fitofar
Contaminagdo por produtos em M.P.B.
Utilizar somente produtos de embalagens ndo violadas ou danificadas.
Produto x 2 o % 3
fitofarmacéuticos [Seguir os procedimentos implementados na exploragdo para a utilizagdo
P deste tipo de produtos.
o Respeitar prazos de validade dos produtos.
’: fe:l’l‘::r’::;am:(i’c:)s Produto Vedar o acesso & exploragdo.
v Visitantes Produto INdo permitir a enl'rada de vi sem na
[Vedar o acesso a sem ¢do /
Contaminagdo por pessoal Broddn x Vigilancia da equipa. Criagdo prévia da equipa de colheita.
contratado
Conteminiacho porefiuntes Produto Acordo estabelecido com AC- Agro Servicos, Lda para retirada dos efluentes
da unidade mével sanitaria x sempre que solicitado. Conforme declaragdo em "Anexos".

(Continuagéo...)
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Nuno Alexandre Videira Cruz

Avaliagdo de Risco

2

Agua de Rega / Agua de Preparagdo das Caldas de Produtos Fitofarmacéuticos FV 4.1.3

Edicdo 1 Data: 08/05/2018 | Pagina 1 de 1
Avaliagdo de risco
Agua de Rega / . de Ocorrém:t: Medidas de Controlo
Preparagdo das Caldas Provavel Provavel Provivel

Fonte de dgua

Efetuar analises a 4gua em laboratdrio acreditado.
Efetuar andlises fisico-quimicas (nitratos) de quatro em quatro

Produto 2 3 anos e microbioldgica seré efetuada aquando de foli-
de rega ( Pogo) ares. Apés verificagdo das andlises é definida qual a 4gua a utilizar
na preparacdo das caldas.
o.b" Risco de contato da O sistema é de rega gota-a-gota, evitando o contato da
W 4gua de rega com o fruto Produto x 4gua com o fruto. A quando de aplicagdes foliares procede-se a
analises microbiolégicas ou ao uso de dgua da rede publica.
. I ;
0 Tipo de cultura Produto x O fruto é consumido em fr_esco e a planta cresce acima do solo.
N3o hé registos de contaminagdo por parte da dgua de rega.
Entupimento do sistema de Verificar o correto isolamento do pogo procedendo a alguma
filtragem com residuos Produto x
provenientes do pogo correcdo se necessario.
Deve-se respeitar os de e utilizar pi
ﬁ’d Epoca de aplicagdo Produto x para A s
<
A utilizagdo de dgua para a preparagdo de caldas d er sempre
,b’" Origem da dgua Produto x * i paru preparach RSN SRSRIED
& através de fontes seguras.
¥ Com base na andlise do boletim n248918/EG|/17, que faz referéncia
a ca de 9 coliformes, c que em futuras apli
Contaminagdo quimica da dgua | Produto e 15 gl precedentes a colheita, todas as aplicagBes se fazem com
recurso a dgua proveniente da rede publica,
Avaliagdo de Risco
Nuno Alexandre Videira Cruz Saude, Seguranca e Higiene FV 5.1.1
| Data: 08/05/2018 |
Avaliagdo de risco
n de Ocorréncia
f Saude, Seguranga e Higiene Quem s Medidas de controlo
u‘ % Provével 2
P P!
Queda de pessoas ao mesmo nivel | Operérios| X |Manter o espago organizado, limpo e de facil acesso.
. . " Manutencdo das vias pedonais em bom estado de conservacdo
IChoque contra objetos estdticos | Operarios| x 5 e vasp e
e limpas.
LesGes musculo-esqueléticas Operérios x [Adoptar posturas corretas durante as operagdes de colheita e transporte.
Cortes ou golpes por objetos ou : - .
esriaieiitas Operdrios| x Utilizagdo de EPI's (luvas de operagdo)
Desinfecao do material de colheita conforme registos "Limpeza dos equipa-
Contaminagdo do produto X Imentos de colheita", com dgua potavel em casa do operador.
p Produto Respeitar o procedimento de boas praticas e higiene na colheita.
PI' rf di higi fi

o |utilizagdo de EP's em mau estado x Manter os EPI's em perfeitas corf igdes de higiene e efetuar a sua

renovagdo sempre que necessario.

m Utilizar EPI's adequados a tarefa a realizar, cobrir os cortes de feridas
a [Contrair doencas / infecBes Operaérios| x e lavar as mdos frequentemente. Comunicar ao responsavel da explo-
r ragdo em caso de doenca ou infegdo.

Utilizagdo de material e i em bom estado de conservagio
Presenca de contaminantes fisicos | Produto X e devidamente limpos. Proibigdo do uso de adornos e cumprimento
das regras de higiene pessoal.
Existéncia de local préprio para armazenamento adequado dos pro-
Presenga de contaminantes quimicq Produto X |dutos quimicos. Acesso reservado a operadores habilitados.
Uso de recipientes de colheita exclusivos para a mesma.
= " —
lexposicio solar Operérios % Uso de vestuario adequado (chapéu e protegao dos membros superio:
res) e de protetor solar.
|Presenca de contaminantes micro- Produto x Limitagdo do acesso ao pomar a pessoas estranhas a exploragdo e a anima-
biolégicos is durante a colheita. Aplicagdo de boas praticas de higiene pelos operadores.
4

(Continuagéo...)
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Avaliagdo de Risco
Nuno Alexandre Videira Cruz Satide, Seguranga e Higiene FV 5.1.1
| 08/05/2018 |
5 Saude, Seguranga Avaliago de risco
f « Higiene Quem Muito . 9 Pouco Medidas de controlo
provével provével
da de
g: ;‘:snfop:;s:luas G TMESMO Operérios x Manter o espago organizado, limpo e de fécil acesso.
Queda de pessoas a nivel Isolar o local de perigo ou, temporariamente colocar sinalética de
Operérios x %
diferente aviso de perigo de queda.
A N&o sobrecarregar circuitos ligando vérios aparelhos a mesma
g tomada. Instal { ada de acordo com
¥ Contactos elétricos Operérios x omada: instelscho e étﬁca Sdequ
m a regulamentacdo aplicavel.
2 |Sinalizagdo dos equipamentos elétrico.
inchndios Operds Existéncia de extintores apropriados, operacionais, e dentro do
2 perarios| prazo de validade, colocados em local visivel, acessivel e sinalizados
é c 50 = R itar as regras de ar dos p quimicos e
m do dos p fitof: éuticos.
Lesdes musculo-esqueléticas Operarios x Adotar posturas corretas durante as operagdes.
Queda de objetos em Oveidis x Utensilios e ferramentas bem acondicionadas e em bom estado de
imovimento i conservagdo.
Ar das embal; d das ao fruto, devem cum-
Sala de L-Armazenamento inadequad Produto x prir o plano de limpeza documentado e implementado
Presenca de contaminantes Local de ar deve ser limpo. ial de
Produto x armazenamento deve estar protegido de contaminagdes.
Escolha / |microbiolégicos Pessoas com formagdo estando esta documentada.
P P i da dgua para li prod x Utilizagdo de desinfetante proprio sem enxaguamento.
= = 0
(ContaminagSo por animais Produto x Cump.nr ;.)rocedlmentos de controlo de pragas e restringir o acesso
de animais a zona de embalamento.
Adotou-se a medida do uso de luvas, na montagem das cixas
Cortes Operarios x -
de papeldo a fim de evitar lesGes.( conforme Afixado no local)
Armazena-
mento C ¢do dos de frio x A quebra de frio ndo coloca em causa a seguranca alimentar.
F’erlgo fisico Operarios » Uso obrigatério de vestuario adequado na entrada para a camara.
Avaliagdo de Risco
Nuno Alexandre Videira Cruz Gestdo da Agua CB 5.2.1
Edigdo 1 [ Data: 08/05/2018 | Pégina 1 de 2

Avaliacdo de risco
Riscos Fisicos / Regulamentar de Ocorréncia i
R ey orovivel [P0 Medidas de Controlo
P Provével Provavel
o
S . .
2 S et Kiia % |Em caso extremo proceder ao uso de dgua da vala hidraulica
e
mediante licen¢a das entidades competentes.
=
c
=
S
E Autorizacho do uso de Sgua Kava x Verificar a necessidade de aprofundar o po¢o mediante o parecer
=
g favoravel emitido pela ARH Centro.
o
3
& Gestdo de Agua da
s Agua 2% Cumprir e aperfeigoar o plano existente de uso da dgua
Q.
2 unidade de produgio

(Continuagéo...)
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Impacto Ambiental

irrigagdo/lavagem da cultura

e atividade agricola

Avaliagdo de risco

de Ocorréncia
Muito Pouco
rrovavei Provével jrrovave:

Medidas de Controlo

E utilizado um sistema localizado de gota-a-gota, minimizando o

e destruicdo da fauna e flora

bui para mitigar o carbono atmosférico. Manter as bordaduras e

)

S

o

-

£

X} uso deficiente de dgua Agua x desperdicio de dgua e lixiviagBes.

©

E

1]

k']

7

e

2 A cultura estd armada em camalh evitando arr do
3 arrastamento do solo, fertilizantes

'E Solo x solo, as entrelinhas sdo mantidas com vegetagdo espontanea,
% e destruigdo da estrutura

>

i | de forma a facilitar infiltragdes e promover a estrutura do solo.
)

'§ aumento do carbono atmosférico | Solo e N&o sdo efetuadas mobilizagdes, como cultura permanente contri-
B x

2

<

entrelinhas com vegetagdo espontanea promovendo fauna e flora.
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Anexoll

IRSILLIKER

a Mérieux NutriSciences Company

‘ BOLETIM ANALITICO N°  50603/EGI/17 ‘

PRODUTO: AGUA DE CONSUMO HUMANO NUNO ALEXANDRE VIDEIRA CRUZ
rerErEncia. P/REGA (CERT. GLOBALGAP)
AconpicioNamento:  Frascos de colheita
DATADARECERCAO:  2017/06/09 amosTRA:  2017/045728
ALBERGARIA-A-VELHA
MARCA: N* CLIENTE:
FORNECEDOE:
DATA EME. FABRICO: CAPACIDADE. DATADA COLEEITA:
LOCAL:
DATADE VALIDADE: LOTE: SEC‘Q‘AD:
RESULTADOS ANALITICOS
DETERMINACAQ METODO D]?ﬁlltélo RESULTADO UNIDADE
Det de pH (20°C) PAFQ 992.4 2017/06/09 6.2 Sorensen
Det de condutividade elétrica a 20°C NP EN 27888:96 2017/06/09 228 pS/em
Det de metais W-METMSFXS5 # 2017/06/12
Calcio 194 mglca
Magnésio 528 mglMg
Sédio 12.8 mg/Na
Boro 0,016 mg1B
Ferro 7.1 ug/lFe
Manganés 35.1 upg/llMn
Cadmio <040LQ pglcd
Chumbo <1.0LQ pg/lPb
Det de cloretos W-CL-IC # 2017/06/12 241 mgicl
Det de solidos suspensos totais (SST) PAFQ9682 %  2017/06/09 <5.0LQ mgi
Det de nitratos PAFQ 990.3 2017/06/14 28 mgNO3/1
Det de SAR (calculo) PAFQ981.0*  2017/06/12 0,66 meq/l
Det de sulfatos W-S04-IC # 2017/06/12 27.1 mglso4
Det de carbonatos e bicarbonatos PAFQ 9740 * 2017/06/14
Bicarbonatos (HCO3-) 37.6 mgl
Carbonatos (CO3 2-) <1.0LQ mgl
Det de indice de corrosio e mcrustagio PAFQ 9770 * 2017/06/12
Indice de Langelier (LSI) -2.6 a 20°C
Contagem de microrganismos a 22°C ISO 6222:99 2017/06/09 1.9x 102 UFC/ml
Contagem de microrganismos a 37°C ISO 6222:99 2017/06/09 9.8x 10 UFC/ml
Contagem de bactérias coliformes (MF) ISO 9308-1:14  2017/06/09 7 UFC/100ml
Contagem de Escherichia coli (MF) ISO 9308-1:14  2017/06/09 0 UFC/100ml
Contagem de C.perfringens (MF) ISO 14189:13 2017/06/09 0 UFC/100ml
Contagem de Enterococos fecais (MF) ISO 7899-2:00  2017/06/09 0 UFC/100ml
—— Observagdes/Avaliacio da conformidade:
Colheita da responsabilidade do cliente. * - Método ndo acreditado. # - Método subcontratado acreditado. LQ- Limite de qpantificagio.

NOTA: O boletim analitico refere-se apenas as amostras analisadas, nfio podendo ser generalizado a partidas ou lotes, salve nos casos especificamente mencionados.
Este documento é considerado confidencial. nio podendo ser reproduzido a nfo ser na integra, nem utilizado para fins publicitarios, sem a nossa prévia auterizacio escrita.

I[ac

acreditacia

Data de emissdo: 2017/06/26
O Director Geral

Fatima Castro

Loaar
Friuxion

1Q.09.0 o

SILLIKER PORTUGAL, S.A.
Rua Industrial dos Tergos, 44
4410477 Canelas - V. N. Gaia
Tel. (+351) 22 715 08 20
info@silliker pt

www.silliker.pt
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Anexo Il

Resumo da Auto-Avaliagdo 2018
I Tipo ' Data NC Observagbes
Anéllses‘de esiduios Andlises de residuos efetuadas em laboratério acreditado(Lab.A3)
de PF's ao fruto 05/06/2017
Andlise! lal i ESAC
s de solo 12/05/2017 Andlises efetuadas em laboratério acreditado( )
Ankliees Andlises Foliares
Andlises a dgua 05/06/2017 Efetuou anélise fisico-quimica da dgua de rega (Lab.SILLIKER,sa)
I Verificagdo NC Observagdes

Material vegetal

tivo comprado (|

Verificar registos de material vegeta-

certificado)

Material vegetativo comprado em viveirista acreditado

Fertilizagdo Organica

Verificar registos técnicos, técnico

e Inorgdnica responsédvel e operador bkt o
Controlo de Infestantes Viarificar raghitos, wico Caderno de campo
responsavel e operador
Préticas Culturais Verificar registos do operador Caderno de campo
i | | do dep6-
Rega Resliir procedinento da control Efetuoua vel:iﬁcaq;ao do caudal por diferenga no volume epd
sito final e inicial, em cada rega.
Tratamentos Verificar registos, técnico responsavel
Fitossanitarios e operador e condigdes de armazenamento CRdermn e ramipn
Colheita Verificar rastreabilidade Verificada através da identificagdo do lote, que é identificado no

caderno de campo associado a colheita e na embalagem do
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Anexo IV

Boas Praticas de Higiene no Acondicionamento

As doengas causadas pela ingestdo de alimentos que ndo sejam seguros (contaminados) s3o
um dos principais problemas de Saude Publica. Para muitos consumidores, como por exemplo,
criancgas, gravidas e idosos, podem até ser fatais.

Um alimento pode tornar-se ndo seguro e, consequentemente, causar doenga, se estiver
contaminado com pelo menos um dos seguintes agentes (perigos alimentares):

Perigos Biolégicos -Estima-se que cerca de 90% das doengas transmitidas por alimentos sejam
provocadas por microrganismos. Estes podem ser encontrados em quase todos os alimentos,
mas a sua transmissao resulta, na maioria dos casos, da utilizagdo de praticas erradas.

Perigos Quimicos -Os materiais usados para contacto com os alimentos, nao sendo
completamente inertes, podem ser possiveis fontes de migra¢do de substdncias que, se forem
transferidas da embalagem para os alimentos, poderdao constituir um perigo para o
consumido.

Perigos Fisicos -Os perigos fisicos ocasionados por agentes/objectos estranhos aos alimentos
quande ingeridos inadvertidamente, podem ter um impacto potencial sério na saide dos
consumidores. Os perigos fisicos passiveis de serem encontrados em alimentos, contemplam
um vasto conjunto de agentes, como é o caso de fragmentos de vidro, de metal e de madeira,
de fragmentos de plastico, de borracha, de panos e de esfregdes de ago, pedras, areias, 05505
ou parte de 0ss0s, espinhas, pec¢as de bijutaria e outros objectos pessoais dos manipuladores.

Objectivo

Todos os funcionarios que manipulam alimentos devem manter uma elevada higiene pessoal,
bem como desempenhar as suas fungdes respeitando as boas préaticas de higiene, de forma a
garantir a Seguranca Alimentar.

Assim, aplicam-se as seguintes regras no local de acondicionamento:

+ Chegado ao local de acondicionamento o operador deverd pousar 0s seus pertences

{mala, brincos, pulseiras, aneis, etc) em local préprio;

De seguida higienizar as maos no local destinado para o efeito;

* 0O responsavel do acondicionamento deve verificar se existem feridas nas mados dos
operadores e cobri-las com pensos.

e Fardar-se com a touca, a bata e calgar as luvas;

O funciondrio que mexe no fruto deve higienizar as mdos ou trocar as luvas com

regularidade;

(continuagé&o)
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Boas praticas de higiene no acondicionamento (30 wain)

pata:_ 8 / S /m_

Declaro que tomei conhecimento das normas referidas no documento programatico da formacdo (anexo)
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PROCEDIMENTO DE SAUDE, SEGURANCA E HIGIENE
NA PRE-COLHEITA, COLHEITA E POS COLHEITA

AF 3

NORMAS DA EXPLORAGAO -

Tema da Ferm

| Saude, seguranga e higlene na pré colheita,

cotheitz & pos cotheita

Naormas da exploragao

crmacao ar os trabalhadore

Ohjetivo d;

funcionz a explors

de saude

sepuranga e higiene n

trabalho na calhy

ro dia de

trabalhador

Exploracdo

14

SAUDE E HIGIENE

1. Vestudrio das trabolhadores na colheita e no monuseomento do fruto

Q trabalhadar deve se apresentar com vestudrie adequado, co

ortavel e limpo para evitarem

contaminag (fisicas guimizas ou binlégicas)

Assimy come 0 calgado deve ser confartavel e adequado, Quando ha necessidads de trocar de

I Ce

vestuzrio e/o

do €ste ser colocade Junto aos restantes pertences & em local designado para

X pProfegieo com bené/chapeu @ amarrado com uma fita elastica (cabelos meadios

2 longos), #vitando nue esteja completamente solto, minimizando a queda sobre a fruto,

soqis dos trabalhodores
Qs trabzlhadores ndo devem usar adornos soltos que possam car sobre o fruta. No caso de
facilmente calrem o trabalhador deve proteger o adorno com adesivo ou retira-lo; (continuagéo)
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PROCEDIMENTO DE SAUDE, SEGURANCA E HIGIENE
NA PRE-COLHEITA, COLHEITA E POS COLHEITA

AF3
NORMAS DA EXPLORACAO

Os objetos pessoais, como telemdvel, carteira € outros, devem ser guardados no cacifo ou ho

balnedrio,
3. Higlene do trabathodor/Lavagem de méas

Todos os travalhadores devem ter culdado com a sua higiene pessoal;

As mios devem ser lavadas apenas nos lava maaos destinados para o efelto e segundo as instrugdes

afixadas;

Lavar as maos de forma adequada com sananete liquido desintetante bactericida e agua corrente.

Ap0s a levagem devem passar as mdos por uma solucdo alcodlica que possa estar em cantato com
o fruto @ gue ndo seja necessdrio enxaguar, Este procedimento deve ser executado antes de
cother, antes de manusear a fruto, Sempre que tossir,  sempre que, apds paragem, retomar o

trabalho. '

4, Camer, Beber e Fumar
Nao é permitide fumar, comer, beber ou mascar pastitha eldstica durante a colheita e durante o |

manuseamento do fruto. Anenas é permitido beber agua nas garrafas nestas dreas,

Agenzs ¢ permitido fumar, comer ou beber em areas designadas para o efeito ¢ apés guslquer
uma destas atividades os trabalhadores devem favar e desinfetar as mios de acordo com as

Instrucdes afixadas,

Todos o5 alimentos trazidos parz as instalagdes pelos trabalthadores devem ser armazenados
corretzmente de farma limpa e higiénica. Devem ainda ser colocados na zonz socizl em locat

especifico para o efeito,
As beatas de cigarros devem ser colocadas em reclpientes prdprios parz o efelto.
N30 é permit'do fumar na zona de colheita.

5. Saude dos trabolhadores

Todos os cortes, feridas, arranhdes e escoriagdies devem ser lavadas, tratzdos e protegidos com

paze ou pensas rapidos e o trabzlhador deve usar luvas descartdveis.

(continuagéo)
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PROCEDIMENTO DE SAUDE, SEGURANCA E HIGIENE
NA PRE-COLHEITA, COLHEITA E POS COLHEITA

NORMAS DA EXPLORAGAQ

Tedos as trabalhadores deverdo informar o seu Superior Hierdrguico Responsdvel sobre
quaisquer dos seguintes sintomas de doenga: Gripe; Diarrela; Vomitos, Expetoracdo; Febre; |
lctericia; Garganla inflamada; Feridas infetadas; Infegdes cutaneas; Inflamagdes do nariz, ouvidos,

garganta ou othos: Inflamacdo nos dentes; entre outros sintomas de doenca que Julguem

relevante. Na caso de apresentarem um ou mais destes sintamas serdo proibides de manusear o
produte se houver probabilidade de contaminzcdo direta ou ndirets, Poderdio no entanto |
continuar 2 manusear se 0 uso de mascaras faciais e luvas limitarem 3 contaminagdo direta cu |

indiretz do fruto. '

Se houver possibilidade de contaminacda de frute por fluidos corgarais |sangue, suor, lagrimas,

elc) ou j& tiver havido contaminagZo o trabalhador deve de imediato informar o responsavel, que

|

Na caso de estzrem muito suados devem trocar de raupa e refrescaram-se, Mo caso de ostarem a l

| -
neste £aso sera o produtor.

chorar devem parar o trabalho, acalmarem-se e apos lavarem a cara e as mias deveraa valtar ao |

trabalho.
SEGURANCA NO TRABALKQ

A seguranga ne trabzlha & fundamental, assim todos o5 trabalhadures devem ter atencdn 3 togas |
as tarefas no campo e devem tomar medidas de seguranga em todas 2s tarefas.

|
Todos devem usar roupas frescas, chapéu (ou cutra forma de protegio da cabeca de <olj ¢ o |

cal¢ado deve ser confortavel e seguro (pao devem ser usados chineles),

£m tranalhos de controlo de infestantes, monda ou corte de guias, devem usar luvas, e se usarem

tes0ura (poda ou outra) realizarem os trabalhos com atenciio para evitarem cortes.

(continuagé&o)
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PROCEDIMENTO DE SAUDE, SEGURANCA E HIGIENE
NA PRE-COLHEITA, COLHEITA E POS COLHEITA

AF3
NORMAS DA EXPLORACAO

O uso de maquinas agr:icclas deve ser feito zpenas por pessoas com experiéncia e-r:wando \

autorizadas para o trabalho e usanda sempre o ecuipamento de protecao individual adequado.

PROCEDIMENTOS GERAIS DA COLHEITA

O responsavel deve verificar se o local de escolha 513 limpo e se existem residuos de vidros ou |

plasticos rigidos. Se houver residuos, cumpre-se o grocedimento de eliminagdo de residuos.
Os pontos abaixo indicados davem ser cumpridos pela ordem indicada.

s Vestirroupa de trabatho.

= Apds vestir 2 roupa de trabalho o trabalhador devera lavar 35 maos com © detergente
bactericida segundo instrugdes afixadas, e passar as m2os par solucdo atcodlica sem ‘
necessidade de enxaguamento.

e Pegar no recipiente de colhelta e dirigir-se a uma linha de colheita de acardoe com o |
indicado pela traba‘hador responsavel. Os utensilios e equipamentos devem estar limpos
e em bom estado de manutencgic segundo o plano de higienizacdo.

® |nicia-se 3 celheita nas horas mais frescas do dia tendo em atencdo a formagdo acerca da
qualidade de colheita. |

* Apés encher um recipiente de colheita, o trabalhador deve deixar sobre o camalhdo o

morango calhido e continuar a celheita no local onde parou. Entretanto um trabalhador
passa para recalher os recipientes.

- A fruta ¢ depois colocada n2s cuvetes que segultda para © clients na zona de
embalamento.

e Osrecpientes de colheita devem ser higienizados de acordo com o plano de higlenizagdo

existente.

Higlenizacdo/ despiste de contaminacbes

Os racipientas de colheita devem ser higienizados de acordo com o plano de higienizacao

PROCEDIMENTO DE SAUDE, SEGURANGCA E HIGIENE
NA PRE-COLHEITA, COLHEITA E POS COLHEITA

NORNMAS DA EXPLORACAO

" TRANSPORTE DE FRUTO

0O transperte efetua-se, normalmente por via terrestre para o cliente varias vezes por dia para ‘
reduzir o tempo de exposicao ao calor. E verificada 3 temperatura do transpaorte atraveés do pedido

de leitura a0 MoTorista Que sera anexado com os documentas de saida do fruto.

O transporte do fruto feito em carrinha ardpria é garantida a limpezs do meio de transporte 2 o

frio € mantido de acordo com as necessidades do fruzo.

VISITANTES

Os visilantes devem scguirtodas as regras de higiene pessoal anteriormente descritas e
aplicaveis sos manipuladares de alimentos

(;/er assinaturas dos presentes na formag30 na pagina seguinte)

(continuagédo)
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Registo de Reunides entre a Geréncia e Trabalhadores

Assunto: Saude, Seguranga e Bem-Estar dos Trabalhadores (3O .

Declaro que tomei

das normas

owin)

Data: Q/S /i['i

no documento programatico da formagdo (anexo)
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Designagdo da Formagdo: Seguranca e Saude ( 20 \A.u:;\ )
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Declaro que tomei conhecimento das normas referidas no documento programatico da formagdo (anexo)
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(continuagdo)
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FORMAGAOQ DE QUALIDADE NA COLHEITA DO FRUTO AF3

Tema da Formacia: Qualidade do fruto na cotheita
Cbietivo da formacia: Dotar os trabalhadores do controlo de

| qualidade do fruta
|

Responsave! gulvdﬁ;rms(;éc: Nuno Cruz
P e e e ]
Data da formagao: ‘ Primeiro dia de trabalho na colheita de cada

trabathador

Exploragio

| Duragio da farmacdo: thora

|

- |

. |

| ' |
on l»;‘,- ;b..'h‘ig\‘l' 05

Durante a co'heita e escalha o trabathador deve ser caaar de identificar alguns das principais
problemas para que eles sejam mais facilmente resolvidos.

1. Podriddo cinzenta

Durante a cotheita o trabalhador deve estar a atento a frutes flores podres e ou frutos podres de
acordo com 3 imagem 3o lado,

Se deterar muitas flares {uma em cada plantz) com estes sintomas
deve combinicar 50 responsavel, Se detetar muitos frutos com o3
jtomas apresentades (a celoragdo apresenta-se mele ao togue)
deve colher o frutos para © recipiente de lixo e no case de
aparecerem mas do gue um cacho afetado por arvpres comumicar

a0 responsaviel

Se na escotha este problema for detetadn no fruto este deve ser
rejeitade e colacado ro recipiente do lixe @ posteriormente
valorizada para alimentacio animal ou para compostagem (na
compastagem deve ser coberto ou tom pa'ha, restos de infestantes
ou comterral

2. Drosophila Suzuki ou Drosofila da asa manchada

Esta pequena “moesquinha” é capaz de grandes e5ragos, por

-
1550 devemos estar atentos q:’ q\

Ag cother um fruto afetade o trabaihador pode notar por este Fiquro 1+ Dr g Suziki
_parecer oco A0 tnque, no entanto pode passar despercebido

(continuagdo)
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AF 2

FORMAGAO DE QUALIDADE NA COLHEITA DO FRUTO

| nacolheita, Se o trabalhador notar deve avisar o responsavel, colher o fruto e coloca-lo em

recipente 2 garte
¢ na escolha

Na escelha o fruto pode apresentar-se esborrachado, e com jiarvas ne seu interie

: . -
Fgura 3 - Aspeto de otague de drasofila em cerea
fodaptnde de wiz do compa)

Igun 2- Fruto com drosofila (adaptada

‘ de bogas de Portugol)
Tados os frutes que apresentarem um defeito {seco) com um tamanho superior 2 Imm devem
se acordade com o

gunda escolha. Serdo aproveitados com mais defeitos
r a escolha do frute

or deve sempre questionar o responsdve! antes de inicia

jzde de defeitos secos que o clignts aceits

iar sempre

Que o fruto se canserve mas, Os frut

0 raspor

1 pors
| para veriticar se

A pruina e fundament:
prulna. Se tiverem menos de 50% o trabalhador deve questianar

tzl pade ir para entrega ou nio. Q responsavel decide mediante o acordado com o cliente

Defeltos ndo cicatrizados e fruto moie/desidratado

¢ que estefa mole ou rasgado ou desidratado
da escolha (56 ndo vai se 0 mole s&
3 asa manchada).

d d>0

lodo o frut

de

dever 3 presenga de drosofila d

ve If para segu

iqwa & Frulo moie

Os frutos com defeltos ndo clcatrizados ¢ fruto este deve ser rejeitado e colocado no recipiente
compostagem (na

au com terra)

do lixa & posteriormente valorizado para slimentagde animal ou pa
€ ser coberto ou com palha, restos de infestantes

compostagem d

Figara 5 Fruto desideatada

(continuagdo)
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FORMAGCAO DE QUALIDADE NA COLHEITA DO FRUTO AR

e Pect de flare

O frtn que ainda mantiver restos da corol:
£ Maturacsa fruta
rag o Truts

s para exporiacs

ic local o fruto deve

er limpo e reintrod

o completamente pintados ou apenas com 10% do

Ser

colhido completamente pintadao

O calibre da mirtilo & definido de acordo com o cliente. Quanda a cliente nao diz gual o calibre
aretendido parte-se do principio de um calibre minima de 11mm.

] mbalamento

O embalamenta & crucial come parte final do processa. O trabalhador gue estiver na balanca

dewe rever todas as caixas 50 com o olhar.

ixas de Ter um pouco de peso a mais por cuvets, cerca de 5 a 10% conforme
or as iras dos presentes na formacdoe na p SEuin
Designacéio da Formagdo: Boas Praticas de Higiene na Colheita ( 30 \usin, ) Data: 6 I3/ 1§

Declaro que tomei conhecimento das normas referidas no documento programatico da formagdo ( anexo).

LBorist T Qoink rtle

T3 2065987

2 f’f%—a/s

"

& ““%kﬁ Riyz

Y syintde

ffﬁm Roomssh Vet

I BAT KESHAV  VAGH

é‘(da; g,g @4@ ﬂru,érrr)/)ﬁ;

,/y ‘7‘9‘):}-‘}

_&4« Eonces /7,9“47542.13,

O(\\\l._ ("(x((....\ ‘\f‘c‘LAL—(?i 1.0

/3354323
}3¢& x84l

\\J

O Formador:

(continuagédo)

80|Pagina



