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NOTA PREVIA

A presente dissertacdo encontra-se ao abrigo do novo Acordo Ortografico.

As citacGes transcritas encontram-se em Portugués e Inglés.






PREAMBULO

A presente dissertacdo insere-se no ambito curricular do Mestrado integrado em Arquitetura e
Urbanismo da Escola Superior Gallaecia para a obtencdo do Grau Mestre. O trabalho tem como
pretensdo determinar diferentes tipologias e conceitos de adegas contemporaneas nas quais o
enoturismo tenha sido o tema central para o seu desenvolvimento. Tem como propdsito delinear
estratégias para o desenvolvimento de uma dissertacdo de projeto para uma adega de
caracteristicas singulares. A proposta para o projeto de arquitetura é concebida entre 2019 e
2020, para a freguesia de Vitorino das Donas, Conselho de Ponte de Lima, num lugar histérico da

regido, a Quinta da Torre das Donas.
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RESUMO

O tema do Enoturismo possibilitou adequar a adega a contemporaneidade, com isso, a
tangibilidade do objeto ganha uma nova relevancia no momento de projetar. A arquitetura passa
a ter um papel muito importante na divulgacdo do setor, o objeto industrial da lugar ao objeto
arquiteténico. O ambiente produtivo é redesenhado e novos lugares sdo criados para gerar novas
formas de viver a adega, proporcionando experiéncias a este novo interveniente, o turista.

A especificidade do local mostra-se como um fator importante na producdo vinicola. O Minho
integra-se na Regido Demarcada dos Vinhos Verdes e apresenta um produto vinicola Unico no
mundo, impossivel de reproduzir noutro local. Estas particularidades sdo relevantes para o
sucesso turistico e reconhecimento mundial, por isso foi necessdrio conhecer este territorio, o
contexto histdrico e vinicola, entender o processo da vitivinicultura, conhecer as tradicdes e
manifestacdes culturais associadas.

De forma a entender o impacto que o enoturismo tem na arquitetura das adegas, centrou-se a
investigacdo na identificacdo e estudo de tipologias e conceitos de adegas contemporaneas
associadas ao enoturismo, consideradas relevantes no desenvolvimento do tema da arquitetura.
Com o intuito de estabelecer a relacdo entre estas tematicas, foi realizada uma investigacdo a
diferentes tipologias de adegas contemporaneas nacionais e internacionais reconhecidas, quer
pela relevancia do seu autor, quer pelo reconhecimento publico da obra. Do coletivo tematico
foram selecionadas e estudadas 4 referéncias mundiais, e seguindo os critérios de selecdo, 9
estudos de caso que foram caracterizados de forma mais detalhada.

O estudo foi fundamentado com base em analise documental e o método de investigacdo
adotado foi o estudo multicasos, nos quais se nomearam trés tipologias, a Adega, a Adega-Hotel
e o Hotel Enoturistico. Para a escolha do local de intervengdo foi realizada uma analise geral ao
municipio. Apds a selecgdo foi produzido o trabalho de campo, de forma a criar os elementos base
necessarios para a realizacdo projeto. Realizou-se o levantamento do existente, recorrendo a
fotografias, notas de campo e desenhos de levantamento. Apds a investigacdo da informacdo
qualitativa, determinam-se as debilidades e pontos fortes, de forma a criar as oportunidades,
fixar os objetivos e estratégias a aplicar na proposta de projeto.

A investigacdo determinou as estratégias projetuais, funcionais, programaticas e volumétricas
das adegas contemporaneas. Foi possivel comprovar que quase todas elas se enquadram em
ambiente rural, onde a relacdo com a envolvente é importante e a vinha estd quase sempre
presente. Nota-se uma tendéncia na utilizacdo de certos sistemas construtivos, tipos de
implantacGes enterradas ou semienterradas e em muitos casos o uso de materiais locais. O
carater industrial da adega do século XX perde-se dando origem a novas formas arquitetonicas
centradas na estética, albergando programas funcionais focados no turista.

Em complementagcdo a componente tedrica € realizada uma proposta de intervencdo, que
pretende relacionar a especificidade local a uma solucdo contemporanea. Com base nas diretrizes
estabelecidas, foi desenvolvido um projeto de arquitetura de uma Adega-Hotel, enquadrado em
ambiente rural e histérico, na propriedade da Quinta da Torre das Donas, freguesia de Vitorino
das Donas, Ponte de Lima. A proposta foi desenvolvida de forma a destacar a paisagem vinicola
e o edificio do Solar existentes. A implantacdo semienterrada, o programa enoturistico e
materialidade exterior escolhida foram fatores determinantes para conseguir relacionar a
proposta com os elementos arquitetdnicos e vinicolas existentes.

Palavras-Chave:

Adegas contemporaneas; Enoturismo; Regido Demarcada dos Vinhos Verdes; Patrimdnio vinicola






ABSTRACT

The theme of Wine tourism made it possible to adapt the winery to contemporary times, with
this, the tangibility of the object gains a new relevance when designing. Architecture now plays a
very important role in promoting the sector, the industrial object gives way to the architectural
object. The productive environment is redesigned and new places are created to generate new
ways of living the winery, providing experiences for this new player, the tourist.

The specificity of the region is shown to be an important factor in wine production. Minho is part
of the Regido demarcada dos Vinhos Verdes and presents a unique wine product in the world,
impossible to reproduce elsewhere. These particularities are relevant to the success of tourism
and worldwide recognition, so it was necessary to know this territory, its historical and wine
context, to understand the process of viticulture and winemaking, to know the traditions and
associated cultural expressions.

In order to understand the impact that wine tourism has on winery architecture, the research
was focused on identifying and studying typologies and concepts of contemporary wineries
associated with wine tourism, considered relevant in the development of the matter. In order to
establish the relationship between these themes, an investigation was carried out on different
types of contemporary national and international wineries, both for the relevance of their author
and for the public recognition of the building. From the thematic group, 4 world references were
selected and studied and, following the selection criteria, 9 case studies that were characterized
in more detail.

The study was based on documentary analysis and the research method adopted was the study
of multi-cases, in which three types were appointed, the Winery, Winery-Hotel and the Wine
tourism Hotel. To choose the intervention site, a general analysis of the municipality was carried
out first. After the selection, work on site toke place in order to create the basic elements
necessary for the project. The survey of the site and buildings took place, photographs, field notes
and survey drawings were produced. After investigating the qualitative information, weaknesses
and strengths are determined in order to create opportunities, set objectives and strategies to
be applied in the project proposal.

The investigation determined the design, functional, programmatic and volumetric strategies of
contemporary wineries. It was possible to prove that almost all of them fit in a rural environment,
where the relationship with the surroundings is important and the vineyard is almost always
present. There is a trend in the use of certain construction systems, types of buried or semi-buried
implantations, and in many cases the use of local materials. The industrial character of the 20™
century winery is lost, giving rise to new architectural forms focused on aesthetics, hosting
functional programs focused on the tourist.

In addition to the theoretical component, an architectural intervention proposal is made, which
aims to relate local specificity to a contemporary solution. Based on the established guidelines,
an architectural project for a Winery-Hotel was developed, framed in a rural and historic
environment, on the property of Quinta da Torre das Donas, parish of Vitorino das Donas, Ponte
de Lima. The proposal was developed in order to highlight the existing wine landscape and “Solar”
building. The semi-buried implantation, the wine tourist program and the chosen exterior
materiality were determining factors to be able to relate the proposal with the existing
architectural and wine elements.

Keywords

Contemporary wineries; Wine tourism; Regido Demarcada dos Vinhos Verdes; Wine heritage
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1.1. Contextualiza¢ao da investiga¢ao

Tendo como fundamento o conjunto de acontecimentos e realidades histdricas, tanto nacionais
como internacionais, inerentes a cultura vitivinicola, a presente dissertacdo tem como objetivo o
estudo das adegas associadas ao tema do enoturismo e consequentemente a arquitetura
contemporanea de referéncia mundial. Pretende-se estudar o conceito do enoturismo, a sua
relacdo com a arquitetura e a manifestacdo destas estruturas enquanto objetos singulares tendo

em conta o seu enquadramento, valor estético e programatico.

Para tal serdo abordadas as questdes histdricas relacionadas com a tematica, primeiramente
centradas num contexto europeu, apresentando as origens da vitivinicultura e de seguida, num
contexto nacional, revisando os principais acontecimentos associados a evolucdo da

vitivinicultura no Pafs.

Em contexto regional, especificamente no Minho, o estudo focar-se-a nos elementos que
estruturam a cultura da vinha e do vinho da regido, concretamente a especificidade da regido
demarcada dos vinhos verdes, a paisagem, as castas, a producdo e os espac¢os do vinho de carater

vernacular e tradicional.

De seguida, foca-se o estudo sobre a questdo do enoturismo, a sua relagdo e impacto na
arquitetura vinicola. A concecdo arquiteténica do espaco da adega é agora uma forma de
comunicacdo conceptual e visual, presente em qualquer ponto do mundo. Com base neste
cendrio a investigacdo assenta em referéncias arquitetdonicas e estudos de caso, que se

apresentem como contributo cientifico para o estudo desta tematica.

Finalmente, o ultimo capitulo tedrico aborda a aproximacgdo ao projeto pelo estudo do lugar.
Primeiramente a analise incide sobre o territorio de Ponte de Lima, centrada nas tematicas do
patrimdnio vinicola e arquitetdnico, tendo como objetivo encontrar o local de intervengdo, em
contexto rural, adequado a proposta de intervencdo. Escolhido este lugar, A Quinta da Torre das
Donas, Freguesia de Vitorino das Donas, € realizada uma pesquisa sobre os elementos
arquitetdnicos historicos bem como todo o trabalho de levantamento, através de desenhos,

notas e fotografias, sobre os elementos construidos e propriedade.

Finaliza-se a investigacdo com a realizacdo da proposta de projeto de uma Adega/Hotel para este

local, suportando-se na investigacdo ao tema proposto.
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1.2. Justificagao da problematica

Em Portugal, até ao final do século XX, as adegas apresentavam uma tipologia de edificio e um
programa funcional muito especificos, centrados exclusivamente na producdo do vinho. Estes
edificios de carater industrial de raiz cooperativista eram ja o resultado de uma evolugdo do

espaco da adega tradicional, onde ja se aplicavam novas tecnologias e técnicas de producdo.

Com o aparecimento deste novo conceito turistico, o enoturismo, a tipologia adega volta a sofrer
alteracBes profundas, criando um conceito totalmente inovador, centrado na imagem, na
arquitetura e no arquiteto. Nesta nova abordagem o desenho arquitetdnico passa a ter um papel
fundamental, apresentando diferentes tipologias, formas e novos programas funcionais focados
no enoturista, tdo ou mais importantes que o programa produtivo. A adega torna-se um local
aberto e visitdvel onde se da a oportunidade ao utilizador de vivenciar novas experiéncias

sensoriais.

Torna-se necessario entender de que forma esta tematica influéncia em concreto o campo da
arquitetura das adegas, e quais os conceitos e fundamentos que alicercam esta abordagem
conceptual. Propde-se entdo estudar as circunstancias do surgimento desta nova forma de adega,

bem como algumas obras de referéncia mundiais e seus autores.

Parte-se do principio que a proposta de intervencdo se deverd focar nas fragilidades e vertentes
menos exploradas do enoturismo. Muitas das vezes, esta nova relacdo da adega e as
preexisténcias mostra-se débil, os novos edificios contemporaneos sobrepdem-se a historia do
local. Por isso torna-se necessario criar um vinculo forte com a envolvente e com os elementos

historicos relevantes de forma a tornar completa e genuina a experiéncia.

Com base nestes principios determinou-se que o local de adequado para a Intervencdo
arquiteténica seria a Quinta da Torre das Donas, Freguesia da Vitorino das Donas, Ponte de Lima.
Este lugar encontra-se em contexto rural, na Regido Demarcada dos Vinhos Verdes onde existem
elementos histdricos e culturais relevantes, materiais e imateriais, que devem ser preservados e
valorizados, como a ligacdo secular ao cultivo da vinha e producdo do vinho, um Solar de
Arquitetura Barroca do século XVIIl e sua antiga adega, uma propriedade com vasta paisagem

vinicola, percursos e jardins.

Tendo como referéncia o Eco-Farm, pretende desenvolver-se uma proposta de projeto que
possibilite a relacdo cooperativa e social entre turistas, produtores e habitantes locais. O conceito
de Eco-Farm centra-se em viver em equilibrio com a natureza, no espirito voluntario, na

interajuda comunitaria e na defesa e promoc¢do do patrimoénio natural, ambiental, cultural e

16
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etnografico. Na abordagem ao tema da adega, o objetivo é oferecer ao enoturista a oportunidade
de se tornar trabalhador na producdo vinicola, ao mesmo tempo que usufrui das instalacdes
destinadas ao lazer. Esta fusdo de conceitos, Trabalho/Lazer tem o propdsito de alargar a oferta

turistica e manter o turista no local, proporcionando uma experiéncia mais profunda.

A relacdo da proposta arquitetdnica com a envolvente é importante para que seja possivel existir
uma correlacdo com outras vertentes turisticas, a cultura, a histéria, a natureza, que fortalecam

tanto o novo objeto arquitetdnico como a arquitetura histdrica existente.

1.3. Objetivos do estudo

Objetivo principal
. Determinar tipologias e conceitos de Adegas contemporaneas associadas ao Enoturismo.

O objetivo fundamental desta investigacao consiste em compreender qual a influéncia que a
introducdo do Enoturismo tem nas Adegas contemporaneas. Neste sentido, o estudo integra uma
parte tedrica sobre casos de referéncia mundiais e uma anadlise detalhada focada em casos de
estudo, para que se consigam perceber tendéncias e padrdes no que diz respeito as estratégias
arquitetonicas, aos sistemas construtivos, tipos de implantagdo, programas funcionais e

enquadramentos geograficos.

Objetivo especifico

. Definir a estratégia para uma Adega singular adequada ao local de intervengdo em Ponte de

Lima.

Uma vez alcangado o primeiro objetivo e tendo em conta a restante parte tedrica da investigacdo,
é proposta a realizacdo de um projeto de arquitetura em contexto rural no municipio de Ponte
de Lima focado na tematica do Enoturistico, no qual serdo aplicadas todas as solu¢des que melhor

se adequem ao local de intervencdo.
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1.4. Estado da arte

O passado conhece-se em termos de memoaria coletiva. A propria nocdo de identidade estd ligada
ao que perdura, ao que distingue e ao que se recorda. A producdo de vinho remonta a
antiguidade e desempenhou um papel de relevo em quase todas as civilizacdes. Desde entdo que
o homem tem uma relacdo préxima com a terra e com a vinha. Visto como uma dadiva de Deus

ou como obra do Diabo, o vinho sempre desempenhou um papel de destaque, fazendo parte da

dieta das pessoas, como ritual religioso, simbolo politico, impulsionador econémico e até como
tratamento médico, refletindo a época, cultura e a sociedade que o produziu (Stanwick & Fowlow,

2010).

Moutinho (2010) conta que o vinho e a cultura da vinha eram uma das formas de sustento mais
importantes das populacdes. Até ao século XX Portugal era um pais ruralizado onde a maior parte
da populacdo vivia em dificuldade. O setor agricola era a principal forma de sustento e tudo ou
quase tudo o que produziam era para autoconsumo. Amaral (2004) na sua obra sobre a

|II

“Arquitetura popular em Portugal” mostra que na habitacdo, tanto na mais modesta como na
casa senhorial, era onde se localizavam e realizavam parte das tarefas do trabalho do campo,
sendo uma delas a producdo do vinho. Segundo Vieira (1993), nesta época a adega era caseira,
privada, fechada, de consumo proprio e de pequenas dimensdes que se ia adaptando as

necessidades e possibilidades de cada familia.

Foi o circunstancialismo que rodeava a vida do lavrador e que despontava
necessidades a que tinha de responder, criou e definiu o “desenho” e a “planta”, que
pontificou no meio, por muitos e demorados anos. No rés-do-chdo, ficavam as cortes
dos animais, a adega e as lojas das arrecadacdes. As cortes ficavam debaixo da cozinha

e a adega e as lojas sob a sala e os quartos (Vieira, 1993, p. 15).

Azevedo (1988) na sua obra “Solares Portugueses” descreve aprofundadamente a evolucdo e
composicdo arquitetdonica da casa senhorial, no entanto, ndo pormenoriza as funcdes e
elementos interiores como por exemplo os espacos da adega. Neste livro sdo descritas as
caracteristicas e a composicdo da arquitetura do Solar da Torre das Donas. Sordo (1978) elabora
um artigo numa das obras periddicas “Cadernos Vianenses” expondo a histéria deste Solar, os
diferentes nomes que teve, os vastos proprietdrios e em particular histéria da portada do

Arquiteto Nicolau Nasoni, existente neste local.
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A partir de meados do século XIX, tanto Portugal como todos os paises Europeus produtores de
vinho, viam-se confrontados com sucessivas crises tanto nacionais como internacionais que
enfraqueceram o setor. Na época, os governos da Ditadura Militar e do Estado Novo tomavam

medidas para tentar resolver as questdes relacionadas com a vitivinicultura.

A mudanca de paradigma da adega comecou a acontecer com a formacdo das primeiras regiGes
demarcadas em 1907 e posteriormente com a criacdo do corporativismo nacional na década de
1930, onde se formaram varios organismos para o setor vinicola, incluindo as adegas cooperativas

(Freire, 2010).

O conceito de adega cooperativa ja havia sido pensado e realizado no inicio do século XX, em
1906 é finalizada a primeira Adega Social Portuguesa em Viana do Alentejo. Sousa (1993)
descreve toda a Histdria desta adega, como surgiu, quem a formou, o seu funcionamento e o

local, no livro “Histéria da primeira adega social portuguesa”.

Ao longo do século XX, a adega caseira de auto producgdo e carater privado viria a tornar-se cada
vez menos necessdria a medida que as adegas cooperativas se tornavam a escolha acertada para
os produtores. A construcdo destas adegas comecou em meados da década de 50, no entanto,
sd se apresentaram como solucdo vidvel na década de 70 com o fim do regime ditatorial. Até

entdo a adegas caseiras e cooperativas funcionaram paralelamente (Freire, 2010).

Pode encontrar-se vasta bibliografia sobre as origens e cronologia da vitivinicultura, por sua vez,
Freire (2010) apresenta uma recolha historica consideravel sobre o panorama vinico e politico do
século XX em Portugal na sua “Produzir e beber — A questdo do vinho no Estado Novo”. O mesmo
ndo se constata na bibliografia disponivel sobre a caracterizacdo dos ambientes arquitetdnicos
do vinho vernaculares e tradicionais, que se mostra em parte limitada. As obras escritas “A casa
rural minhota” de Carlindo Vieira (1993), “A arquitetura Popular Portuguesa” de Mario Moutinho
(1995) e “Arquitetura popular em Portugal” de Francisco Keil do Amaral (2004) mostraram ser as
que melhor descreveram os espacos da adega na arquitetura da casa tradicional do Minho, no
entanto, a informacdo sobre a temdtica na arquitetura das casas senhoriais € muito pouca. No
livro “Vinhos verdes — A regido e o patrimdénio” de Anténio Cardoso (2016) o tema ¢é abordado,
contudo, foca-se mais na arquitetura em geral do que nos espacos da adega. Mais que o
patriménio arquitetdonico, esta obra foca-se também no patriménio cultural e etnografico da

Regido Demarcada dos Vinhos Verdes.
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A Regido Demarcada dos Vinhos Verdes foi uma das primeiras a ser formada e apresenta
caracteristicas qualidades e particularidades irreproduziveis em qualquer outro lugar. Esta
especificidade faz com que a vinha e o vinho deste local sejam Unicos e isso estd gravado na
histéria. Os livros “Os Vinhos Verdes” de Rui Gracga Feijé e Antdnio Cardoso (1990) e “Vinho Verde
— A demarcated region of origin” de Galhano (1986) fazem uma vasta caracterizacdo desta zona,
as sub-regides, as castas, o clima, a vinha e a vindima. Abordam também o tema da vinificacdo

nas adegas cooperativas, embora muito pouco aprofundada.

As questdes da vinificacdo e da viticultura sdo tematicas importantes no desenvolvimento deste
trabalho, pelo vinculo que tem sobre a paisagem rural da Regido Demarcada dos Vinhos verdes e
no desenvolvimento da arquitetura das adegas. Ana Santos (2010) na sua Dissertacdo de
mestrado “Avaliacdo do Ciclo de Vida do Vinho Verde”, aborda com clareza estes dois temas,
desde o processo e etapas da vindima ao processo produtivo do vinho verde. Na Dissertacdo de
mestrado “Winery for the New Century” de David Drazil, Pavlina Sedlakova e Nadia Frydkjzer
(2015) elaboram um esquema simplificado interessante sobre a calendarizacdo e etapas da
vinificagdo. Este esquema apresenta um processo que nao se aplica em pleno no método de
fabrico do vinho verde devido a especificidade do local e da matéria prima, no entanto, ndo deixa

de ser um bom contributo para o desenvolvimento deste trabalho.

Com as adegas cooperativas introduziram-se novas tecnologias e técnicas que possibilitaram a
modernizacdo, a profissionalizacdo do setor e a evolucdo qualitativa do seu produto, tornando-
se uma solucdo econdmica vidvel para os produtores. O mesmo acontecia nos outros paises
vinicolas Europeus, especialmente em Franca na regido de Bordéus. E neste local que se dé inicio
a grande revolucdo do espaco da adega, onde se realizaram mudancas radicais no processo
produtivo criando um novo sistema linear e subterrado. Pela primeira vez o arquiteto responsavel
pelo projeto criava uma adega que, talvez involuntariamente, viria a ser referéncia no mundo

enoturistico.

Initially, new construction focused on a comprehensive modernization of production
facilities and buildings, while reception buildings and living quarters were largely left
as they were. In these interventions, functionality was the top priority, and results did
not always blend harmoniously into their surroundings or the regional landscape

(Woschek, Duhme, & Friederichs, 2012, p 18).
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A obra literaria “Wine and Architecture” de Heinz-Gert Woschek, Denis Duhme e Katrin
Friederichs (2012) elabora um capitulo sobre histdria da arquitetura do vinho, centrando-se nas
antigas adegas de grandes constru¢des europeias, como castelos, mosteiros e grandes
residéncias, e como influenciaram a arquitetura das adegas contemporaneas, onde se inclui a
adega de Bordéus referenciada anteriormente. Infelizmente nao faz referéncia a qualquer adega

portuguesa da época.

O tema do enoturismo é um conceito ainda muito recente e até ha pouco tempo ndo havia
consenso e ndo estava formada a sua completa definicdo. Cristina Novais e Joaquim Antunes
(2009) no seu estudo sobre “O contributo do Enoturismo para o desenvolvimento regional: o caso
da rota dos vinhos”, realizam um compéndio sobre varios autores de referéncia e respetivas

definicdes sobre o enoturismo.

Posteriormente a descricdo destes autores de referéncia foi elaborada a “Carta Europeia do
Enoturismo” (2006), que define o enoturismo como sendo um conjunto de atividades e recursos
turisticos, de lazer e tempos livres, relacionados com as culturas, materiais e imateriais, do vinho
e da gastronomia autdctone dos territérios onde estdo inseridos. Prevé uma série de

fundamentos, objetivos e principios fundamentais que materializam esta tematica.

Resumidamente o enoturismo baseia-se nos pontos fundamentais da cultura do vinho, do
turismo e do territdrio. Estes fundamentos complementam-se com trés valores fundamentais da

arquitetura das adegas:

A “autenticidade”, que deve ser garantida, na relacdo do edificio projetado com o local inserido,
a envolvente, a gastronomia e a histéria (Novais & Antunes, 2009). O conceito arquitetdnico tem
aqui um papel essencial. O principio da “sustentabilidade”, que se baseia no uso de estratégias
passivas para a reducdo de custos e viabilidade econdmica, como por exemplo o uso da gravidade
no processo produtivo, a ventilacdo e a estabilidade térmica naturais e coberturas ajardinadas.
Este principio pode traduzir-se na materialidade, orientacdo, implantacdo do edificio, entre
outros (Drazil, Sedlakova, & Skraeddergaard Frydkjeer, 2015). O fator da “competitividade”, mais
gue a producdo vinicola, o enoturismo torna-se o principal agente de desenvolvimento
econdmico e social, tanto pela variedade de oferta e estratégias que apresenta, como pelo papel

que tem na divulgacdo do produto turistico (Novais & Antunes, 2009).

A arquitetura torna-se uma das areas de desenvolvimento mais relevantes na tematica. Por isso
o desenho edificio deve ter em conta todos estes fatores e valores fundamentais, para que se

alcance harmonia com o local onde se insere, com a tradicdo, cultura e histdria. Hoje em dia
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existem inUmeros exemplares arquitetdnicos que relacionam a arquitetura, com o programa da
adega e com o enoturismo. A relagdo da temdtica e do local, do arquiteto e do cliente, fazem com
gue cada projeto apresente abordagens completamente distintas que resultam em diferentes
conceitos e tipologias. Ao longo da fundamentacdo tedrica desta investigacdo serdo analisados

os exemplares que representem estas diferentes interpretagdes.

Uma tipologia descreve-se pelo estudo e o método de categorizacdo que posteriormente
constituem uma regra. Em termos gerais, define-se uma tipologia quando se omitem as
caracteristicas individuais e se preservam os elementos idénticos a todas as unidades de estudo
(Motta & Scopel, 2015). Segundo Baesso Pereira “um verdadeiro tipo possui carater proprio, e

este permanece impresso em sua forma” (2012, p. 1).

Nas tipologias das adegas contemporaneas, umas sdo arquitetonicamente mais contidas, outras
mais expressivas e visuais, umas a superficie outras subterradas, umas com programas centrados
no processo produtivo outras com programas inovadores, umas focam-se mais na funcionalidade

outras sdo mais conceituais.

A Adega Mayor do Arquiteto Alvaro Siza Vieira é um exemplo de uma abordagem ao tema mais
classico, um desenho linear e funcional que se destaca na paisagem pelo contraste que provoca.
Apresenta uma imagem fechada e foi pensada para ser vivida pelo interior. Em contraste, a adega
espanhola Vinicola Bell- Lloc dos RCR Arquitectes apresenta um conceito arquiteténico muito
forte, dilui-se com o terreno como se fossem um sé elemento, pela sua forma, implantacéo e
materialidade. Aqui a experiéncia oferecida ao turista é realizada por toda a adega, por percursos
enterrados e semienterrados e espacos de estar, quase todos eles abertos para o exterior. Nesta
obra, os aspetos turisticos sobrepdem-se por completo ao aspeto produtivo, ao contrario da
Adega Mayor, onde a producdo estd em primeiro plano. Os programas funcionais sdo

completamente distintos, e sdo a razao para abordagens totalmente diferentes, tanto conceituais

como funcionais.
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Casos como as adegas Casa Uco Winery, na Argentina, do Arquiteto Alberto Tonconogy vy
associados, e a Dominus Estate Winery, na California, dos Arquitetos Herzog & de Meuron, sdo
exemplos destes tipos de abordagem. A Casa Uco Winery apresenta uma abordagem parecida a
Adega Mayor, de desenho minimalista e focada na producdo. Como acontece na Vinicola Bell-
Lloc, a dominus Estate Winery apresenta um conceito arquiteténico centrado na materialidade.
As paredes exteriores sdo em pedra bruta e funcionam como um filtro de luz natural, a imagem
do que acontece nas vinhas. Garantem também a estabilidade e o controlo das temperaturas

interiores.

As obras de literatura sobre adegas contempordneas mostram-se conscientes sobre estas
diferencas existentes nas adegas, fazendo a sua proépria distincdo. No livro “Wine by design” de
(Stanwick & Fowlow, 2010) que aborda a tematica da arquitetura das adegas contemporaneas, é
realizada uma categorizacdo das adegas a serem apresentadas. A primeira categoria Branding the
Vine centra-se na escolha de adegas realizadas por arquitetos de renome. A segunda categoria
New Vintages foca-se em adegas que no seu conceito e concec¢do, reinterpretaram as antigas
tipologias. No seguinte grupo Young Terroir sdo reunidas as edificacdes que se focaram no
desenvolvimento do mercado e nos gostos do enoturista. No Ultimo conjunto Beyond the
Vineyard sao apresentadas novas tipologias emergentes, ndo tdo rurais e mais urbanas, focadas

em novos publicos.

Na obra “Adventurous Wine Architecture” de (Webb & Pfeiffer, 2005), faz-se a distin¢do
tipoldgica, num primeiro conjunto pela imagem e forma expressiva, de seguida pela conexdo e
relacdo com o lugar, um terceiro grupo pela monumentalidade da adega, e no Ultimo pelo carater

rural e vernacular que apresentam.

O livro “Wine and Architecture” de (Woschek, Duhme, & Friederichs, 2012), tem uma abordagem
diferente para a escolha dos edificios, centrando-se em adegas de paises produtores europeus,

na sua diversidade e histdria, ndo especificando qualquer tipologia.

A introducdo do conceito do enoturismo nas adegas trouxe uma nova problematica, pois
qualquer espaco é um potencial local de permanéncia do turista. Esta questdo veio dar um
contributo importante ao desenho arquitetdnico. Todo o objeto é tratado e desenvolvido de igual

forma, o espaco de producdo pode ter a mesma qualidade arquitetdnica que o espaco de lazer.
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A adega portuguesa Vinicola Herdade do Freixo, do Arquiteto Frederico Valsassina, é um bom
exemplo desta igualdade de tratamento dos espacos. Esta adega possui uma estratégia
transversal em todo o projeto, na sua materialidade, nos pavimentos, na iluminacdo artificial e

zenital, existindo uma unidade formal entre os espacos de producdo e os espacos publicos.

O hotel rural Monverde, dos FCC Arquitetura e do Arquiteto Paulo Lobo, destaca-se pela sua
versatilidade no programa funcional focado no enoturismo. Tirando partido de um edificio e

antiga adega ja existentes e do potencial da paisagem foi construido este hotel.

Esta investigacdo foca-se em tipologias e conceitos de adegas contemporédneas de fundamento
enoturistico, consideradas relevantes no desenvolvimento do tema da arquitetura. E importante
estabelecer a relagdo entre o conceito do Enoturismo e o desenho arquiteténico do edificio.
Determinam-se as debilidades, pontos fortes e similaridades entre projetos, de forma a criar as

oportunidades, fixar os objetivos e a estratégia a aplicar na proposta de projeto.

1.5. Metodologias de investigacao

Inerente a qualquer investigacdo, encontra-se sempre associada uma metodologia de
investigacdo. Para os prossupostos definidos nesta dissertacdo, foi escolhida uma metodologia
de estudo multicasos, segundo os principios do autor Yin (2009) em “Case study Research —
Design and Methods”. Para o estudo da situacdo atual das adegas contemporaneas, este método
adequa-se pela capacidade de se conseguir analisar situacdes semelhantes em contextos

diferentes.

Para a selecdo dos casos de estudo escolheram-se trés tipologias distingas, que melhor
representassem a temadtica, as tipologias de Adega, Hotel e Adega/Hotel. Para a escolha
obedeceu-se aos seguintes critérios: periodo cronolégico (século XXl), localizacdo da obra,
relevancia do autor, programa, volumetria, implantacdo e sistema construtivo. Os casos de

estudo selecionados sdo:
Tipologia 01 — Adega / Hotel
. Caso de estudo 01
L’And Vineyards Hotel | Montemor-o-Novo | Evora | Portugal

Autores: Promontdrio + Studio Mk27 — Marcio Kogan
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. Caso de estudo 02
Adega e Hotel Quinta do Vallado | Peso da régua | Vila Real | Portugal
Autores: Menos é Mais Arquitectos

. Caso de estudo 03
Clos de Tres Cantos | Guadaloupe | Ensenada | México
Autores: TAC Taller de Arquitectura Contextual

Tipologia 02 — Adega

. Caso de estudo 04
Adega Mayor | Campo Maior | Portalegre | Portugal
Autor: Arquiteto Alvaro Siza Vieira

. Caso de estudo 05
Adega Herdade do Freixo | Redondo | Evora | Portugal
Autor: Frederico Valsassina Arquitectos

. Caso de estudo 06
Adega Bell-Lloc | Palamds | Girona | Espanha
Autor: RCR Arquitectes

Tipologia 03 — Hotel

. Caso de estudo 07
Monverde — Wine Experience Hotel | TelGes | Vila Pouca de Aguiar | Portugal
Autores: FCC Arquitetura + Paulo Lobo

. Caso de estudo 08
Wine Terrace abd Spa | Eger | Almagyar | Hungria
Autor: Gereben Marian Architects

. Caso de estudo 09
Agroturismo em Melgaco | Paderne | Melgaco | Portugal

Autores: Correia/Ragazzi Arquitectos
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Para os estudos de caso as técnicas de recolha de informacdo centraram-se na analise
documental, baseada na recolha e estudo de fontes escritas e ndo escritas, importantes para a
interpretacdo do estudo em questdo: Livros, artigos cientificos, publicacbes de revista, projetos,

desenhos técnicos, fotografias e outros que possibilitem o fundamento do estudo.

Em complementacdo as técnicas referidas anteriormente foi realizado o estudo de natureza
qualitativa seguindo os autores Bogdan e Biklen (1994) em “Investigacdo qualitativa em
educacdo”, uma vez que a observacdo no ambiente de ocorréncia ajuda a uma melhor

compreender a acdo. A investigacdo focou-se nos seguintes pontos descritos pelos autores:

. A fonte direta de dados é o ambiente natural e o investigador € o principal agente na

recolha desses mesmos dados;

. Os dados que o investigador recolhe sdo essencialmente de cardcter descritivo;

. Os investigadores que utilizam metodologias qualitativas interessam-se mais pelo

processo em si do que propriamente pelos resultados;

. A analise dos dados é feita de forma intuitiva;

. O investigador interessa-se, acima de tudo; por tentar compreender o significado que

0s participantes atribuem as suas experiéncias

(Bogdan e Biklen,1994, p. 47-51)

Para além da andlise documental escrita, usar-se-a também a técnica da fotografia e de notas de
campo. A fotografia pode ser realizada pelo investigador bem como pode ser encontrada noutras
fontes documentais. O objetivo da fotografia ajudara na interpretacdo das obras em estudo. As
notas de campo serdo fundamentais para a elaboracdo de desenhos de levantamento e
apontamentos de natureza descritiva e reflexiva sobre a observacdo direta do local de

intervengao.

As técnicas anteriormente referidas serdo também usadas nas visitas a realizar a adegas da
regido. Foram escolhidos trés exemplares de adegas que revelassem diferentes abordagens que
esta tipologia pode ter, uma adega industrial, uma adega em expansdo e transformacao
enoturistica e por uUltimo uma adega onde o tema central é o enoturismo. Foram escolhidas

somente adegas localizadas na Regido Demarcada Dos Vinhos Verdes, com o intuito de
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compreender o processo produtivo do vinho verde, a relagdo com a vinha local e o restante
contexto. O interesse na deslocacdo a estes locais fundamenta-se também na percecdo de
elementos essenciais para o desenvolvimento do projeto apresentado na dissertacdo, a
compreensdo do seu programa funcional produtivo, a percecdo dos espacos, seus
dimensionamentos e conexdo entre eles, os sistemas construtivos utilizados e a relacdo do

edificio e o seu contexto.

Visita 01 - Adega de Melgaco | Zona industrial de Penso | Melgago | Portugal

Visita 02 - Adega Soalheiro | Alvaredo | Melgaco | Portugal

Visita 03 - Adega Casa da Torre | Louro | Vila Nova de Famalicdo | Portugal

Depois de serem aplicadas as técnicas anteriormente descritas na investigacdo pretendida,
realizar-se-a o tratamento de dados de recolha e anadlise, posterior interpretacdo e por fim a

composicao grafica dos mesmos.

A conclusdo da investigacdo permitird estabelecer padrdes, semelhancas e diferencas entre os
casos estudados. Os resultados obtidos servirdo de referéncia para o desenvolvimento da

estratégia e da proposta de projeto em si.

Categorias analiticas

Tendo em conta que se pretende estudar diferentes tipologias associadas ao edificio da adega
contemporanea, numa primeira fase foram escolhidas as trés que melhor retratassem a tematica:
Tipo 01 — edificios de Adega / Hotel; Tipo 02 — edificios de Adega; Tipo 03 — edificios de Hotel.
Posteriormente foram definidas as categorias de andlise e respetivos indicadores relevantes para
o estudo e importantes para estabeleceram as diretrizes para a aplicacdo na proposta de projeto

de arquitetura. A partir destas diretrizes foi elaborada a seguinte tabela:
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Denominagdo
Localizagao

Autores
Identificagdo do edificio
Ano

Area de Implantacio

. Levantamento dos elementos mais

Area bruta de construgdo . .
importantes que caracterizam os

+ Tipos de unidades edificadas estudos de caso.
! Relagdo entre unidades edificadas i - Recolha de informagdo geraldo
: : . edificio. '
:  Numero de Pisos ' ;
' . Analise geral de elementos formais, !
i Tipo de implantagdo i construtivos e relagdo entre
5 . , 5 edificado. ;
; + Sistema construtivo : ;
. . . . Desenho de localizagdo ou
' Caracterizagdo do Edificio ' Revestimentos de paredes ' . ~ ¢ '
: : . implantagdo. :
Revestimentos de coberturas
: i Topografia do terreno . :
» Envolvente edificada
' Envolvente natural
Acessos
' Andlise conceitual do projeto e objetivos dos autores. Descrigio do
Estratégia projetual / Funcional © sistema funcional do edificio, espagos, implantagdo, sistema construtivo,
etc.
Plantas Andlise de desenhos técnicos.

: : Distingdo de tipos de espacos. :

Programa | 1 L. . :

8 i Alcados ' Medic3o das dreas dos :

compartimentos.

: Cortes ,

| Analise e estudo do volume edificado, tendo em conta a forma, a :
Descrigao volumétrica : materialidade e pormenor construtivo. Relagdo com a envolvente :
' edificada e natural. '

Analise fotografica que comprove os elementos estudados nos pontos
anteriores.

Tabela 1. Categorias analiticas e indicadores (de Autor)
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Para a realizacdo deste estudo procedeu-se a recolha de documentacgdo publicada e disponivel
sobre cada caso de estudo. Os elementos graficos, como plantas, alcados, cortes e fotografias,
foram facultados pelos seus autores, nos casos onde estes eram inexistentes, foram elaborados

pelo autor do trabalho com base nos documentos existentes.

Por fim foi realizada a andlise comparativa das fichas de andlise e respetiva interpretacdo dos
dados. Destacaram-se padrdes, semelhancas e diferencas que ajudaram a definir a proposta de

intervencdo.

1.6. Estrutura da dissertagao

Como forma de responder ao tema apresentado, a metodologia escolhida e atendendo a que se
trata de uma dissertacdo de projeto, o presente trabalho estrutura-se com base nos seguintes

cinco capitulos.

CAPITULO 1 | INTRODUGAO

Neste ponto é realizada uma primeira abordagem centrada na apresentac¢do do trabalho. Apds
uma breve contextualizacdo da investigacdo, é exposta de forma fundamentada a justificacdo da
problematica em estudo e determinados os objetivos a que se pretende dar resposta. De seguida
é apresentada a revisdo da literatura consoante o Estado da Arte, que ird sustentar toda a
investigacdo desenvolvida. Posteriormente é definida a Metodologia de Investigacdo aplicada ao

processo de trabalho e finalmente neste subcapitulo é apresentada a Estrutura da dissertacdo.

CAPITULO 2 | CONTEXTUALIZAGAO

Ao longo deste capitulo é feita a contextualizacdo centrada nos temas tratados na dissertacdo.
Nos primeiros trés pontos sao abordados os temas de cariz historico, num contexto geral é
referida a origem da vinha e do vinho e em contexto mais especifico é tratado o tema sobre a
historia do vinho em Portugal entre os séculos XIX e XX. O terceiro aborda o tema das adegas
historias na regido do Minho. De seguida no quarto subcapitulo expde a especificidade da Regido
Demarcada dos Vinhos Verdes, da sua vinha e vinho. Posteriormente é estudado o sistema

produtivo da vinha e do vinho nesta regido especifica.
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CAPITULO 3 | ENQUADRAMENTO TEORICO

De seguida sdo expostos os principais contelddos inerentes a temdtica da dissertacdo, todos eles
tratados sobre literatura especifica. E primeiramente abordada a temética do enoturismo de
forma global para depois, no ponto seguinte se relacionar este tema com a arquitetura. Por

Ultimo faz-se um estudo geral a arquitetura das adegas de referéncia mundiais.

CAPITULO 4 | ESTUDOS DE CASO

Neste capitulo, apds serem indicadas as tipologias e critérios de sele¢do aplicados, sdo descritas
as categorias de analise a serem estudadas, apresentadas sob a forma de fichas técnicas
sistematizadas. Com esta base sdo descritas e analisadas as referéncias arquitetdnicas, tendo
como apoio e fundamento informacao obtida de fontes documentais. Finalmente é feita a
interpretacao dos dados obtidos anteriormente, realizando uma analise as fichas técnicas e dai
encontrando resultados e tirando conclusdes, que por sua vez ddo resposta ao primeiro objetivo

definido para a dissertacao.

CAPITULO 5 | ANALISE DO LUGAR

Como forma de obter as informacdes necessdrias para a realizacdo do projeto é feita a andlise ao
lugar. Foi efetuado um estudo geral sobre o municipio de Ponte de Lima, abordando os temas do
territdrio, elementos culturais, patriménios histdricos e vinicolas, de forma a obter as
informacdes necessdrias para a escolha do local de intervencdo. Depois de escolhido foi realizada

a analise a propriedade, ao edificado histdrico nela inserido e a envolvente direta.

CAPITULO 6 | CONSIDERAGOES FINAIS

Por ultimo sdo expostas as conclusdes gerais e especificas sobre os principais temas

desenvolvidos na dissertacao.

30



Da Adega para o Hotel | Arquitetura e Enoturismo

CAPITULO 2 | CONTEXTUALIZACAO
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2.1. A origem da vinha e do vinho — breve resenha histdrica

Para compreender o funcionamento e a estrutura da adega na atualidade é necessdrio olhar para
a histdria para perceber as suas origens. Com forte carga simbdlica e religiosa o cultivo da vinha
e a produgdo do vinho veio a mostrar-se um dos principais fatores no desenvolvimento das

civilizagdes modernas.

Apesar dos primeiros vestigios do cultivo da uva terem sido encontrados em paises como a
Turquia, Siria e Libano na época do Neolitico, foi no Egipto a cerca de 3000 a.C. que se criaram as
primeiras representacdes artisticas e registos escritos sobre o processo de vinificagdo,
armazenamento e transporte do vinho. Estes registos ja continham informacdes sobre o destino

do produto, colheira, casta e origem da uva (Marques, 2012; Fonseca, Jané, & lbrahim, 2012).

Posteriormente foi a civilizacdo grega que explorou o processo da vitivinicultura. A partir do ano
1000 a.C. comecgou a expandir-se pelas ilhas gregas e pelo mar mediterraneo, chegando aos

territérios que hoje sdo a Itdlia, Espanha e Franca.

A cercade 800 a.C. acivilizacdo grega deixou o legado da cultura da vinha e do vinho aos romanos.
Foi na época de expansdo do império romano que possibilitou a divulgagdo das técnicas do cultivo
davinha e da producdo do vinho e se espalhou pela maior parte da europa de forma mais firmada

e definitiva (Marques, 2012).

Antes da chegada do império romano a peninsula Ibérica, consta que tenham sido os Tartéssios
a trazer a vinha para este territério, os Fenicios novas castas e os Gregos os primeiros a
desenvolver a cultura da vinha, no entanto, foi o saber romano que possibilitou uma enorme

evolucdo qualitativa, tanto nas técnicas de cultivo como na producgdo do vinho (Marques, 2012).

Com a extincdo do império romano a Europa entra numa época de estagnacdo e a cultura da
vinha e o fabrico do vinho deixa de sofrer alteragdes. Com a chegada da idade média aparece um
novo interveniente, a lgreja Catdlica que usaria a cultura do vinho como um dos seus simbolismos
e formas de sustento. Nos séculos que se seguiram a Igreja torna-se o principal promotor para o
desenvolvimento e aperfeicoador da cultura da vinha e do vinho. Ainda na idade média em Franca
tiverem papel ativo na divulgacdo e no consumo do vinho. Alguns hospitais para além de tratar
os sues doentes, albergavam pobres, viajantes, estudantes e peregrinos e por isso parte do vinho
que produziam servia como forma de sustento para estas pessoas. Algumas universidades locais
também divulgaram o consumo do vinho, que, numa forma primitiva de turismo, intercambiavam

alunos entre escolas da Europa, difundindo o produto (Johnson, 1989).
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2.2. A histéria da vinha e do vinho em Portugal no século XIX e XX

A partir da segunda metade do século XIX a histdria da vitivinicultura portuguesa ficou marcada
por varios acontecimentos, que determinaram o enfraquecimento e o renascer do cultivo da
vinha e producdo do vinho, desde as crises internacionais as politicas internas. Na primeira
metade do século XX, as sucessivas tentativas politicas de recuperacdo da vitivinicultura por parte
dos governos da Ditadura Militar e do Estado Novo definiram uma época conturbada entre as
elites, os pequenos produtores e o poder. As medidas tomadas para tentar resolver os problemas
da vitivinicultura centravam-se na recuperacdao econémica do estado, nas reivindicacdes dos
grandes grupos comerciais e ndo tanto na verdadeira recuperacdo do setor da vitivinicultura. Em
geral os resultados foram maus, no entanto, algumas medidas e construcdes realizadas nesta
época serviram de base e ajudaram na recuperacdo do setor na segunda metade do século XX
até aos dias de hoje. Com base no livro “Produzir e Beber — A questdo do vinho no Estado Novo”
de Dulce Freire (2010), expdem-se os principais momentos e medidas da histdria evolutiva do
vinho desta época em Portugal, desde o problema das pragas, a demarcacdo das primeiras
regides demarcadas, a formacdo do corporativismo Nacional e a questdo da qualidade do vinho,

a propaganda politica e as adegas cooperativas.

As pragas

O declinio comegou na década de 1850 com a propagacado de varias pragas que destruiram parte
das vinhas em Portugal e quase a totalidade delas na Europa. A primeira a aparecer foi o fungo
oidium que atacava as folhas e as uvas. Uma década mais tarde com a importacdo de um novo

tipo de vinha americana, chega também o fungo Phylloxera que atacava as raizes das vinhas.
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Com uma propagacdo desta praga, mais lenta em Portugal que na Europa, possibilitou ao Pais
aumentar as suas vendas externas, principalmente para Franca onde existia uma grande

necessidade de abastecimento para satisfazer os seus clientes.

Com o passar do tempo a praga foi-se alastrando ainda mais pelo Pais e era necessario arranjar
uma solucdo para o problema. Paradoxalmente a resolugdo passou pelo uso da nova vinha
americana, que apesar de ter trazido consigo o fungo Phylloxera, era resistente a mesma. Eram
usadas as cepas desta vinha para estarem em contacto com o solo e posteriormente eram

enxertadas as castas europeias de vitis vinifera.

Visto que o mercado externo estava em alta e a vinha americana se comprovava como uma
solucdo para o problema dos fungos e ao mesmo tempo lucrativa, foi legislada em 1887 a
distribuicdo gratuita deste tipo de vinha aos proprietarios dos terrenos onde a praga se instalava
e também aos proprietarios de terras incultas. No final do século veio a concluir-se que esta

solucdo viria a resolver o problema quantitativo, mas ndo o problema qualitativo.

No final do século XIX fazia-se sentir o declinio dos mercados potenciado pela crise finissecular e
o escoamento dos vinhos tornava-se dificil. Franca reduz drasticamente a compra de vinhos
portugueses e como o Pais ndo conseguir compensar com vendas para outros mercados, o vinho
comecou a exceder. Foi neste momento que se deu a crise da superproducdo, especificamente

no setor dos vinhos de mesa.

Ao mesmo tempo em Franca e ltdlia comegcavam a ser discutidas medidas para resolver o
problema da qualidade. Portugal seguiu 0 mesmo caminho e na viragem do século comegam a
ser demarcadas as zonas de vinhos de qualidade, que até entdo so existia uma area do vale do
rio Douro e afluentes, demarcada em 1756. Posteriormente foi extinta em 1865 devido a praga

da Phylloxera (Freire, 2010).
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As primeiras demarcagoes

Em 1907 foram criadas as demarcac¢des dos vinhos generosos, onde estavam incluidas as regides
do Douro, moscatel de Setubal, Carcavelos e Madeira. Em 1908 eram formadas as primeiras
demarcacgbes dos vinhos de mesa que abarcava as regides do Dao, Colares e Vinhos Verdes.

Apesar da realizagdo das demarcac¢®es dos vinhos o problema da qualidade dos vinhos ndo ficava

resolvido. O poder politico estava ciente que para resolver o problema da qualidade era
necessario elaborar medidas que obrigassem a alteracdo das vinhas e métodos de fabrico dos
vinhos. Foi criada uma organizacdo institucional para conseguir o controlo do rigor e certificacdo
do vinho, no entanto, ndo foram obtidos resultados positivos relevantes, por ndo terem sido

aplicadas estas medidas (Freire, 2010).
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O Corporativismo Nacional

Depois de uma época de altos e baixos Portugal conseguiu reestabelecer equilibrio entre a
producdo e a venda do vinho. Com a expansdo do mercado para as suas colonias e para alguns
Paises Europeus como Franca, Alemanha, Italia e Argélia, foi possivel acabar com os excedentes.

Esta época ficou denominada como o tempo do equilibrio normal.

Com o despoletar da primeira Guerra Mundial, expandiu também o mercado vinicola portugués.
Com a reconversdo dos campos de vinhas franceses em campos de batalha e com a necessidade
de abastecer os exércitos, Portugal garantiu a exportacdo de 30 por cento das suas colheitas,

perdurando até meados da década de 20 (Freire, 2010).

A década de 1930 em Portugal ficou marcada por um grande acontecimento que abalou os
mercados internacionais. No ano de 1929 nos Estados Unidos da América acontece o crash da
bolsa de valores de Nova York. Os impactos da grande depressdo Americana fizeram-se sentir
alguns anos mais tarde, tendo sido a vitivinicultura um dos setores mais afetados. Abalados pelas
sucessivas crises de falta de stock, fraco poder de compra e o cessar de alguns mercados, obrigou
o poder politico a encontrar solu¢Bes para resolver a questéo do vinho. Foi neste momento que

comecou a ser elaborado o corporativismo nacional.

Entre 1930 e 1931 comegam a ser desenvolvidas as medidas para a reestruturacdo da producao,
promocgao da diversidade produtiva do Pais e a reorganizacdo do ministério da agricultura.
Comecam a ser criadas instituicdes como estac¢des vitivinicolas e adegas regionais inseridas nas
regiGes demarcadas, para apoio aos produtores, juntas e instituicdes como o concelho superior
de Vinicultura que promovia a assisténcia técnica e a fiscalizacdo. Apesar de terem sido tomadas
estas iniciativas, a imposicdo das regras foi lenta e desapropriada, ndo apresentando resultados

diretos nos vitivinicultores (Freire, 2010).
A batalha da qualidade

Dentro do Estado as opinides dividiam-se em relagdo a solu¢do a seguir para resolver a batalha
da qualidade. Uma passava pela reducdo da producdo, através do arranque e reconversao da
vinha, a selecdo de castas, da definicdo de vinhos com caracteristicas regionais e pela conquista
dos mercados externos valorizando a qualidade e a diversidade. A outra solucdo dizia que a vinha
era uma riqueza nacional e nunca poderia se arrancada, sendo que o principal foco do problema
estava na comercializacdo e na capacidade de regulacdo dos mercados. No fundo, a solugdo
passava por adaptar a oferta de vinhos aos mercados existentes. Nas duas solucdes apresentadas

o estado optou pela segunda solucdo.
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Para resolver a questdo da qualidade do vinho, o Estado Novo tinha como objetivo conseguir
prolongar o tempo de conservacdo e a eliminacdo da diversidade dos vinhos, apresentando ao
mercado um produto aparentemente Unico. Cabia aos organismos corporativos formados na

altura a responsabilidade de supervisdao para o cumprimento das novas regras.

Franca e depois Espanha, ao contrario de Portugal optaram por uma soluc¢do idéntica a primeira
apresentada anteriormente. Pouco tempo depois Portugal assumiu a mudanga seguindo os
passos destes Paises, defendendo os produtos de qualidade, as marcas, as designa¢des de origem

e os selos de garantia (Freire, 2010).

Com isto o estado tinha como propostas a eliminagdo das cepas que davam origem a vinhos de
ma qualidade. Deveriam ser arrancadas ou reconvertidas quaisquer tipos de vinha que ndo fosse
de qualidade. Especificamente a Norte do Pais, nas zonas humidas e montanhosas existiam as
cepas americanas. Estas apresentavam boa produgdo em termos quantitativos, no entanto, fraca
gualidade e teriam de ser eliminadas ou enxertadas com castas de qualidade. Como o objetivo
do estado também era reduzir a producdo, teriam de ser eliminadas também as plantacdes que
se encontrassem em terrenos férteis e muito produtivos. Outro objetivo era conceder crédito aos
produtores para que conseguissem adquirir nova tecnologia de producdo e boas instalacdes para

preservacao do produto.

Como forma de serem cumpridas estas medidas restritivas o estado iniciou o sistema de
fiscalizacdo e assisténcia. A Norte de Portugal na zona do Vinho Verde, o sistema mostrou-se
ineficaz devido aos varios obstaculos encontrados, quer pela oposicdo das populacdes e elites
locais como pela ineficacia do complexo e demorado sistema de fiscalizacdo. Quando eram
arrancadas as vinhas aos agricultores, estes substituiam-nas por outras com as mesmas

gualidades, continuando a produzir mau vinho.

A assisténcia fornecida pelos elementos da orientacdo técnica era ineficaz por ndo se encontrar
preparada tecnicamente e por ndo possuir pessoal e transportes suficientes de forma a conseguir

deslocar-se aos locais.

Numa visdo geral sobre a questdao do vinho e a sua evolucdo desde o século XIX até a primeira
guerra mundial, a Europa obteve bons resultados em relacdo ao crescimento da producdo e
comércio externo. Em Portugal apesar de se ter apresentado resultados positivos, em
comparacdo com outros Paises da Europa, os resultados foram fracos. A fraca situacdo econémica
que se fazia sentir na época aleada aos maus resultados das politicas aplicadas pelo Estado Novo,

fez com que Portugal se considerasse um Pais com fraco potencial para crescer (Freire, 2010).
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Na Europa a vitivinicultura estava a sofrer fortes evolugdes, enquanto que em Portugal parecia
estagnar, distanciando-se dos restantes Paises. O desenvolvimento urbano e o elevado nimero
de operarios fizeram com que Franca conseguisse manter-se na linha da frente na questdo do
vinho. Portugal, ao contrdrio apresentava um fraco crescimento urbano e industrial. As Unicas

grandes cidades eram Lisboa e Porto e a maioria da populacdo vivia no mundo rural.

Existia um grande distanciamento entre o mundo rural e os centros urbanos. Para o Estado era
mais facil implementar as suas politicas nas cidades e extremamente dificil no resto do Pais.
Também existia uma grande disparidade entre os vitivinicultores do Porto e Lisboa e os restantes,
os grandes produtores funcionavam como entidades empresariais e tinham mais capacidade
econdmica para conseguir suportar as politicas de qualidade implantadas pelo estado, caso ndo
aguentassem, limitavam-se a despedir os seus trabalhadores esperando por melhores dias. Os
pequenos produtores ndo so vendiam, mas também usavam a sua produgdo para autoconsumo.
O seu fraco poder econdmico fazia com que encarassem as suas producdes como preciosas

fontes de rendimento ndo as submetendo as propostas do estado de reconversao ou arranque.

A partir de meados da década de 1930 o sistema corporativo ja se encontrava instalado no Pais.
Apds anos para encontrar as melhores medidas para solucionar os problemas da questdo da
gualidade, foram finalmente formados e postos em pratica os organismos reguladores, mas como

se viu anteriormente, sem sucesso significativo.
Propaganda Politica

Com os fracos resultados destas medidas e os mercados externos em crise, fez o Estado centra-
se no mercado interno. Uma das solucdes encontradas para potenciar o consumo no Pais foi por
via da propaganda politica. Desde o inicio do Estado Novo que a propaganda serviu como motor
publicitdrio para consumo do vinho em Portugal. Nos anos 30 o seu uso foi insignificante pela
incapacidade financeira dos érgdaos competentes do setor, entretanto na década de 1960, a
propaganda teve um papel relevante e representou o maior investimento na batalha da

gualidade do vinho.

A importancia econémica que a vitivinicultura tinha para o governo fez com que se minimizassem
impostos a circulacdo e venda do vinho e se tomassem medidas restritivas as outras bebidas
concorrentes. A propaganda intensificou esta separacdo entre o vinho e as outras bebidas
alcodlicas, considerando que o vinho era alimento, ndo sé para os homens, mas também para as

mulheres e criancas e que ndo provocava alcoolismo, mas sim vinismo (Freire, 2010).
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O Estado Novo caucionou a concecdo que melhor servia a ideologia e os interesses do
momento: o vinho provoca o vinismo, que podia ser visivel na continuada apeténcia por

beber vinho ou na boa disposi¢cdo dos consumidores quando o bebiam, mas ndo deixava

sequelas fisicas ou psicoldgicas prolongadas. (Freire, 2010, p. 202)
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Figura 6 Propagamda de combate ao alcoolismo

Eram elaborados folhedos com opinides cientificas e médicas, palestras na radio, jornais

especializados e cartazes com slogans como “Beber vinho é dar o pdo a um milhdo de
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Figura 7. Cartazes propagandistas de 1939
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Adegas Cooperativas

A experimentacdo sobre o tema das adegas cooperativas iniciou-se nos finais do século XIX,
anteriores ao Estado Novo. Na época ja era proposta uma rede de adegas cooperativas
espalhadas pelo Pais, centradas em resolver os problemas da conservagdo, superproducdo,

equilibrio entre a oferta e a procura e controlo de precos dos vinhos comuns.

Ainda ndo denominadas por Adegas cooperativas, mas sim por Adegas sociais regionais, estavam
previstas oito, mas nunca chegaram a ser construidas. Para além das adegas sociais regionais que
seriam estabelecidas e exploradas com o auxilio do Estado, existiam também as adegas sociais
lives, criadas por iniciativa privada especificamente por associa¢des de viticultores onde o estado
ndo tinha interferéncia. Em 1893 é criada a primeira Adega social livre em Viana do Alentejo,

funcionando até ao ano de 1906 (Moreira, 1996; Freire, 2010).

No ano de 1930, ja com o controlo do Estado Novo, é formada a primeira legislacdo sobre o tema
e com intuito de promover a criacdo de adegas cooperativas. A proposta debrucava-se na
tematica da qualidade do produto, o vinho seria produzido segundo as técnicas modernas e

processos enolégicos, potenciando a criagado de distintas marcas e tipos de vinho de cada regido.

Apoiadas na organizagdo corporativa, iriam ser criadas as primeiras adegas cooperativas.
Denominadas nesta época por adegas regionais, seria objetivo a constru¢do de uma adega em
cada regido demarcada tendo como fung¢des aquisicdo das uvas e vinificacdo coletiva do vinho
dos associados, a venda e exportacdo do produto. A construcdo das adegas nunca foi realizada

com a excecdo da adega regional de Colares edificada em 1930 (Moreira, 1996; Freire, 2010).

Cinco anos mais tarde em 1935 voltaria a ser planeada a construcdo de 92 adegas cooperativas,
no entanto, pelo seu elevado nimero e condi¢des financeiras que aportava, foram priorizadas
para edificacdo 12, algumas em novas instalagdes, outras adaptando armazéns cedidos ou

propriedade da federacdo dos vinicultores.

Contudo, a adaptacdo a este novo e moderno sistema foi dificil para os vinicultores, talvez pela
falta de adaptacdo ao ideal cooperativo, fez com que voltassem aos sistemas tradicionais de

fabrico do vinho.

E somente em meados do século XX que é criado um plano sélido e duradouro para a edificacio
de adegas cooperativas. A construcao da primeira Adega faz-se no ano de 1954 e até 1965 seriam
erguidas 126 adegas cooperativas. Com a chegada da Democracia e o fim do regime e leis
ditatoriais em 1974, as Adegas cooperativas ampliaram o nimero de associados e como resultado

a sua producdo.
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Com a entrada na Unido Europeia em 1986, Portugal ficou sujeito as regras Europeias da Politica
Agricola Comum dispondo de vantagens fiscais, podendo assim apostar no investimento de novos
equipamentos para o aumento de producdo, maiores e renovadas instalacdes de forma a
conseguirem aumentar a sua capacidade de armazenamento, melhorar o sistema de gestao para
potenciar as vendas e a qualidade do produto e modernizacdo das exploracdes agricolas (Parente,

2000).

A partir da década de 90 até aos dias de hoje o mercado das Adegas Cooperativas tem vindo a
crescer, representam marcas proéprias e vinhos de qualidade aleadas a especificidade da regido

em que estdo inseridas.

Em suma, podem identificar-se trés etapas distintas do setor vitivinicola ao longo do século XX,
até aos anos 30 o Pais fica marcado pela producdo em massa (superproducdo) e pelas tentativas
do Estado Novo, frustradas e utdpicas, em resolucao desta questdo. A partir da década de 30 o
poder politico forma corporativismo nacional para tentar resolver a questdo da qualidade, que
perdura até a construcdo das Adegas Cooperativas em meados da década de 50. Apds esta data,
acontece a verdadeira revolucdo qualitativa do vinho e da vinha, principalmente depois de 1974

com o fim da Ditadura e a entrada de Portugal para a Unido Europeia.
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2.3. A Regido Demarcada dos Vinhos Verdes

O panorama vinicola portugués encontra-se dividido em 14 regides demarcadas (Figura 7), que
abarcam um total de 174 mil hectares de vinhas que equivalem a 88% da drea total do territério
portugués. Sdo cultivadas 343 tipos de castas, 149 de uvas brancas e 194 de uvas tintas, sendo

250 de origem portuguesa (Instituto da Vinha e do Vinho, 2019).

Cada regido demarcada possui caracteristicas proprias, desde a sua localizagdo geografica, tipo
de solo, clima e tipos de castas utilizadas, denominado por Terroir. A especificidade de cada

Terroir traduz-se em vinhos distintos de regido para regido.
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Cada uma delas é abrangida por legislacdo especifica de forma a garantir a defesa e promocdo da
sua producdo vinicola. Apds a entrada de Portugal para a Comunidade Europeia substitui-se a
Denominacdo de “Regifes Demarcadas”, fundadas no inicio do século XX, por “Denominacdo de
Origem Controlada”. Para além desta, o vinho pode também ter denominacdo de “Indicacdo

geografica protegida” (vinhosdelisboa, 2017; Infovini, 2019).
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. Denominacdo de Origem Controlada (DOC) ou Denominagdo de Origem Protegida (DOP)

Designacdo adotada para os vinhos cuja originalidade e individualidade estejam ligados de forma
inerente a uma determinada regido, local ou denominacgdo tradicional e cujas qualidades ou
caracteristicas especificas derivam do meio geografico, fatores naturais e humanos. Como forma
de garantir esta autenticidade e qualidade, estes vinhos estdo sujeitos a regras especificas de

controlo, de forma a poderem ser rotulados com a denominacao DOC.
. Indicagdo Geografica (IG) ou Indicagdo Geografica Protegida (IGP)

Designacdo adotada para os vinhos de uma especifica regido que contenham pelo menos 85% de
uvas provenientes desse local e cujo o nome se encontre na rotulagem. Estes vinhos encontram-

se sujeitos a regras de controlo de forma a serem rotulados como “Vinho regional”.

A origem do que é hoje denominada a regido demarcada dos Vinhos Verdes remonta ao ano de
1784. A imagem do que teria sido feito, anos antes, em 1756, com a demarcacdo da regido
vinicola do Alto Douro, os produtores do entre Douro e Minho apresentaram um projeto idéntico
para a regido dos Vinhos Verdes. Ndo s esta denominacado para os vinhos verdes ndo se realizou,
como em 1865 a demarcacdo do Alto Douro foi anulada devido a destruicdo que a peste da

filoxera provocou nas vinhas da regido.

E entdo em 1908 que é demarcada por definitivo a Regido dos Vinhos Verdes, tornando-se a
segunda regido demarcada mais antiga de Portugal e uma das mais antigas do mundo. A sua
regulamentacdo so surgiu na década de 30 ao contrario da regido do Douro que foi demarcada e
regulamentada ao mesmo tempo no ano de 1907 (Freire, 2010; Graca Feijé & Homem Cardoso,

1990).

A regido demarcada dos Vinhos Verdes apresenta caracteristicas especificas que a fazem destacar
e diferenciar de todas as outras, desde tipos de solo ao modo de implantacdo das vinhas, os
microclimas de cada zona e as castas proprias, de onde resulta vinhos verdes com caracteristicas

peculiares de cada Sub-regido.

Até meados do século XX os vinhos verdes eram denominados desta forma porque eram na
realidade vinhos produzidos com uvas que ndo atingiam a sua plena maturacdo. A especificidade
climdtica e geoldgica da regido aleada a reduzida tecnologia e sabedoria dos produtores, fazia
com que fosse necessario fabricar o vinho com uvas precocemente vindimadas, ndo atingindo a
sua melhor qualidade. Na atualidade a designacdo “Vinhos Verdes” é somente uma forma de
distincdo promocional desta regido e os seus vinhos sdo tdo maduros como qualquer outra regido

vinicola, embora mais acidos (Freire, 2010; Falcdo, 2012).
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A distintas particularidades e tipicidades da regido e dos seus vinhos garantiram ndo so a
designacdo de Indica¢éo Geogrdfica (IG) para os seus vinhos regionais, como também o
reconhecimento de Designacdo de Origem Controlada (DOC) para os vinhos, espumantes,

vinagres e aguardentes de caracteristicas Unicas e auténticos.

Geograficamente a regido dos Vinhos Verdes apresenta-se como a maior area demarcada do Pais.
Integra a regido do Minho a Noroeste de Portugal (Figura 9), regido esta que se distingue das
restantes pela sua topografia variada, com cotas baixas a poente junto ao mar e cotas elevadas a
medida que se aproxima de nascente para as montanhas. E nas colinas, que formam os vales e
rios caracteristicos da regido, que se localizam os melhores locais para as plantacdes vinicolas.

Estes locais oferecem boa exposicdo solar e rapida drenagem das dguas.

Em termos gerais os solos apresentam-se uniformes, sdo geralmente graniticos, pobres em
fosforo e potdssio. Por ndo serem a partida os melhores locais para a plantacdo de vinha e fabrico
do vinho, o papel do agricultor tornou-se fundamental para conseguir melhorar a fertilidade dos
terrenos, recorrendo a utilizacdo de estrumes naturais (Galhano, 1986; Graca Feijé6 & Homem

Cardoso, 1990).

Com a excecdo de alguns microclimas existentes na regido, o clima ndo apresenta valores
extremos, o verdao é moderadamente quente em comparacdo com as regides vinicolas do Sul, o
inverno raramente apresenta temperaturas negativas. Apresenta uma amplitude térmica de
cerca de 112C e um nivel elevado de humidade com chuvas entre janeiro a junho e outubro a

dezembro. Entre julho e setembro as temperaturas sdo amenas ou moderadamente elevadas.

Estas caracteristicas climaticas apresentam algumas preocupacdes que o produtor tem de ter em
conta, como por exemplo o aparecimento de varias pragas. Nos meses mais secos é necessaria a
compensagdo com sistemas de rega para que se consiga garantir o amadurecimento das uvas

(Galhano, 1986; Graca Feij¢ & Homem Cardoso, 1990).

No ano em que foi concebida a regido demarcada dos Vinhos Verdes, foram formadas também
as primeiras cinco sub-regides, “Moncdo”, “Lima”, “Amarante”, “Basto” e “Braga”. Anos mais
tarde em 1926 ¢é formada a nova sub-regido “Penafiel”. Em 2001 a regido demarcada sofre
alteragGes, nalgumas das seis sub-regiGes iniciais a drea da abrangéncia aumenta e nomes sdo

adaptados. S3o criadas ainda trés novas sub-regides, “Ave”, “Baido” e “Paiva” (Vinhoverde, 2019).

O posicionamento geografico e as pequenas diferencas climaticas que se fazem sentir de sub-
regido para sub-regido possibilitam o uso de castas que melhor se adequem a casa local,
resultando em vinhos distintos. A seguinte tabela apresenta as principais caracteristicas e

principais castas de cada uma das Sub-regido da Regido Demarcada dos Vinhos Verdes.
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' Sub-regides ! Localizacdo ! Solo ! Microclima ! Principais Castas !
. . o 1 Graniticos e 1 . ) R : . :
1 Lima v Riolima Yistosos | Verges quentes e secos / Invernos frios / Precipitacdo elevada ' Loureiro '
i Moncdoe 1+ . i . i . ) . o ) :
' Melgaco ' RioMinho ' Graniticos ! Ver&es quentes e secos/ Invernos frios / Precipitagdo intermédia ! Alvarinho '
r ' Rio Cavado/ ! Graniticos e ! L ) ) L ) ' Arinto, Loureiro,
' Cavado ! / ! ) ' Ventos maritimos / baixas amplitudes térmicas / Clima ameno ! B s
h i Oceano | Xistosos | trajadura |
: Basto p Interior/ Graniticos : Verdes quentes e secos / Invernos frios / Precipitacdo elevada 1 Azal, Espadeiro,
| i\ Montanha 1 d pitac i Rabo-de-Anho |
H H ) | . H . ) ) . ) \ Arinto, Loureiro, .
' Ave ' Rio Ave ! Graniticos ' Ventos maritimos / Baixas amplitudes térmicas / Clima ameno ! trajadura !
: ' Interior/ N 1 . ) ) _ i i i
+ Amarante I i Graniticos 1 Verdes quentes / Invernos frios / Amplitude térmica elevada I Vinhdo I
! ' Montanha ! ! ' !
: ' : ' i Arinto, Loureiro,
' ¢ Centroda ! . ! ~ ) ! L ) '
1 Sousa | regizo ' Graniticos | Var8es quentes / Invernos moderados / Baixa amplitude térmica | trajadura, Azal, |
s L s | Avesso |
I i Interiorda " 1 . ) . ) : :
' Baido ! regido ' Graniticos Verdes quentes e secos / Invernos frios / Precipitacdo baixa ' Avesso '
. ' Litoral : . 1 Verdes quentes / amplitudes térmicas intermédias / Precipitagdo 1 L.
' Paiva ! / ' Graniticos ! 4 /amp / pitac ' Amaral e Vinhdo !
, 1 Oceano | . moderada | 1

Concretamente na Sub-regido do Lima que alberga os municipios de Viana do Castelo, Ponte de

Lima, Ponte da Barca e Arcos de Valdevez apresentar terrenos com relevo irregular, altitudes

varidveis nas suas plantag@es distintos microclimas, pode-se fazer a distin¢cdo entre Baixo Lima e

Alto Lima. Os solos sdo na sua maior parte graniticos, contudo existem também solos xistosos. As

amplitudes térmicas sdo intermédias relativamente a restante regido, no entanto, apresenta os

niveis de precipitacdo mais elevados. As castas utilizadas sdo o Loureiro, Arinto e Trajadura (uva

branca) e Borracal, Espadeiro e Vinhdo (uva tinta). Os melhores vinhos desta sub-regido sdo

produzidos a partir da casta Loureiro (Vinhoverde, 2019).

- susrize GUUMA

Arinto, Loureiro, Trajadura

‘ Borragal, Espadeiro, Vinhdo

"
sub-regizo CALALO

T Arinto, Loureiro, Trajadura

@ #maral,Borragal,Espadeiro, "
‘ PadeiroeVinh3o

) Mmﬁodlve

Arinto, Loureiro, Trajadura

@POHTD
Doury

‘ Borragal, Espadeiro, Vinhdo

SuB-regidr Sousa

Arinto, Avesso, Azal, Loureiro, Trajadura

‘ Amaral, Borragal, Espadeiro, Vinhio

Sub-vegisio Paiva

T Arinto, Avesso, Loureiro, Trajadura

" Amaral, Borragal, Vinh3o

N}

Alvarinho, Loureiro, Trajadura

‘ Alvarelhdo, Borragal, Pedral, Vinhio

Sub-vogido Basto

% Arinto, Azal,Batoca, Trajadura

" Amaral, Borragal, Espadeiro, Padeiro,
Rabode Anho,Vinhio

SuB-vegii> Amarante

=1 Arinto, Avesso, Azal, Trajadura

& Amaral, Borracal,
‘ Espadeirg, Vinndo

Sub-vegidio- Baido

* Arinto, Avesso, Azal

g Alvarelhdo, Amaral,
‘ Borragal, Vinhdo

N
" Castas Brancas
§ ‘Castas Tintas
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A vinha

As paisagens vinicolas da regido do Vinho verde foram outrora marcadas pela forma singular de
conducdo da vinha. Antes do aparecimento das modernas formas de implantacdo da vinha nos

anos 70, eram usuais as “uveiras” ou de “enforcado”, os “arejdes” e as “ramadas” ou “latadas”.

O aparecimento da vinha armada em “uveira” ou “enforcado” (Figura 9 e 10) remonta ao século
XVI e surgiu como resposta ao aumento da densidade populacional que se fez sentir na regido.
Este sistema apresentava melhores resultados quantitativos relativamente ao sistema de
armacdo de vinha existente anteriormente, o sistema de “mergulhia”. As “uveiras” ou
“enforcados” consistiam no desenvolvimento da vinha em altura, em que, para o seu suporte
eram usadas drvores. Junto ao seu tronco eram plantadas videiras que proliferavam livremente,

podendo atingir mais de quatro metros de altura (Galhano, 1986; Cardoso, 2016; Cipriano, 2019).

A

Posteriormente no século XVIIl na zona de Moncdo aparecem as primeiras armacdes em
“ramada” (Figuras 11 e 12). Este tipo de vinha desenvolvia-se em estruturas horizontais de pedra
de granito ou lousa e também em estrutura de ferro, dependendo das posses do proprietario.
Era um tipo de vinha versatil porque possibilitava o aproveitamento de espacos improdutivos ou
sobrepor-se a outros tipos de culturas. Este sistema ndo era exclusivo da regido dos vinhos verdes,
era também usado noutras zonas do Pais por familias mais abastadas, em arruamentos e

caminhos principais das suas quintas (Cardoso, 2016; Cipriano, 2019).
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Ja no século XX aparece uma nova forma de conducdo da vinha fruto da evolucdo das uveiras, os
“arejGes” (Figuras 13 e 14). Como forma de melhorar a rentabilidade das producdes, os
agricultores deixam de se servir das arvores somente como suporte para a vinha, entre elas eram

estendidos os fios de arame, onde as vinhas se desenvolviam (Cardoso, 2016; Cipriano, 2019).

Figura 15. Representacdo de Vinha de arejoes

Figura 16. Vinha de arejdes

Até ao aparecimento das novas formas de conducdo da vinha no final do século XX, as ramadas e
as uveiras eram as mais frequentes a Norte de Portugal. Ainda hoje é usual encontrar-se este tipo
de vinhas um pouco por todo o territério do vinho verde, no entanto, com a questdo da qualidade
do vinho para ser resolvida, foram introduzidas novas formas de implantacdo da vinha

denominadas por “Bardo”, “Cruzeta” e “Cordado”.

As videiras em Bardo (Figuras 15 e 16), conhecidas também por “corddes verticais”, apareceram
no territério do vinho verde ja no século XIX, mas em menor quantidade relativamente as latadas
e uveiras. O bardo caracteriza-se pela sua baixa altura com as videiras plantadas muito proximas
umas das outras, permitindo dar fruto muito perto do solo. As linhas de vinhas encontram-se
distanciadas cerca de trés metros o que possibilita o bom acesso para o tratamento mais
facilitado e mecanizado. Requer uma poda excessiva o que resulta numa longevidade da vinha

bastante curta e producdo irregular (Cardoso, 2016; Cipriano, 2019).

Figura 18. Vinha em Bardo

Figura 17. Vinha em Bardo
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Pela mesma altura da vinha de Bardo surge no concelho de Pévoa de Lanhoso a vinha de Cruzeta
(Figuras 17 e 18), conhecida na regido dos Vinhos Verdes por vinha em “T”. E entre os anos 60 e
80 do século XX que ganha popularidade quando algumas quintas produtoras resolvem adotar
este sistema. Em comparacdo com as formas tradicionais de implantar a vinha, a vinha de cruzeta
apresentava simplicidade no processo de cultivo e menor necessidade de tratamentos, logo
reducdo de custos. Neste sistema, a vinha atinge a maturidade de producdo em média 8 anos

(Cardoso, 2016; Cipriano, 2019).

N
N eyl

GDC

Desenvolvido na regido e criado a partir das vinhas de Bardo e Cruzeta foi o sistema de conducdo
denominado por “Corddo” (Figuras 19 e 20). O sistema estrutural assemelha-se ao utilizado no
sistema de Bardo e a disposicdo da vinha baseia-se no sistema de cruzeta, embora sem as
ramificacdes superiores. A sua composicdo facilita o tratamento da vinha e as probabilidades de
contdgio entre videiras é pequena. A maturidade da vinha acontece entre o quarto e o sexto ano,

dependendo da solucdo adotada, se em corddo simples ou em corddo sobreposto (Cipriano,

2019).
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O vinho verde

O cultivo da vinha e producdo do vinho no local que é hoje a Regido Demarcada dos Vinhos Verdes
tem uma tradicdo de quase dois mil anos. Pensa-se que até ao século XIX os produtores ndo
faziam a distincdo entre as uvas, apesar do vinho ser aparentemente tinto, era possivel que
fossem usadas também uvas brancas. A distingdo entre tipos de uvas viria a acontecer somente
no século XIX, e deste momento em diante, até ao inicio do século XX, o vinho produzido e

consumido era o tinto (Graga Feijo & Homem Cardoso, 1990; Martins, 2018).

Mais que o simples habito e costume do consumo deste vinho, a forma de fabrico rudimentar
existente na época estavam associados ao uso das uvas tintas. Eram vinhos com caracteristicas
peculiares, azedos, asperos, acidos e com pouca capacidade de conservagao, o que fazia que
fosse um produto com muito pouca aceitacdo fora da sua zona de producdo (Graga Feij¢ &

Homem Cardoso, 1990).

Ao longo do século XX o vinho tinto continuou a ser o principal foco de producdo, contudo, as
técnicas de producdo ndo sofreram evolugBes significativas. Na década de 30 a produgdo do vinho
branco apresentava nimeros muito baixos, entretanto, com a evolugdo dos mercados tanto
nacionais como internacionais a producdo comecou a aumentar. Entre os de 1954 e 1965 sdo
construidas as adegas cooperativas, e com elas apresentam-se novas tecnologias de fabrico que

potenciou a transformacdo do vinho branco (Graca Feijé & Homem Cardoso, 1990).

O fim da ditadura, em 1974, e posteriormente a entrada de Portugal para a Comunidade
Europeia, em 1986, possibilitou que os produtores conseguirem renovar e modernizar as suas
culturas potenciando ainda mais o fabrico dos vinhos brancos. Nos Ultimos anos do século XX é
evidente um declinio acentuado da producgdo de vinho tinto ficando muito préximo dos niumeros

produtivos do vinho branco (Graga Feijo & Homem Cardoso, 1990; Infovini, 2019).

Producdo de Vinho Verde (1934 a 1999)

Vinho Branco @ Vinho Tinto
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Na transicdo do século XX para o século XX| a producdo do vinho verde branco ultrapassou a do
vinho verde tinto. Os produtores resolveram centrar esfor¢os na producdo do vinho verde branco
e desde o ano de 2007 o vinho tinto tem vindo a diminuir a sua producdo para valores muito
baixos. O vinho verde branco tem mostrado valores estadveis com um pequeno crescimento nos

ultimos anos.

Producdo de Vinho Verde (1999 a 2018)
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Grafico 2. Evolugdo da produgdo de vinho verde entre 1999 e 2018 - adaptado de (vinhoverde.pt, 2019)

A valorizacdo do vinho verde branco ndo passa somente pelos sucessivos investimentos que se
tem vindo a fazer nas culturas e na producado, as exportacdes sdo também um fator fundamental
representando ja em 2017, 50% de todo o volume produtivo. O enoturismo tem-se mostrado
também um setor com relevancia para a divulgacdo e venda do vinho branco, desde adegas, ao

turismo rural, as quintas e solares, centros de interpretacdo, etc. (Martins, 2018; Pinheiro, 2018).

ExportacBes (1997 a 2018)
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Grafico 3. Evolugdo das exportagGes de vinho verde entre 1997 e 2018 - adaptado de (vinhoverde.pt, 2019)
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2.4. O processo produtivo do Vinho Verde Branco

O processo produtivo do vinho verde tem inicio na vinha. Esta etapa denominada por viticultura
tem como objetivo criar e desenvolver a matéria-prima, a uva. Depois desta fase concluida, as
uvas sdo transportadas para as adegas onde se dd inicio a producdo do vinho. Neste processo
integram-se trés fases, a vinificacdo, a conservacdo e elaboracdo de lotes e o engarrafamento e

armazenamento do produto final.
2.4.1. A viticultura

Para obter uma matéria-prima de qualidade é necessdrio seguir um conjunto de praticas no
terreno, a preparacdo do solo, a escolha das castas a plantar, podar e conduzir o crescimento das
videiras, evitar a propagacdo de doencas e pragas e regar a vinha quando necessario.
Previamente a qualquer plantacdo € necessaria a realizagdo de estudos ao terreno e clima local,
de forma a identificar quais as castas que mais se adequam ao local e quais as praticas a empregar

na vinha (Infovini, 2012).

Podem categorizar-se as atividades fundamentais a realizar nos terrenos de cultivo da uva. O
processo comeca na fase de repouso vegetativo, apds as vindimas do ano anterior, método
denominado por “Intervencdo de inverno”. Ao mesmo tempo € realizada a “Fertilizagcdo”. Nos
meses seguintes, sdo aplicados os “Tratamentos fitossanitarios” e durante o periodo ativo da
vinha inicia-se os trabalhos no terreno denominados por “Intervencdes em Verde”.
Paralelamente as intervencbes diretas nas culturas vinicolas, sdo realizadas também o
“Enrelvamento” e as “Operacdes de manutencao do solo”. Depois deste processo concluido da-

se inicio a Vindima (Santos, 2010).
Intervengao de inverno

Este procedimento divide-se em trés etapas, a “pré-poda” (Figura 24), que consiste no corte
parcial das videiras realizada por maquinas de vindimar, a “poda” (Figura 25) é realizada
manualmente e constitui um corte mais severo das vinhas de forma a controlar a quantidade e
gualidade da uva. Depois da “poda” realiza-se a tarefa de “baixar os arames”, aproximando-os do
solo, de forma a conseguir suportar as videiras mais novas. Em seguida é feito o “arrumar da
lenha” que como o nome indica é simplesmente o apanhar os detritos formados pelas podas e
posteriormente é feita a “manutencdo da estrutura” de forma manual. Os trabalhos desde a “pré-
poda” e a “manutencdo da estrutura” podem ser realizados entre os meses de novembro e
marco. A “retancha” é realizada durante o més de janeiro e consiste na replantacdao de novos pés

de videiras bravas para posteriormente enxertar as castas utilizadas no local (Santos, 2010).
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Fertilizagcao

A Fertilizacdo dos terrenos tem como propdsito a reposicdo dos niveis de nutrientes, fosforo,
potdssio, calcario e magnésio. A melhoria da estrutura dos terrenos também ¢é feita com a
manutencgdo, correcdo dos niveis de pH e niveis de matéria organica. A fertilizagcdo dos solos
realiza-se a0 mesmo tempo que a intervencdo de inverno, na fase de repouso vegetativo (Santos,

2010; Cardoso G., 2019).
Tratamentos fitossanitarios

Os Tratamentos fitossanitarios (Figura 26) sdo realizados entre abril e agosto e destinam-se ao
combate de pragas, doencas e infestantes. O clima humido aleado as temperaturas existentes na
regido dos vinhos verdes, criam condicBes favoraveis a propagacdo e desenvolvimento de pragas
e doencas. Os produtos fitofarmacéuticos, de origem quimica, sdo os que garantem efeitos mais

positivos (Santos, 2010; Cardoso G., 2019).
IntervengGes em Verde

Este processo realiza-se entre os meses de abril e julho e dividindo-se em trés fases. A primeira é
a “espampa”, intervencdo que elimina os rebentos em excesso de forma a garantir o controlo de
doencas e a qualidade do produto. A “desponta” (Figura 27) que consiste no corte das
extremidades dos ramos das videiras de forma conseguir melhor exposi¢do solar, ventilacdo,
renovacao da folhagem para uma melhor maturacdo da uva, facilita também a circulacdo nos
percursos entre vinhas. A “desfolha” visa a remocdo das folhas que se encontram abaixo dos
cachos ndo sé para conseguir melhor ventilacdo e exposicao solar, mas também para uma melhor
penetracdo e atuagdo dos tratamentos, diminuindo assim ocorréncia de doengas (Santos, 2010;

Vinhos do Douro e do Porto, 2020).
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Enrelvamento

O Enrelvamento é outra atividade fundamental que deve ser realizada nas culturas vinicolas. O
seu objetivo é garantir uma camada protetora de forma a controlar a erosdo e a estrutura do
solo, aumentar o seu teor de matéria organica e controlar o crescimento das videiras através da
competicdo tanto pela dgua como pelo azoto do solo. As linhas das videiras devem ser mantidas
sem esta camada vegetal de forma a ndo interferirem com o crescimento e qualidade das uvas

(Jordao, 2007).
Manutengao do solo

O processo de manutencdo do solo divide-se em duas fases, a “capinagem” e a “gradagem”. A
capinagem tem como objetivo controlar o crescimento de vegetacdao, ao mesmo tempo que
elimina a lenha resultante da poda. De forma a controlar as infestantes e a compactacdo dos solos
¢é feita a gradagem, apds a realizagdo da capinagem. Este processo descompacta a terra e
incorpora a lenha da poda e pequena vegetacdo no solo, repondo nutrientes e matéria orgénica

as vinhas. A capinagem ndo é realizada nos terrenos que possuam enrelvamento (Santos, 2010).
Vindima

Até ao século passado, o que definia o momento de realizagcdo das vindimas eram as condi¢Ges
climaticas. Era nos finais do verdo, normalmente no més de setembro e por vezes em finais de
agosto, que se iniciava a colheita. Nos dias de hoje o que define o momento certo para realizar a
vindima é o estado de maturacdo e conservacdo das uvas. Seguem-se métodos rigorosos de

medicdo da acidez e do grau alcodlico previsivel (Cardoso A. B., 2016; Vinho verde.pt, 2020).
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A vindima pode ser realizada de duas formas, por colheita manual ou por vindima mecanica,
ambas com vantagens e desvantagens. Tradicionalmente a vindima é feita por colheita manual,
requer o uso de ferramentas adequadas para que se consiga uma melhor preservacdo da
integridade das uvas. Na recolha manual devem eliminar-se as uvas danificadas e evitar a
transferéncia de terra e outros elementos vegetais. Este método da a possibilidade de iniciar a
vindima pelas castas que apresentem uma maturagdo mais avangada. Este método requer uma

grande quantidade de mdo-de-obra, logo custos mais elevados.

A vindima mecénica carateriza-se por necessitar somente de dois trabalhadores, ou seja, custos
de mao-de-ora reduzidos. Em apenas uma hora este sistema realiza o trabalho de 60
trabalhadores de colheita manual. Para uma perfeita execucdo do trabalho é necessario que os
terrenos nao tenham inclinagdes superiores a 40% e que a vinha esteja preparada sobre alguns
aspetos, os arames de suporte da vinha devem estar perfeitamente situados, as linhas tém de ser
bem alinhadas, os percursos entre elas mais largos e as cabeceiras das linhas devem possibilitar
espaco suficiente para que seja possivel manobrar a maquina. Para uma rentabilizacdo mais
rdpida do equipamento, os terrenos ndo devem ter menos que 2 hectares. Este sistema possibilita
realizar a vindima de noite, que é quando as uvas se encontram frescas e com 0s seus aromas
mais acentuados. A vindima mecanica apresenta perdas até 10% da colheita e ndo é possivel fazer

a selecdo entre as boas e as mas uvas (AJAP, 2006).

Intervengdo de inverno

Fertilizagdo

Tratamentos fitossanitarios

Enrelvamento

Manutengao do solo

Intervengdo em verde

Vindima

Esquema 1. Etapas da viticultura (De Autor)
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2.4.2. Avinificagao

O processo de vinificagdo é a transformacdo da uva em vinho através da fermentacdo. Para os
vinhos tranquilos no qual se englobam os vinhos verdes, existem dois métodos de vinifica¢do, o
método branco e o método tinto. Nas uvas tintas o vinho é produzido através de “curtimenta”,
cuja fermentacdo do mosto é feita incluindo as peles, grainhas e engacos. Nas uvas brancas a
producdo é feita através do método de “bica aberta”, cuja fermentacdo é realizada com uvas sem

pele e ligeiramente esmagadas (Infovini, 2020).

Apds o transporte para a adega, é feita a rececdo e descarga das uvas, o desengace e
esmagamento, a prensagem, a clarificacdo do mosto, a filtragem das borras, a refrigeracdo dos

mostos e por fim a fermentacdo alcodlica (Sogrape, 2019).

Rececdo e descarga das uvas

Desengace e esmagamento L1 Inertizagdo / Choque térmico / prod. enolégicos

Contacto pelicular  f— Prensagem

Clarificagdo do mosto

Filtragem das borras

Fermentagdo alcodlica

Esquema 2. processo de vinificagdo (de Autor)
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A primeira etapa faz-se logo na chegada da matéria-prima ao centro de vinificacdo, onde é feita

a pesagem, taragem dos veiculos e a medicdo do teor alcodlico potencial, mediante os niveis de
acucar presentes nas uvas (Figura 30). Procede-se a “recec¢do da uva” por descarga manual ou

mecanica das uvas para os tegdes, recipientes triangulares equipados com parafusos sem-fim

encarregues de conduzir as uvas para o desengacador (Figura 31).

De seguida é feito o “desengace” (Figura 3) que consiste na separacdo e aproveitamento dos
bagos e na rejeicdo dos engacgos. No caso do vinho branco é ainda realizado o esmagamento das
uvas de forma a libertar ja nesta fase parte do sumo, denominado por “Esgotamento”. Devido a
facilidade de oxidacdo deste tipo de mosto é necessario realizar processos de controlo de forma
a conseguir controlar o inicio da fermentacdo do mostro, a “inertizacdo”, o “choque térmico” e a

utilizacdo de produtos enoldgicos (Santos, 2010; Sogrape, 2019).

A “inertizacdo” consiste em criar um ambiente atmosférico em baixo teor de oxigénio. O “choque
térmico” pretende reduzir a temperatura do mosto, evitando que as enzimas e microrganismos
entrem em funcionamento. Sdo normalmente utilizados o diéxido de carbono sdlido, gelo seco
ou neve carbdnica, que apesar de baixar os indices de oxigénio também reduzem as
temperaturas. Os produtos enoldgicos sdo usados para controlar a oxidagdo, microrganismos
indesejados, cor, aromas, estrutura do vinho, facilitar a sua clarificacdo, niveis de
micronutrientes, vitaminas e azoto. Estes trés processos também podem ser realizados nas

tubagens que encaminham o mosto para as prensas, nos casos em que este sistema é aplicado.

Antes da “prensagem” é ainda realizado o processo chamado de “contacto pelicular”. Através da
introducdo de enzimas enddégenas no mosto, estas reagem com as peliculas da uva, dissolvendo

os compostos fendlicos nelas existentes e conseguindo assim vinhos brancos melhores e com
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mais longevidade em garrafa. Este processo é normalmente feito no interior da prensa (Sogrape,

2019).

De forma manual ou automatizada (tubagens), as uvas desengacadas sdo encaminhadas para as
prensas (Figura 33) com a intencdo de extrair o mosto. As prensas pneumaticas sdo as mais
indicadas porque possibilitam o funcionamento com diferentes pressGes sobre a uva,
dependendo do que é pretendido. Ainda no desengace é obtido o mosto de “esgotamento” que
é deixado simplesmente escorrer, sem que se empregue qualquer pressdo. Da primeira
prensagem resulta o mosto de “gota” ou “lagrima” extraido a baixas pressdes com o intuito de
conseguir uma extracdo limpa com o minimo de residuos sélidos possivel. E depois realizada uma
segunda prensagem mais forte onde o liquido extraido ja contém muitos residuos das peliculas e
por isso deve ser separada dos mostos de “esgotamento” e de “gota”. Os depdsitos sobrantes da

prensagem, o engaco, peliculas e grainhas, designados por “bagaco”, sdo armazenados para a

producdo de aguardente bagaceira (Santos, 2010; Sogrape, 2019).

Segue-se o processo de “clarificacdo do mosto” e tem como objetivo a eliminacdo da maioria dos
sélidos resultantes da prensagem. A remocdo pode ser feita por “clarificacdo estatica” ou por
“clarificacdo dinamica”. A estatica é realizada dentro das cubas de fermentacdo (Figura 35), a
baixas temperaturas e consiste na formacdo de sedimentos no seu fundo, que depois sdo
separados do mosto. Na clarificacdo dindmica o mosto passa por um filtro que elimina os
sedimentos maiores e depois é centrifugado sdo removidas as borras (Figura 34). Pode ser usada
também a filtragem por vacuo onde o mosto é aspirado e submetido a um filtro formado por

terras de filtracdo (Santos, 2010; Sogrape, 2019).

A Ultima fase da vinificacdo é a “fermentacdo alcodlica” que se realiza nas cubas (Figura 35). Aos
mostos sdo adicionados leveduras e nutrientes, que por reacdo bioquimica comecam a
transformar o aclcar em dlcool. A fermentacdo deve acontecer entre 0os 10°C e 18°C dependendo

do vinho a ser produzido. Se o objetivo for a produc¢do de um vinho com baixo teor alcodlico, a
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temperatura de fermentacdo deverd ser baixa, no entanto, obriga a uma permanéncia na cuba
mais alargada. Os vinhos com temperatura de fermentacdo mais altas apresentam perda de

propriedades e aromas.

A fermentacdo pode ser feita em cubas de inox onde é possivel um controlo rigoroso das
temperaturas. Pode também ser feita em barricas de carvalho, no entanto, para ser possivel o

controlo das temperaturas, estas tém de ser colocadas dentro de camaras frigorificas (Santos,

2010; Sogrape, 2019).
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ApOs a realizagdo dos Ultimos processos de conservacdo e elaboracdo de lotes da-se inicio ao
processo de engarrafamento (Figuras 31 e 32). As garrafas e a linha de enchimento sdo
previamente lavadas e esterilizadas e o vinho sofre uma Uultima filtragem com o objetivo de
eliminar microrganismos. Depois de se concluir o enchimento segue-se o fecho das garrafas
usando rolhas de cortica natural (rolhamento) ou entdo em cédpsulas metalicas roscadas
(vedacdo). Segue-se a capsulagem que consiste na colocacdo do revestimento exterior da rolha
ou cdpsula metdlica roscada. O ultimo processo da linha de engarrafamento é a colocagdo da
rotulagem, marcacdo de lote e selo de garantia. Depois da garrafa pronta, da-se inicio a tarefa de
encaixotamento e paletagem para que finalmente o produto seja armazenado para posterior

expedicdo, distribuicdo e consumo (Santos, 2010).
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2.5. As Adegas do Minho

O territério Minhoto manifesta-se como um lugar de tradigdes vinicolas ancestrais. Mais que o0s
costumes do saber fazer do vinho, este lugar expressa-se também pela sua vasta herangca em
estruturas vinarias desde a antiguidade até aos dias de hoje. Os primeiros vestigios construidos a
serem encontrados e associados ao processo de fabrico do vinho remonta a Idade média, ou até

possivelmente a época Romana, denominados por lagares e lagaretas rupestres.

Estas antigas adegas tem a particularidade de serem construidas ao ar livre e podem encontrar-
se com mais frequéncia em afloramentos rochosos graniticos, solos abundantes na regido do
Minho e restante Norte de Portugal. Ainda hoje é possivel encontrar junto a muitas destas
estruturas vinarias antigas plantacSes de vinha que perduraram no tempo (Cardoso de Sousa &

Miranda Marques, 2012).

Tanto os lagares como as lagaretas rupestres sdo estruturas escavadas na rocha, sendo que o que
as distingue sdo os tamanhos e o nimero de espagos produtivos. Os lagares (Figuras 33 e 34) sdo
estruturas normalmente formadas por trés espacos escavados, o “calcatorium” ou “calcatério”
destinado a pisa da uva com um tamanho entre 4 a 5 metros quadrados, seguido pelo “lacus” ou
“pia” que é o recipiente escavado a uma cota mais baixa que o espago anterior e as “stipitae” ou
“virgens” que sdo os orificios localizados nas laterais da pia, para o encaixe da estrutura de
prensagem do bagaco apds a realizacdo de pisa (Tente, 2007; Viana Antunes & Baére de Faria,

2004).

Existem também tipologias variantes desta, como por exemplo, lagares somente com “calcatério”
e “pia” ou lagares com “duplo calcatério”, “pia” e “virgens”, no entanto, estes sdo menos
frequentes. As lagaretas normalmente ndo ultrapassam um metro quadrado de area, possuem
geralmente apenas um “calcatorium” com bica ou canal de drenagem e ndo estdo preparados

para acoplagem da prensa (Casdoso de Sousa & Miranda Marques, 2012; Viana Antunes & Baére

de Faria, 2004).
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Figura 35. Lagar rupestre com calcatorium, lacus e stipitae Figura 36. Lagar rupestre com duplo calcatorium, lacus e stipitae
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No Minho os lagares apresentam geralmente a forma retangular, contudo, existem também
lagares com forma circular e quadrangular, mais usuais noutras zonas do pais. A configuragdo
destas adegas regia-se pela necessidade de adaptacdo ao penedo disponivel para a implantacédo.
O numero de espacos, as suas dimensdes, profundidades e nivel de acabamento resultavam da
natureza dos elementos rochosos. Exemplo disso sdo as estruturas existentes nas freguesias de
Subportela e Castelo de Neiva em Viana do Castelo, representadas nas imagens 35 e 36 (Costa,

Machado, Lopes, & Almeida, 2011).
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Figura 37. Levantamento de lagar rupestre - Subpostela, Viana do Castelo
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Figura 38. Levantamento de lagar rupestre - Castelo de Neiva, Viana do Castelo

Fazendo uma andlise comparativa entre lagares, conclui-se que existiam também diferentes
tipologias de prensas. Estas estruturas podem apresentar diferentes tipos de “stipitae”, onde
eram colocadas as cunhas para posterior ancoragem da prensa. Por vezes estas adegas também
eram equipadas com orificios circulares, que se pensa que serviriam para dar apoio de ancoragem

as “stipitae” ou entdo para a colocacdo de uma cobertura (Costa, Machado, Lopes, & Almeida,

2011).
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Apesar de terem existido varias tipologias de prensas, todas elas eram construidas em madeira e
seguiam o mesmo sistema de funcionamento pelo sistema de alavanca. Segundo Costa,

Machado, Lopes, & Almeida (2011) podem identificar-se quatro variantes:
. Tipo 1 — Prensa de alavanca e pesos (Figura 37)

Constituida por uma longa viga de madeira chamada de “prelum”, uma das extremidades, a
“lingula” é fixada a um muro, no caso dos lagares rupestres do Minho, fixada a uma rocha. Na
outra ponta da viga de madeira eram colocados os pesos de pedra. No centro da viga era colocado

um elemento elevado onde eram colocadas as uvas para serem espremidas.
. Tipo 2 — Prensa de alavanca e tambor (Figura 38)

Neste sistema o “prelum” é fixado em pedras verticais ou a troncos, aqui 0os pesos ndo sdo de
pedra, mas sim por um sistema constituido pelos “vectes” que sdo alavancas de madeira, com
cordas ou tiras de couro que enrolam na “sucula”, um tambor horizontal. A fixagdo deste conjunto
faz-se aos pilares de madeira que encaixam nas “stipitae”, escavadas no lagar. No centro da viga

encontra-se um elemento elevado onde se realiza a pressdo para a extragdo do sumo.

Figura 39. Recriagdo de prensa de alavanca e pesos — Tipo 1 Figura 40. Recriagdo de prensa de alavanca e tambor - Tipo 2

. Tipo 3 — Prensa de alavanca e parafuso (Figura 39)

Aqui é introduzido um novo sistema de rosca que viria a substituir o sistema de tambor. Na
extremidade do “prelum” é colocado um parafuso, que por sua vez é acoplado a uma pedra fixada
ao chdo. A rotacdo do parafuso permite exercer pressdao nas uvas de forma mais rapida e menos

custosa fisicamente.
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. Tipo 4 — Prensa de parafuso direto (Figura 40)

Esta tipologia caracteriza-se pelas suas reduzidas dimensdes e simplificacdo do processo em

relacdo aos sistemas anteriores. O parafuso agora € o elemento que cria a pressdo nas uvas,

deixando de ser necessarios o “prelum” e os sistemas incorporados na sua extremidade.

Figura 41. Recriagdo de prensa de alavanca e parafuso - Figura 42. Recriacdo de prensa de parafuso direto — Tipo 4
Tipo 3

Os lagares apresentados anteriormente nas figuras 35 e 36 apresentam tipologias das quais se
conseguem identificar que modelos de prensas outrora se usariam. A estrutura vinica mais
localizada em Castelo de Neiva encontra-se implantada perto de um Castro e estd documentada
como sendo a mais antiga da regido, dos tempos finais do império Romano. Pela sua configuracdo
conclui-se que o tipo de prensa utilizada era a do Tipo 3. O lagar localizado em Subportela
encontra-se datado da Epoca Medieval e Moderna e a sua configuracdo ajuda a concluir que a

prensa usada teria sido a do Tipo 4 (Costa, Machado, Lopes, & Almeida, 2011).

Figura 43. Interpretagdo do sistema de prensagem - Lagar em Castelo Figura 44. Replica de sistema de prensagem - Lagar em
de Neiva, Viana do Castelo Subportela, Viana do Castelo
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2.5.1. A adega na casa minhota

Até ao século XX a producdo agricola teve um papel determinante na subsisténcia do mundo
rural. O Minho caracterizava-se pela sua policultura intensiva, na qual se integrava a criagdo de
gado e varios tipos culturas, incluindo a cultura da vinha e producdo do vinho. A estrutura da
adega integra a habitacdo como elemento complementar de todo um conjunto produtivo. A
vitivinicultura apesar de ndo ser a Unica e principal forma de sustento das populagdes, viria a ser

valorizada e reconhecida ao longo dos tempos.

Em termos gerais podem identificar-se no Minho dois tipos de estruturas habitacionais que
englobavam a adega no seu programa, a casa minhota do lavrador mais modesto e a casa

senhorial do fidalgo abastado.

A casa minhota (Figura 45), caracterizada pela sua construgdo vernacular e empirica, de pequena
escala, feita a medida das necessidades e dificuldades do lavrador. Estas habitacGes estavam
ligadas a producdo de pequena escala e focadas no autoconsumo, por isso, na concecdo da
habitacdo, era dada prioridade e maior importancia aos espacos de producdo agricola (Silva,

2012).

Figura 45. Exemplo de casa Minhota

Este tipo de habitacdo possui normalmente dois pisos, sendo que o primeiro andar era destinado
a habitacdo e o rés do chdo é inteiramente dedicado aos espacos de trabalho e animais. Os
espacos destinados a produgdo do vinho poderiam variar, dependendo da capacidade financeira

do lavrador. Nas casas mais pequenas existia o espaco denominado de adega ou loja, tanto servia

para produzir e armazenar o vinho, como servia para guardar alguns utensilios agricolas e

alimentos. (Figuras 46) (Vieira, 1993; Silva, 2012).
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Em casas de pequenos lavradores com mais posses, 0s espacos para a producdo vinicola eram
maiores e podiam dividir-se nos seguintes compartimentos, o lagar, a adega, a loja e o espaco
das cubas. O funcionamento da casa do pequeno lavrador e do lavrador mais abastado € idéntico,
0s espacos dos animais e a habitacdo coexistem lado a lado, com a diferenca de que, nas

habitacBes de labradores com mais posses, existem mais espacos de trabalho e de maiores
dimensdes.

No caso da casa de Calvelhe (Figura 47), a construcdo desenvolve-se em dois pisos, onde o
primeiro andar é habitacdo e rés-do-chdo é destinado aos espacos da producdo vinicola.
Acoplados a esta, expandem-se as cortes dos animais, 0s espacos de outras producdes agricolas
e uma cozinha destinada aos trabalhadores. Este exemplar tem a particularidade de albergar uma
pequena capela, habitual nas casas senhoriais. A sua existéncia ajuda a definir a capacidade
monetdria do seu proprietdrio, no entanto, o aspeto da habitacdo ndo transparece qualquer

ostentacdo. Pode dizer-se que a casa de Calvelhe é um exemplar de casa Minhota que se

aproxima em alguns aspetos a tipologia do Solar (Amaral, 2004).

Espigueiro
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A construcdo da casa minhota caracteriza-se por ser feita em alvenaria de pedra granito.
Conforma a capacidade monetdria do proprietario as habitacdes poderiam ter elementos em
cantaria, em pilares, nos vaos, nos beirais do telhado. Nas habita¢cdes dos proprietdrios mais
abastados, a cantaria era usada também nos panos de parede e no detalhe de alguns elementos

era maior (Vieira, 1993; Amaral, 2004).

A Casa do Ribeiro (Figura 48 e 49) destaca-se por ser um exemplar onde foram usadas a alvenaria
de pedra e também a cantaria, tanto em paredes como em detalhes. A fachada principal destaca-
se por apresentar uma materialidade mais cuidada e detalhada, enquanto que, o que se encontra

em segundo plano apresenta um aspeto mais modesto.

Apesar da sua pequena dimensdo e poucos espacos interiores, esta habitacdo demostra alguma
capacidade financeira do seu proprietdrio. Como os exemplos anteriores é uma habitacdo que
desenvolve em dois pisos, sendo o piso inferior destinado especificamente aos espacos da

producdo vinicola, a adega e o lagar (Amaral, 2004).

12 Piso 22 Piso

1 — COZINHA 1 — VARANDA FECHADA
2 — ADEGA 2 — SALA COM ALTAR

3 — LACAR 3 — QUARTO

4 — SALA
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Para além dos elementos em pedra, eram usados também elementos em madeira, como os
pavimentos, algumas paredes interiores divisdrias e por vezes a parede exterior da varanda,
quando as posses do proprietario eram poucas. O lagar (Figura 50) era realizado em granito, tinha

o formato quadrado e possuia um sistema de prensagem. O tamanho do lagar variava consoante

a capacidade financeira do proprietario (Vieira, 1993).

Para além da casa minhota, existem também outras construcdes que ddo apoio as tarefas de
producdo, como por exemplo 0s espigueiros, as eiras, os moinhos, os abrigos de barcos, as
azenhas, etc. Entre estes destacam-se os sequeiros, habituais nas zonas mais himidas e chuvosas
do Minho. Estas constru¢des encontram-se expostas a acdo solar e do vento e tem como fungao
complementar-se a eira exterior. Sdo normalmente adossados a habitagdo, como acontece nos
outros espacos de trabalho, contudo, hd exemplos de sequeiros que demonstram o contrario

como é o caso da Casa Sequeiro em Guimardes (Figura 52 e 53).

Neste exemplo é demostrado que, por vezes, estas construcdes sdo usadas também para
habitacdo em paralelo com a sua funcdo original. Esta construcdo desenvolve-se em dois pisos,
onde o piso superior é habitacdo e o piso inferior é o sequeiro. Aqui os espacos da adega e a corte
do gado encontram-se localizados num edificio separado da Casa Sequeiro. A separacdo destes

espacos é recorrente nesta tipologia (Moutinho, 1995; Amaral, 2004).

1 — CORTE DE GADO
2 — ADEGA

3 — LAGAR 7 — COZINHA
4 — QUARTO 8 — SEQUEIRO
5 — VARANDA 9 —EIRA
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2.5.2. A adega nos Solares do Minho

Nos livros “A arquitetura Popular Portuguesa” de Mario Moutinho (1995) e “Arquitetura popular
em Portugal” de Francisco Keil do Amaral (2004) descreveram os espacos da adega na arquitetura
da casa tradicional do Minho, no entanto, a informacdo sobre a tematica na arquitetura dos
Solares do Minho revelou-se inacessivel e escassa. No livro “Vinhos verdes — A regido e o
patriménio” de Antdnio Cardoso (2016) o tema é abordado, contudo, foca-se mais na arquitetura

em geral do que nos espacos da adega.

A casa senhorial de familias mais abastadas aparece na regido minhota no século XVII. Dd-se nesta
época um enorme desenvolvimento deste tipo de arquitetura com o regresso do fidalgo da
guerra, do oriente ou do Brasil ao seu pais, e por opcao ou obrigacdo vém-se inseridos nos

trabalhos do campo (Amaral, 2004).

Esta tipologia arquitetdnica, dependendo da sua natureza, se rural ou urbana, pode assumir
formas e modelos distintos, como paco, casa-torre, paldcio urbano ou solar. No Minho, as casas
senhoriais sdo geralmente denominadas por Solares, mesmo que apresentem caracteristicas de
outros modelos. Pode definir-se como Solar uma habitacdo de grande luxo e conforto, destinado
a familias nobres ou familias pertencentes as elites de uma regido ou cidade. Na sua génese
apresentam geralmente influéncias da arquitetura popular tradicional, arquitetura militar

medieval e arquitetura erudita renascentista (RTP noticias, 2015; Reis, 2006).

Da arquitetura popular os Solares adotaram a simplicidade da compartimentacdo interior para o
andar nobre e para rés do chdo os espacos destinados ao trabalho e armazenamento, como por
exemplo a adega, o lagar e as pipas. Nos casos dos Solares de menor dimensdo é possivel fazer
um paralelismo arquiteténico com as casas minhotas mais abastadas. Por vezes a Unica forma de
as diferenciar era por elementos pontuais como o brasdo ou a capela que a casa minhota ndo

possuia.

Os Solares de influéncia militar apresentam edificada uma ou duas torres, sendo que o restante
edificio normalmente se desenvolve a volta ou entre elas. Estas ndo tinham qualquer objetivo

sendo simbdlico (Reis, 2006).

Na maior parte dos casos os Solares encontram-se implantados em propriedades rurais
denominadas por quintas, onde geralmente é plantada a vinha, exclusivamente ou juntamente
com outras culturas predominantes do territdrio. Associados a esta habitacdo principal existem

normalmente um conjunto de edificios de apoio a produgdo agricola. Para além dos edificios
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destinados a pecuaria e de armazenamento de equipamentos e produtos agricolas, destacam-se
as habitacGes destinadas ao caseiro e trabalhadores rurais permanentes. Podem existir também
estruturas de vinificacdo e lagares construidos separadamente, no entanto, era usual que estes
espacos se encontrassem integrados no piso inferior da habitacdo principal, como referido
anteriormente. Junto ao edificio existia uma area destinada ao jardim, que ostentava varios tipos

de vegetacdo e arvores, fontes e espelhos de dgua e pequenos cruzeiros (Cardoso, 2016).

As quintas desenharam o carater da regido do Vinho Verde. Muitos sdo antigos
patrimdnios senhoriais, familiares ou de feicdo vernacular, gerados por uma economia
agraria em que o vinho foi e, em muitos casos ainda é, elemento preponderante...

(Cardoso A. B., 2016, p. 154).

Um dos mais imponentes e importantes Solares da regido do Minho é o Paldcio da Brejoeira
(Figura 56) em Mongdo. A Quinta onde estd inserida tem a dimensdo total de 30 hectares, onde
18 dos quais, se encontra plantada a vinha desde 1963. Os espac¢os produtivos do vinho
encontram-se localizados em edificios anexos entre o Paldcio e o vinhedo. Atualmente a
producdo é feita em novas instalagcdes existentes no local, a antiga adega (Figuras 54 e 55) que

esteve em funcionamento até a década de 70 é hoje utilizada como lugar de envelhecimento das

pipas da aguardente.
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A sua construcdo comeca no inicio do século XIX e prolonga-se por varias décadas, tendo sido
finalizado no ano de 1834. Distingue-se pelas suas caracteristicas monumentais de estilos barroco
e neoclassico, ndo usuais nesta regido do pais, mas sim um pouco a imagem dos paldcios urbanos,
como por exemplo o Paldcio da Ajuda em Lisboa. A existéncia de um pequeno teatro e de um

jardim no interior do Palacio, comprovam esta ligacdo com o estilo de arquitetura citadino.

Ao contrdrio da maior parte dos Solares do Minho, construidos nos séculos XVII e XVIII de
referéncias da arquitetura popular e militar, denota-se a importancia e estatuto deste edificio

principal. Aqui faz-se a completa separacdo dos espacos habitacionais e lazer e os espacos

destinados aos animais e trabalho do campo (Cardoso, 2016).
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CAPITULO 3 | ENQUADRAMENTO TEORICO
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3.1. Enoturismo

Pode dizer-se que o Enoturismo é ainda um conceito relativamente recente, naturalmente que
para alguns autores, na sua definicdo, tém opinides distintas, pelo menos em parte, e abrangem

tematicas diferentes.

Cristina Barroco Novais e Joaquim Antunes (2009) no seu estudo sobre “O contributo do
Enoturismo para o desenvolvimento regional: o caso das Rotas dos Vinhos”, referenciam alguns

autores que manifestam a sua perspetiva sobre a definicdo do conceito de Enoturismo.

Para Donald Getz o Enoturismo engloba o turismo baseado na atracdo de uma regido e dos seus
produtores, uma forma de marketing e de desenvolvimento de uma regido, do seu produto e dos

seus produtores.
O’Neil e Charles dizem que o Enoturismo estd associado ao espaco rural, ao vinho e a vinha.

Na opinido de Abreu e Costa um destino Enoturistico sé é possivel numa Regido demarcada com

uma grande area de Vinha, um grande nimero de produtores e grande volume de producao.

Segundo Dias este conceito envolve infraestruturas, atividades de lazer, cultura local, patrimdnio,

gastronomia, quintas e adegas e o vinho.

J4 a Carta Europeia do Enoturismo (2006) diz que, este conceito é definido pelo conjunto de
atividades e recursos turisticos, de lazer e tempos livres, relacionados com as culturas, materiais

e imateriais, do vinho e da gastronomia autéctone dos territérios onde estdo inseridos.

Parece claro que, na conjugacdo do que todos os autores opinam sobre o tema, formam a
definicdo acertada do que o conceito geral de Enoturismo é nos dias de hoje, uma estratégia de
desenvolvimento de um local, um conjunto de atra¢des associadas a vitivinicultura e uma

oportunidade de marketing.

Em Portugal nas ultimas duas décadas o setor vinicola tem sofrido fortes evolugbes e o
Enoturismo manifesta-se como o principal causador desta transformacgdo. Ndo sé a qualidade do
produto e da producdo progrediram, mas também se fez sentir o reconhecimento e distin¢do a
nivel internacional, abrindo portas a novos consumidores seduzidos em descobrir as adegas e os

seus vinhos, a conhecer o terroir e as castas, as tradicdes e manifestacdes culturais.

As antigas adegas e o patrimdnio associado a vinha e ao vinho outrora esquecido, sdo hoje
reestruturados, moldando-se em novos espacos turisticos. Nascem também as novas adegas de
arquitetura distinta, que moldam a paisagem onde sdo inseridas. Destacam-se pela sua ligacdo

fundamental ao Enoturismo, apresentando novas experiéncias e distintas formas de viver a
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adega. A adega da contemporaneidade torna-se acessivel, transparente, percetivel, o espaco de

trabalho torna-se um local de contemplacdo, experimentacdo e lazer (Abade, 2017).

O Vinho desde tempos imemoriais que estd associado a gastronomia portuguesa
envolvendo engenho agricola, marcando os usos e costumes de um povo, revelando-
se na arte e na arquitetura e, vincando, de forma indelével, mas sustentavel a
paisagem (...) As adegas reformularam-se a luz de novas regras, outras ousam nas
formas arquitetdnicas, os espacos revelam a histéria dos locais. A paisagem de vinha
ora tira o folgo a quem a comtempla, ora acalma os espiritos mais inquietos (D'Avillez,

2017, p. 1).

O Enoturismo proporciona um contributo relevante para o desenvolvimento de zonas de menor
oferta turistica, dando a conhecer um pais rural mais auténtico e tradicional associadas a uma
arquitetura vernacular e tradicional muitas vezes adaptada para o turista, mas também a uma

arquitetura contemporanea e tecnoldgica que as novas adegas albergam.

Portugal destaca-se por possuir um vasto leque de regides vinicolas e pelas suas fortes tradi¢cdes
no fabrico e consumo do vinho. Para muitas destas regides, principalmente nas do interior e nas
mais rurais, o setor vinicola mostra-se como um elemento importante de desenvolvimento
econdmico. As denominadas rotas dos Vinhos tém um papel fundamental na divulgacdo do
Enoturismo de todo o palis, mas principalmente no equilibrio e sustentabilidade destas areas

vinicolas geograficamente mais desfavorecidas (Novais & Antunes, 2009).

Vinoterapia

Festivais, feiras e eventos Centros de interpretagéo
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3.1.1 As Rotas do Vinho

(..) Uma rota é constituida por um conjunto de locais, organizados em rede,
devidamente sinalizados, dentro de uma regido produtora de vinhos de qualidade,
gue possam suscitar um efetivo interesse turistico, incluindo locais cuja oferta inclua
vinhos certificados, centros de interesse vitivinicola, museus e empreendimentos

turisticos (Novais & Antunes, 2009, p. 1263).

Segundo a definicdo apresentada pelo Diploma Regulamentar das Rotas do Vinho em Portugal,
estes locais definem-se pelas adegas cooperativas, produtores engarrafadores, enotecas, entre
outros. Os centros de interesse vitivinicola, empreendimentos turisticos e casas de turismo em
espaco rural devem estar ligados de alguma forma a tematica do vinho e da vinha, a paisagem e

a arquitetura (Novais & Antunes, 2009).

Destes intervenientes destacam-se os locais que apresentam um indice de adesdo maior, as
quintas, casais, casas agricolas, pacos e solares. Pela sua natureza é possivel oferecer ao turista
um conjunto de atividades ligadas aos processos produtivos tanto da vinha como do vinho, aos
elementos histéricos arquitetonicos, a prova e compra do produto. Destacam-se as visitas as

vinhas e adegas e a participacdo nas vindimas e no pisar das uvas no lagar (Sim&es, 2008).

A carta Europeia do Enoturismo prevé que os intervenientes e aderentes as rotas dos vinhos se
sustentem em trés pontos fundamentais. O desenvolvimento sustentavel, garantindo a
conversacdo, gestdo e valorizacdo dos recursos territoriais assumindo a responsabilidade a
exploracdo do territério. A cooperacdo entre intervenientes, parceiros e aderentes nas atividades
e acdes comuns. A Preservacdo do Meio ambiente, favorecendo o desenvolvimento
socioecondmico do territdrio, respeitando o meio ambiente e valores da paisagem (Enoturismo,

2011).
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3.2. O Enoturismo na Arquitetura

E inegavel a influéncia do Enoturismo no desenvolvimento cultural e histérico do mundo rural, a
paisagem transforma-se, as quintas, os solares e as casas de campo convertem-se para dar forma
a novos conceitos turisticos. Neste contexto a Arquitetura ja apresenta um papel fundamental na
transformacao deste edificado de cariz histdrico, no entanto, é no edificio da adega industrial que
a arquitetura se revela como elemento impulsionador do setor vinicola. A conjugacdo do conceito
enoturistico com a arquitetura possibilitou e obrigou a repensar o objeto industrial da adega

produtiva, dando lugar a um novo conceito de adega adequada a contemporaneidade.

O Arquiteto assume um papel diferenciador ndo sé no objeto que idealiza, mas também no
produto que passa a representar. O vinho passa a ser uma marca e uma identidade sustentada
pela relevancia e o simbolismo do objeto arquitetdnico. “O produtor procura o arquiteto para
diferenciar o seu produto — ndo apenas o vinho, mas também a marca e a propriedade” (Cabral,
2009, p. 1). Em muitos casos, as adegas contemporaneas estdo associados nomes importantes
da arquitetura, como Herzog & de Meuron e Dominus Winery (Figura 58), Frank Gehry e o Hotel

Marqués de Riscal (Figura 59) ou Alvaro Siza Vieira e a adega Mayor (Figura 60), onde a marca

gue vende ndo € a do vinho, mas sim a marca do arquiteto.
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the design of the winery has taken an enormous leap into the realm of branding
through the collaboration of vintner and brand-name architect. the innovative
coupling of a recognisable design identity with the winery itself is producing a new
breed of winery. Born booth of love for the industry and canny awareness of
marketing, these wineries are redefining how we experience winemaking. To define a
brand is to claim an identity, and this is precisely what these wineries are striving for,
and achieving. In a visual culture, the image of a building is an easy signifier” (Stanwick

& Fowlow, 2010, p. 30).

A adega deixa de ser um edificio de carater industrial, fechado, onde somente se produz o vinho
e da lugar ao objeto arquitetdnico, sensorial e aberto ao publico. A tangibilidade ganha uma nova
relevancia no momento de projetar, o programa € redesenhado e novos espacos sao criados para
gerar novas formas de viver a adega, proporcionando novas experiéncias e sensagdes a este novo

interveniente, o Enoturista.

Estabelece-se assim uma relacdo entre a Adega e o Enoturista e uma dualidade entre os espacos,
onde as dreas produtivas passam a coexistir, relacionar-se e até conectar-se com as areas
destinadas ao turista. Da-se a possibilidade a este novo interveniente, de deambular pelos
espacos da adega, onde é confrontado por novas e distintas sensa¢des, os cheiros, as

temperaturas, a luz e a espacialidade.

Novas tipologias emergem associadas e integradas no edificio da Adega contemporanea. A
experiéncia na adega é complementada por hotéis e spas que oferecem ao enoturista uma
vivéncia completa no mundo da vitivinicultura. Exemplo disso é o Hotel e Spa inseridos na Adega
Marqués de Riscal em Elciego — Espanha, desenhada pelo Arquiteto Frank Gehry (Figura 53).
Outra tipologia emergente sdo os centros de conferéncia vinicolas, onde abordam o mesmo
conceito turistico de lazer, enquadrado com os objetivos profissionais do seu publico alvo. Este
conceito de adega em desenvolvimento tem um enorme potencial em adegas perto dos centros
urbanos, como por exemplo a Loisium Wine & Spa Resort Hotel perto de Viena — Austria do

Arquiteto Steven Holl (Stanwick & Fowlow, 2010).
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As origens da Arquitetura enoturistica - De Médoc ao Vale de Napa

E no ano de 1987, na regido francesa de Bordéus em Médoc, que se inicia a grande revolug3o
entre a vinicultura e a arquitetura. O Arquiteto Ricardo Bofill fica encarregue de realizar um
projeto de ampliacdo do Chateau Lafite Rothschild onde propde uma mudanca radical ao espaco
produtivo da adega. Com a intensdo de criar uma solugdo economicamente vantajosa e
tecnicamente desenvolvida, a prioridade foi desenvolver um sistema produtivo linear, onde ndo
fosse necessario o uso de sistemas de refrigeragdo. Outra premissa era conseguir preservar a
vinha existente e como solucdo obvia optou por subterrar a adega, criando apenas uma entrada
monumental que relembra os tumulos Micénicos (Figura 61). No interior, a cave das barricas

(Figura 62) é idealizada em forma circular onde sdo expostas em torno do centro (Woschek,

Duhme, & Friederichs, 2012).

As transformacGes técnicas produtivas ja se faziam sentir na Franca desde a década de 1960 do
século XX, as adegas comecam a adotar novos sistemas produtivos mais eficientes e o consumo
do vinho comeca a subir. Estas mudancas ndo demoraram a sentir-se noutras regides vinicolas,
especialmente no Vale de Napa, Califérnia, que para além de adotarem estes novos standards de
producdo, foram pioneiros em conjugarem a arquitetura a vinicultura como conceito estratégico
comercial e enoldgico. E por iniciativa de Robert Mondavi, um produtor local Californiano que
nasce a primeira adega de arquitetura relevante. Cliff May, o Arquiteto que faz o projeto, idealiza
uma propriedade vinicola que se tornaria icdnica pelo sua torre e portal em arco de volta perfeita

e cobertura de duas dguas. J4 na altura eram realizadas visitas, concertos e exposi¢des, o que fez

com que a adega se tornar-se a maior atracdo do local (Webb & Pfeiffer, 2005).
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3.3. A Arquitetura das adegas contemporaneas

Architecture is an arena where a culture’s attitudes toward past and future play out
in concrete forms. Vintners understand, now more than ever, that they must invest in
the culture of their product and respond not only to the palette of the senses, but also
to our aesthetic palette by promoting the space of wine, a place of ambience, of life-

style, of architecture (Stanwick & Fowlow, 2010, p. 21).

A globalizacdo do setor e disseminacdo das novas técnicas enoldgicas e produtivas iniciaram a
revolucao do mundo vinicola. Comeca a integrar-se a arquitetura no desenvolvimento das adegas
como elemento impulsionador econdmico e turistico, numa dualidade onde o programa
produtivo se conjuga com o programa enoturistico. A qualidade arquitetdnica torna-se a premissa
fundamental no desenvolvimento do edificio, onde a imagem externa e interna tem o papel

determinante na reivindica¢do dos novos valores da adega.

Criam-se novos conceitos, linguagens distintas, solu¢des construtivas e formais inovadoras e
incomuns que chocam e chamam a aten¢do dos consumidores. A nova “filosofia do vinho” torna
a adega, acessivel, convidativa, auténtica e criativa (Woschek, Duhme, & Friederichs, 2012). A
guebra de costumes com o passado e com os canones da adega tradicional, impde a adega
contemporanea uma representatividade global, legitimados pela autenticidade e genuinidade do

contexto em que surgem.

Desde os tempos da adega Robert Mondavi, do Vale de Napa na Califérnia que as adegas de
arquitetura relevante se tém disseminado um pouco por todo o mundo. Hoje existem inimeros
casos, que de alguma forma se tornaram referéncias mundiais, pela sua arquitetura expressiva,

monumentalidade, tipo de implantagdo, programa inovador ou até tipologia distinta.

Neste capitulo, que antecede o estudo das adegas selecionadas, pretendem-se analisar de forma
sucinta, algumas destas adegas de referéncia, que, ndo cumprido os critérios de selecdo para
integrar os casos de estudo, se consideram importantes para o enquadramento da tematica.
Tendo como base a leitura dos livros “Adventurous Wine Architecture”, “Wine by design” e “Wine
and Architecture” e demais literatura especifica, foram selecionadas quatro adegas para esta

anadlise, a Dominus Winery, a Bodegas Ysios, a Marqués de Riscal Hotel e a Antinori Winery.
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01 - Dominus Winery

i Autores Herzog & de Meuron 1 Ano 1998
Localizagao Vale de Napa, california, USA Area 2500 m?
| Destaques 1 7 Materialidade | Sistema construtvo

A adega encontra-se dividido em trés areas funcionais, zona de fermentacao, sala de barricas e
espaco de armazenamento e engarrafamento, distribuidas em sistema linear. Trata-se de uma
construcdo de dois andares com 100 metros de comprimento, 25 metros de largura e 9 de altura,
onde se destacam as duas imponentes aberturas que fragmentam o volume construido e dividem
as areas funcionais. O caminho principal de acesso a adega alinha-se com o vdo mais largo, onde
acontece a rececdo ao publico e da acesso a zona de fermentacdo, sala de barricas, sala de

degustacdo e administracao.

Como forma de regular a temperatura no interior da adega, foi utilizado um sistema construtivo
exterior em gavides, que consistem em estruturas de arame preenchidas com pedras de basalto
locais. Estas foram cuidadosamente colocadas de forma a conseguir diferentes densidades,
nalguns espacos a luz é quase impenetravel e noutros é permitida a passagem da luz. Pelo interior
esta materialidade em conjugagdo com a luz que penetra nos espacos, cria texturas inesperadas

gue fazem relembrar a sombra que a vinha produz (Herzog & de Meuron, 1997).

O edificio, massivo, retangular e minimalista, que parece emergir do solo, integra-se com a

linearidade e textura geométrica da vinha, a sua materialidade e a cor ajudam a adega a fundir-

se com as montanhas envolventes (Webb & Pfeiffer, 2005).

P i
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02 - Bodegas Ysios

1 Autor Santiago Calatrava : Ano 2001
Localizacdo Rioja Alavesa, Espanha Area 8000 m?
' Destaques Monumentalidade | Imagem :

E inevitdvel negar o impacto visual e monumental que a adega Ysios imp&e. Trata-se de um
edificio de 196 metros de comprimento e apesar de ndo aparentar possui uma forma de base
retangular, que se dissimulada pela légica construtiva que descreve uma curvatura sinusoidal
tanto nas fachadas como na cobertura. As paredes sdo de betdo armado revestidas em ripado de
madeira e a imponente cobertura é realizada em vigas de madeira revestidas a metal, as formas
onduladas reproduzem-se pelo interior da adega, originando diferentes dindmicas e alguma
complexidade visual nos espagos. “A wave formation of wood and aluminium that mimics the
Cantabriam mountaion range to the north, and symbolizes the process of transformation grapes

into wine” (Webb, 2005, p. 10).

No centro do edificio destaca-se o momento de entrada, marcada pela altura e ondulagdo ainda
mais acentuadas da cobertura. Aqui encontram-se, a sala de provas no piso do rés do chdo e o
restaurante no piso superior, de onde se pode contemplar a sala de armazenamento de barricas
e a envolvente paisagem vinhateira. Mais que a imagem do interior, a adega mostra-se centrada
na funcionalidade do processo produtivo, que se desenvolve em sistema linear. Os espacgos

técnicos encontram-se fechados e secionados, limitando a experiéncia turistica aos espacos

sociais e a sala das barricas (Wikiarquitetura, 2020).
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03 - Marqués de Riscal Hotel

fAutor o Frank Gehry fAno r w008
' Localizagdo El Ciego, Espanha ' Area 2800 m2
| Destaques i 7 Tipologia | Imagem | Arquiteto i

Contra o facto de que, as adegas espanholas ndo estarem, normalmente, abertas ao publico, os
produtores pretendiam atrair e receber visitantes, recriando o “efeito Bilbao”, despertado

guando um arquiteto reconhecido projeta um edificio de referéncia numa cidade adormecida.

A procura de se conseguir transformar e afastar a imagem tradicional das caves dos vinhos
daquele local os proprietdrios da adega mais antiga e reputada da regido “Vinos Herederos del

|II

Marqués de Riscal”, convencem o Arquiteto Frank Gehry a desenvolver um projeto para um Hotel
anexo a adega. No seu programa consta o hotel, restaurante, salas de conferéncia e um museu

centrado no processo de fabrico do vinho.

O edificio apresenta formas escultdricas, tipicas da linguagem arquitetdnica de Frank Gehry, o
exterior é desenhado por fachadas retas em pedra e uma estrutura ondulada em folhas coloridas
de titénio, adossadas a fachada, que relembram as uvas e a vinha. Segundo Stanwick & Fowlow
(2010) expressa um afrodisiaco arquitednico com cor e forma de uma fragrancia de flamento. A
construcdo desenvolve-se numa composicdao de prismas retilineos flutuando por cima de trés
conjuntos de pilares agrupados, que formam o espaco da praca de entrada, que da acesso a area
de rececdo, bar e terraco, onde se tem vistas sobre os vinhedos e envolvente. Pelo interior a

geometria dos espacos permanecem igualmente complexas e irregulares entre pisos (Stanwick &

Fowlow, 2010).
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04 - Antinori Winery

1 Autor Archea Associati Ano 2012
' Localizagdo Florence, Italia ' Area 49 000 m?
! Destaques T Implantacdo | Imagem 1

O conceito da adega Antinori centra-se na relacdo entre a arquitetura e a paisagem, com isso, o
edificio funde-se com as profundezas do solo tornando-o quase invisivel. S3o0 49.000 m? de uma
construcdo submersa e adaptada a topografia do terreno. Nas coberturas escalonadas nascem
novos vinhedos e revelam-se os dois cortes horizontais de vaos envidracados que seguem as
curvas da montanha. A luz é introduzida nos espacgos por orificios circulares espalhados pela
cobertura. O material escolhido de cor terracota, mostram uma coeréncia entre o conceito do

projeto e a tradicdo local. A argila possibilita as temperaturas ideais para a producdo do vinho.

Nos pisos superiores encontram-se 0s escritorios, restaurante, museu e todos os espacos de
exposicdo, posicionados de forma a conseguirem tirar partidos das vistas sobre as vinhas e a
envolvente. Por tras destes espacos localizam-se as dreas de engarrafamento e armazenamento
e as areas onde o vinho é produzido encontram-se nos pisos inferiores. A sala de barricas
encontra-se protegida da luz excessiva e das temperaturas mais elevadas, em espacgos

desenhados em abobadas de terracota (ArchDaily, 2013).

O processo produtivo é feito por gravidade, desde a rececdo da uva, passando pelas cubas de
fermentacdo até as salas das barricas onde o vinho repousa. No sentido contrario realiza-se o
percurso dos visitantes, que vao subindo a adega passando pelas vinhas, pelas areas de producado

e repouso do vinho, chegando finalmente ao piso superior onde se encontram as areas sociais, 0

auditdrio, o museu, a biblioteca, os espacos de degustacdo e a loja (Wikiarquitetura, 2020).

83






Da Adega para o Hotel | Arquitetura e Enoturismo

CAPITULO 4 | ESTUDOS DE CASO
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4.1. Critérios de selegao

Podem identificar-se diferentes tipos de edificios que contém no seu programa o conceito
enoturistico, no entanto, a selecdo dos casos de estudo focou-se em tipologias de edificios que

relacionem o enoturismo com a producdo do vinho, a adega e as propriedades vinicolas.

Sdo identificadas trés tipologias onde este vinculo entre o turismo, o vinho e a vinha se materializa
de diferentes formas e intensidades, a Adega/Hotel, a Adega de producdo e o Hotel enoturistico.
Foram escolhidos 3 exemplares de cada tipologia, tendo em conta que, todos eles foram
projetados e construidas no inicio do século XXI, a sua relevancia, distincdo arquitetdnica e

documentacdo disponivel.

Num total de 9, 6 edificios sdo em territério nacional (2 de cada tipologia) e 3 edificios sdo
internacionais (1 de cada tipologia). A escolha dos casos de estudo nacionais teve também em
conta a sua proximidade e localizacdo regional. Os casos de estudo internacionais foram

escolhidos pelas suas especificidades e distintas caracteristicas em relacao aos restantes.

A primeira tipologia estudada é a Adega/Hotel, onde existe um equilibrio formal e programatico
entre a parte produtiva e a parte de lazer. A adega incorpora alguns espacos focados no
enoturismo, no entanto, é essencialmente no hotel que se desenvolve este programa. Nesta

tipologia existe uma relacao forte entre o hotel com a envolvente e a adega com o seu interior.

A segunda tipologia é a Adega produtiva, que incorpora alguns espacos relacionados com o
enoturismo, como a sala de provas e peguenos espagos para eventos que se relacionam

diretamente com a adega, de forma a expor o seu produto e potenciar a sua venda.

A terceira é o Hotel enoturistico, localizados em propriedades vinicolas pertencentes a
produtores e a adegas de producdo. Neste caso, a adega produtiva é inexistente e é usual que
estes hotéis tenham no seu programa funcional uma adega ludica, onde sdo feitas provas de

vinho, expostos barris e mostrado o processo produtivo.
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4.2. Identificacdo dos casos de estudo

01 - L'And Vineyards Hotel
Montemor-a-Nove | Evora | Portugal | 2011

02 - Adega e Hotel Quinta do Vallado
Peso da Régua | Vila Real | Portugal | 2011/2012

03 - Clos de Tres Cantos
Guadaloupe | Ensenada | México | 7014

ADEGA / HOTEL

04 - Adega Mayor
Campo Maior | Portalegre | Portugal | 2006

05 - Adega Herdade do Freixo
Redondo | Evora | Portugal | 2016

06- Adega Bell-Lloc
Palamaés | Girona | Espanha | 2007

ADEGA

07 - Monverde - Wine Experience Hotel
Teldes |Vila Pouca de Aguiar | Portugal | 2015

Eger | Almagyar | Hungria | 2014

HOTEL

i
! 08 - Wine Terrace and Spa
|

09 - Agroturismo em Melgaco
| Paderne | Melgago | Portugal | 2016

Esquema 3. Identificagdo — Casos de estudo (de Autor) Figura 80. localizagdo — Casos de estudo nacionais (de Autor)

Figura 81. Localizagdo - Casos de estudo (de Autor)
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4.3. Fichas de analise

As fichas de analise estruturam-se em 7 pontos:

Ponto 1 / 2 - Identificacdo / Caracteristicas do edificio

Neste primeiro momento sdo tratadas as duas primeiras categorias analiticas que englobam o
levantamento dos elementos mais importantes que caracterizam o estudo de caso. Num primeiro
guadro é reunida a informacdo sobre a identificacdo do edificio, localizacdo, autores, ano de
construcdo e areas de implantacdo e construcdao. Num segundo quadro é feita uma analise aos
elementos que constituem o edificio, tanto formal como construtivamente. De seguida é feita a
relacdo entre o edificio estudado com a sua envolvente edificada e natural. E também

apresentado o desenho de localizagdo ou implantacdo que comprova estas relacdes.
Ponto 3 - Estratégia projetual / funcional

Neste ponto é feita uma analise aos conceitos e objetivos dos autores na realizacdo do projeto.
Faz-se também uma descricdo ao sistema funcional e diferentes dreas do edificio, tipo de

implantacdo, sistema construtivo, revestimentos, etc.
Ponto 4 — Programa

Aqui sdo analisados os desenhos técnicos do projeto, plantas, alcados e cortes. E feita uma
distingdo por cores em quatro tipos de espacos, “Hotel - zona social”, “Adega”, “Areas técnicas”
e “Zonas privadas” (Quartos, Suites, Apartamentos). Sdo medidas as areas de todos os espagos

de forma a conseguir fazer uma relacdo entre os tipos de espacos e 0s casos de estudos.
Ponto 5 - Descricdo volumétrica

E realizada a andlise e estudo do volume edificado, tendo em conta a sua forma, a materialidade
e 0 seu pormenor construtivo, relacionando posteriormente com a sua envolvente edificada e

natural.
Ponto 6 / 7 - Fotografia exterior / interior

Como conclusdo dos estudos de caso sdo apresentadas as fotografias exteriores e interiores que

comprovem os pontos anteriores e melhor representam o projeto.
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Ficha de andlise tipo

Ponto 1/2 - Identificacdo/Caracterizacdo do edificio

Ponto 3 - Esctatégia projetual / funcional

Ponto 4 - Programa

. s e e A R e S s - R e
| | | | |
| | | | |
} Tabela 01 : ALk ‘
| | | | |
| | | | |
] | | | |
—————————————— —— I I [ \
| | | | |
| | | | |
} Tabela 02 : Ak :
| | | | |

| | | |
L ,,,,,,,,,,,,,,,,,, wi | | | Andlise de desenhos do projeto |
_—_—_—_ - | Texto 01 | | |
| | | I Plantas |
| | | | |
; Tabela 03 : : : ;
| | | | |
| | | | |
S S U P S PRSP | | | | |
et i e e A | | | |
\[ I I | |

| | | |
: Desenho de | | | |

| | I I
|
| Localizagdo / Implantacdo : : : :
|

I | I |
O | - B

01 02 03

Ponto 5 - Descrigdo volumétrica Ponto 6 - Fotografia exterior Ponto 7 - Fotografia interior

r __________________ i T T = 1 T T T T T T T T T T 1

| | | |
} | I | ‘
| : Foto 01 L Foto 06 T
‘ | | | |
} [ L] ‘
| e | |
: Anélise de desenhos do projeto r I 7; ‘r 77777777777 : ; 7777777 ﬁl ‘r 7777777777777 |
| | I | | | |
| Algadase ories ! ] Foto 03 L L Foto 08 }
| | |1 | | |1 |
| | |l | | 11 |
‘ ' Feteo2 oo Feoo? | oo
| | | r al | [ |
| | |l | | [ |
| | [l | | I ] |
i [ | Foto 04 L] L1 Foto 09 !
N I | | || | | | | |
e e | | I [ | [
| | |1 | | |1 |
| LS e St Bl S RS SRS S e s ] | SRS S s 5 ([l =SSR A et S s e
| r 1 — - |
| | | | |
| Texto 02 | | | |
} : Foto 05 A0k Foto 10 :
| | | | |
| | | | |
L - L = . L - J

04 05 06

Esquema 4. Ficha de analise tipo (de Autor)
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4.4, Estudos de caso

ADEGA/HOTEL 01 - L’AND VINEYARDS HOTEL
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IDENTIFICAGAO / CARACTERISTICAS DO EDIFICIO

' Designagdo Adega / Hotel
' Localizacdo Montemor-o-Novo, Evora, Portugal
Autores Promontério + Studio MK27 - Marcio Kogan
 Ano 2011
! Area de implantaggo 7.964 m?
Area bruta de construcdo , 10.028 m?
 Tipos de unidades edificadas | Adega + Zonasocial | 7 blocos de apartamentos
Relacdo entre unidades edificadas Separadas

' Numero de Pisos Pisos-1e0 Piso 0

Sistema construtivo

Betdo armado + Alvenaria de tijolo | Isolamento térmico pelo exterior

' Revestimento de paredes Isolamento térmico pelo exterior : Isolamento térmico pelo exterior

ETipo de implantagdo Semienterrado
' Revestimento de cobertura Lajetas de betdo Ajardinada

_________________________________________________________________________________________________________________

Topografia do terreno Regular / Pouco acidentado

' Envolvente edificada Nucleos habitacionais turisticos

! Envolvente natural Vinhas + Jardins + Lago

: Acessos Automovel + pedonal

Figura 83. L’And Vineyards Hotel - Planta de localizagdo
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ESTRATEGIA PROJETUAL / FUNCIONAL

Como objetivo fundamental esta proposta pretende conciliar as valéncias e um servico de resort
aleadas a producdo vinicola. A vinha torna-se assim o espaco de trabalho e cultivo do produtor
vinicola e a paisagem para o hdspede do Hotel. O papel do L’And Vineyards Hotel na producdo
vinicola centra-se em dar assisténcia ao produtor, oferecendo apoio de um endlogo para o
processo de desenvolvimento das vinhas, no desenvolvimento e qualidade do vinho e também
na sua producdo, engarrafamento e rotulagem. O hospede do Hotel tem a possibilidade de
experimentar o processo produtivo, desde a selecdo das uvas, esmagamento e fermentacao,

vinificacdo, maturacdo, filtragem e engarrafamento (Promontorio, 2013).

O L'And Vineyards Hotel desenvolve-se em duas areas distintas, um edificio central designado
por «Hotel club-house», onde se localiza a Adega e a zona social do Hotel e um conjunto de sete
grupos de apartamentos, designados por «Townhouse’s». A separacdao destas unidades
edificadas deve-se ao facto de conseguir separar o local de producdo e lazer com o local de
repouso. A adega e a zona social do hotel sdo locais onde inevitavelmente existe mais poluicao

sonora, logo era necessario um local mais reservado e calmo para os conjuntos de apartamentos.

A estratégia de implantagdo, tanto do edificio central como do conjunto de apartamentos,
organiza-se em torno da plantacdo vinicola e do lago existente. O lago ndo so6 estd preparado para
atividades de lazer, mas também funciona como albufeira de apoio a atividade agricola. O edificio
central do hotel encontra-se estrategicamente posicionado a Norte do conjunto edificado e mais
préximo da estrada, para que o acesso automdvel a zona de rececdo/expedicdo da adega seja
mais resguardado. A complementar a mesma estratégia, todos os espacos da adega encontram-
se a Norte e Poente do edificio central. A Zona social estd orientada a Nascente e Sul e os
conjuntos de apartamentos encontram-se implantados numa série de socalcos, a Poente do lago
tirando assim partido das vistas e atividades do lago. Tanto o edificio central como os

apartamentos conseguem adaptar-se a topografia do terreno, minimizando assim o seu impacto.

O acesso automovel ao edificio central e aos apartamentos é distinto, definindo assim varias
hierarquias, acesso a adega, acesso ao estacionamento geral do hotel e acesso ao
estacionamento dos apartamentos. Os percursos pedonais fazem-se pelas vinhas e jardins e
permitem a ligacdo entre os apartamentos e a zona social do hotel, sendo estes reservados aos

hospedes.
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— Acesso (Hospede) Produtores
A
Endlogo < >
A
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Adega (Processo produtivo) < > |e¢ =
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L’And Vineyards Hotel - Hotel club-house

Hospede < >
A
A 4
> L’And Vineyards Hotel - Townhouse’s
PROGRAMA

5]
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i
T
-8

23 16 ; i
3 5 o 12
7
16 ‘
L 1 '] L
=
2 L—l 11 ) 1 —11] 11 %
4 L |
Ell E 1 10 10 9 ]9 r
Planta Piso 0 (Edificio central) Planta Piso -1 (edificio central) HOTEL (Zona social)
1, Rececdio (Terrago) m2m
2, Recegiio 1mm
3. Hall 163 m*
4. Lounge (Terrago) 230m!
5. Restaurante 152 m?
6. Esplanada (Terrago) 184 m?
7. Inst. Sanitarias Restaurante 2m
8. Piscina 156 m?
9. 5pa agm'
10. Balnedrios am
11. Inst. Sanitarias - Piscina sam’
12. Sala de conferéncias 187 m?
Planta Piso 0 (Townhouse exemplo) [ T 13. Auditério 5m
Circulagbes 376 m
TOWNHOUSES (Apartamentos) TOTAL 1967 m*
24. Kitchnet + Sala am ADEGA
25. Quarto 19m AREA TECNICA 14. Fermentagdo 190m
26. Instalagao sanitaria 2m 20. Administragao 152 m? 15. Armazenamento wm
Espago exterior 21. Vestidrios + Inst. Sanitarias ~ 3m’ ' 16.5ala de provas e
27. Jacuzzi 2w 22. Espagos de apoio (restaurante) 81 m* 17. Recegdo / Expedigdo (circulagbes) 118 m?
28. Varanda 52m? 23. Cozinha + Cu;;a (restaurante) somt 18. Terrago industrial (pipas) 93mt
29. Acesso 28m? Circulagbes gam? 19. Sala de Apoio 3m
TOTAL (1 unidade) 188 m? TOTAL am TOTAL 1070 m*
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Corte longitudinal (Edificio central)

Algado Sul (Edificio central)

Alcado Nascente (Edificio central)

28 26 27
i |

Corte transversal (Townhouse exemplo)

Algado Sul (Townhouse exemplo) 01 5

DESCRICAO VOLUMETRIA

Formalmente, o edificio central do Hotel desenvolve-se num prisma articulado. Na cobertura
existem quatro terragos, a rececdo, a esplanada do restaurante, o lounge e o patio industrial onde
se encontram cubas de vinho. As pendentes desenvolvem-se de forma a possibilitar o acesso
visual dos terracos sobre a propriedade. Os blocos de apartamentos formam uma série de
prismas trapezoidais, torcidos nas extremidades. Nalguns casos o acesso aos quartos da-se pela
cota da cobertura. Existe um jogo de cheios e vazios em termos de compartimentacao interior e

exterior, jogo este que é dissimulado pelas pérgulas estruturais existentes projetadas para

formarem sombreamento a sul.
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FOTOGRAFIA EXTERIOR

Figura 86. Quadro de Fotografias - L'And Vineyards Hotel - Edificio central + Townhouse (exteriores)
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-
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ADEGA/HOTEL 02 - ADEGA E HOTEL QUINTA DO VALLADO

Figura 88. Adega e Hotel Quinta do Vallado
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IDENTIFICAGAO / CARACTERISTICAS DO EDIFICIO

510 m? (Hotel) + 3.322 m? (Adega)
1.020 m? (Hotel) + 4.142 m? (Adega)

i Area de implantaggo

Designagdo Hotel / Adega
' Localizacdo Peso da Régua, Vila Real, Portugal
Autores Francisco Vieira de Campos | Menos é mais Arquitetura
! Ano 2011 /2012

Tipos de unidades edificadas Hotel Adega
Relagdo entre unidades edificadas Separadas
PisosOe 1l Pisos -4,-3,-2e -1

' Numero de Pisos

i Sistema construtivo

Estrutura de Betdo armado + Parede dupla de tijolo

' Revestimento de paredes Ext: Xisto | Int: xisto Ext: Xisto | Int: Betdo bujardado

Tipo de implantagdo A superficie Semienterrados (socalcos)

' Revestimento de cobertura Telha | Xisto | Ajardinada Godo (cobertura plana)

_________________________________________________________________________________________________________________

: Topografia do terreno Plano i Acidentado | em socalcos

Envolvente edificada 3 Casas senhoriais (da propriedade) + 2 Edificios habitacionais

' Envolvente natural Vinhas | Rio | Arvores

1 Acessos

Automovel

1. Hotel | 2. Fermentagdo | 3. Armazém | 4.Armazém de barricas | 5. Recegio/ loja | 6. Armazém de produtos acabados | 7. Escritérios

Figura 89. - Adega e Hotel Quinta do Vallado - Planta de implantagdo
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ESTRATEGIA PROJETUAL / FUNCIONAL

Os projetos da Adega e do Hotel resultaram de uma estratégia de expansdo das instalacGes da
Quinta do Vallado. Idealizados e construidos em fases distintas a Adega e o Hotel pretendem

equipar este local com as duas vertentes ligadas ao vinho, a producdo e o lazer enoturistico.

O projeto da Adega contempla a ampliacdo e reestruturacdo a uma adega ja existente. A esta
foram adicionados trés novos edificios: Armazém de fermentacdo, Armazém de barricas e

Rececdo/loja (Menos € mais arquitetos, 2012).

O local apresenta uma topografia de inclinagdes acentuadas e adaptada em pequenos socalcos
para possibilitar a producdo vinicola. A implantacdo dos novos corpos edificados adapta-se a esta
caracteristica do terreno e ao edificado existente, possibilitando assim o funcionamento da adega
por gravidade. A zona de fermentacdo de vinho tinto situa-se agora em cotas mais elevadas, o
armazém de barricas e a rececdo/loja destacam-se @ uma cota intermédia, a sul dos edificios

existentes.

No edificio existente, a nascente, pela sua cota mais elevada em relacdo aos restantes, situam-se
o laboratorio, os lagares e a fermentacdo de vinho branco, conseguindo assim um melhor
funcionamento e relacdo com a fermentagdo de vinho tinto. Nos edificios de cotas mais baixas

localizam-se a sala de engarrafamento/rotulagem e o armazém de produto acabado.

O Hotel localiza-se a algumas dezenas de metros a Norte da Adega e enquadra-se perto de duas
casas senhoriais existentes da propriedade. Caracteriza-se por ser construcdo nova e vem
complementar o programa da casa senhorial existente a Norte, apesar de funcionar

autonomamente.

O terreno onde se encontra implementado é regular, existindo apenas uma diferenca de cotas
entre a rua de acesso e estacionamento e o terreno envolvente ao hotel. A sua implantacdo
realiza-se a uma curta distancia de um muro de contencdo da estrada a Nascente, possibilitando

assim entradas de luz nas zonas dos corredores técnicos e de acesso aos quartos.

O edificio desenvolve-se em dois andares, no piso O encontram-se as zonas sociais: sala de estar,
restauracdo e biblioteca, e as areas técnicas de apoio a todo o Hotel. No piso 1 localizam-se as

Suites de quatro tipologias distintas, configuradas com quarto, instalacdo sanitaria e varanda.

O programa define uma grande contengdo, tanto espacial como formal, os espagos desenham-se
em fungdo dos usos, da luz, da fruigdo das vistas e, principalmente, do bem-estar (Menos é mais

arquitetos, 2012).
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Montanha / Socalcos / Vinhas / Acesso a Adega

Entrada de Luz

Adega Existente | Ampliagdo da adega
Casas Senhoriais |4 »| Hotel Quintado Vallado |« »
Adega Quinta do Vallado
Vistas (Rio e
montanha) Processo produtivo

(Por gravidade)

Edificios da adega adaptados a topografia ado terreno

< >
PROGRAMA
ADEGA
1. Recegdo da uva | Prensa 83m?
2. Fermentagao (vinho tinto) 550 m?
3. Laboratario 40m?
4. Espago multifuncional 255 m*
5. Lagares 202 m?
6. Fermentacdo (Vinho branco)  1som?
7. Armazém de Barricas 695 m*
8. Sala de limpeza de barris 4gm?
- - - - 9. Armazém de produto acabado 349 m*
10. Engarrafamento | rotulagem 177 m*
11. Recegéo | Loja | I Sanitarias 110m?
CirculagBes p—
TOTAL -
AREA TECNICA (Adega)
12. Vestiarios 55m?
13. Magquinaria 15m?
14. Administracdo | S. reunides  17om?
CirculagBes 40m?
| ToTaL 250
HOTEL (Zona social)
1. Recegdo + Hall sm?
_ —w 2. Area sociail | Sala de estar 65 m?
Planta Piso -4 (Adega) / o - A 3. Biblioteca s1md
4. Area social | restauragio 63m?
5. InstalagGes sanitarias 29mt
7Circula;6es mt
TOTAL 260 m*
AREA TECNICA (Hotel)
6. Vestiarios 2m
7. Maquinaria 17m?
Planta Piso 1 (Hotel) N i Circulagbes s1m?
TOTAL 120m?
QUARTOS
8. Tipo 1 (Quartosl.S.+Varanda] 2346429 =58 m’
9. Tipo 2 (@ +15. +Varanda) 17+6+5x5=140m*
10. Tipo 3 (a +1.5. + Varanda) 23+6+7=26m"
11.Tipo 4(q +15 +varanda) ~ 42+6+8=56m"
0 “om | Circulagbes 8am?
Planta Piso 0 (Hotel) A TOTAL 364mt
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(LTI

Algado Poente (Adega)

Corte transversal 1 (Adega) Corte transversal 2 (Adega)

Algado Nascente (Hotel)

Corte transversal 1 (Hotel) Corte transversal 2 (Hotel)

Figura 91. Adega e Hotel Quinta do Vallado — Algados e cortes

DESCRICAO VOLUMETRIA

Existe uma oposicdo formal e estética entre os elementos novos e o edificado existente. As
formas simples e lineares de cor cinzenta da Adega e do Hotel contrastam em completo com os
edificios existentes tradicionais de cor terracota. Os volumes paralelepipédicos revestidos a xisto
destacam-se também da envolvente natural em que estdo inseridos, no entanto, consegue
perceber-se a relacdo entre a linearidade dos edificios e do material, com a linearidade dos

socalcos e vinhas.
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Para se sentir o forte impacto paisagistico deste edificado é necessario situarmo-nos do outro
lado do rio a algumas centenas de metros de distancia. S6 desta perspetiva é possivel

percebermos a relacdo entre o edificado existente, o edificado novo e a envolvente natural.

A escolha da forma, tanto da Adega como do Hotel, advém da adaptacdo do edificado a
composicdo natural e construida dos terrenos. O Hotel apresenta uma forma de paralelepipedo
torcido porque se adapta ao muro existente do terreno. No caso da Adega, os longos corpos

lineares possibilitam também um melhor funcionamento do programa.

Em termos construtivos as solugdes utilizadas sdo idénticas nos dois projetos, estrutura de betdo
armado e alvenaria em tijolo perfurado. Pelo exterior o revestimento é em pedra de xisto em
ambos 0s casos, no entanto, no Hotel os Arquitetos decidiram assumir a estrutura horizontal de
betdo armado até ao exterior. O mesmo acontece pelo interior, tetos em betdo estrutural e
paredes exteriores e algumas interiores revestidas a pedra de xisto. Na adega o material usado

no revestimento interior foi o betdo estrutural a vista e o betdo bujardado.

A pedra de xisto é também usada como material predominante nos pavimentos interiores do
Hotel. Nos pavimentos da Adega ha um equilibrio entre a pedra de xisto, o betdo estrutural e o

betdo bujardado.

No revestimento das coberturas destaca-se novamente a pedra de xisto usada nos volumes do
armazém de barrocas e da rececdo/loja. Por se tratar de uma cobertura, o corte desta é feita com
mais largura, ao contrario do xisto fachada. O volume que integra a fermentacdo de vinho tinto,
a Nascente do conjunto, tem cobertura acessivel a veiculos e é em parte cobertura ajardinada.
No Hotel a cobertura é plana e o material usado é a pedra godo. Pela proximidade do Hotel a rua
gue passa a Nascente, e por ser possivel deste local ver a cobertura, foi feito um padrdo em

circulos com pedra godo de diferentes cores de forma a amenizar o seu impacto visual.

O volume construido que alberga o armazém de barricas apresenta duas realidades formais, pelo
exterior a forma de um paralelepipedo, pelo interior a forma abobadada, representando a adega
ancestral. O espaco sobrante entre as estruturas é usado como caixa-de-ar e como tunel para
infraestruturas e sistema de ventilacdao natural, conseguindo assim um bom desempenho térmico

favordvel ao estagio do vinho. (Menos é mais arquitetos, 2012).
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FOTOGRAFIA EXTERIOR
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FOTOGRAFIA INTERIOR
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ADEGA/HOTEL 03 - CLOS DE TRES CANTOS

Figura 94. Clos de Tres Cantos
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IDENTIFICAGAO / CARACTERISTICAS DO EDIFICIO

Designagdo Adega / Hotel
' Localizacdo Guadaloupe, Ensenada, México
Autores TAC Taller de Arquitetura Contextual
 Ano 2014
! Area de implantaggo 750 m?
Area bruta de construcdo 1.200 m?
 Tipos de unidades edificadas | . Adega | Hotel:3quartos | Social: Rest+biblioteca |
Relacdo entre unid. edificadas Separadas

Numero de Pisos Pisos-1e0 Piso 0 Piso 0

A superficie

' Sistema construtivo Alvenaria de pedra portante | Betdo armado

Revestimento de paredes Pedra natural

' Tipo de implantac3o Semienterrado A superficie

i Revestimento de cobertura Pedra natural | Betdo (coberturas inclinadas)

Topo de colina / Regular / Pouco acidentado

! Envolvente edificada 2 Pequenos edificios + 1 pequeno restaurante

: Envolvente natural Vinhas + arvores + vegetacdo baixa

i Acessos Automovel

1. Cubas - Fermentacdo
2. Barricas de madeira
3. Armazém de vinhos
4. Sala de Provas

5. Biblioteca

6. Praga

7. Escritorios

8. Quarto 1

9. Quarto 2

10. Quartos 3e 4

11. Estacionamento
12. Vinhas
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Figura 95. Clos de Tres Cantos - Planta de implantagdo
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ESTRATEGIA PROJETUAL / FUNCIONAL

A Adega / Hotel Clos de Tres Cantos tem como ponto de partida premissas e conceitos muito
fortes e caracteristicos. A relacdo dos Arquitetos Claudia Turrent, Alejandro D’Acosta Lépez, seu
irmdo, o endlogo Hugo D’Acosta Lopez e os proprietarios fez com que se desenvolvesse um
projeto baseado num conceito artistico chamado “Land Art” (D’Acosta, 2016). E clara relac3o do

edificio com o meio ambiente natural e a cultura local em que esta inserido.

A relacdo e o gosto dos proprietarios pelo meio artistico, possibilitou fazer da Adega/Hotel um
local de exposicdo de arte. De dois em dois anos é convidado um artista local que expdem a sua
arte por todo o edificio. A introducdo do artista local como novo interveniente faz com que o
edificio esteja sempre em constante transformagdo. Quadros e outras pegas de arte tradicionais
deste local vdo decorando interior da Adega/Hotel provisoriamente, de forma mais definitiva, sdo

feitas pinturas nas paredes e coberturas onde a materialidade possibilita (Searchingdzen, 2016).

O edificio desenvolve-se em trés tipos de espacos, adega, zona social e zona de quartos. A sua
relacdo faz-se por percursos que rasgam e definem os limites espaciais destas areas. Esta
fragmentacdo no edificio como nos percursos forma um padrdo, caracteristico do conceito

artistico “Land Art”.

Trata-se de uma Adega / Hotel de pequenas dimensdes, onde a drea predominante é a espaco
destinado a producdo vinicola. A sua posicdo no terreno é a Sudoeste, onde existe maior
exposicao solar, no entanto, estes espagos encontram-se resguardados, por se encontrarem
semienterrados no terreno, pela materialidade dos edificios e por possuir vaos que garantem a
filtragem da luz. A drea hoteleira define-se por quatro quartos divididos por trés espacos
edificados a Nordeste do conjunto, uma sala de provas e degustacao e uma biblioteca a Sudeste
do conjunto. Os principais vaos destes espacos encontram-se enquadrados a Nascente e Poente,
ficando reservados da incidéncia solar a Sul. Como areas de convergéncia existem duas pracas,

uma na zona de quartos, outra entre a sala de provas e degustacdo e a adega.

O conjunto edificado encontra-se implantado no topo de uma pequena colina. A rede de
percursos idealizados no projeto faz conexdao com o acesso principal e com os campos de
producdo vinicola da envolvente pertencentes a propriedade. A topografia, na zona do conjunto
edificado, foi pensada para que se tornasse plana, o que resultou numa diferenca de cotas entre
os terrenos envolventes e a area do projeto. Como forma de resolucdo foram também

desenhadas nos percursos, rampas e vdos de escadas que resolvem a diferenca de cotas.

112



Da Adega para o Hotel | Arquitetura e Enoturismo

Cultura local

Conceito
Land Art

Artistas Locais

Adega Hotel Clos
de Tres Cantos

Hospedes

Espaco |
artistico

Produgao vinicola

Relagdo com o meio
ambiente

Esquema 7. Estratégia projetual - Clos de Tres cantos

PROGRAMA

ADEGA
1. Cubas - Fermentagao 132m?
2. Barricas de madeira 95m?
3. Armazém de vinhos s6m?
Circulagdes 13m
TOTAL 306 m*
3 =1
1 T \;/A_ 1hgl ZONA SOCIAL
\ U““ H ~-:' 4. Sala de provas 73m
/ 5. Biblioteca 4am?
f’ 6. Pragas 114 +60=174m’
/ TOTAL 291 m?
N7 ) /
— T *—’_f"\_: V\— ’\*—’/
Planta Piso \ \
\ AREA TECNICA
7. Escritérios 45m
Circulagoes 6m? |
TOTAL 51m?
QUARTOS
8. Quarto 1 7m
9. Quarto 2 3m
a 10. Quartos 3 e 4 7amt
= TOTAL 154m?

Figura 96. Clos de Tres Cantos - Plantas | Compartimentagdo
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Algado Norte

DESCRICAO VOLUMETRIA

Numa primeira abordagem visual, a forma da cobertura e a materialidade do edificio relembra a
forma de uma piramide. Na anadlise ao conjunto percebe-se que nem todas as coberturas tém a
mesma materialidade e que a forma geral se assemelha mais a casa de pedra do que a uma

piramide.

Os principais materiais usados sdo a pedra local e o betdo armado, nos edificios da adega é usado
o betdo armado nas areas que se encontram subterradas, para uma melhor estabilidade, tanto
térmica como estrutural. Todos os edificios a superficie sdo em parede de pedra, nalguns casos
portante, noutros com estrutura de betdo armado pelo interior. As coberturas sdo todas em
betdo armado pelo interior e pedra pelo exterior, com a excecdo do armazém de vinhos que tem

a cobertura em betdo aparente.

Em alguns vaos é usada a garrafa de vinho reciclada como material alternativo ao pano de vidro,
conseguindo assim um controlo de luz e uma distinta tonalidade de cor pelo interior. Nalguns
volumes da adega/hotel a entrada de luz natural faz-se pelo topo da cobertura onde existe uma

claraboia.
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FOTOGRAFIA EXTERIOR
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FOTOGRAFIA INTERIOR
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ADEGA 04 - ADEGA MAYOR
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IDENTIFICAGAO / CARACTERISTICAS DO EDIFICIO

' Designagdo

' Localizacdo Campo Maior, Portalegre, Portugal

Autores Alvaro Siza Vieira
 Ano 2006
! Area de implantaggo 5.543 m?
Area bruta de construcdo , 4.262 m?
Tipos de unidades edificadas ~ { Adega i
Relacdo entre unidades edificadas

Numero de Pisos Piso0,1e2

' Sistema construtivo Betdo armado + parede dupla de tijolo rebocada

! Revestimento de paredes Exterior: Reboco + tijolo caiado | Interior: Betdo a vista + reboco

' Tipo de implantac3o A superficie

Revestimento de cobertura Ajardinada + espelho de 4gua | Godo

{Topografia do terreno ¥ Topo de Colina / Regular (pouco declive) / Pouco acidentado |
Envolvente edificada 1 Quinta turistica + 1 Ntcleo industrial
Envolvente natural Vinhas
Acessos Automovel

|

|

|

"

Escala 1/10.000 I )

Figura 101. Adega Mayor - Planta de localizacdo (de Autor)
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ESTRATEGIA PROJETUAL / FUNCIONAL

Num local como o Alentejo, onde o espaco rural esta repleto de planicies extensas e os edificios
sdo quase inexistentes, permanecia a duvida de como implantar a adega. Segundo o Arquiteto
Alvaro Siza Vieira era um grande desafio conseguir integrar um edificio de producdo agricola
destas dimensdes neste meio ambiente, por isso, a solu¢do mais facil seria enterrar o edificio.
Ndo escolhendo esta solugdo, Siza Vieira optou por assumir o edificio a superficie, formando

assim um contraste com os campos de cultivo.

Nasce assim no topo de uma peguena colina a Adega Mayor, com 120 metros de comprimento,
40 metros de largura e 8 metros de altura. Torna-se evidente a escolha desta forma, a linearidade
do edificio garante uma melhor funcionalidade produtiva. A producdo do vinho tem aqui o papel
central de todo o programa da adega, ndo querendo isto dizer que o aspeto enoturistico ndo

tenha sido pensado (Burkhardt, 2014).

No piso 0 encontra-se toda a linha de producdo, mas é pelo piso 1, no lado Nordeste que se faz a
rececdo da uva, conseguindo assim transportar a matéria prima por gravidade. Os espacgos onde
se encontram as salas de fermentacdo de vinho branco e tinto e a sala de barris sdo de pé direito
duplo, que garante altura suficiente para ter areas de acesso ao topo das cubas. O armazém de
garrafas, a linha de engarrafamento, a rececdo e a loja encontram-se no fim do percurso
produtivo a Sudoeste. Ainda neste lado no piso 1, estdo situados os espacos técnicos, O

laboratério, a sala de reunides e a administracdo tém vista privilegiada para a sala de barris.

O piso 2 ficou assim reservado para o enoturismo, com uma sala de provas de grandes dimensdes
e um vasto terraco ajardinado que proporciona aos visitantes terem uma diferente perspetiva da
adega e da envolvente. O que parecia ser, a chegada, uma adega industrial centrada na questdo
produtiva, ao percorrer 0s seus espacos revela-se também uma adega pensada para receber o
turista. A polivaléncia do terraco aleada a simplicidade da sala de provas permite perceber a

potencialidade turistica deste edificio.

Siza Vieira consegues uma boa gestdo e separacao das diferentes areas, enquanto que a producdo
comeca a Nordeste e nos pisos inferiores, os espacos turisticos estdo a Sudoeste e no piso
superior. Assim os espacos de trabalho, com mais movimento e barulho, ndo interferem com os

espacos mais calmos de lazer.
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Adega subterrada €----------=----- Conceitos ———— Adega a superficie

Contraste com a envolvente

-

Solugdo descartada pelo Autor Piso 0 / Producio vinicola

Edificio linear

A
v

Melhor funcionalidade produtiva

Esquema 8. Estratégia projetual — Adega Mayor

PROGRAMA

i ) AREA TECNICA

Circulagdes

Planta Piso 0 @

Figura 102. Adega Mayor — Plantas | Compartimentagdo
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Corte longitudinal

—— = ==
¢ e - e ————— |
Alcado Sudeste
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Corte transversal 1 Corte transversal 2
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2 e | |
/ S
Algado Sudoeste ’ Alcado Noroeste o

DESCRIGAO VOLUMETRIA

O resultado de um programa funcional simples deu origem a um edificio de formas simples. A

Adega Mayor desenvolve-se com base num paralelepipedo retangular. A penetracdo da luz é

controlada nos espacos produtivos da adega, existindo somente vaos na extremidade do edificio.

O elemento que mais se destaca na adega é 0 piso 2, por ser a excecao a regra, esta simplicidade

nas fachadas laterais faz com que este piso se destaque ainda mais.

Na zona de producdo foi usado o betdo estrutural como acabamento interior, tanto nas paredes

como na cobertura, pelo exterior a solucdo foi parede dupla de tijolo rebocada e embasamento

de tijolo caiado. Em todos os outros locais a parede dupla de tijolo rebocado foi a solug¢do usada.

A cobertura é ajardinada e possui também um lencol de dgua. Esta solugdo juntamente com o

betdo estrutural e a auséncia de vaos de luz, ajudam a conseguir maior consisténcia térmica na

zona de producdo. A cor branca do edificio relembra os edificios tradicionais locais.
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FOTOGRAFIA EXTERIOR
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FOTOGRAFIA INTERIOR

Figura 105. Quadro de Fotografias - Adega Mayor (interiores)
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ADEGA 05 - ADEGA HERDADE DO FREIXO
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IDENTIFICAGAO / CARACTERISTICAS DO EDIFICIO

' Designagdo Adega
' Localizacdo Redondo, Evora, Portugal
Autores Frederico Valsassina Arquitetos
{ Ano 2016
! Area de implantaggo 1.941 m?
Area bruta de construcdo , 5.636 m?
{ Tipos de unidades edificadas | Adega

' Relacdo entre unidades edificadas

' NUmero de Pisos

Pisos-3-2e-1

iTipo de implantacdo

: Sistema construtivo

Estrutura em betdo armado

' Revestimento de paredes

Marmorino / Reboco

' Revestimento de cobertura

Subterranea

Ajardinada

Com declive / Pouco acidentado (cobertura da adega)

! Envolvente edificada

5 edificios habitacionais / agricolas

: Envolvente natural

Vinhas / Arvores

+ Acessos

Automoével

I

Escala 1/10.000 /|

N

'

Figura 107. Adega Herdade do Freixo - Planta de localizagdo (de Autor)
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ESTRATEGIA PROJETUAL / FUNCIONAL

Ao contrdrio da solucdo escolhida por Siza Vieira em deixar sua Adega Mayor a superficie, o
Arquiteto Frederico Valsassina, neste projeto da Adega Herdade do Freixo, optou por enterra-la.
Esta decisdo regeu-se pelo argumento de que era imperativo manter a morfologia do solo
existente inalterado. A adega aparece na continuidade da paisagem, fundindo-se com toda essa

extensdo (Valsassina, 2017).

Por entre vinhas, oliveiras e azinheiras alentejanas, a Adega molda o terreno onde esta inserida
tornando-se quase invisivel. Apenas sdo percetiveis 0os pequenos volumes das claraboias e
ventilacdes e as trés entradas: a da rececdo, a da expedicdo e a do publico. Pelo exterior, quase

inexistente, a Adega apresenta-se contida e discreta, ao contrdrio do que acontece pelo interior.

A relacdo entre o aspeto enoturismo e produtivo é assumida pelo autor, conseguindo um
equilibrio entre os dois, sem que um interfira com o outro. Todo o percurso destinado ao turista

encontra-se envolvido pela zona de producao.

No centro da adega é desenhada uma rampa em espiral de grandes dimensdes com uma
claraboia na cobertura para entrada de luz, que proporciona ao utilizador uma primeira
impressdo quase que monumental de espaco. A sua centralidade no espaco, a forma e a escala
como este local estd desenhado, evidencia o qudo relevante, simbdlico e emblematico este
espaco é. Ao longo dos trés pisos de profundidade, esta rampa vai revelando ao utilizador quase

todos os espacos da Adega, turisticos e produtivos.

Pelo fato de se encontrar enterrada, a Adega apresenta um sistema funcional produtivo por
gravidade e onde as condi¢des térmicas sdo as ideais devido a reducdo da amplitude térmica,
principalmente no local como o Alentejo onde as temperaturas sdo as mais altas do Pais. As uvas
chegam pelo lado Noroeste, percorrendo o seu percurso por gravidade natural até as cubas de
fermentacdo. Percorrendo todo o processo produtivo, o produto acabado é expedido pelo lado

Sudeste recorrendo a um monta-cargas.

No piso -1 encontram-se os locais de acesso ao publico e produtivos, é onde se encontram
situados a maior parte dos espacos técnicos, o bar e loja com o apoio de uma sala e de um terraco
com claraboia com luz zenital. No piso -2 é onde se situam a sala de reunides e uma pequena de
estar/garrafeira, cada uma com vista para o armazém de barricas e para a zona de fermentacéo.

No piso -3 localiza-se a zona de producdo, zona de expedicao e endlogo.
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Preservar a morfologia do solo
Subterrada / Quase invisivel / Discreta

A vinha dissimula os elementos visiveis

| Producdo Vinicola

Producdo por gravidade
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AREA TECNICA

ADEGA
1. Hall / Recegdo 51m? 10. Recegdo da uva | Prensa 63m?
2. Vestibulo | Rampa 175 m* 11. Fermentagdo 1023 m*
3.Bar I Lu;'_a 64m? 12. Armazém de barricas 320m*
4. Sala terrago 1458 m? 13. Engarrafamento 89 m?
5. Instalagdes Sanitdrias 40 m* 14. Armazém de produto final 246 m*
6. Cais de recegdo 301 m? 15. Extracdo do bagaco e
7. Sala de reunides 4am? 16. Expedicdo (Monta-cargas) mm
8. Sala de estar | Garrafeira 28m? Circulagtes 395 m?
9. Cozinha B1m? | TOTAL 4535 m? ‘

‘ 17. Administragdo

‘ 18. Terrago

1 19. Salas técnicas

| 20. Laboratério

‘ 21. Arrumos

‘ 22. Inst. sanitérias | Vestiarios
CirculagGes

| TOTAL

4395 m?

29 m?

149 m?

0m

427 m?

1365 m?
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AT

Figura 109. Adega Herdade do Freixo - Cortes e Alcado

DESCRICAO VOLUMETRIA

Com a auséncia de forma pelo seu exterior o autor concebe e molda os espacos pelo seu interior,
usando formas arquitetonicas como a forma abobadada e os planos inclinados para conseguir
dinamizar e potenciar os espacos de forma individual, marcando assim uma hierarquia tanto
funcional como entre os espacos mais e menos relevantes. A necessidade de conseguir captar luz
natural e criar dinamismo nos espacos, fez com que fossem idealizadas aberturas nos tetos da

adega. O espaco da rampa em espiral € um bom exemplo da imponéncia que a luz pode criar.

O sistema construtivo usado foi a estrutura em betdo armado, como revestimento desta
estrutura, tanto nas paredes como nos tetos, utilizou-se gesso marmorino, de forma a
proporcionar um aspeto térreo e acastanhado, caracteristico deste local. Nos pavimentos

destinados ao turista foram usados pedra de xisto com corte tosco e a madeira de carvalho.

Betdo, xisto e madeira de carvalho, foram os elementos — base utilizados para nos fazer lembrar

as diferentes fases do proprio vinho — a adega, a vinha, o estdgio (Bebes.comes, 2017).
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FOTOGRAFIA INTERIOR
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ADEGA 06 - ADEGA BELL-LLOC
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IDENTIFICAGAO / CARACTERISTICAS DO EDIFICIO

' Designagdo

' Localizacdo

Palamds, Girona, Espanha

Autores RCR Arquitectes
 Ano 2007
! Area de implantaggo 981 m?
Area bruta de construgdo , 981 m?
Tipos de unidades edificadas Adega

Relagdo entre unidades edificadas

' NUumero de Pisos Piso -1

iTipo de implantacao Subterraneo

i Sistema construtivo

Estrutura em chapas de ago corten

i Revestimento de paredes

Aco corten

Aco corten / Ajardinada

Regular (pouco declive) / Pouco acidentado

' Envolvente edificada

1 Casa + 1 capela (propriedade) + 2 edificios habitacionais

' Envolvente natural

Vinhas / Arvoredos

Acessos

Automovel (veiculos de apoio a produgao) + Pedonal

1. Estrada de acesso a Bell-Lloc | 2. Fabrica Hutchinson | 3. Propriedade Bell-Lloc | 4. Adega Bell-Lloc | Ermita de Santa Maria de Bell-Lloc

Figura 112. Planta de localizagdo - Adega Bell-Lloc
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ESTRATEGIA PROJETUAL / FUNCIONAL

“E uma avenida para mundo subterrdneo do vinho a partir de uma estrada que corre ao longo da
floresta e liga os edificios. O seu interior oferece descanso, penumbra e peso da terra. Hd também

ar e chuva na sala de degustacdo e a surpresa de um pequeno auditdério.” (Archdaily, 2014)

Rodeada por uma capela, uma habitacdo turistica, vinhas e arvores a Adega Bell-Lloc apresenta
caracteristicas singulares, tanto na forma como na materialidade. E um edificio que apresenta
organicidade, no seu desenvolvimento espacial, rigidez e linearidade no material aplicado. Mais
gue um simples objeto de arquitetura, a Adega Bell-Lloc apresenta tracos escultéricos e

paisagistas. E um passeio por percursos, espacos e vazios com varias intensidades.

A escolha do local de implantacdo para a Adega resultou no inicio de um vale no sopé da
montanha, onde do lado Noroeste existe um vasto arvoredo, onde ficaram orientados os espacos
exteriores da adega, e a Sudeste a vinha, onde se criaram os compartimentos subterrados. Nos
restantes dois lados desenvolveram-se os acessos, a Sudoeste a rampa de acesso ao trator e

respetiva zona de descarga, a Nordeste a rampa de acesso pedonal destinado ao turista.

Existe uma relagdo constante entre a parte produtiva e turistica, a forma como a adega é
desenhada quase que n3o distingue o que é zona de trabalho e zona de lazer. E oferecido ao
turista a possibilidade de deambular por toda a adega, com a excecdo de dois espacos fechados,
o laboratério e a oficina de trabalho, no entanto, estes locais possuem grandes dreas

envidracadas orientadas para o espaco exterior, onde se pode contemplar o seu interior.

Pode dividir-se a Adega em trés areas: a “zona de trabalho” onde se incorporam os espacos da
area de descarga, sala de fermentacdo, laboratdério e oficina de trabalho; a “zona de lazer
exterior” onde se localiza o alpendre/espago polivalente e o espaco exterior; e a “zona
subterrada” onde se encontra um conjunto de espacos e percursos labirinticos, desenhados para
serem percorridos ao mesmo tempo que se sente a forca da natureza, o frio da terra, o vento, a
chuva, a gravidade e a escuriddo. Os espacos aqui localizados sdo o auditério, a sala de provas, a

garrafeira e o armazém de barricas.

Para evitar o consumo de energia, principalmente no aspeto produtivo, a adega tira partido da
estabilidade térmica oferecida pelos espaco arborizado e espaco subterraneo. Os autores
optaram propositadamente por controlar a incidéncia de luz nos espacos e percursos
subterrados, propondo somente uma linha de luz embutida no pavimento, somente com o

objetivo de mostrar o caminho a percorrer (Archiweb, 2019).
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Implantagdo semienterrada

Rodeada por elementos naturais — Vinhas e arvores

Experiéncia sensorial —frio, terra, vento, chupa, gravidade e escuriddo

Sistema produtivo linear Adega Bell-Lioc Sistema produtivo linear
< »

Objeto escultdrico / percursos labirinticos

Relacdo entre terreno / vinha / materialidade

Relagdo constante entre espacos produtivos e enoturisticos

Relagdo direta entre exterior e interior

PROGRAMA

0 10m
Planta de cobertura

Planta Piso -1 —

0 5m

ADEGA AREA TECNICA

1. Rampa de acesso ao trator 9. Alpendre |espago polivalente  75m* 15. Armazém de maquinas a5m*
2. Area de descarga 271 m 10. Espago exterior 16. Sala de instalagdes 2m
3. Corredor de comunicagdo a2m 11. Auditério 56 m* | 17. Vestidrios 13m
4. Rampa de acesso pedonal 12 Sala de provas 3 m? 18. Oficina de trabalho 54m?
5. Instalagdes sanitdrias 10m? 13. Garrafeira 74mt 19. Armazém 2mt
6. Sala de fermentagdo 92 m? | 14. Armazém de expedigio 90 m* TOTAL 551 m?
7. Laboratério|engarrafamento  s7m? Restantes circulagdes 85 m?

8. Espago de luz e ventilagdo 9m? TOTAL 2919 m*
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AL T

Corte H

DESCRICAO VOLUMETRIA

O aco corten possui um papel fundamental na realizacdo desta adega, representa as ideias
conceituais do projeto, é utilizado como elemento estrutural e ao mesmo tempo como

revestimento dos todos os compartimentos da Adega.

Mais que um edificio a adega é um conjunto de percursos desenhado num vale artificial, dividido
por vinhas e arvores. As ripas de aco corten contém a terra e deixam penetrar a luz e o ar pelas
aberturas e intervalos entre elas. A sua configuracdo ondulada e rija atua como filtro a luz, dando

um realce ainda maior as sombras.

A configuracdo e a plasticidade deste material, possibilitou aos autores do projeto total liberdade
e adaptabilidade formal, resultando num edificio organico, que se molda facilmente a
configuracdo natural do terreno. Esta flexibilidade formal é potenciada pela capacidade estrutural
que 0 ago corten possui. A cor e textura que o material apresenta faz com que a Adega se integre

por completo no terreno, passando a ideia de que sdo uma sé entidade.
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FOTOGRAFIA EXTERIOR
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FOTOGRAFIA INTERIOR
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HOTEL 07 - MONVERDE - WINE EXPERIENCE HOTEL
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IDENTIFICAGAO / CARACTERISTICAS DO EDIFICIO

' Designagdo Hotel

' Localizacdo TelGes, Vila Pouca de Aguiar, Portugal
Autores FCC Arquitetura + Paulo Lobo
 Ano 2015

Area de implantagdo 3.900 m?

Area bruta de construgdo 5.200 m?

' Tipos de unidades edificadas

+ Casa Nascente (Quartos) :  Ed. Principal (social) i Casa Poente (Quartos) :

' Relagdo entre unid. edificadas

Separadas

' NUmero de Pisos

PisosOel Pisos-2,-1,0e 1 PisosOe 1l

iTipo de implantacdo

A superficie Semienterrado A superficie

: Sistema construtivo

Alvenaria de pedra portante / Estrutura em ferro / Betdo armado

' Revestimento de paredes

Pedra / Madeira / Corten

' Revestimento de cobertura

' Topografia do terreno

Ajardinada / Telha / Godo (plana)

_____________________________________________________________________________

Regular / Com declive / Pouco acidentado

! Envolvente edificada

HabitagOes isoladas

: Envolvente natural

Vinhas + Arvoredos

+ Acessos

Automoével + pedonal + bicicleta

..... ~ 1. Edificio Principal
2. Casa Poente

3. Casa Nascente

4. Apoio a produgdo

Figura 118. Monverde Wine Experience Hotel - Planta de implantagdo
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ESTRATEGIA PROJETUAL / FUNCIONAL

O projeto do “Monverde Wine Experience Hotel” origina de uma proposta de agregar uma nova
vertente turistica a fungdo produtiva ja existente da Adega Quinda da Lixa. Nasce assim um Hotel
com caracteristicas rurais vocacionado para o enoturismo, localizado numa das propriedades

vinicolas da empresa.

O local onde esta inserido, a vinha e a producdo do vinho foram a base e os conceitos que
fundamentaram desenvolvimento deste projeto. Estes sdo o cartdo de visita deste local, a relacdo
com o a paisagem das vinhas, o contacto direto com o patrimoénio cultural e a integracdo na

producdo do vinho da Quinta da Lixa.

O programa contempla um complexo de 30 alojamentos, servicos de lazer e restauracdo, uma
adega destinada a visitas guiadas (ndo produtiva), sala de provas e sala de conferéncias. A area
disponivel nos edificios existentes no local ndo era suficiente para incorporar o programa

pretendido e foi necessario adicionar construcdo nova a reconstrucdo (Archdaily, 2015).

Como forma de preservar o patriménio arquitetdnico, de valorizacdo dos elementos naturais e
heranca cultural do contexto, era objetivo projetual a conservacdo da identidade e revitalizacdo
do conjunto. Paraisso foi conseguido um equilibrio entre a reconstrucdo de carater rural e a nova
ampliacdo de arquitetura sofisticada. Foram usadas técnicas e materiais construtivos tradicionais,

como o uso da pedra existente, que foi quase toda ela extraida no local.

O complexo turistico desenvolve-se em trés edificios, a “casa poente” e “casa nascente” que

I”

acolhem os 30 quartos do conjunto e a “casa principal” divide-se na reconstruida casa senhorial,
localizada nos dois pisos superiores (0 e 1), onde se encontram as zonas de estar, restauracdo e
respetivas areas técnicas, nos dois pisos inferiores (-1 e -2) localiza-se a adega, o museu, a sala de

conferéncias, o spa e as piscinas.

O acesso automovel estad disponivel somente a casa principal, para a conexdo entre edificios
existem uma série de percursos que derivam da casa principal para as casas Poente e Nascente.
Estes foram idealizados para oferecer ao visitante uma relagdo mais intimista com a vinha e o

espaco natural, proporcionando assim novas vivéncias e sensacgdes.

Estes caminhos sdo de caracteristicas pequenas, e mais que percursos pedonais, estdo também
pensados para veiculos agricolas de acesso ds vinhas e pequenos veiculos motorizados
disponibilizados pelo Hotel de acesso as casas. Existe também um percurso & volta da

propriedade, que garante um melhor funcionamento da producdo vinicola.
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Adega produtiva industrial Adega ludica destinada ao hospede

Quinta da Lixa Relagdo estratégica

A

Casa Principal

/ A
Acesso central /

Casa Poente |«

A\ 4

A 4

Casa Nascente

Monverde Wine Experience Hotel

Relagdo dos edificios com a paisagem vinicola
O hospede tem uma relagdo direta com a vinha

Esquema 11. Estratégia projetual - Monverde Wine Experience Hotel

PROGRAMA

;,_ .;‘-]“?:

w

HOTEL (Zona social)

1. Recegdo + Hall a7m?
2. Areas Sociais 263m?
3. Insta!acagsanitéréas 74 m |
4. Restaurante 68 m?
5. Adega (Pipas) 202 m?

Era - 6. Museu + Sala de conferéncias 143 m?
Planta Piso 0 (Edificio Principal)

7. Piscina interior 188 m*
8. Piscina exterior esm?
a Ginés? 16m*
10. Spa 85mt
Circulagoes 446 m?
TOTAL 1597 m?*
AREA TECNICA
11. Bar + cozinha 1nm
12. Cozinhas 112 m?
13. Salas de apoio 162 m*
14. Copa 20 m?
15. Inst. sanitarias + vestidrios 23m’
' 16. Sala técnica (piscigs) 19m?
17. Maquinaria 20 m?
Circulagdes 40m?
ToTAL P

Planta Piso -2 (Edificie Principal) PR s PO

Figura 119. Monverde Wine Experience Hotel - Plantas da casa principal
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CASA POENTE (Suites + Apart.)

18. Suite Tipo 1 (Quarto +15.) 51+ 25x8 =608 m*

19. Suite Tipo 2 (auarta +15)  41+15=56m?

IR
MR

AR

20. Suite Tipo 3 (quarto + 15,) 50+ 24x2 =148 m’

21. Suite Tipo 4 (quarto +15)  51+22=73m*

22. Suite Tipo 5 (quarto +15) 44514 =58 m®

23. Suite Tipo Glauarto +15)  53+16=69m*

24, Suite Tipo 7 (quarto +15)  52+13=66m’

Circulagdes 469 m2

Apartamento

25. Quarto + 1.5, 64+14=78 m?

26. Sala + Cozinha 52+14=66m"

Circulagbes a6 m?

TOTAL 1737 m?

AREA TECNICA

27. Lavandaria 59w

28. Salas de apoio 50 m*
| ToTAL 108

Planta Piso 1 (Casa Poente)
CASA NASCENTE (Suites)

29. Suite Tipo 1 (quarto +15.) 57+13x9=630 m*
30. Suite Tipo 2 (quarto +15) 50+13 =63 m*
31. Suite Tipo 3(quarto +15)  52+14=74m?

32. Suite Tipo 4 {quarto + 15.) 55+ 133 = 204 m*

Circulagbes 361w

Planta Piso 0 (Casa Poente) ;om " 1332
REA TECNICA

33. Lavandaria i

34. Salas de apoio 40 m?

TOTAL 11m

2 f 29

B [ T )
LT T T\g8

[——

Planta Piso 1 (Casa Nascente) Planta Piso 0 (Casa Nascente)

Figura 120. Monverde Wine Experience Hotel - Plantas da casa nascente e poente
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’WSr 13

1 10 m 3 ﬂ
—
!
Corte / Algado Sul (Edificio Principal)

Tl
EERN

Algado Sul (Apartamento)

Algado Sul (Casa Poente)

Al
| I.HIJ\IJHU‘IJ
Algado Nascente (Casa Poente) Algado Poente (apartamento)
—_ sl
NERTnLY =isl LT |
Corte (Casa Poente) Algado Norte (Apartamento)
I I 1
[ [ T T I -

Alcado Poente (Casa Nascente)

I T T

| - 1 | e
ﬁ" [ — 1 I f‘; ‘ 12 ‘g‘

—ll

. |
I—i—i
BB

| ]

E=l] |

Corte (Casa Nascente)

DESCRICAO VOLUMETRIA

Em termos topograficos o edificio principal destaca-se dos restantes pelo facto de se encontrar
parcialmente enterrado. Consegue assim destacar a casa senhorial existente e proporcionar
vistas a poente em todos os patamares do edificio. As casas Poente e Nascente encontram-se
implantadas a superficie e tem como base a conjugacdo e forma do paralelepipedo. A
manipulacdo desta forma, que deriva da relagcdo entre o que é reconstruido e o que é ampliagao,

resulta em edificios formalmente mais complexos.

A relacdo dos materiais vai ao encontro desta relacdo entre o antigo e o novo. Em termos gerais,
a pedra é usada como revestimento e estrutura no que é reconstruido, o ferro, o betdo armado
a madeira e o0 aco corten sdo nos elementos ampliados. As coberturas sdo maioritariamente
ajardinadas, seguindo este conceito da relacdo e valorizagdo dos elementos naturais. As
coberturas tradicionais em telha ceramica fazem parte do conjunto edificado que foi
reconstruido. Existe ainda uma cobertura plana em godo, num corpo técnico colado a nascente

da casa senhorial.
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FOTOGRAFIA EXTERIOR

| ‘

Figura 122. Quadro de Fotografias - Monverde Wine Experience Hotel (exteriores)
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FOTOGRAFIA INTERIOR

-
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HOTEL 08 - WINE TERRACE AND SPA
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IDENTIFICAGAO / CARACTERISTICAS DO EDIFICIO

Chapa de zinco

' Designagdo Enoturismo
' Localizacdo Eger, Almagyar, Hungria
Autores Gereben Marian Architects
 Ano 2014
Area de implantagdo 230 m?
Area bruta de construgdo 230 m?
 Tipos de unidades edificadas | 3Bungalows |  lzonasocial |  lmiradouro !
Relacdo entre unid. Edificadas Separadas
Numero de Pisos Piso 0 Piso 0 PisosOel
Tipo de implantacdo A superficie
Sistema construtivo Betdo de cascalho de pedra de tufo Madeira
Revestimento de paredes Betdo de cascalho de pedra de tufo

i Revestimento de cobertura

Madeira

i Topografla do terreno

Regular (pouco declive) / Pouco acidentado

' Envolvente edificada

1 pequeno aeroporto

: Envolvente natural

Vinhas + Arvoredos

+ Acessos

Automovel + pedonal

1. Miradouro

2. Bungalow 1

3. Bungalow 2

4. Bungalow 3

5. Piscina

6. Zona social (Wine Terrace)

7. Arvoredo 2 :

8. Acampamento
9. Entrada

(1

=

Figura 125. Wine Terrace and Spa - Planta de implantacdo

Escala 1/1000 ( .
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ESTRATEGIA PROJETUAL / FUNCIONAL

Nestas vinhas com 3.5 hectares nasceu um vinho que se viria a tornar famoso, pela seu misticismo
e qualidade. De uma casta desconhecida encontrada num terreno abandonado comecou a ser
produzido o vinho. Os proprietdrios deste terreno, donos também de uma adega, decidiram
desenvolver este projeto de forma a divulgar o seu produto vinicola. Nasce assim o “Wine Terrace

and Spa” (Lamers, 2016).

Com um conceito arquitetdonico muito forte que remonta a épocas antigas deste local, o Wine
Terrace and Spa é um conjunto edificado de pequenas dimensdes, muito pouco intrusivas no
terreno, com solugBes construtivas locais e com base na reciclagem de forma a conseguir reduzir
os custos (Fundacid Mies van der Rohe, 2019). Existem trés tipos de edificacBes, a zona social
denominada por “Terraco do Vinho”, o miradouro e trés bungalows, para além destes, existe

ainda uma zona de campismo e uma piscina.

O “Terrago do Vinho” é o edificio central, que funciona como o aglomerador do conjunto. O seu
funcionamento pode acontecer autonomamente, no entanto o parque de campismo e os
bungalows ndo. No “Terraco do Vinho” é onde se encontram os chuveiros e as instalacdes
sanitdrias de toda a propriedade. Possui também um Bar e terrago coberto com mesas e é neste

local que o vinho produzido neste local é exposto.

O miradouro encontra-se na extremidade Sul do terreno, e apesar de nos mostrar a propriedade
de um diferente ponto de vista, a principal razdo porque ele foi idealizado foi puramente
conceitual, como se tratasse de uma escultura. A Piscina encontra-se num local mais central aos

trés bungalows.

Do meio das vinhas nascem trés pequenas cabanas, que a primeira vista parecem idénticas, no
entanto, apresentam diferencas subtis. Os Bungalows 1 e 2 Resumem-se a somente trés espacos,
uma instalagdo sanitdria, um quarto no piso O e outro no piso 1. A diferenca entre os dois é
somente uma pequena lareira que existe na Bungalow 2. O Bungalow 3 é o maior dos trés e possui
somente mais um espago, o chuveiro. Estas pequenas cabanas sdo representacles

contemporaneas de antigas estruturas que existiram outrora neste local.
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Elemento aglomerador Elemento escultdrico

Funcionamento auténomo
< Terrago do Vinho |« Miradouro
Adega Divulgagdo do produto vinicola
industrial > Bungalows
Wine Terrace and Spa

Conceito arquitetdnico — tempos antigos do local
Reciclagem de materiais na sua construgdo

EdificagOes pouco intrusivas no terreno vinicola

PROGRAMA

Zona social (Wine Terrace)

] *
12
19
__’ J_.‘_L ‘ JJ&
Bungalow 1 Bungalow 2 Bungalow3
ZONA SOCIAL (Wine Terrace) BUNGALOW 1
1. Terrago coberto 66 m’ 10. 2 Quartos (Piso 0 e piso 1) 10+10m*
2. Terrago dercoberto 34m 11. Instalagdo sanitaria 130m? — . .,,
| 3. Bar 1150 m? 12. Terrago 450 m?
4. Instalagdo sanitaria técnica 350 m? TOTAL 25.80 m*
5. Despensa 4m? BUNGALOW 3
6. Instalages sanitarias 13m BUNGALOW 2 16. 2 Quartos (Piso 0 e piso 1) 13+13m?
7. Chuveiros (campisma) 2m? 13. 2 Quartos (Piso 0 e piso 1) 98+9.8m® 17. Instalacgdo sanitaria 1.60 m?
8. lavatorios (campismo) 450m? 14. Instalacdo sanitdria 1.30m? 18. Chuveiro 1.20 m?
9. Miradouro 8.50m* 15. Terrago 750 m 19. Terrago 9.50m?
TOTAL 147 m* TOTAL 28.40 m? TOTAL 38.30m*
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|-
[T

Algado Nascente (Wine Terrace) Alg. Poente (Miradouro)

Corte longitudinal (Wine Terrace) Alg¢ado Sul (Miradouro)

Algado Nascente (Bungalow 3) Algado Norte (Bungalow 3) Corte Transversal (Bungalow 3)

0 1 5

DESCRICAO VOLUMETRIA

O conceito projetual focado nas referéncias e tradi¢des locais da cabana medieval veio definir a
forma, simples e direta dos edificios. Os Bungalows tratam-se de construcdes em forma de
paralelepipedo com cobertura de duas ou trés aguas, o “Terraco do Vinho”, pode dizer-se que é

a juncdo de trés paralelepipedos de duas dguas cada, no entanto, parte deles ndo tem paredes.

Os materiais escolhidos para a sua construcdo foram o betdo com cascalho de pedra de tufo para
as paredes portantes, a madeira para a estrutura das coberturas e piso 1 dos bungalows e a chapa
de zinco para o exterior das coberturas. Tanto a madeira com o betdo de pedra de tufo sdo
materiais tradicionais do local, todo este material, com a excecdo das estruturas de madeiras
foram materiais reciclado. Para além destes pavimentos exteriores, ladrilhos, entre outros foram

transformados, adaptados e reutilizados.

O miradouro é um paralelepipedo simples, apenas com uma pequena tor¢do na parte final. E

construido totalmente em madeira, destacando-se assim do restante edificado.
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FOTOGRAFIA EXTERIOR
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FOTOGRAFIA INTERIOR
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HOTEL 09 - AGROTURISMO EM MELGACO

Figura 130. Agroturismo em Melgago
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IDENTIFICAGAO / CARACTERISTICAS DO EDIFICIO

' Designagdo

' Localizagdo Paderne, Melgaco, Portugal

Autores Correia / Ragazzi Arquitetos
 Ano 2016
! Area de implantaggo 362 m?
Area bruta de construcdo 670 m?
: Tipos de unidades edificadas | Zonasocial +Casal | casaz
Relacdo entre unid. edificadas Contiguos

' NUmero de Pisos Pisos0,1e 2 Pisos0,1e?2

1 Sistema construtivo Estrutura de Betdo armado | Alvenaria em pedra portante

Alvenaria em pedra granito Placas de betdo prefabricadas

A superficie
' Revestimento de paredes

ETipo de implantagdo Semienterrado
 Revestimento de cobertura Telha | Ajardinada (Plana) Pedra godo

___________________________________________________________________________________________________________________

Topografia do terreno Plano | Em patamares (taludes)

' Envolvente edificada Pequeno aglomerado habitacional a poente

! Envolvente natural Vinhas | Arvores

1 Acessos Automovel

T
1 .:\:l thf \
_— //

Figura 131. Agroturismo em Melgaco — Implantacdo (de Autor)
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ESTRATEGIA PROJETUAL / FUNCIONAL

Nasce nesta propriedade, onde outrora existiu uma casa em ruinas, um pequeno
empreendimento agroturistico. Rodeado por um pinhal, campos de cultivo e uma pequena vinha,
surge construido o conjunto de dois elementos edificados. A Nascente a reconstrucdo da
pequena habitacdo existente, no seu embasamento é construido um novo espago, que recebe a
zona de rececdo e social e a Poente nasce um novo edificio que se destaca do restante pela

distinta materialidade que apresenta.

A proposta apresenta um programa com objetivos simples, foi desenhado um volume que possui
Atrio, rececdio, espacos técnicos, uma adega didatica e um espaco reservado para a prova e
valorizacdo do Vinho Alvarinho, visto que se trata de uma quinta dedicada a vinicultura e os

proprietdrios sdo produtores (Correia & Ragazzi, 2019).

A pequena casa reconstruida, denominada por “Casa Clérigo” possui dois pisos e incorpora duas
suites, sala de estar, sala de jantar, kitchenette e instalacdo sanitdria de servico. A nova casa
denominada por “Casa das Vigotas” desenvolve-se em trés pisos, tem trés suites, duas salas de

estar, sala de jantar, kitchenette e instalagdo sanitdria de servigo.

O terreno desenvolve-se em cinco patamares, onde no mais baixo estdo localizados o terreno e
as vinhas e no seguinte a entrada e o acesso a propriedade. Nos dois patamares intermédios
encontram-se 0 acesso a zona publica e respetivos acessos exteriores as casas. No patamar mais
elevado encontra-se o acesso ao Ultimo piso da “Casa Clérigo”, a umas desenhas de metros de

distancia localiza-se a piscina.

Entre as duas casas, na cobertura da adega e sala de provas, gera-se uma zona verde de lazer.
Este volume encontra-se semienterrado conseguindo assim dar continuidade ao patamar
existente. Daqui é possivel ter vistas sobre as vinhas e a linha de dgua existente. Pelo seu interior
existem também os acessos as casas, que a primeira vista parecem ser fisicamente autonomas e

somente de acesso exterior.

Segundo Correia & Ragazzi (2019), esta proposta prevé garantir uma melhor relagdo, desde a
entrada no terreno, com a vinha existente e o conjunto composto pelos dois volumes que se
enquadram e valorizam os socalcos existentes, através da valorizacdo e reinterpretacdo das

caracteristicas originais do terreno.
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Relagdo com a envolvente natural — Vistas sobre o Pinhal, os campos de cultivo e vinhas

Valorizagdo da topografia em socalcos

Empreendimento turistico

Casa antiga Reconstrugdo Casa antiga Espacos comuns Novo Edificio
(Em ruinas) > | »| Adega recreativa [¢ > ) .
Casa Clérigo Casa Vigotas
v v v
Reinterpretagdo Volume semienterrado Nova materialidade

da casa antiga

Esquema 13. Estratégia projetual — Agroturismo em Melgago

PROGRAMA

HOTEL (Zona social)

Planta piso 2 1. Atrio 12m
2. Hall / Recegdo s4m?
& Instalagbes sanitdrias sm?
4. Sala de provas 66m®
CirculagBes 174m?
TOTAL 467 m*
AREA TECNICA
5.Zona técnica 13me
6. Copa 11m?
il 7. Lavandaria 15me
10 I . o TOTAL 39m?
= 1
LR CASA CLERIGO
8. Sala de estar / jantar 50m?
Planta piso 1 9. Arrumo exterior 3mt
10. Instalagdes sanitarias 2m?
11. Sala de estar 38
] 12. Suite 1(quano+15) 1346=19m?
. 13. Suite 2 (quarto +15) 20+6x2=52m*
= 4' 5 G CirculacBes st
4 e me—m | T my
) -si : ‘L 1_‘_ CASA DAS VIGOTAS
14. Sala de estar / jantar 37mt
15. Instalacdes sanitarias 2m
103 16. Suite 1 (quarto +1.5) 16+4=20m*
17. Suite 2 (uarto +1.5) 1e=20m
"3 Circulagdes 18m
= TOTAL ot

Planta piso 0

Figura 132. Agroturismo em Melgaco - Plantas | compartimentagdo
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Algcado Sul

Figura 133. Agroturismo em Melgaco - Algados e cortes

DESCRIGAO VOLUMETRIA

O conjunto edificado caracteriza-se por possui uma arquitetura, por um lado baseada numa
arquitetura tradicional da regido, respeitando as linhas originais do edificio existente, por outro,

com a construgdo de um novo corpo baseado na arquitetura contemporanea.

Recorrendo a técnicas e diferentes arquiteturas os autores conseguem fazer a distingdo entre o
edificado reconstruido e a nova construcdo. Na “Casa Clérigo” foi mantida a alvenaria portante
de granido e a cobertura de duas aguas em telha tradicional. Na “Casa das Vigotas” foi usado
como estrutura o betdo armado, revestimento exterior placas de betdo prefabricado e cobertura
plana com pedra godo. A relacdo de similaridade entre as casas faz-se pela sua forma base, o

paralelepipedo, na sua escala e na sua altura.

O volume construido que alberga a zona da adega e sala de provas tem como elemento estrutural
0 betdo armado e o granito como revestimento exterior. A sua cobertura é ajardinada tendo
como objetivo conseguir a continuidade do material, entre o patamar existente e a area
construida, tornando assim este volume quase impercetivel, apenas denunciado pelo vao exterior

da adega e sala de provas.
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FOTOGRAFIA EXTERIOR

Figura 134. Quadro de fotografias — Agroturismo em Melgaco (Exteriores)
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FOTOGRAFIA INTERIOR

166



Da Adega para o Hotel | Arquitetura e Enoturismo

4.5. Analise comparativa e interpreta¢ao de dados

Ap0ds a anadlise dos estudos de caso observa-se o uso de uma série de principios, uns inerentes a
cada categoria analitica, outros a todos os estudos de caso em geral. A natureza programatica de
cada categoria faz com que se diferenciem entre elas e apresentem estratégias projetuais

especificas, no entanto, existem elementos comuns a todos eles.

ADEGA / HOTEL 01 - L'And Vineyards Hotel 02 - Quinta do Vallado 03 - Clos de Tres Cantos
PAno 2011 2011/2012 4 2014
i Area de implantagdo 7.964 m? 3.832m? 750 m?

' Area bruta de construgdo 10.028 m? 5.162 m? 1.200 m?

Unidades Edificadas 2 Unidades separadas 2 Unidades separadas 3 Unidades separadas

Numero maximo de Pisos 2 Pisos 4 Pisos 2 Pisos

Tipo de implantagdo Semienterrado Semienterrado / Superficie Semienterrado / Superficie

Sistema construtivo Estrutura de betdo + Tijolo Pedra Portante + Betdo Armado

Isolamento Térmico exterior

Revestimento paredes Isolamento térmico exterior Xisto Pedra natural

Revestimento coberturas Lajetas betdo / Ajardinada Xisto / Godo Pedra natural + Betdo

Topografia do terreno Regular / Pouco acidentado Socalcos / Plano Regular / Pouco acidentado

Envolvente edificada Nucleos habit. turisticos Casas Senhoriais/ habitages 2 Edificios + 1 restaurante

Envolvente natural Vinhas + Jardins + Lago Vinhas + Rio + Arvores Vinhas + Arvores + Veg. Baixa

i\ Estrutura de betdo + Tijolo+ |

Automovel + Pedonal Automovel Automovel

. No que diz respeito a relacdo das unidades edificadas conclui-se que ha sempre a separacdo do
edificio da Adega (zona de producdo) e o edificio dos quartos / apartamentos. A zona social é a
parte do programa que se consegue adaptar, tanto ao programa funcional da Adega como ao
programa funcional da zona privada do Hotel (quartos/apartamentos), ou até funcionar

separadamente.

. O tipo de implantagdo utilizada na Adega é a semienterrada, tendo como objetivos garantir a
chegada da matéria prima pela cota da rua, um funcionamento produtivo por gravidade e uma
estabilidade térmica adequada. No caso da Adega / Hotel Quinta do Vallado a implantacdo faz-se
em socalcos, sendo que, s6 um lado se encontra subterrado e o funcionamento por gravidade é
o melhor dos trés exemplos. Os espacos do Hotel sdo implantados a superficie para garantir a
relacdo com a envolvente natural e arquitetdnica. Pode dizer-se que o tipo de implantacdo dos
elementos do Hotel é a antitese da implantacdo da Adega, numa existe a necessidade de omitir,

enterrar e ligar-se ao terreno natural, noutra ha a preocupacdo de se mostrar, elevar e separar.

. Nos sistemas construtivos aplicados destaca-se o uso do betdo nos compartimentos da Adega
onde a estabilidade térmica tem de ser controlada, e o uso da pedra natural local como
revestimento exterior. A L’And Vineyards Hotel é excecdo e usa o isolamento térmico como

revestimento exterior para garantir a cor branca, caracteristica do local.
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ADEGA 04 - Adega Mayor 05 - Adega Herdade do Freixo 06 - Adega Bell-Lloc
o T 2006 . 2016 2007 !
! Area de implantacio 5.543 m? 1.941 m? 981 m?

Area bruta de construcio 4.262 m? 5.636 m? 981 m?

Unidades Edificadas 1 Unidade 1 Unidade 1 Unidade

Ndmero méaximo de Pisos 3 Pisos 3 Pisos 1 Piso

Tipo de implantagdo A superficie Subterranea Subterranea

Estrutura em betdo armado

Reboco / Betdo Marmorino / Reboco Aco corten

Revestimento coberturas Ajardinada + Espelho agua Ajardinada Aco corten / Ajardinada

Com declive (cobertura

T fi
opografia do terreno adega)

Regular / Pouco acidentado Regular / Pouco acidentado

Envolvente edificada 1 Quinta + 1 Industria 5 Ed. Habitacionais / agricolas 1 casa + 1 capela + 2 habitagGes

Envolvente natural Vinha Vinhas / Arvores Vinhas / Arvoredo

Sistema construtivo | Est. Betdo + Tijolo rebocado

RN I | | A N A SN D U

Estrutura em chapas de ago corten

E Revestimento paredes

Acessos Automovel Automovel Automodvel (produgdo) + Pedonal

. Tanto a Adega Herdade do Freixo e a Adega Bell-Lloc encontram-se subterradas e a Adega Mayor
de Siza Vieira encontra-se implantada a superficie. Ambas as adegas subterradas tiram partido da
estabilidade térmica do terreno, no entanto, s6 a Adega Herdade do Freixo tem um
funcionamento por gravidade. A estratégia de Siza Vieira de implantar a sua Adega a superficie
obrigou-o a resolver as questdes do funcionamento por gravidade e da estabilidade térmica de
outra forma, criando uma rampa de acesso e o cais de rececdo num piso superior e um sistema
construtivo reforcado. Conclui-se que o fato de uma adega se encontrar subterrada pode nao
garantir o melhor funcionamento da adega e que podem ser idealizadas solugBes arquiteténicas

e construtivas aplicadas a superficie que o assegurem.

. As solucBes construtivas aplicadas nas zonas de produc¢do da Adega Mayor e na Adega Herdade
do Freixo, apesar de diferentes, apresentam similaridades. A adega Mayor usa a parede de betdo
pelo interior e parede dupla pelo exterior, formando assim uma caixa de ar entre materiais e uma
espessura total de parede consideravel. Na Adega Herdade do Freixo sdo formadas duas paredes
de betdo onde entre elas é formado um pequeno corredor que funciona também como caixa de
ar. Em ambos os casos, é obstruido o contacto direto aos elementos exteriores. Na Adega Bell-
Lloc acontece o oposto, 0 ago corten suporta e interage com o terreno, deixando entrar o vento,

a chuva, a humidade e a luz.

. Como é usual nas construcbes enterradas, a cobertura é normalmente ajardinada. Na Adega
Herdade do Freixo e na Adega Bell-Lloc a cobertura é usada para plantacdo da vinha. Na Adega
Mayor a cobertura ajardinada é também um patio de grandes dimens&es reservado para o
enoturismo. Esta solu¢do construtiva oferece bons resultados em termos de comportamento

térmico no interior da adega.

168



Da Adega para o Hotel | Arquitetura e Enoturismo

HOTEL _ _ _07-Monverde 08 - Wine Terraceand Spa_ 09 - Agroturismo em Melgago
1 Ano 2015 2014 2016
E Area de implantagdo 3.900 m? 230 m? 362 m?

E Area bruta de construcdo

Unidades Edificadas 3 Unidades separadas 3 Unidades separadas 2 Unidades contiguas

Numero maximo de Pisos 4 Pisos 2 Pisos 3 Pisos

Tipo de implantagdo Semienterrado / Superficie A Superficie Semienterrado / Superficie

Sistema construtivo Pedra / Ferro / Betdo Betdo de pedra tufo / Madeira

Revestimento paredes Pedra / Madeira / Corten Betdo de pedra tufo / Madeira Pedra granito / Placas de betdo

Revestimento coberturas Ajardinada / Telha Chapa de zinco Telha / Ajardinada / Godo

Topografia do terreno Regular / Com declive Regular / Pouco acidentado Plano | Em patamares (taludes)

Envolvente edificada Habitages isoladas 1 pequeno aeroporto Aglomerado habitacional

Envolvente natural Vinhas / Arvoredo Vinhas / Arvoredos Vinhas / Arvores

Est. Betdo / Pedra Portante H

Automovel + Pedonal Automovel

Auto. + Pedonal + Bicicleta

1 Acessos

e Ay e | Iy e |
e 1y N [ )
r------1---F--~---1---F--q4---t---F--4---t-----1

. As unidades edificadas desta tipologia dividem-se em dois grupos, a zona social e a zona privada
(quartos/apartamentos). No caso do Hotel Monverde e do Wine Terrace and Spa existe uma
separacdo dos edificios que albergam estas areas. O Hotel Agroturismo em Melgaco estes

espacos encontram-se unidos num conjunto edificado Unico.

. Um tipo de topografia usual que se encontra nos terrenos vinicolas é em taludes. Quando
existem intervencdes arquiteténicas neste tipo de terrenos, torna-se quase que inevitavel ndo
tirar partido desta caracteristica. Os casos do Hotel Monverde e do Agroturismo em Melgaco
implantam parte do seu edificado nestes patamares. O Hotel Terrace and Spa estad implantado
num terreno plano e minimamente regular, logo a abordagem projetual é completamente

distinta.

. Nos trés estudos de caso sdo usados materiais e técnicas locais, no Hotel Monverde € usada a
pedra, a madeira e a telha, No Wine Terrace and Spa é usado um betdo feito com cascalho de
pedra de tufo e no Agroturismo em Melgaco é usada a pedra de granito. Em contrapartida, todos
eles também usam materiais contemporaneos como o ac¢o corten, a chapa de zinco e as placas
de betdo prefabricado. Nos dois casos Portugueses sdo utilizadas coberturas ajardinadas em
parte do conjunto edificado. Comparando com as coberturas ajardinadas das Adegas, as dos
Hotéis Monverde e Agroturismo em Melgaco tém diferentes objetivos. Nestes casos a decisdo de

aplicar este tipo de cobertura é puramente estético e conceitual.

. Em termos programaticos estes trés hotéis possuem espacos que representam o conceito da
adega e da producdo vinicola. Nos casos portugueses sdo projetadas pequenas adegas que
mostram o processo produtivo e o produto final aos turistas. No caso do Wine Terrace and Spa é

idealizado um espaco de provas do vinho local.
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Em todos os casos de estudo analisados conclui-se que o local onde estes estdo inseridos é
sempre em ambiente rural, com uma forte componente natural e uma envolvente edificada
guase inexistente. Comprova-se que todas as Adegas/Hotel, Adegas produtivas e Hotéis
enoturisticos estdo inseridos em propriedades de plantacdo e producdo vinicolas, tendo sido
estes projetados e construidos de forma a potenciar o negdcio ja existente nestes locais, quer

seja a producdo vinicola, os produtores ou a adegas.

Em termos formais comprova-se que existem alguns espacos da adega que seguem a forma
retangular. Os espacos de fermentacdo e sala de barricas, normalmente desenvolvem-se
longitudinalmente de forma a garantir um melhor posicionamento funcional das pipas e dos
barris. Nalguns casos € usada a forma da abobada na sala de barricas, exemplos disso é a Adega

Herdade do Freixo e a Adega / Hotel Quinta do Vallado.

O programa funcional produtivo da adega é idéntico em todas elas, comecando no cais de
rececdo / trituracdo da uva, fermentacdo, sala de repouso, linha de engarrafamento / rotulagem,
armazém de expedicdo e laboratdério. Acoplados a estes, existem 0s espacos enoturisticos, no
caso da Adega Mayor, somente uma sala de provas e um patio, na Adega Bell-Lloc quase toda a

adega é espaco turistico.

Hoje em dia, ndo existe nenhuma composicdo formal arquiteténica que defina a Adega
contemporanea. Com a introducdo do enoturismo, a adega comeca a moldar-se por novas regras
projetuais e arquitetdnicas, no entanto, em termos funcionais a adega deve ser o mais linear
possivel de forma a conseguir a melhor otimizacdo produtiva. Exemplo disto é a Adega Mayor,
seguindo a forma de um paralelepipedo, consegue uma linha produtiva totalmente linear. O
projeto da Adega Herdade do Freixo consegue um equilibrio entre o aspeto produtivo e o aspeto
enoturistico. A Adega Bell-Lloc, mais conceitual, limita o sistema produtivo para se centrar

principalmente no enoturismo.
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CAPITULO 5 | ANALISE DO LUGAR
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5.1. Enquadramento

Territorio

O Municipio de Ponte de Lima localiza-se a Norte de Portugal na sub-regido Minho-Lima, fazendo
parte do Distrito de Viana do Castelo. Tem 321 Km? de drea, aproximadamente 43.500 habitantes
(2011) e tem 39 freguesias e unido de freguesias. Na sua envolvente, o municipio é limitado a
norte pelos municipios de Paredes de Coura e Vila Nova de Cerveira, a nascente pelos municipios
de Arcos de Valdevez e Ponte de Barca, a Poente por Viana do Castelo e Caminha. A sul é limitado

por municipios dos Distrito de Braga, precisamente por Barcelos e Vila Verde.

A localizacdo geografica em que o municipio se encontra tem um papel fundamental no seu
desenvolvimento. Ao seu redor e sensivelmente a mesma distancia, encontram-se as cidades de
Viana do Castelo, Braga e Valenca, a Nascente o parque natural da Peneda-Gerés. Esta
centralidade faz com que Ponte de lima seja considerado um “Centro Estruturante Sub-Regional”.
As infraestruturas viarias existentes sdo as Autoestradas A27 que faz a conexdo entre Viana do
Castelo — Ponte de Lima — Gerés e a A3 que faz a conexdo entre Braga — Ponte de Lima — Valenca.
Sdo quatro as estradas nacionais (N201, N202, N203 e N204) que ligam todo o municipio, que

possuem um fluxo de transito elevado. As estradas municipais existentes tém fluxo de transito

baixo (C. M. Ponte de Lima, 2013) (CCDR-N, 2009).

VILA NOWA DE CERVEIRS

NOMTALEGRE

VIANA DO

Figura 136. Enquadramento geografico do Concelho de Ponte de Lima
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Enquadra-se na bacia hidrogréafica do rio Lima que possui uma area de 2470 km?, cerca de 1140
Km? em territdrio nacional e escoa anualmente cerca de 2000 hm?3. Atravessa o parque Natural
do Gerés em maior declive, passando pelo municipio de Ponte de Lima e desagua na foz de Viana

do Castelo (Agéncia Portuguesa do Ambiente, 2015).

Sob o ponto de vista topografico e geoldgico é um municipio que se encontra parcialmente em
“Terras baixas” (até 50m de cota) e em zona de “Grandes Aluvides”, o que faz com que em toda
a extensdo e proximidades do rio esteja em zona de perigo de inundagdes. Este risco € elevado
no Inverno, quando ha altos niveis de precipitacdo em complemento com as descargas abruptas
dos pontos de aproveitamento hidraulico. O solo é constituido essencialmente por rocha
granitica intercetada por uma facha xistosa no sentido Nor-noroeste para Su-sudeste,

atravessando todo o concelho (CCDR-N, 2009).

Ponte de Lima apresenta um sistema ambiental de zonas agricolas e florestais de dimensdes
considerdveis, que representam uma elevada parte do territério do municipio. Contém uma zona
de protecado de ecossistemas, denominadas por Paisagem protegida das Lagoas das freguesias de
Bertiandos e Sdo Pedro d’Arcos. Os tipos de culturas agricolas predominantes neste local sdo a
producdo de pastagens naturais, culturas anuais de regadio e culturas de vinha. Estes localizam-
se essencialmente junto ao rio e aglomerados urbanos, onde as cotas topograficas sdo mais

baixas e constantes (CCDR-N, 2009).

No contexto urbanistico, a Vila de Ponte de Lima possui Unico centro urbano do municipio. Apesar
de ndo ser uma cidade, esta tem todas as infraestruturas e equipamentos para tal. As freguesias
por norma sdo pouco desenvolvidas e com densidade urbanistica baixa, a exce¢cdo das que se
encontram na periferia de Ponte de Lima que tém uma densidade urbanistica alta, e as freguesias

localizadas a beira rio, que tém uma densidade média (C. M. Ponte de Lima, 2013).

Existem bastantes areas industriais espalhadas por todo o municipio, a maior parte de pequenas
dimensdes. Existem também algumas zonas de exploracao de recursos ecoldgicos, uma delas de

relevancia econdmica e histéria, localizada na freguesia de Arcozelo, onde é extraida pedra local.
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Figura 137. Modelo territorial do Concelho de Ponte de Lima (de Autor)
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Cultura

A cultura e o turismo sdo fatores significativos no desenvolvimento e afirmac¢do do concelho de
Ponte de Lima. E atualmente um dos principais destinos turisticos a Norte do Pafs, pelo seu vasto
leque de atratividades. A vivacidade dos espacos naturais, complementam a qualidade da
arquitetura e a particularidade das festas, feiras e festivais. A preservacdo das suas tradicdes, da

cultura e da histéria faz com que enalteca o potencial turistico do Concelho.

Mais que a importancia da arquitetura por si, é a relacdo desta com a sua funcdo. A conjugacao
de edificios histdricos com um programa focado na cultura, traz a estes edificios e ao local onde
estdo envolvidos novos dinamismos e vivéncias. Realca-se o edificio que alberga o Arquivo
Municipal, designada por Casa do Calvério e datado do século XV, o edificio da Biblioteca
Municipal, que outrora foi um hospital e posteriormente um posto da Guarda Nacional

Republicana (GNR) até ao século XVII. No ano de 1893 é reconstruido o edificio que viria a ser o

Teatro Diogo Bernardes.

Como forma divulgadora das tradicGes, cultura e historia deste local, existem centros de
informacdo e interpretacdo e museus, locais estes que se focam em temas de relevancia do
concelho. O centro de Informacdo do Lima (CIL) centra-se na divulgacdo dos valores ambientais,
histéricos e socioecondmicos associados ao rio Lima. A sua localizagdo é estratégica, visto que

estd situada na Area de Paisagem Protegida das Lagoas de Bertiandos.

Sdo trés os centros de interpretacdo, estdo localizados no centro da Vila de Ponte de Lima e
enfocam os temas da Histdria Militar de Ponte de Lima, o Territério e a Promocdo do Vinho Verde.

Todos eles se encontram em edificios histéricos.

O museu dos Terceiros, trata-se de uma igreja do século XV que possui uma vasta decoracdo

interior datada entre os séculos XVIl e XIX e também arte sacra (Visite Ponte de Lima, 2019).

176



Da Adega para o Hotel | Arquitetura e Enoturismo

A qualidade dos espacos verdes naturais, jardins e parques do Concelho e a proximidade a zona

rural potenciaram a exploragdo de uma vertente turistica que premeia o contacto e a
interpretacdo do meio ambiente. Na Vila de Ponte de Lima destacam-se os espacos ao longo do
rio Lima como por exemplo a Avenida dos Platanos, o Jardim Sebastido Sanhudo e o Festival
Internacional dos Jardins. Existe também um conjunto de percursos e rotas, gerados por

caminhos naturais, rurais e histéricos.

As ecovias existentes prolongam-se pelas margens do rio Lima em quase toda a largura do
concelho. Nestes trajetos o turista tira proveito da arquitetura e do ambiente natural que os
rodeia. Paralelamente e com outros fundamentos, existe o Caminho Portugués de Santiago.
Inicia-se na Cidade do Porto, passando por varias freguesias do Concelho e pela Vila de Ponte de
Lima, prosseguindo até Santiago de Compostela. Em complementacdo a este percurso, existe o
Albergue para peregrinos, localizado num dos edificios emblematicos do local (Visite Ponte de

Lima, 2019).

A conjugacdo da tradicdo, da cultura e da histdria deste local, ddo forma a diversas festas, feiras
e romarias. Desde os festivais gastrondmicos, do Vinho Verde e dos jardins as feiras do Livro e do
Cavalo e Velharias. Em todo o conjunto distinguem-se, ela sua popularidade entre os locais e
turistas, a festa das Vaca das Cordas, com tradicdo e realizacdo desde o século XV, e a festa das

Feiras Novas, que remonta ao ano de 1826.
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| PERCURSOS
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@ Teatro Diogo Bernardes

Centro de interpretagao do territério

- Centro de informagdio do Lima + Museu do Brinquedo
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178



Da Adega para o Hotel | Arquitetura e Enoturismo

Patrimodnio

Numa visdo geral do municipio, Ponte de Lima possui um vasto e diversificado patrimdnio.
Espalhadas pela Vila encontram-se varias fontes enigmaticas que outrora serviram e abasteciam
os habitantes, como por exemplo a Fonte da Picota e a Fonte de S. Jodo. Na praca principal da

Ponte de Lima existe o Chafariz Nobre do Largo de Camdes.

Como simbolos religiosos, existem os cruzeiros, as igrejas e os santuarios. Os cruzeiros de
decoracdo manuelina sdo uma marca patrimonial de Ponte de Lima, encontrando-se exemplares
em quase todas as freguesias. As igrejas de origem Romanica marcam a construcdo religiosa entre

os séculos Xl e XllI. Os santudrios sdo de origem Barroca, embora se possa encontrar outros estilos

anteriores como o gético e 0 maneirismo nos elementos decorativos.

Figura 145. Chafariz Nobre do Largo de Camdes Figura 146. Fonte de S. Jodo

Como simbolo do poder absolutista, existem os Pelourinhos, que por se tratarem de uma
representacdo do poder, muitos foram desmantelados. No caso do Pelourinho de Ponte de Lima,
foi retirado do areal do Rio Lima, seu lugar original e quase todos os elementos que o constituiam
foram usados noutras construgdes. Em 1935 foi reconstruido, mas somente um elemento faz

parte do pelourinho original (DGPC, 2019).
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O patrimoénio de arquitetura civil do concelho de Ponte de Lima é representado pela denominada
arquitetura brasileira e pelos Solares barrocos. Este tipo de arquitetura civil foi-se espalhando
pelo concelho ao longo dos tempos e é agora o territério com maior densidade de construgdo
deste tipo de patrimoénio. Desde a década de setenta do século XX, comecaram a obter

classificagdo de Imével de Interesse Publico (Visite Ponte de Lima, 2019).

Os exemplares da arquitetura brasileira de relevancia e interesse sdo a Casa do Bom gosto e a
Villa Moraes, que foram construidas nos finais do século XIX e inicios do século XX. Os Solares
barrocos (Solares, Pacos e Casas), construidos sobretudo nos séculos XVII e XVIIl, marcaram um
periodo de grande riqueza no pais. Por norma eram casas de grande ostentacdo, quase como
paldcios, no entanto, existem exemplares mais modestos, tanto no tamanho como na construgdo
e decoracdo (Visite Ponte de Lima, 2019). Exemplos desta ostentacdo construtiva sdo a Casa de

Pomarchdo ou o Paco de Vitorino, que contrastam com a Casa da Torre das Donas, mais contida

e modesta.

Mais que a importancia patrimonial da arquitetura do Solar, Casa Senhorial ou Paco, formado
pela habitacdo e capela, a classificacdo estendeu-se também a envolvente exterior, aos campos,
aos anexos agricolas, as fontes e aos jardins. Em casos pontuais também eram classificados
elementos especificos como portadas e terreiros com os respetivos cruzeiros (Dantas, 2012). Um
exemplo disso é uma portada da Casa da Torre de Vitorino das Donas, do Arquiteto Nicolau
Nasoni, que no inicio do século XX fora transladada para este local, provenientes do Palacio do

Freixo no Porto (DGPC, 2019).

A riqueza patrimonial do concelho conta com 50 monumentos classificados. Destes, 3 sdo
Monumentos Nacionais, 4 monumentos de interesse Publico, 38 sdo imdveis de Interesse Publico

e 5 de Interesse Municipal.

Interesse Nacional Interesse Publico Interesse Municipal
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Destacam-se os Monumentos de Interesse Nacional:

A Via Romana de Braga a Tui, construida em pleno movimento de romaniza¢do do territério

portugués, obteve classificagdo no ano de 1910 (DGPC, 2019).

A Ponte Romana e Ponte Medieval de Ponte de Lima, que provavelmente tera sido construida no
século |, pelo facto de coincidir com a abertura do trajeto da Via Romana de Braga e Tui,
posteriormente, na idade média a ponte sofre uma reconstrugdo, pensa-se que no século XIV
entre os anos de 1359 até 1370, na época que foi edificada a muralha da Vila. Na atualidade
restam somente dois arcos do tempo romano, muito transfigurados, na sua margem direita. Os
restantes quinze arcos quebrados fazem parte da reconstrucdo medieval. Obteve classificacdo no

ano de 1910 (DGPC, 2019).

A Capela do Anjo da Guarda, julga-se que tenha sido construida no final do século XIll ou na
primeira metade do século XIV, antes da reconstrucdo da ponte romana. Pelas caracteristicas
estilisticas muito especificas, de recursos artisticos limitados e modestos, torna-se impossivel de
precisar uma cronologia rigorosa, embora seja considerada por muitos tardo-romanica. A sua

classificacdo aconteceu no ano de 1978 (DGPC, 2019).

Monumentos Nacionais (MN) Categoria Tipologia  Ano de classificacdo
1 r Via romana de Braga a Tui Arqueologia 1 Via ' 1910
' ' Ponte sobre o Lima ' Arquitetura Civil 1 Ponte ! 1910 '

Capela do Anjo da Guarda Arquitetura Religiosa

Com denominacdo de Interesse Publico destacam-se:

A Torre de S3o Paulo e da Cadeia e um pequeno pano de muralha entre as duas torres. Iniciada a
sua construcdo no ano de 1359 e findavam no ano de 1370, do conjunto faziam parte nove torres
e a muralha inicial desenvolvia-se ao longo de mais de um quilémetro de extensdo. No século XV
nasce uma décima torre, a do castelo, no entanto, nenhum vestigio desta chegou aos dias de

hoje. Foi classificada no ano de 1945 (DGPC, 2019).

A lgreja Matriz de Ponte de Lima, de provaveis raizes romanicas, foi edificada entre os séculos
Xl e Xlll. Posteriormente foi reconstruida no século XV, precisamente no ano de 1444
prolongando-se até a década de 50 e é a Igreja que hoje se conhece. A classificacdo deu-se no

ano de 2013 (DGPC, 2019).

Monumento de Interesse Publico (MIP) Categoria Tipologia  Ano de classificagao
R Casa e Quinta da Lage Arquitetura Civil Conjunto 2012
» 2+ Casadas Pereiras + jardim e logradouro . Arquitetura Civil . Conjunto . 2014 :
i 3 1 lgreja de Nossa Senhora dos Anjos (Matriz) + Arquitetura Religiosa lgreja | 2013 :
VA4 Casa e Quinta de Sa Arquitetura Civil  + Conjunto 2015
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Imével de Interesse Publico (IIP) Categoria Tipologia  Ano de classificacdo
! 1! Torre das Malheiras ou Torre de Refoios | _ Arquiteturamilitar | Torre  : 1996 ;
P2 Mosteiro de Refoios do Lima i Arquitetura Religiosa :  Mosteiro 1939
N Capela de Santa Euldlia Arquitetura Religiosa Capela 1962
/A Casa do Cruzeiro, capela e portio ' ArquiteturaCivl ! Conjunto ! 1983
5 Paco de Calheiros Arquitetura Civil Solar 1977
' 61 Cruzeirono lugar de pedrosa, Correlha Arquitetura Religiosa Cruzeiro 1983
VA Capela de Santo Abd&o i Arquitetura Religiosa Capela 1957
8 lgreja de Nossa Senhora da Boa Morte Arquitetura Religiosa Conjunto 1982
9 Capela romanica de Moreira do Lima Arquitetura Religiosa Capela 1961
1 10 : Ruinas, Bouga do Monte do Crasto, Estorgos : Arqueologia 1 Povoado 1946
111! Portada proveniente do Paldcio do Freixo Arquitetura Civil Portal 1977
P12 Paco de Vitorino Arquitetura Civil Solar 1977
13 Solar de Bertiandos + alameda de carvalhos Arquitetura Civil Solar 1977
P14 Pelourinho de Bertiandos Arquitetura Civil ' Pelourinho ! 1933
1 15 1 Igreja de S3o Salvador de Rebord&es (Souto) | Arquitetura Religiosa lgreja 1967
16 Cruzeiro de Sdo Pedro de Arcos Arquitetura Religiosa Cruzeiro 1936
P17 lgreja das Queijadas Arquitetura Religiosa lgreja 1967
1181 Povoado / Castro de Tras de Cidades Arqueologia 1 Povoado 1984
19 Povoado / Castro do Alto das Valadas Arqueologia Castro 1984
20 Povoado / Castro do Cresto Arqueologia Castro 1990
P21 Igreja de Friastelas i Arquitetura Religiosa Igreja 1967
1221 Casa dos Calistos ou Casa das Pachecas ! Arquitetura Civil Casa 1993
1230 lgreja de Nossa Senhora da Guia ' Arquitetura Religiosa lgreja 1978
24 Pelourinho de Ponte de Lima Arquitetura Civil Pelourinho 1933
1251 Torres de S3o Paulo e da Cadeia + muralha ! Arquitetura Civil Conjunto 1945
1 26 1 Albergaria de S0 Jodo de Deus, ou quartéis :  Arquitetura Civil  Albergaria 1982
27 Capela da Senhora da Penha de Franga Arquitetura Religiosa Capela 1983
28 Casa da Garrida Arquitetura Civil Solar 1982
129 Casa de Nossa Senhora da Aurora ' Arquitetura Civil Paldcio 1977
30 Casa torreada dos Barbosas Aranhas Arquitetura Civil Torre 1977
31! lgreja da Misericérdia de Ponte de Lima Arquitetura Religiosa lgreja 1946
132 Castelo de Curutelo Arquitetura Civil Paco 1977
133 Igreja de Santa Marinha de Arcozelo i Arquitetura Religiosa Igreja 1967
1341 Penedo insculturado «Pedra do Cavalinho» ! Arqueologia | Arte rupestre 1982
135 Casa do Outeiro ' ArquiteturaCivil @ Conjunto ! 1986
36 Santudrio do Socorro i Arquitetura Religiosa Santudrio 1977
1371 Casa da Fonte da Bouga + quinta Arquitetura Civil Conjunto 2002
38 :Casa de Pomarchdo, capela, terreiro e portéo;  ArquiteturaCivil  :  Solar @ 2002
Tabela 9. Lista de Imdveis de Interesse Publico do Concelho (de Autor)

Imdveis de Interesse Municipal (1IM) Categoria Tipologia  Ano de classificagdo
1 Penedo de Sao Simio i Arqueologia | Sepultura | 1982 |
2 Casa da Boavista Arquitetura Civil Solar 1977
3 Ponte romana na freguesia de Estordos Arquitetura Civil Ponte 1977
L4 Paco de Sequeiros Arquitetura Civil Solar 1977
'S L Capela das Pereiras e escadarias Arquitetura Religiosa Capela J 1982

Tabela 10. Lista de Imdveis de Interesse Municipal do Concelho (de Autor)
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Figura 150. Mapa patrimonial do Concelho de Ponte de Lima (de Autor)
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Patrimonio vinicola e enoturistico

O concelho de Ponte de Lima enquadra-se na denominada regidgo dos Vinhos Verdes,
especificamente na sub-regido do Lima. Nesta regido a cultura do vinho e da vinha faz-se sentir,
nao sé pela producdo vinicola que possui, mas também pela sua histéria arquitetdnica e pelo

enoturismo.

Em 1959 nascia a Adega Cooperativa de Ponte de Lima, que hoje em dia é a maior produtora de
Vinhos Verdes da sub-regido. Uma década mais tarde nascia a Adega Cooperativa de Ponte da
Barca. Construidas pelo Estado Novo e seguindo o conceito do cooperativismo, as adegas
cooperativas seguiam caracteristicas arquitetonicas semelhantes, na materialidade, na forma e

na composicdo do edificio.

Paralelamente ds adegas cooperativas, muitos Solares da época barroca também se foram
adaptando a nova forma de produzir o vinho. Foram construidas novas instalacdes anexas as
casas principais, de forma a conseguirem adaptar-se ds novas tecnologias. Muitas delas também
seguiram o conceito cooperativista, embora sempre com carater privado e a uma escala mais

reduzida.

Com o crescimento do enoturismo estas Quintas e Solares conseguiram novamente adaptar-se,
oferecendo novas formas de publicitar o seu produto, através do turismo rural, das visitas ao local
ou simplesmente pela arquitetura e histéria dos edificios. A Quinta do Ameal em Refoios do Lima,
a Casa do Barreiro na freguesia da Gemieira e a Quinta das Fontes e Reborddes Souto sdo bons

exemplos desta adaptacdo.

Pelo valor econdémico e cultural que o Vinho verde tem na regido, foi possivel criar a Escola
Profissional de Agricultura e Desenvolvimento Rural de Ponte de Lima. Aproveitando o fato de
estar localizada numa quinta, a escola, no seu contexto de ensino agricola, conseguiu requalificar

as vinhas existentes e lancar o seu proprio vinho.

Em 2016 foi inaugurado o Centro de Interpretacdo e Promogdo do Vinho Verde (CIVV). Como
objetivos o CIPVV tem o papel de promover o Vinho Verde, através da investigacao e divulgacdo
patrimonial, criando infraestruturas de apoio das rotas e itinerdrios turisticos (Visite Ponte de

Lima, 2019).
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5.2. Local de intervengao
A Quinta da Torre das Donas

O local de intervencéo localiza-se na freguesia de Vitorino das Donas, localidade que une, pelo
lado Oeste, os municipios de Viana do Castelo e Ponte de Lima. Do espaco destinado ao projeto

fazem parte trés parcelas de terreno:

A primeira parcela tem uma drea de 1.5 hectares e corresponde ao edificio histérico e respetivo
terreno de lazer e cultivo. Trata-se de um Solar de estilo barroco, designado por Solar da Torre
das Donas. A construcdo original data do século XVIII, tendo existido uma segunda intervencdo

gue veio a completar o conjunto arquitetdonico como hoje o se conhece.

Ao longo do século XX foram construidos varios edificios de apoio ao Solar para produgéo vinicola
e agricola. Dois destes edificios sdo habitacdes destinadas aos caseiros da propriedade, um deles
localiza-se a Poente junto ao Solar, o outro encontra-se a Nascente, junto a uma das entradas da
propriedade. Existem também trés anexos de apoio, dois deles destinado a arrumos e um

terceiro, anexado & habitacdo a Nascente, as cortes dos animais.

== Propriedade Solar Casa da Torre das Donas | 1.5ha [l Espigueiros | inicio do Século XX N

™

=i : 1N

I Solar | Torre + Corpo em "L" + Capela | séculoxvit [ HabitacSo para caseiros | Século Xx | 1950's

I Solar | intervengiio posterior Anexos de apoio d produgio | século xx | 1950's  Escala 1/1000
Figura 152. Epocas de construcdo do Solar Torre das Donas e edificado anexo (de Autor)
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A segunda parcela, com drea de aproximadamente 6.5 hectares, representa os terrenos de cultivo
localizados a Norte e Poente da parcela do Solar da Torre das Donas. Ndo existe registo da data
de aquisicdo destas propriedades, no entanto, pondera-se que poderdo ter sido adquiridas no

século XIX. A produgdo nos ultimos anos tem variado entre as 20 e 30 toneladas.

A terceira parcela de terreno tem uma area aproximada de 15 Hectares, correspondendo aos
terrenos de cultivo localizados a Sul e Poente da propriedade do Solar. Estima-se que a data de
aquisicdo deste lote tenha acontecido na mesma altura que os terrenos da segunda parcela,
contudo, este nunca foi utilizada para cultivo. Somente no ano de 2016 foram construidas as
primeiras vinhas. Por se tratarem de vinhas novas e ndo estarem no seu maximo potencial, a
producdo tem sido reduzida e controlada. No ano de 2018 a producdo vendida foi limitada a 30
toneladas, tendo o restante sido cortado prematuramente, com o objetivo de fortalecer a vinha
para os proximos anos. E estimado que, no seu maximo potencial, este terreno consiga produzir
aproximadamente 100 toneladas. A casta utilizada em todas as parcelas de terreno é o Loureiro.
Hoje em dia toda a producdo é vendida @ Adega cooperativa de Ponte de Lima (Comunicacdo

pessoal, 15 de maio, 2019).

Propriedade Solyar Casa da Torre das Donas | 1.5ha s

Parcela 2 | 6.5ha s—

parcela 3 | 15ha s—
7
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O Solar Torre das Donas

O Solar Torre das Donas, outrora chamado de Torre de Passagem, é um exemplar da arquitetura
barroca do século XVIII. Ndo existe referéncia alguma a data exata de construgdo, contudo, é no
final da segunda década do século XVIII, no reinado de D. Jodo V, quando houve um reavivar da

arquitetura barroca, marcado pela vinda de artistas Italianos para Portugal.

Pode definir-se a arquitetura do Solar Torre das Donas e de toda a arquitetura barroca do Norte
de Pais, como uma das mais originais contribuicdes portuguesas para o barroco europeu. Até
entdo, a estagnacdo arquiteténica sentia-se e a época construtiva do Renascimento ndo foi
explorada. O conservadorismo que se fazia sentir fez com que se saltasse do Gético diretamente

para o Barroco, ao contrario do que aconteceu no Sul do Pais.

O interesse pela monumentalidade estava presente nos edificios civis e religiosos Barrocos, no
entanto, nos solares e casas nobres, ndo era regra e quase sempre existia a preferéncia pelas
dimensdes da escala humana. Comparando com alguns exemplos de arquitetura civil barroca no
concelho de Ponte de Lima, como por exemplo o Solar de Bertiandos, o Paco das Donas ou até a
Casa de Pomarchdo, o Solar Torre das Donas é de dimensdes mais contidas, em todas as suas

componentes, tanto no edificio em si, como nos espacos envolventes. A escala Humana é

transversal a todas elas (Azevedo, 1988).

Na atualidade, a composicdo formal do Solar Torre das Donas desenvolve-se fundamentalmente
por dois corpos em “L”, o mais antigo adossado a torre de trés pisos, o0 mais recente unido 4
capela. Na andlise ao Solar conclui-se que que existiram épocas construtivas distintas. A torre, o
corpo adossado em “L” e a capela datam do século XVIII, posteriormente um novo corpo
trapezoidal veio unir a capela ao edificio original. Em casas menos ambiciosas, a capela ndo era
posta em evidéncia da restante habitacdo, no caso do Solar Torre das Donas, a capela encontrava-
se destacada, sendo possivel aceder-lhe pelo exterior da propriedade. Em termos formais, o
destaque que a capela possuia veio a perder-se com a construcdo do novo corpo habitacional,

sendo assim dissimulada pelo conjunto (Azevedo, 1988).
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mes Propriedade Solar Casa da Torre das Donas 1
I Torre de trés pisos | Século XVIII

I Corpoem "L" | Século XVIII

[ capela | Século XVl

[ Corpo Trapezoidal | Intervengdo posterior
[ Habitagdo e Anexos | Século XX | 1950's Escala 1/500

Figura 156. Evolugdo construtiva do Solar Torre das Donas (de Autor)

Figura 157. Corpo em “L” do século XVIIl adossado a torre

Figura 159. Corpo em “L” do século XVIII Figura 160. Unido do edificio do século XVIII e corpo trapezoidal
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Arquitetonicamente as casas torre da época barroca tem forte influéncia da época medieval e da
arquitetura militar. Em termos decorativos esta Torre possui elementos referentes a essas épocas
anteriores. No restante edificio a decoragdo é muito reduzida, tanto no exterior como no interior.

A simplicidade e sobriedade sdo caracteristicas dos Solares barrocos, contudo, quando existia

empenho decorativo, era aplicado nas fachadas.

O edificio original do Solar Torre das Donas caracteriza-se por ter dois andares e uma fachada
principal longa. O andar superior, denominado por “Andar Nobre” e destina-se a zona
habitacional. Na atualidade possui duas salas de estar, uma sala de jantar, dois quartos, varanda,
uma instalacdo sanitdria e uma habitacdo para os caseiros. Na torre localiza-se a cozinha, nos
respetivos pisos superiores um escritério e um sétdo. No piso térreo localiza-se a adega, duas
salas de armazenamento do vinho, uma sala de engarrafamento e varios compartimentos de

arrumos (Azevedo, 1988) (Reis, 2006).

e

No espaco rural, as adegas caseiras sempre foram uma das formas de subsisténcia, desde a casa
mais pequena e pobre até 4 Quinta e Solar mais rico. Para além da producao vinicola, a agricultura
e a pecudria eram também tipos usuais de sustento. No Solar Torre das Donas, mais que a
agricultura e o gado, foi a Adega e a producdo do vinho que obtiveram um patamar de grande

importancia visto que foi a principal fonte de rendimento, até meados do século XX.

Com o surgimento do cooperativismo no Estado novo, em finais da década de 50 do século
passado, comecam a ser construidas as adegas cooperativas, incluindo a adega cooperativa de
Ponte de Lima. E a partir deste momento que a adega do Solar fecha a sua producéo, tendo os
seus proprietédrios decidido comecar a vender o seu produto & adega cooperativa, tendo

continuado assim até aos dias de hoje (Comunicacdo pessoal, 15 de maio, 2019).
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Figura 165.

Propriedade Solar Casa da Torre das Donas 1 - Varanda / Distribuigio

Torre de trés pisos | Século XVIII 2 - Sala de estar

Corpoem "L" | Século XVIII 3 - Sala de estar

Capela | Século XVIII 4 - Quarto

Corpo Trapezoidal | Intervengdo posterior 5 - Instalagdo Sanitdria

Jardins 6 - Cozinha + Escritério + Sotdo
7 - Arrumos
8 - Sacristia

Plantas do piso térreo e piso "nobre" do Solar Torre das Donas (de Autor)

9 - Capela R
10 - Habitagdo (caseiros) ~
11 - Alpendre

12 - Adega

13 - Armazenamento

14 - Engarrafamento
15 - Arrumos
Escala 1/500
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O edificio em trapézio, que veio a unir a Capela ao corpo original, caracteriza-se por ser um piso
térreo, desenvolvendo-se também na horizontal, resultando numa fachada longa. Os espacos que
possui sdo dois quartos, uma instalacdo sanitdria, arrumos e uma pequena sacristia de acesso

interior a capela.

O terreno, moderadamente acidentado em termos topograficos, dispde de pequenos taludes

com jardins, uma fonte, cruzeiros e alguns percursos destinados ao lazer, todos eles conectados

por pequenas escadarias (Azevedo, 1988).

Destaca-se também a Portada barroca do Arquiteto Nicolau Nasoni, que outrora pertenceu ao
Paldcio do Freixo no Porto. Retirada da entrada desta quinta antes de 1924, foi entdo comprada
por Francisco Russel de Sousa, na altura proprietdrio do Solar Torre das Donas. Este elemento

arquiteténico esta classificado como Imdvel de Interesse Publico desde 1977 (DGPC, 2019).
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O estado atual

Na atualidade o Solar Torre das Donas encontra-se em bom estado de conservacdo. E a casa de
férias dos proprietérios, no entanto, tratam-no como um edificio histérico e museu privado. Os
espacos sdo conservados e mantidos com a decoracdo original e alguns deles ndo sdo usados

como por exemplo o escritorio, a capela ou os espacos da adega.

Os limites, portadas de acesso & propriedade, espacgos exteriores e jardins encontram-se bem
conservados. As casas, outrora destinadas aos caseiros, encontram-se desabitadas, por isso o seu
estado de conservagdo tem vindo a piorar. Sdo hoje usadas como apoio a producdo vinicola e

pecuaria.

No que diz respeito 8 conservacdo e manutencdo da propriedade como um conjunto, ha uma
clara desigualdade entre o que é propriedade e edificios histérico e o que é area e edificios de
trabalho. Devido & proximidade destas duas zonas, por vezes esta distincdo, vulnerabiliza o objeto

arquitetonico e retira qualidade ao conjunto.

A Quinta do Solar Torre das Donas é a propriedade com maior drea vinicola na freguesia de
Vitorino das Dona. Em poucos anos serd também a que possuird mais capacidade produtiva,

guando a vinha atingir o seu maximo potencial.
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5.3. Estudo do contexto

Mobilidade

O espaco envolvente ao local de intervencdo apresenta trés tipos de rede viaria, a rede viaria
principal, secundéaria e ecovia/ciclovia. A rede viaria principal é de categoria «Estrada Nacional
(E.N.203)» e interage com o local de intervencdo, passando pelo meio das parcelas de producdo
e pelo limite Sul da propriedade do Solar. A rede vidria secundaria corresponde as estradas de
acesso local. Existem duas destas vias que tem relacdo com os limites do local de intervencdo.

Junto ao rio encontra-se a ecovia/ciclovia, o acesso é feito pela rede vidria secundaria, no entanto,

o transito motorizado somente estd permitido aos proprietarios dos campos de cultivo.

B/ .
!ff"’) wa\agt |
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2 3
& m Sy

I Rede vidria principal | Estrada Nacional (E.N.203) | Trafico automoével {'.T\-‘
=ssums= Rede vidria secunddria | Acesso local | Trafego automavel -

=smmms= Ecovia / Ciclovia | Acesso condicionado automdvel a proprietarios Escala 1/10000

Figura 173. Esquema da rede vidria existente - local de intervengdo (de Autor)
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A rede vidria principal (E.N.203) tem inicio na freguesia de Darque, Concelho de Viana do castelo,
percorrendo todo o Concelho de Ponte de Lima, seguindo pelo Concelho de Ponte da Barca até
ao Parque Natural Peneda-Gerés. Esta estrada foi outrora a principal via de comunicacdo entre
estes Concelhos. Com a construcdo da Autoestrada A27, a intensidade da estrada nacional
baixou. Hoje é uma via com intensidade média, nas franjas horérias e dias de maior fluxo
automovel. Nas vias secundarias a intensidade é baixa, visto que sdo vias de acesso a habitaces
ou campos. Igualmente & rede vidria principal, a ecovia/ciclovia tem na freguesia de Darque, em
Viana do Castelo, passando por Ponte de Lima e segue para Ponte da Barca. Aqui a intensidade
de veiculos a motor é muito baixa e quase todos eles sdo veiculos de apoio a producdo agricola.

Os dias de maior afluéncia nesta via da-se aos fins de semana, quando ha uma maior

disponibilidade para a pratica de caminhadas e ciclismo.
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[ Rede viaria principal | Intensidade média 4R
Rede viaria secunddria | Intensadade baixa

Ecovia / Ciclovia | Intensadade muito baixa Escala 1/10000
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Espacos verdes

Existem essencialmente trés tipos de espacos verdes na envolvente do local de intervencao,
Arvoredos, pastagens naturais/culturas de regadio e culturas vinicolas. A sua disposi¢cdo no
terreno é variada e espacialmente equilibrada, no entanto, consegue definir-se um padrdo no

uso dos solos.

As culturas de regadio e pastagens naturais encontram-se essencialmente junto ao rio, uma das
razBes é a proximidade e acesso a agua. Ao contrdrio das culturas e pastagens mais a sul e a cotas
mais altas, estas perto do rio, ndo tém habitacdo associada que possa dar apoio, por isso, 0 acesso

a dgua do rio ser um fator importante.

As dreas que possuem arvoredos mais proximas do rio, situam-se em zona agricola e sdo
predominantemente campos de cultivo ndo utilizados, os arvoredos mais a sul pertencem a zona
florestal. Pode considerar-se baixa a drea de arvoredo existente nas proximidades do local de

intervengao.

O mesmo acontece com as culturas vinicolas, a area utilizada para este tipo de producdo ndo é
muito elevada neste local, no entanto, as que existem localizam-se em terrenos com tamanho
consideravel, em comparacdo com as culturas de regadio. A cultura vinicola de maior dimensao

€ mesmo a propriedade do Solar Torre das donas e respetivas parcelas.

Pastagens naturais | Culturas de regadio }

| Culturas vinicolas Arvoredos Escala 1/10000 { /
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Andlise visual

A nivel topogréfico as parcelas da propriedade do Solar Casa da Torre das Donas apresentam
cotas de pavimento distintas. Nos terrenos a Norte a topografia € muito mais baixa em relagdo a
parcela a Sul, existindo uma diferenca maxima entre o ponto mais baixo e o mais alto de
aproximadamente 31 metros. Gracas a esta topografia diversificada, o local apresenta vastos e
variados pontos de observacdo sobre a propriedade e também sobre a envolvente mais distante.
Especificam-se trés tipos de vistas, as vistas privilegiadas de curta distancia, as vistas privilegiadas
de longa distancia e as vistas limitadas. O critério de escolha dos pontos de observacdo
fundamentou-se naturalmente pela qualidade das vistas, e também pelo potencial que estes

espacos exatos poderdo ter no desenvolvimento do projeto.

R\ N |\ Wi U=

®:,—~"_ Vista previligiada ®:——"__ Vista privilegiada @:: ———— [ )

Vista limitada Escala 1/5000

~~~___(curta distancia) ~~-.__(Longa disténcia)
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Figura 177. Ponto de ob
O ponto de observacdo 1 posiciona-se no edificio do Solar, daqui é possivel ter uma vista quase
completa de todas as parcelas da propriedade. Pelas sua cotas um pouco mais elevadas que o

terreno das vinhas mais antigas, é possivel ter a percecdo da envolvente mais distante.

e
e

Figura 178. Ponto de Observagdo 2 (de Autor)

O ponto de observacdo 2 localiza-se na parcela de terreno a Norte. Deste ponto de vista é possivel
ter a percecdo do edificio do Solar e também das vinhas mais antigas da propriedade. Em primeiro
plano vé-se uma pequena casa antiga, que outrora foi um edificio de habitacdo e de apoio a

producdo vinicola. Existem também vdrios caminhos que percorrem toda a propriedade.
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Figura 179. Ponto de Observacgado 3 (de Autor)

Figura 180. Ponto de Observacgdo 4 (de Autor)

Desde as vistas 3 e 4, localizados na estrada nacional (E.N.203), é possivel ter uma percecdo da
propriedade do Solar e da parcela das vinhas antigas. Pelo facto da estrada se encontrar a uma
cota mais elevada que a parcela a Norte (aproximadamente 7 metros), a perspetiva que se tem
do terreno e da envolvente mais distante é melhor. Daqui jd é possivel ver parcialmente a
freguesia situada para 1a do rio Lima. Em pano de fundo vé-se o monte de Nossa Senhora do

Minho.
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i

F\ls{ura 181. Ponto de Observacdo 5 (de Autor)
Ainda na estrada localiza-se a vista 5, ponto de observacdo orientado para a parcela a Sul. Ao
contrario dos pontos anteriores, esta vista € limitada devido as cotas elevadas deste terreno. A

percecdo que se tem da parcela, deste ponto de vista, ndo traduz a realidade espacial do mesmo.

Figura 182. Ponto de Observagdo 6 (de Autor)

Em contrapartida no ponto de observacdo 6, consegue ter-se as melhores vistas, ndo so das
propriedades, mas principalmente da envolvente mais distante, freguesias vizinhas e montes

mais distantes.
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CAPITULO 6 | CONCLUSOES
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Partindo da andlise qualitativa realizada no uUltimo ponto do capitulo 3 e ao longo do capitulo 4,
em resposta ao objetivo principal no qual se pretende determinar as tipologias e conceitos de
adegas contemporaneas associadas ao enoturismo pode confirmar-se que o edificio da adega
sofreu alterac®es profundas a nivel tipoldgico, programatico, construtivo e conceitual. O carater
industrial da adega do século XX perde-se dando origem a novas formas arquitetdnicas centradas

na estética exterior e interior.

As adegas contemporaneas mostram-se diversas, assumindo a linguagem do arquiteto que a
idealizou, umas integrando-se no local e cultura onde se insere, outras destacando-se. Hoje ndo
existem adegas idénticas, cada uma segue um conceito, uma materialidade e um objetivo
distinto, no entanto, todas elas focadas no propdsito de receber o enoturista, em publicitar e

vender o seu produto vinicola.

O programa funcional torna-se um fator importante no momento de entender as necessidades
ou intensdes do proprietario. Podem identificar-se também varias tipologias associadas a esta

tematica, sendo que as mais usuais sdo:

1. Edificio de adega centrada no processo produtivo, que em complementacao, alberga espacos
e programa enoturistico. Esta tipologia foi a primeira a aparecer e é a mais usual, no entanto, nas
adegas construidas nestes Ultimos anos, mostram uma tendéncia em valorizar as areas

enoturisticas, tornando-se os locais de maior importancia, mais que os espacos produtivos.

2. Edificio de adega que albergam o processo produtivo e também um hotel. Esta tipologia
mostrou-se muito versatil, visto que o espac¢o da zona social do hotel por vezes integra o edificio
da adega, outras vezes encontra-se separado. Nos trés casos estudados, a proposta projetual
englobava a realizacdo de todo o conjunto edificado, adega e hotel, no entanto, é usual
encontrarem-se casos onde a adega produtiva é preexistente e |lhe é acrescentado um programa
hoteleiro. Isto pode acontecer em adegas mais antigas como é o caso da adega francesa Marqués
de Riscal do arquiteto Frank Gehry. Outro exemplo é o caso de estudo Quinta do Vallado do

estudio de arquitetura menos é mais, no entanto, aqui a adega também sofre alteragdes.

3. Edificio de Hotel que contém uma adega recreativa ou venda de produtos vinicolas. Esta
categoria de edificio € normalmente usada em reconstrucées de antigos edificios que outrora
possuiam uma adega produtiva, normalmente caseira. Encontram-se quase sempre em
propriedades onde a vinha marca a paisagem. Nos casos do Hotel Monverde do estudio FCC
Arquitetura e do Wine Terrace and Spa do estudio Gereben Maridn Architects, os proprietarios

possuem adegas industriais produtivas em locais proximos destes Hotéis.
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Identifica-se também varias formas de implantacdo destes edificios, dependendo do local e
objetivos do projeto. Muitos autores optam por enterrar as suas adegas com o objetivo de
preservar a areas da propriedade vinicola, conseguindo também uma boa estabilidade térmica
primordial para o processo produtivo. O mesmo acontece nas adegas semienterradas, no
entanto, nestes casos esta decisao foca-se, na maior parte das vezes, em tirar partido dos taludes
e cotas naturais do terreno. A solucdo de implantar a construcdo a superficie & sem dulvida a mais
habitual, quer seja pelo tipo de terreno, pela facilidade e disponibilidade econémica ou por
objetivo ou conceito projetual. Estas trés variantes de implantacdo sdo comumente encontradas
nos edificios de adega contempordnea produtiva. Nos casos das Adegas/Hotel e Hotel

Enoturistico a implantacdo mais usual é a superficie.

A nivel construtivo a escolha dos materiais é fundamentada tanto pelas suas qualidades
estruturais e térmicas como pela sua estética. Nas adegas onde a producdo é fundamental, tanto
nas que se encontram subterradas ou a superficie, usam-se materiais que garantam a integridade
da estrutura bem como as temperaturas baixas e constantes. Nos casos da Adega Mayor do
Arquiteto Alvaro Siza Vieira e na Adega Herdade do Freixo do Arquiteto Frederico Valsassina é
usado o betdo armado, na adega Bell-Lloc sdo usadas chapas de aco corten, que pela sua

inclinagdo fazem o suporte das terras.

Nos materiais de revestimento, em alguns edificios a escolha assenta em materiais locais,
nomeadamente a pedra natural, no entanto, esta decisdo aparenta ser uma escolha puramente
conceitual e de estratégia do projeto. Entre adegas nao se vislumbra nenhum padrdo de escolha
como acontece com os materiais estruturais. E na materialidade que os autores conseguem o

destaque estético e visual da sua obra.

No que diz respeito ao programa interno das adegas contemporaneas, constata-se que apesar do
processo e 0s espacos produtivos ndo se alteram, fica agora exposto aos olhos do enoturista, logo
esteticamente mais cuidado. Este desencerramento obrigou a que o programa fosse repensado
de forma a conseguir albergar o trabalhador e o convidado sem que se perturbasse o processo
produtivo. No caso da Adega Mayor de Siza Vieira, este acesso € limitado somente aos espacos
mais relevantes da adega, ao contrdrio da adega da Herdade do Freixo que é possivel percorrer
toda a adega, inclusive os espacos produtivos, por passadicos desenhados a um nivel superior do
piso de trabalho. Surgem também novos espacos dedicados ao enoturismo, como salas de

provas, bares, lojas, museus e, como referido anteriormente, novas tipologias.

Na maior parte dos casos, é em contexto rural que estas tipologias de adega se desenvolvem,

guase sempre associadas a plantagBes vinicolas de consideraveis dimensdes. Todos 0s casos
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estudados nesta dissertagdo comprovam isso mesmo, contudo, existem alguns exemplares
situados em ambiente mais urbano ou préximo dele, como por exemplo a adega Protos dos
arquitetos Richard Rogers e Alonso e Balaguer. Neste contexto pode encontrar-se outro conceito
de adega enoturistica focada somente na exposicdo, venda e provas de vinho, que sdo os
restaurantes e lojas especializadas. A arquiteta Zaha Hadid projetou um destes exemplares em
Haro, Espanha, a Lopez de Heredia Vifia Tondonia. Os estludios de arquitetura Elumin8 e Speirs
and Major Associates idealizaram The White Tower Restaurant, que consiste numa torre

construida inteiramente em vidro onde se encontram dispostos os vinhos.

A necessidade dos produtores em encontrarem solucdes para publicitarem e destacarem o seu
produto abriu portas aos arquitetos a um novo mercado que ndo existia. A arquitetura das adegas
da asas a novas formas e conceitos como forma de resposta as necessidades atuais do mercado

enoturistico.

Como resposta ao objetivo especifico “Definir a estratégia para uma Adega singular adequada ao
local de intervencdo em Ponte de Lima”, foi realizada uma proposta de intervencdo de uma

Adega/Hotel em contexto rural na Quinta da Torre das Donas, Vitorino das Donas - Ponte de lima.

A ideia inicial para a projeto era conseguir relacionar a histéria, a paisagem vinicola e
arquitetdnica com a nova proposta. Era pertinente encontrar um local onde a vinha, a producdo
do vinho e a arquitetura local relevante estivessem presentes. A Quinta da Torre mostrou-se a

melhor opc¢do por conseguir enquadrar todos estas necessidades projetuais.

A estratégia projetual centrou-se na ndo descontextualizacdo dos elementos histéricos e
paisagisticos existentes. Decidiu-se ndo intervir no edificio do Solar, tendo estes o objetivo ser
um complemento ao programa proposto do novo conjunto edificado. O projeto passou por uma
solucdo semienterrada nos elementos construidos de maiores dimensdes, a adega e a zona social
do hotel, tirando partido das cotas naturais do terreno e conseguindo assim destacar o edificio
do Solar. Este tipo de implantacdo abriu a possibilidade de desenvolver um processo produtivo

por gravidade, conseguindo assim reduzir o uso de equipamentos mecanicos.

A materialidade teve um papel importante na integracdo dos novos elementos construidos, o
granito local e o ripado de madeira relembra a casa tipica minhota, as antigas adegas, pipas e
espremedeiras de vinho, pela sua métrica, ritmo e estrutura formal. Nos mddulos dos quartos as
coberturas de duas dguas sao realizadas em cobertura vegetal de forma a conseguir relacionar-
se com a vinha. A cobertura da zona social do hotel enche-se de vinha para que este volume seja
quase impercetivel desde a estrada de acesso. A cobertura da adega alberga o parque de

estacionamento e acessos necessarios a adega/hotel, invisiveis desde o interior da Quinta.
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O uso do betdo armado revelou-se necessario, visto que se trata de uma proposta semienterrada
e onde as coberturas tem um papel importante no desenvolvimento do programa produtivo. Este
material garante a estabilidade estrutural e térmica que a adega necessita para o seu melhor
funcionamento. Nos edificios dos quartos tentou reduzir-se ao maximo o uso de materiais
intrusivos e apostou-se numa solucdo de elementos estruturais prefabricados de madeira. As
paredes em pedra usadas nas fachadas destes edificios, tem como objetivo a preservacao da

estrutura de madeira bem como a integragdo com o restante projeto.

A relacdo entre a proposta e os elementos arquitetdonicos existentes foi também um ponto
importante para conseguir criar dinamismos funcionais, visuais e simbdlicos entre eles. Os novos
espacos exteriores de lazer interagem com os antigos jardins, a zona social do hotel dialoga como
antigo solar, o volume de entrada para a adega/hotel caracteriza a torre do Solar e as pequenas

casas dos quartos integram-se na vinha.

Os elementos histdricos conjugam-se com a proposta de intervencao, o visitante consegue assim
uma experiéncia enoturistica atual, e uma experiéncia sobre os elementos historicos, a
arquitetura do Solar, a sua antiga adega e a cultura local. O programa proposto para a
Adega/Hotel foi pensado também para receber o trabalhador/turista. Este pode integrar tanto o
trabalho da viticultura e vindimas como o trabalho da vinicultura, ao mesmo tempo que usufrui

das instalagdes de lazer do Hotel.

Resumidamente, os objetivos para o desenvolvimento do projeto da Adega/Hotel foram:
. Utilizacdo de materiais locais que se relacionem com o contexto tipico minhoto.

. Ndo descontextualizar os valores histdricos e paisagisticos do sitio.

. Enquadrar a nova construcdo com o edificado histérico e o local, de forma a desenvolver

dinamismos funcionais, visuais e simbdlicos entre eles.

. Oferecer ao visitante a experiéncia da producdo do vinho, a forma original, artesanal e a forma

atual, tecnoldgica.

. A composicdo produtiva da adega terd um funcionamento por gravidade, de forma a reduzir a

utilizacdo de equipamentos mecanicos.

Incluiram-se algumas imagens digitais de forma a possibilitar uma imediata compreensdo do

conjunto arquitetonico.
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Infografia 14. Vista sobre o mddulo dos quartos

Infografia 15. Vista da piscina interior
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ANEXOS
01 - Adega de Melgaco
Foi realizada uma visita a adega de Melgaco com a intensdo de compreender o funcionamento,
a tecnologia, os equipamentos usados e os espacos produtivos da adega, bem como os espacos
e percursos exteriores da chegada da uva e saida do bagaco. Foi possivel assistir a todo o
produtivo e perceber as dindmicas dos seus trabalhadores. Apresenta-se como um edificio

puramente industrial, onde o seu funcionamento se assemelha as adegas cooperativas,

recebendo a matéria prima de produtores locais.
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02 - Adega do Soalheiro

Posteriormente foi visitada a adega do Soalheiro com o intuito de conhecer uma adega produtiva,
adaptada a vertente enoturistica. Neste caso conheceram-se os espacos produtivos e 0s espacos
enoturisticos, nomeadamente a sala de provas, a loja e os espacos exteriores de contemplacéo
da paisagem. Com o passar do tempo, a adega sofreu uma grande evolugdo e a arquitetura e o

enoturismo tornam-se temas relevantes da adega. No momento da visita foi possivel comprovar

gue a adega se encontrava novamente em ampliacao.
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03 — Adega Casa da Torre

Por ultimo realizou-se a visita a adega Casa da Torre do Arquiteto Carlos Castanheira. Este
exemplar trata-se de uma reconstrucdo e ampliagdo de uma adega antiga, arquitetonicamente
adaptada ao enoturismo. E uma adega de pequenas dimensdes, que se assume pela sua estética

e pelo seu programa, os principais espacos da adega adequam-se a producdo e ao enoturismo.

il ““l!. |

Bl
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As adegas visitadas encontram-se na Regido Demarcada dos Vinhos Verdes, local e tema em
estudo na componente tedrica deste trabalho. O interesse na deslocacdo a estes locais
fundamenta-se também na percecdo de elementos essenciais para o desenvolvimento do projeto
apresentado na dissertacdo, a compreensdo do seu programa funcional produtivo, a percecdo
dos espacos, seus dimensionamentos e conexdo entre eles, os sistemas construtivos utilizados e

a relacdo do edificio e o seu contexto.

04 — Comunicagdo Pessoal - 15 de maio, 2019 | Senhor Faria (Caseiro da Quinta de Torre)
P.— Para que serviam estas casas (habita¢des dos caseiros) e em que data foram construidas?

R. — Foram feitas na década de 50, a primeira a ser construia foi a casa junto a entrada nascente,
logo depois comecaram a construir a casa junto ao solar. Na altura, como os proprietarios tinham
muitos empregados e era nestas casas que viviam, agora estdo ao abandono. Os anexos foram
sendo construidos na mesma altura das casas, alguns destinados aos animais outros para
arrumos. Os espigueiros sdao muito mais antigos, segundo a proprietdria foram construidos

guando ela era pequena, talvez, 1910 ou 1920.

P.—Sabe que tamanho tem toda a propriedade?

R. — Hoje a Quinta tem mais de 20 hectares, mas no inicio era s6 este terreno aqui (parcela 1),
gue seguia este muro de pedra. Depois compraram este terreno (parcela 2) e anos mais tarde

compraram o terreno la em cima, do lado de |4 da estrada (parcela 3).

P.—E foram comprados para cultivar vinha?

R. —N3ao, no primeiro terreno que compraram cultivavam milho e vinha, isto ainda no século XIX.
Depois quando pensaram em fazer vinho para vender, mudaram tudo para vinha, pouco antes
de construirem as casas (habitacOes dos caseiros). No terreno de cima sé se comegou a cultivar
vinha em 2016, antes estava cheio de arvores. No terreno original do Solar (parcela 1) é que

sempre existiu vinha.
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P.— A gquem é que vendem as uvas, a adega cooperativa?

R. —Vendemos tudo a cooperativa, nestes Ultimos anos conseguimos cultivar no terreno de baixo
(parcela 2) entre 20 a 30 toneladas de uvas loureiro. As vinhas do terreno de cima (parcela 3),
como sdo vinhas novas, muitas uvas tém de ser cortadas prematuramente para fortalecer a vinha
e por isso ainda ndo se consegue produzir muito. Em 2018 vindimaram-se 30 toneladas de uvas,
também loureiro, mas quando a vinha estiver fortalecida e no seu maximo potencial vai ser

possivel cultivas cerca de 100 toneladas.

P.— Quanto é que a adega do Solar deixou de funcionar?

R. — Depois de abrir a adega cooperativa no final dos anos 50.
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1 —Introducao

Refere-se a presente Meméria Descritiva e Justificativa ao Projeto para a pretensao de construcao
de um conjunto edificado destinado a producdo de vinhos e a atividade enoturistica. A proposta
situa-se na freguesia de Vitorino das Dona, concelho de Ponte de Lima, num lugar histérico da

regido, a Quinta da Torre das Donas.

As atividades a desenvolver neste empreendimento desenvolver-se-do concretamente em trés
setores, a atividade industrial, com a construcdo de uma Adega de producdo de vinho verde, a
atividade turistica e servicos com a construcdo de um hotel de conceito enoturistico e finalmente

a atividade de comércio focado na venda do produto vinicola fabricado no local.

O conjunto edificado proposto encontra-se dividido em duas areas, sendo que a primeira
corresponde ao edificio semienterrado que alberga o programa produtivo da Adega e da zona
social do Hotel. A segunda zona construida refere-se aos edificios dos quartos desenvolvido em
doze pequenos mddulos habitacionais espalhados pela propriedade vinicola. Para além da
proposta edificada é criado um novo espaco publico de forma a reorganizar percursos e criar

aCessos ao empreendimento.

2 — Analise e caracterizacdo do lugar

Pela analise ao territdrio e tendo em conta os objetivos definidos para o projeto, determinou-se
que o lugar indicado para a intervengdo seria a Quinta da Torre das Donas, pela sua memdria
local, arquitetura, caracteristicas espaciais e envolvente. A histdria mostra que o Solar da Quinta
da Torre, outrora designado por Torre de Passagem, marcava o momento de entrada na

freguesia, pela sua localizacdo e arquitetura distinta do estilo Barroco do século XVIII.

Do conjunto arquiteténico evidencia-se a Portada barroca desenhada pelo arquiteto Nicolau
Nasoni, que outrora pertenceu ao Paldcio do Freixo no Porto. No Solar, os pisos habitacionais e a
capela encontram-se em excelente estado de conservacdo, tanto no exterior como pelo seu
interior, bem como os percursos exteriores, cruzeiros, fonte e jardins. Por ndo serem usados, os
espacos da antiga adega do Solar apresentam algum estado de deterioracdo. Existem também

alguns edificios e anexos sem qualquer valor histérico.

Esta propriedade sempre esteve ligada ao cultivo da vinha e producdo do vinho, inicialmente
como producdo caseira e posteriormente como adega de producdo para venda. Nos dias de hoje

a pequena adega do Solar ja ndo se encontra em funcionamento, no entanto, sempre se manteve
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a producdo da uva para venda externa. Para expansdo da producdo, os proprietarios nestes
Ultimos anos, adquiriram mais dois terrenos, junto ao terreno original da Quinta, onde é esperada

uma producdo de aproximadamente 100 toneladas.

A Quinta apresenta uma topografia irregular, do lado sul, parte da propriedade forma um
pequeno monte, a norte surge um pequeno vale e pelo centro atravessa a via publica que oferece
uma vista privilegiada sobre o Solar que possibilita vislumbrar os vastos campos repletos de
vinhas e a envolvente natural existente no local. Ndo muito longe da Quinta da Torre das Donas

encontra-se o rio Lima e na sua margem a ecovia que liga Viana do Castelo a Ponte de Lima.

As singularidades e potenciais deste lugar e sua envolvente, aleadas a qualidade e capacidade

produtiva vinicola que a propriedade tem, faz deste espaco o local adequado para o

desenvolvimento da proposta.
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3 — Objetivos

Nos dias de hoje o municipio de Ponte de Lima expressa-se como local de forte expansdo turistica,
nomeadamente no turismo rural e no enoturismo. Trata-se também de um municipio com um
setor industrial de producdo vinicola muito forte, sendo um dos principais locais de producdo do
vinho verde da casta Loureiro. O turismo tem um papel fundamental na evolucdo e divulgacao

deste setor.

Apesar dos elevados numeros produtivos que apresenta em termos gerais, estes sdo
essencialmente exclusivos a uma sé empresa, a Adega cooperativa de Ponte de Lima, os restantes

produtores existentes sdo de pequena dimensdo.

Apods concretizar o estudo ao municipio, constata-se a necessidade de conceber um novo espaco
produtivo de grandes dimens8es para o vinho verde, aleado aos conceitos turisticos do
enoturismo e turismo rural. Nasce assim a ideia de criar um projeto com um conceito tipoldgico

distinto e inovador, uma Adega/Hotel.

Para a escolha do local de intervencdo, era pertinente encontrar um lugar com algum tipo de
construcdo arquitetdnica histdrica relevante, que possuisse cultivo de vinha e onde existisse ou
tivesse existido a producdo de vinho. A tipologia dos Solares mostraram ser a opgao mais indicada
porque quase todos eles ofereciam isso mesmo. A questdo do tamanho do terreno também foi
um critério para a escolha, era necessario encontrar um local onde fosse possivel ter cultivo
préprio e ao mesmo tempo espac¢o para a intervencdo. A qualidade dos acessos ao terreno, as
vistas privilegiadas e a envolvente natural também foram fatores que ajudaram a decidir o

espaco.

Perante este cendrio de intervencdo, foi necessdrio desenvolver um projeto que se dissimulasse
na topografia do terreno e vegetacdo, de forma a ndo descontextualizar os valores histéricos e
paisagisticos do sitio. Para o desenvolvimento do projeto recorreu-se, o maximo possivel, ao uso
de materiais locais, a pedra de granito e a madeira, tendo como referéncia a construcdo
tradicional do Minho. A relagdo com o edificio existente e o local vai focar-se tanto na orientacdo
dada ao projeto como também nos espacos exteriores, de forma a criar uma relacdo entre antigo

€ 0 novo.

E fundamental que na concecdo de um espaco com estas caracteristicas se tenha em atencdo as
dindmicas que este vai criar no local, entre os intervenientes da Adega e do Hotel. A relacdo dos

diferentes acessos, definidos para o trabalhador e para o visitante, ndo devem condicionar o bom
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funcionamento tanto de uns como de outros. Escusado sera dizer que é imperativa a capacidade

gue o espaco terd de ter em conseguir receber qualquer tipo de hdspede.

Assim, os principais objetivos sdo:

- Utilizacdo de materiais locais que se relacionem com o contexto tipico minhoto.

- Ndo descontextualizar os valores histéricos e paisagisticos do sitio, dissimulando o projeto na

topografia do terreno e vegetacao.

- Enquadrar a nova construgdao com o edificado histérico e o local, de forma a desenvolver

dinamismos funcionais, visuais e simbdlicos entre eles.

- Oferecer ao visitante a experiéncia da produgdo do vinho, a forma original, artesanal e a forma

atual, tecnoldgica.

- A insercao do projeto no terreno terd em conta a facilidade de acesso ao trabalhador e ao
visitante, a capacidade de ter temperaturas baixas e constantes para a producdo do vinho, a
orientacdo solar, a relacdo entre o edificado, os espacos exteriores, 0s elementos existentes e a

vinha.

- A composicdo produtiva da adega terd um funcionamento por gravidade, de forma a reduzir a

utilizacdo de equipamentos mecanicos.
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4 — Conceito

E perante um cendrio vinhateiro e um antigo Solar Barroco do século XVIII que nasce a ideia de
reinterpretar as antigas adegas existentes tanto nestes Solares como nas casas minhotas mais
modestas. Os seus elementos, os lagares, as espremedeiras, as pipas, tiveram um relevo
importante na conce¢do do projeto, bem como materialidade e a forma da casa tipica minhota.
O granito local e a madeira tém um papel fundamental na tecténica do edificio da Adega/Hotel,
pelo o seu ritmo, métrica e estrutura formal representa as construcdes em pedra e madeira do

Minho, as suas adegas e utensilios.

Torna-se imperativo que a forma do projeto ndo se imponha ao Solar e seus espagos exteriores.
A proposta passa por enterrar parcialmente o novo edificio da Adega/Hotel, formando assim um
novo espago publico de acesso, que oferece uma nova perspetiva sobre o Solar. Nesta cobertura
esta localizado o Unico elemento construido que se encontra acima da cota da rua. Em termos
conceituais este é uma reinterpretacdo da torre do Solar que oferece as melhores vistas sobre a

propriedade.

Espalhados no terreno e pelo meio das vinhas foram implantados os mddulos dos quartos. Esta
separacdo dos mdédulos dos quartos em relacdo ao restante edificado nasce pela obvia razdo de
oferecer ao visitante uma experiéncia singular de emersdo em ambiente natural vinicola.
Dissimulados pela altura das vinhas, estes revelam a sua posicdo pelo cume da cobertura. Com o
objetivo de esconder o novo conjunto edificado, o Solar torna-se o ponto de referéncia de todo

o conjunto edificado.

Aideia de conjugar a antiguidade com a atualidade, vai permitir ao visitante ter duas experiéncias
distintas, conhecer os elementos histéricos do Solar e da sua adega, familiarizar-se com sua
arquitetura, cultura local e fabrico artesanal do vinho, para depois relacionar e contrastar com a
nova Adega, experimentando o fabrico atual e tecnoldgico, fazendo provas, tirando partido das

areas de lazer do Hotel e ficando hospedado nas pequenas “casas minhotas” no meio das vinhas.

10
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5. Caracterizacdo formal
5.1. implantagdo

O conjunto construido desenvolve-se no edificio da Adega e espaco social do Hotel e num
conjunto de pequenas casas espalhadas pelo terreno das vinhas. A implantagdo do espaco da
Adega e da zona social do Hotel é feita em trés patamares e abaixo da cota da rua, ficando
parcialmente enterrado. Desenvolvem-se duas coberturas, uma na Adega a cota da rua, outra na

zona social do Hotel, um piso abaixo, servindo esta de terraco para a Adega.

A topografia existente do terreno possibilitou esconder este bloco construido de forma a garantir
0s pressupostos iniciais de valorizagdo das preexisténcias, conseguir temperaturas baixas e

constantes essenciais para a produgao e o funcionamento da Adega por gravidade.

Os lados Nascente e a Norte sdo as orientag8es que se encontram abertas, possibilitando assim
a interacdo visual com as preexisténcias, o Solar e as vinhas. Na cobertura da Adega, est3
implantado o Unico elemento construido acima da cota da rua, tratando-se do momento de

entrada, tanto do visitante e trabalhador como também da matéria prima, a uva.

Pelo terreno, os modulos dos quartos sdo implantados conforma a métrica e alinhamentos das
vinhas existentes, conseguindo assim uniformidade formal entre todos eles e coeréncia de

conjunto.

Entre o edificio da Adega/Hotel e do Solar encontram-se os espacos exteriores, pracas, piscina e
jardins. Estes servem de elemento aglomerador entre a construcdo nova, as vinhas e 0s espacos

exteriores da preexisténcia.

11
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6. Caracterizagdo programatica
6.1. Descrigdo funcional / Programa

Como anteriormente referido, o projeto desenvolve-se em dois volumes construidos e trés

elementos programaticos distintos, a Adega, a zona social do hotel e os médulos dos quartos.

O primeiro volume é dividido em dois programas, a drea produtiva da adega e a zona social do
hotel, no entanto, estes foram unificados com o objetivo de criar uma nova experiéncia ao
visitante, dando-lhe a conhecer os espacos e o sistema produtivo da Adega e ao mesmo tempo

podendo usufruir do restaurante, piscina e spa.

Na cobertura da Adega é onde se situa o parque de estacionamento e o percurso para a descarga
da uva. O acesso ao edificio faz-se pelo elemento revestido a madeira, que esta dividido em duas
areas, a area de recec¢do do visitante com salas de espera com vistas para a propriedade e

instalacdes sanitdrias, na outra, a drea de recec¢do da uva.

No piso -1 situam-se os balnedrios e instalacdes sanitdrias dos trabalhadores, uma sala de
reunides com sala de provas, o cais de rececdo, zona de fermentagcdo superior e sala de

refrigeracdo da Adega.

No piso -2 figura o espaco de distribuicdo tanto para os espacos da adega como para os do hotel.
Na zona da Adega encontram-se os locais recreativos que sdo a loja de vinhos, o museu, a sala de
provas, catas e garrafeira, e os locais de producdo, a zona de fermentacdo inferior, a linha de
engarrafamento, oficina, laboratdrio para o Endlogo, zona de garrafa cheia (estagio) / Armazém
de expedicdo e zona de expedicdo. Na zona do Hotel localizam-se as areas técnicas que sdo a

administracdo, balnedrios e instalagdes sanitdrias para trabalhadores e cozinha. A zona publica

do Hotel é constituida por instalagGes sanitdrias, rececdo, sala de lazer e leitura, restaurante, bar,
piscina, Spa e respetivos balnearios e instalagdes sanitdrias. Finalmente é proposto um novo

tanque de apoio a rega e respetivo espaco técnico, com acesso pela cobertura.

Os mddulos dos quartos sdo constituidos por doze unidades, onde existem quatro tipologias,
sendo a tipologia 1 composta por quarto, cozinha / sala, espaco de distribuicdo / closet, instalacdo
sanitaria e mini spa. A tipologia 2 é formada por dois quartos, espaco de distribuicdo / closet,
instalacdo sanitaria e mini spa. A tipologia 3 é composta por quarto, cozinha / sala, espaco de
distribuicdo / closet e instalacdo sanitaria. A tipologia 4 é formada por dois quartos, espaco de

distribuicdo / closet e instalacdo sanitaria.

12
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No espaco exterior que foi intervencionado foi criada uma praga que serve de elemento central
de todos os elementos. Ao lado encontra-se a piscina exterior e um jardim pertencente ao Spa,
ambos se encontram perfeitamente enquadrados para tirar partido das vistas privilegiadas do

Solar e seus percursos pedonais e jardins.

6.2. Configuragao geométrica

O volume que alberga a recec¢do do visitante e a rece¢do da uva, implantado na cobertura da
Adega mostra uma forma volumétrica trapezoidal, resultado dos alinhamentos das plantas

inferiores.

O volume construido da Adega/Hotel apresenta uma planta com formas retangulares que se
interlacam e unem entre si. Devido ao facto de ser um edificio semienterrado, a forma retangular
e interlacada ndo é percetivel. Esta configuracdo resulta dos alinhamentos definidos pela
preexisténcia, pela centralidade do momento de entrada e pelos objetivos definidos para cada
espago, como por exemplo, o acesso direto ao terreno pelo Museu e pela sala de provas / catas
/ garrafeira ou a relagdo visual e formal da zona do hotel com o Solar. Pelo exterior a forma
volumétrica observdvel dd a entender que se trata de dois trapézios semienterrados. As
diferencas altimétricas que este volume apresenta é o resultado de uma inser¢do no terreno
respeitando as suas cotas originais. O facto de se encontrar semienterrado possibilitou uma maior
drea para vaos e também ajudou a uma maior preservacao das vinhas existentes, nas areas em

que foram removidas, parte delas puderam ser replantadas.

Os volumes dos mddulos dos quartos apresentam uma planta retangular e a sua volumetria
compdem-se pela forma de um paralelepipedo com um prisma triangular. Esta é uma das formas
usuais nas construcBes da casa tipica minhota. A fragmentacgdo e insercdo destes elementos no

terreno e no meio vegetal, tem como objetivo minimizar o impacto na leitura do conjunto.

13
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7. Caracterizacdo Tecnoldgica
. Elementos estruturais

Visto que o edificio principal da Adega e zona social do Hotel e os restantes edificios dos quartos
apresentam diferentes funcbes e geometrias, foram determinados dois tipos de soluces

estruturais distintas adequadas as suas necessidades.

Para o edificio principal recorreu-se a uma solucdo estrutural de paredes de betdo armado. As
espessuras usadas foram 0,50 cm nas paredes de contengdo de terras, 0,30 cm nas restantes
paredes estruturais exteriores, 0,20 cm e 0,30 nas paredes estruturais interiores. As lajes de
pavimento e cobertura tém uma espessura de 0,30 cm. Existem também alguns elementos em

estrutura metalica usados como elementos de divisdo dos vdos exteriores.

Esta solucdo foi adotada devido a trés fatores fundamentais, as suas caracteristicas estruturais
para edificios semienterrados, a sua inércia térmica, fundamental para conseguir temperaturas
baixas e estdveis nas adegas e o acabamento de betdo aparente, pretendido para os espacgos
interiores da Adega. Optou-se pelo uso de estrutura metdlica nalguns vaos exteriores para

garantir uma uniformidade estética entre as caixilharias e estes perfis.

Para os edificios dos mdédulos dos quartos a solugado escolhida foi a estrutura de madeira, nas
paredes e lajes de cobertura foram usados painéis de madeira laminada cruzada com espessuras
totais de 0,10 e 0,14 cm e pelo exterior vigas em madeira laminada com uma secgdo trapezoidal

de 0.47x 0,23 cm.

A principal razdo que levou a escolha desta solucdo deveu-se a premissa inicial de que seriam
usados o maximo possivel, os materiais locais de forma a tentar minimizar o impacto no terreno.
Conclui-se também que devido a pequena dimensdo destes mddulos, ndo seria necessario um
elemento estrutural tdo intrusivo como o betdo armado, no entanto, por razdes térmicas e de
impermeabilizacdo foi necessario implementar um embasamento de laje e sapatas neste

material.

. Coberturas

Com o objetivo de minimizar o impacto dos edificios propostos recorreu-se ao uso de coberturas
ajardinadas. Esta solucdo foi usada tanto no edificio principal como nos edificios dos quartos, com

a diferenca que nos mdédulos a cobertura é inclinada e ndo transitavel.

14
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No piso de acesso da Adega/Hotel, para além do uso desta solucdo, foi necessario executar parte
da cobertura em pavimento asfaltico com respetiva camada de estabilizacdo Tout-venant e
camada de regularizacao e enchimento, para realizar o percurso de acesso destinado aos veiculos
de transporte da matéria prima. Também foi realizado um pavimento de granito, para criar o
percurso pedonal de acesso a entrada da Adega/Hotel. As coberturas ajardinadas assentam nas
camadas regularizacdo, enchimento e impermeabilizacdo e sdo compostas por uma camada de

terra e revestimento vegetal.

Ainda neste local, o elemento construido acima da cota da rua, que alberga os momentos de
entrada no edificio, possui uma cobertura plana revestida a pedra godo e rufo de zinco pelo seu
perimetro e respetiva camada de regularizagdo e enchimento e impermeabilizag®es. Esta solucdo

foi adotada, por se tratar de uma cobertura ndo visivel e ndo acessivel.

Um piso abaixo, na cobertura da zona social do Hotel, esta é resolvida totalmente com cobertura
ajardinada, existindo um pequeno fosso no seu perimetro que serve para rebaixar a cota do
terreno e formar uma guarda de seguranca. Com o objetivo de conseguir uma nova plantacdo de
vinhas neste local foi garantida uma altura de terra vegetal suficiente para garantir o seu perfeito

crescimento.

Distingue-se a solucdo de cobertura ajardinada dos médulos dos quartos as restantes por ter uma
inclinacdo de 66%. A sua constituicdo prevé impermeabilizacdo anti raizes, manta
hidroabsorvente, uma estrutura hexagonal para suporte de terras, camada de terra vegetal e
tapete vegetal pré cultivado. Esta solugdo de cobertura foi adotada para este local para que estes
moddulos construidos tivessem o menor impacto possivel no terreno e se se dissimulasse pela

vinha.

. Paredes e Revestimentos Exteriores

Os panos de parede exteriores sdo constituidos em granito amarelo “Ponte de Lima” com corte
irregular e junta seca. Este material também forma todas as paredes de guarda do edificio.
Dependendo do local aplicado este material poderd ter espessuras de 0,15 e 0,20 cm. A sua
aplicacdo é feita como revestimento as paredes de betdo, quando este material é aplicado por
cima de aberturas dos vaos, este é suportado em parte por vigas de betdo armado e também por
perfis metdlicos. Nos edificios dos mdédulos este material é aplicado de igual forma com a

diferenca que o perimetro destas paredes é feito em cantaria de granito amarelo “Ponte de lima”.

15
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A escolha do granito como revestimento exterior da Adega/Hotel segue o propdsito inicial de

garantir o uso de materiais tipicos locais.

A complementar as paredes de granito, é aplicada uma portada em ripado de madeira termo
tratada em nogueira nacional. E aplicada uma estrutura perimetral 8 madeira, sendo esta
ocultada pelo pano de pedra exterior, nos casos onde a portada é fixa. O ripado tem uma secdo

de 4 x4 cm com espaco livre entre elas de 5 cm.

A intensdo para o uso desta solugdo é criar um ritmo de cheios e vazios, reproduzindo o padrao
das espremedoras das antigas adegas. O visitante terd uma perspetiva Unica sobre a propriedade

guando se encontrar no interior do edificio.

. Pavimentos

O pavimento da zona produtiva da adega sera executado em betdo afagado, de forma a garantir
uma superficie lisa, com pendentes e lavavel. O pavimento dos espacos recreativos da adega,
bem como parte da zona social do Hotel, serdo realizados em marmore “Branco lbiza” de
dimensdes 100 x 50 x 3 cm. A cor branca deste material foi o motivo que levou a sua escolha. O
branco da pedra contrasts com o castanho dos elementos em madeira, realcando-os. No
restaurante, spa, piscina, interior e exterior sera aplicado pavimento em deck de termo tratado
de madeira de nogueira. Nas areas técnicas, como cozinha e administracdo sera usada rezina

epoxi.

. Abertura de Vaos

Os vdos exteriores sdo de grande dimensdo e foram desenhados para garantir uma total abertura
entre remates de paredes, pavimento e tetos, conseguindo assim uma total emersdo na
propriedade. No edificio principal, as padieiras sdo executadas por vigas lintel de betdo armado
de forma a conseguir fixacdo para as caixilharias e portadas e também suporte para os panos de

pedra. Nos mddulos dos quartos a padieira é executada por uma vigas de madeira laminada.

As caixilharias porpostas terdo um acabamento em aluminio anodizado a cor natural, o mesmo
acabamento que a estrutura das portadas e a estrutura metdlica. Na zona da adega, as portadas
de madeira servem de revestimento e sdo aplicadas em todo o comprimento dos vados exteriores.

Na zona social do Hotel, somente os vdos do spa é que possuem portada.
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. Percursos

Como mencionado anteriormente, na cobertura de acesso ao edificio, apresentam-se dois
percursos com dois propdsitos distintos. Um deles é o percurso rodoviario que estd destinado ao
fluxo dos veiculos que transportam e descarregam a uva. Sera um trajeto que a sua intensidade
de uso vai estar centrada somente a alguns dias do ano, precisamente no fim das vindimas. Para
garantir o fluxo continuo e o ndo congestionamento dos veiculos, o percurso foi desenhado
linearmente, ao longo de toda a cobertura da Adega, permitindo criar um local para os veiculos
que se encontram em espera. Na época das vindimas, o percurso sera destinado somente aos

veiculos de descarga.

O segundo percurso é pedonal e destina-se a conexao entre os estacionamentos, a estrada do

edificio e a entrada que liga a cobertura ao terreno.

Ja no terreno foi desenhado um percurso que faz a transicdo entre as vinhas e a Adega/Hotel, de
forma a criar um pavimento de transicdo entre a terra vegetal e a pedra da praca. Servird como
local dos veiculos de apoio ao transporte dos hdspedes e garante também o acesso aos modulos

destinados a pessoas de mobilidade reduzida.

Os caminhos existentes na zona das vinhas foram mantidos ou retificados de forma garantir a
largura necessaria para o acesso aos veiculos de apoio a produgao e veiculos de transportes dos
hdspedes. Foram criados novos acessos aos maédulos, removendo somente as vinhas necessarias

e mantendo o pavimento em terra natural.

. Arranjos exteriores

Como referido anteriormente, serdo realizados na cobertura da Adega, o percurso de acesso em
asfalto, destinados aos veiculos de transporte da matéria prima, um percurso pedonal de acesso
a Adega/Hotel em granito amarelo “Ponte de Lima” com dimensdes 310 x 100 x 3 cm e areas

ajardinadas destinadas a relva e arvores Carvalho.

Nos pavimentos exteriores da praca e entrada do spa, foi usado o granito amarelo “Ponte de
lima” com pecas de dimensdes 100 x 50 x 3 cm. Os percursos que ligam a Adega aos dois médulos
preparados para pessoas com mobilidade reduzida, sdo executados em granito amarelo “Ponte
de Lima” de corte irregular. Este pavimento pretende ser premidvel e serd assente sem recurso

a argamassas estanques.
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. Opgdes de mobilidade / acessibilidades

Desde o inicio da concecdo do projeto que existiu a preocupacao de garantir a resolucdo dos
problemas relacionados com as acessibilidades. O visitante tem um papel integrante em quase
todos os espacos do edificio e era objetivo conseguir integra-lo no sistema produtivo. Partindo
deste principio, o projeto foi pensado e desenhado de forma a garantir largos acessos a quase
todos os locais destinados ao hospede. Foram criadas instalacdes sanitdrias adaptadas e

garantido um elevador com as medidas necessarias.

Os espacos de circulagdo terdo no minimo 2,00 m de largura livres de obstaculos. Os vaos
interiores terdo a largura util livre no minimo de 1,00 m. Os pavimentos interiores serdo

devidamente regulares, nivelados e com a devida aderéncia.

As soleiras de entrada do edificio principal e dos médulos destinados a pessoas com mobilidade

reduzida ndo serdo superiores a 2 cm de altura.

E garantida a rotacdo de 360° nas entradas para o edificio e rececBes, salas de espera, zonas de
circulacdo, instalagBes sanitarias, restaurante, bar, piscinas, spa, também os espacos da Adega,
salas recreativas e loja, zona de expedicdo, zona de fermentagdo superior e sala de reunides e

finalmente nos dois médulos destinados para este efeito.

O acesso ao edificio foi garantido desde o lugar de estacionamento, com a instalacdo de rampas
de transicdo entre o estacionamento e o passeio. O percurso exterior é nivelado, regular e com a

aderéncia ideal, de forma a evitar qualquer tipo de acidentes.

. lluminagdo natural e ventilagao

De forma a contrariar a pouca luz natural direta que o edificio principal recebe, devido ao facto
de que o edificio estd orientado para Norte e Nascente, foram criados os vdos de grande
dimensdo ao longo da fachada. Também foram pensados dois fossos na zona social do hotel de
forma a que se consiga a introducdo de luz de sul e poente e também a ventilagdo destes espacos.
Existem também trés claraboias, em espacos totalmente subterrados, uma na zona de circulagdo
desde a loja da Adega a zona social do Hotel, a segunda no laboratério e armazém de expedicdo

e a Ultima na zona de fermentacdo superior.

Nos quartos é garantida a entrada de luz natural, visto que estes modulos possuem em dois dos
seus lados abertura de vaos. Assim é garantido pelo menos um lado orientado para Nascente, Sul

ou Poente. Pelo exterior destes vdos existe 0 mesmo tipo de portada que no restante edificio.
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Tanto no edificio principal como nos mddulos, os vaos envidracados possuem sistema de
ventilacdo natural, de forma a evitar condensacles, pelo exterior as portadas garantem a

protecdo solar necessaria.

A ventilacdo natural dos espacos produtivos da Adega é garantida pelas grelhas de ventilagdo
localizadas na sala de refrigeracdo e também pelo tunel que liga o Monta-cargas da Adega ao

fosso da cozinha do restaurante.

. Solugdo térmica e acustica

O conforto térmico é assegurado através da aplicacdo de isolamento térmico poliestireno
extrudido de 40mm ou 40 + 40 mm aplicados nas paredes, tetos e pavimentos. Todos os
elementos serdo devidamente isolados segundo o projeto de execucdo de forma a garantir a
inexisténcia de pontes térmicas. Pela espessura das coberturas ajardinadas e por se tratar de um
edificio subterrado é garantida uma estabilizacdo das temperaturas. As caixilharias escolhidas

tém corte térmico e vidro triplo de forma a reduzir as perdas de energia.

Para o tratamento acustico é aplicada 1d de rocha de alta densidade com espessura de 100 mm

nos espacos que o necessitem, de forma a garantir uma melhor estanquidade do som.

. Solugbes de lluminagao artificial

As solucBes encontradas para resolver a iluminagdo interior dos espacos passa pela introducao
de pontos de luz embutidos ou suspensos, circulares ou em perfil linear retangular. Na Adega
serdo utilizados pontos de luz circulares e lineares embutidos nos tetos falsos existentes e nas

areas onde existe betdo aparente serdo utilizados os pontos de luz circulares e lineares suspensos.

Nos espacos da zona social do Hotel serdo usados pontos de luz circulares, lineares e fitas led de
embutir nos tetos falsos. Na zona do bar também serdo aplicados trés pontos de luz circulares

suspensos na zona do balcdo.

Nas zonas de circulacdo sdo aplicadas fitas led nos revestimentos e moveis de madeira de forma

luz de circulagdo.

Nas instala¢Oes sanitarias a iluminacdo serd ativada por sensores de movimento, de forma a

garantir uma utilizacdo conforma o nimero de pessoas no local, gerindo os gastos energéticos.

Nos modulos serdo usados pontos de luz circulares de embutir.
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Pelo exterior do edificio principal sera aplicada fita led na sanca de luz localizada entre as

cavilharias e as portadas de madeira.
Nas paredes exteriores dos fossos e piscina serdo colocados focos de iluminacédo.

Estdo definidas marcas, modelos e dimensdes da iluminagdo nas pecas desenhadas do projeto de

execugao.

. Equipamentos

A Adega serd equipada com o devido equipamento de fabrico e refrigeracao, de forma a obter
uma producdo de vinho verde de exceléncia. Serd instalada uma linha de engarrafamento, o
desengacador e esmagador, bombas de transporte da uva, filtro tangencial para a filtragem do
vinho, prensas pneumaticas, cubas de fermentacdo e refrigeracdo, Depdsito isotérmico de

estabilizacdo, filtros, bombas de refrigeracdo, bombas de impulsdo e equipamentos de frio.

Para a zona técnica do Hotel serdo instalados todos os equipamentos necessarios, como bancas

de cozinha, equipamentos para confecdo de comida e equipamentos de refrigeracgao.

Na decoracdo dos espacgos estdo previstos o mobilidrio mével e o mobilidrio fixo, balcGes de
rececdo, bar e spa, armarios, garrafeiras e estantes. Devera existir um projeto especifico para

estes elementos de forma a garantir a coeréncia com a restante proposta.
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. Lista de acabamentos

Paredes

=+ P.01 | Parede em betdo aparente

1P.02 | Parede em betdo / tijolo rebocado

- P.03 | Parede revestida a Granito amarelo "Ponte de Lima" (medida irregular)

P.04 | Parede revestida a marmore "Branco Ibiza" (100 x 50 x 3 cm)

P.05 | Parede revestida a madeira de nogueira / movel de madeira de nogueira

4 P .06 | Parede interior em gesso cartonado pintado a branco (2 placas de 1,3 cm de espessura)

1 1 1 1 P.O7 | Parede int. em gesso cartonado hidrofugo (2 placas x 1,3 em por face) revestida a pedra (2 cm)

E P.08 | Caixilharia em aluminio anodizado & cor natural e Vidro triplo

[y P 09 | Caixilharia interior em aluminio anodizado a cor natural

P.10 | Caixilh. em alum. anodizado a cor natural e Vidro triplo ¢f portada de madeira p/ exterior

LELELLEEECEEELEEEETLEEY Rl | Portada de madeira de nogueira termotratada”Lunawood/banema”(Esp. x Larg.- 4x4 cm)

pP.12 | P. em granito amarelo"Ponte de Lima" (irmegular), cunhas em cantaria (esp. x Larg.- 15x20 cm)

P.15 | Parede em tela armada de PVC (0.15 cm) (tanque de apoio a rega)
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Ch3o / Coberturas

| [ 1 [ [ 1 [ |C.01 I Pavimento em mérmore "Branco Ibiza"” (100 x 50 x 3 cm)

[ l [ l [ l [ l [ l [ l [ C.OZ' Pavimento em granito amarelo "Ponte de Lima" {100 x 50 x 3 cm)

C.03 I Pavimento em bet&o afagado a helicoptero

c.04 I Pav. deck termotratado "Lunawood/banema" madeira de nogueira {esp. x Larg - 2x12 cm)

_ C.05 I Degraus em madeira maciga de nogueira (Esp. x Larg.- 2 x 30 cm)

C.06 I Pavimento em resina epoxi autonivelante com acabamento em poliuretano

C.07 I Pavimento vegetal (relva)

Pavimento em granito irregular

Pavimento em betonilha de alta resisténcia (cor castanha)

Pavimento em tela armada de PVC {0.15 cm) (tanque de apoic a rega)

Pavimento em asfalto

Tetos
T.01 I Teto em bet3o aparente
g A R A e e
t!{,l v T.02 I Teto em em granito amarelo "Ponte de Lima" (100 x 50 x 3 cm)
] 1
T.03 I Teto falso em gesso cartonado pintado a branco mate (2 placas de 1,3 cm de espessura)
I I
= T.04 I Teto falso em gesso cartonado hidrofugo pintado a branco mate (2 placas 1,3 cm esp.)

2 T.05 I Teto em Ripado de madeira de nogueira (Esp. x Larg.- 3x8 cm)
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8. Areas de construgéo

Piso -2 - Espagos exteriores (Adega)

Areas Uteis

29 + 30 - Espaco exterior do Museu e Garrafeira | P. de vinhos

313.00 m?

Piso O # Piso 1 Areas Uteis Piso -2 (Zona social do Hotel) Areas Uteis
1 - Rece¢do da uva (Desengacadores / Esmagadores) 68.00 m? 39 - Distribuicdo (acesso a zona do Hotel) 86.00 m?
2 - Sala técnica 5.50 m? 40 - Distribuicdo (zona técnica) 65.00 m?
3 - Sala de controlo 10.00 m? 41 - Administragdo 28.00 m?
4 - Atrio | Recegdo (Adega e Hotel) 20.50 m 2 42 - Vestidrios e 1.S. (funcionérios femininos) 20.00 m?
5 - Vestibulo (escadas e elevador) 42.00 m? 43 - Vestidrios e I.S. (funciondrios masculinos) 20.00 m?
6 - Sala de espera 16.00 m? 44 - Cozinha (hotel e salas de catas da Adega) 94.00 m?
7 - Sala vistas 16.00 m? 45 - InstalagBes sanitarias (publico masculino) 19.00 m?
8 - InstalagBes sanitarias (Publico feminino) 2,50 m? 46 - InstalagBes sanitarias (publico feminino) 19.00 m?
9 - Instalagbes sanitarias (Publico masculino) 2.50 m? 47 - InstalagBes sanitarias (deficientes) 6.50 m?
10 - Instalagdes sanitarias (Deficientes) 5.50 m? 48 - Recegdo (quartos | restaurante | piscina) 85.50 m?
Piso 0 - Espagos exteriores Areas Uteis 49 - Biblioteca | sala de estar 65.00 m?
Estacionamentos (22 unidades) 3.00 m? 50 - Terrago | Fosso (biblioteca | sala de estar) 35.50 m?
Zonas ajardinadas 1219.00 m? 51 - Terragos | Fossos 90.00 m?
Percurso pedonal 318.00 m? 52 - Restaurante 137.00 m?
Percurso rodoviario 840.00 m* 53 -Bar 37.00 m?
54 - Copa (bar) 11.00 m?
Piso -1 Areas Uteis 55 - Distribuigdo (balnearios) 24.00 m?
5 - Vestibulo (escadas e elevador) 42.00 m? 56 - Sala de Apoio | Maquinaria (Piscina) 24.00 m?
11 - Distribuigdo 45.00 m? 57 - InstalagBes sanitarias (deficientes) 4.50 m?
12 - Provas + copa (sala de reunides) 36.00 m? 58 - Vestiarios e I.S. (publico masculino) 25.50 m?
13 - Sala de reunides 32.00 m? 59 - Vestiarios e I.S. (publico feminino) 29.00 m?
14 - InstalagBes sanitarias (sala de reunides) 9.00 m? 60 - Piscina interior 296.00 m?
15 - Vestiarios (funcionarios femininos) 10.50 m? 61 - Terrago | Fosso (piscina interior) 58.00 m?
16 - Vestiarios (funciondrios masculinos) 11.50 m? 62 - Banho turco | Sauna 7.00 m?
17.1 - InstalagBes sanitarias (funciondrios femininos) 5.50 m? 63 - Banheira de hidromassagem 12.00 m?
18.1 - InstalagBes sanitarias (funciondrios masculinos) 5.50 m? 64 - Maquinaria 10.00 m?
19 - Prensas 40.00 m? 65 - Rececdo (spa) 46.00 m?
20 - Cais de recegdo 220.00 m? 66 - Sala de apoio (recegdo do spa) 4.00 m?
21 - Zona de extragdo de residuos (bagaco) 23.00 m? 67 - InstalagBes sanitdrias (publico masculino) 3.50 m?
22 - Zona de fermentagdo superior (cubas) 283.00 m? 68 - Instalagbes sanitdrias (publico feminino) 3.50 m?
23 - Sala de refrigeragdo (Chiller + tanque pulmdo) 86.00 m? 69 - Distribuicdo 10.00 m?
24 - Zona de expedigdo + Monta cargas 150.00 m? 70 - Sala 1 (massagens) 19.00 m?
25 - Sala técnica 21.00 m? 71 - Terrago | Fosso (sala de massagens 1) 9.00 m?
Piso -1 - Espagos exteriores Areas Uteis 72 - Sala 2 (massagens) 19.00 m?
26 - Zona de expedigdo exterior 750.00 m? 73 - Terrago | Fosso (sala de massagens 2) 9.00 m?
27 - Terrago 222.00 m? 74 - Sala 3 (hidromassagem privada) 19.00 m?
75 - Sala 4 (hidromassagem + massagens) 19.00 m?
Piso -2 (Adega) Areas Uteis 76 - Distribuigio 5.00 m?
5 - Vestibulo (escadas e elevador) 42.00 m? 77 - Balnedrios e Inst. sanitarias (funcionarios spa) 18.00 m?
17.2 + 18.2 —Inst. sanitarias - zona de produgdo (funcionérios) 7.50 m? 78 - Sala de apoio | Maquinaria (spa) 35.00 m?
28 - Loja 102.00 m? 79 - Maquinaria (tanque de agua) 104.00 m?
29 - Museu 270.00 m? 80 - Tanque de dgua (apoio a produgdo vinicola) 470.00 m?
30 - Garrafeira | Prova de vinhos | Catas 215.00 m? Piso -2 - Espagos exteriores (Adega) Areas Uteis
31 - Zona inferior da fermentagdo (cubas) 607.00 m? 81 - Praga central 1300.00 m?
32 - Oficina | Armazém de consumiveis 52.00 m? 82 - Piscina exterior 678.00 m?
33 - Linha de engarrafamento 140.00 m? 83 - Entrada exterior (spa) 36.00 m?
34 - Laboratério (Endlogo) 80.00 m?
35 - Zona de garrafa cheia (estdgio) | Armazém de expedicdo 179.00 m? Total (Adega e zona social do Hotel) Areas
36 - Zona de expedicdo 190.00 m? Total da &rea (til interior 6137.00 m?
37 - Monta cargas (expedigdo do produto) 35.00 m? Total da area bruta de construgdo 7151.00 m?
38 - Tunel de ventilagdo / acesso a cozinha + Sala de Apoio 221.00 m? Total da area util exterior 5982.00 m?
39 - Distribuigdo (acesso a zona do Hotel) 43,00 m?
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Modulo Tipo 1 (5 Unidades)

Areas Uteis

Modulo Tipo 3 (1 Unidade)

Areas Uteis

1- Quarto 14.50 m? 1- Quarto 14.50 m?
2 - Distribuicdo 2.20 m? 2 - Distribuicdo 2.90 m?
3 - Instalag&o Sanitaria 5.60 m? 3 - Instalag&o Sanitéria 9.50 m?
4 - Jacuzzi 3.90 m? 4 - Sala + Kitchenette 14.50 m?
5 - Sala + Kitchenette 14.50 m? Total (Por unidade) Areas
Total (Por unidade) Areas Total da drea (til interior 41.40 m?
Total da area Util interior 40.70 m? Total da drea bruta de construgdo 54.00 m?
Total da area bruta de construgdo 54.00 m?

Modulo Tipo 2 (5 Unidades)

Areas Uteis

Modulo Tipo 4 (1 Unidade)

Areas Uteis

1-Quarto 1 + Quarto 2 29.00 m? 1-Quarto 1+ Quarto 2 29.00 m?
2 - Distribui¢do 2.20 m? 2 - Distribuicdo 2.90 m?
3 - Instalagdo Sanitaria 5.60 m? 3 - Instalagdo Sanitaria 9.50 m?
4 - Jacuzzi 3.90 m? Total (Por unidade) Areas
Total (Por unidade) Areas Total da érea Util interior 41.40 m?
Total da drea (til interior 40.70 m? Total da drea bruta de construgdo 54.00 m?
Total da area bruta de construgdo 54.00 m?
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CADERNO DE ENCARGOS | CONDIGOES TECNICAS GERAIS
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Capitulo 01 - Disposicdes Iniciais

Clausula 12 - Objeto

1- O presente caderno de encargos compreende as clausulas a incluir na execucdo das tarefas
necessarias ao projeto de arquitetura de “A Arquitetura nas adegas | o impacto do
enoturismo”, localizado na Quinta da Torre das Donas, lugar de Pica, freguesia de Vitorino

das donas — Ponte de Lima.

2- A empreitada tem por objeto a realizagdo dos trabalhos definidos, quanto a sua espécie,
quantidade e condic¢Bes técnicas de execucdo, no projeto de execugdo e neste caderno de

encargos.

3- O projeto a considerar para os efeitos do estabelecido no nimero anterior é definido na

cldusula 22.

4- As condicOes técnicas de execucdo dos trabalhos da empreitada sdo as deste caderno de

encargos.

Clausula 22 - Projeto

A execucdo da empreitada contempla, além de diversas pecas escritas, as seguintes pecas

desenhadas.

Pecas desenhadas:

1.01 - Planta de localizacdo - Existente | Esc. 1:2000

1.02 - Perfis do terreno - Existente | Esc. 1:500

2.01 — Planta de localizacdo - Proposta | | Esc. 1:2000

2.02 — Planta de Implantacdo — Arranjos exteriores | Esc. 1:500

2.03 - Planta de Apresentacdo — Cobertura | Esc. 1:200
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2.04 - Planta de Apresentacdo — Piso 1 | Esc. 1:200

2.05 - Planta de Apresentacdo — Piso O | Esc. 1:200

2.06 - Planta de Apresentagdo — Piso -1 | Esc. 1:200

2.07 - Planta de Apresentagdo — Piso -2 | Esc. 1:200

2.08 - Planta de Apresentacdo — Algados Nascente e Norte | Esc. 1:200
2.09 - Planta de Apresentacdo — Cortes AA, BB e CC | Esc. 1:200

2.10 - Planta de Apresentacdo — Cortes DD, EE e FF | Esc. 1:200

2.11 - Planta de Apresentacdo — Cortes GG, HH e Il | Esc. 1:200

3.01 - Planta de Apresentagdo — Plantas Mddulo 1 e 2 | Esc. 1:50

3.02 - Planta de Apresentacdo — Plantas Mddulo 3 e 4 | Esc. 1:50

3.03 - Planta de Apresentacdo — Algados e Cortes Modulo 1 | Esc. 1:50
3.04 - Planta de Apresentacdo — Alcados e Cortes Mddulo 2 | Esc. 1:50
4.01 - Planta de Toscos — Piso 0, Piso 1 e Modulo | Esc. 1:100 e 1:50
4.02 - Planta de Toscos — Piso -1 | Esc. 1:100

4.03 - Planta de Toscos — Piso -2 (Adega) | Esc. 1:100

4.04 - Planta de Toscos — Piso -2 (Hotel) | Esc. 1:100

5.01 - Planta de Acabamentos — Piso O e Piso 1 | Esc. 1:100

5.02 - Planta de Acabamentos — Piso -1 | Esc. 1:100

5.03 - Planta de Acabamentos — Piso -2 (Adega) | Esc. 1:100

5.04 - Planta de Acabamentos — Piso -2 (Hotel) | Esc. 1:100

5.05 - Planta de Acabamentos — Mdédulos | Esc. 1:50

6.01 —Vermelhos e Amarelos — Piso O | Esc. 1:500

6.02 — Vermelhos e Amarelos — Piso -1 | Esc. 1:500

6.03 —Vermelhos e Amarelos — Piso -2 | Esc. 1:500

6.04 —Vermelhos e Amarelos — Perfis | Esc. 1:500

7.01 — Planta de Tetos | lluminacdo — Piso O, Piso 1 e Mddulos | Esc. 1:100 e Esc. 1:50

7.02 — Planta de Tetos | lluminagcdo — Piso -1 | Esc. 1:100
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7.03 — Planta de Tetos | lluminagdo — Piso -2 (Adega) | Esc. 1:100

7.04 — Planta de Tetos | lluminacdo — Piso -2 (Hotel) | Esc. 1:100

8.01 — Pormenorizacdo | Corte Construtivo 1 | Esc. 1:20

8.02 — Pormenorizac¢do | Corte Construtivo 2 | Esc. 1:20

8.03 — Pormenorizac¢do | Corte Construtivo 3 | Esc. 1:20

8.04 — Pormenorizac¢do | Detalhes Construtivos | Esc. 1:10

9.01 — Mapa de Vdos — Serralharias exteriores — VE.01, VE.02 e PM.01 | Esc. 1:20
9.02 — Mapa de Vdos — Serralharias exteriores - VE.03 e PM.02 | Esc. 1:20

9.03 — Mapa de Vdos — Serralharias exteriores - VE.04 e VE.08 | Esc. 1:20

9.04 — Mapa de Vdos — Serralharias exteriores — PM.04, VE.09 e VE.10 | Esc. 1:20
9.05 — Mapa de Vdos — Serralharias exteriores — PM.05, VE.11 a VE.13 | Esc. 1:20
9.06 — Mapa de Vaos — Serralharias exteriores —VE.14 a VE.17 | Esc. 1:20

9.07 — Mapa de Vdos — Serralharias exteriores — PM.06, VE.18, CL.01, CL.02 e Gvh.01 | Esc. 1:20
9.08 — Mapa de Vdos — Serralharias interiores — VI.01 a VI.05 | Esc. 1:20

9.09 — Mapa de Vdos — Serralharias interiores — VI.06 a VI.10 | Esc. 1:20

9.10 — Mapa de Vdos — Serralharias interiores — PCF.01, Pv.01, G.01 e G.02 | Esc. 1:20 e 1:5
9.11 — Mapa de Vdos — Serralharias interiores — Escada e Guarda | Esc. 1:20 e 1:5
10.01 — Mapa de Vaos — Carpintarias — Pi.01 a Pi.05 | Esc. 1:20 e 1:5

11.01 — Plano de Acessibilidades — Piso -1, 0, 1 e Cobertura | Esc. 1:200

11.02 — Plano de Acessibilidades — Piso -2 | Esc. 1:200

11.03 — Plano de Acessibilidades — Mdédulos 3 e 4 | Esc. 1:50

12.01 — Representacdo tridimensional | Sem Escala

12.02 — Representacdo tridimensional | Sem Escala
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Clusula 32 - Lista de Quantidades e Pregos Unitdrios

1—Todos os elementos alusivos a Precos e Medicdes estardo incluidos na sec¢do 1.4 - Medicdes

e Orcamentos deste Caderno de Encargos referente ao Projeto.

2 - O orcamento deve incluir todas as tarefas inerentes a execucdo dos respetivos trabalhos, bem
como andaimes, plataformas, material de protecdo, transporte para a obra e dentro da obra,

cargas e descargas, fornecimento de telas finais, testes e ensaios e os custos do estaleiro.

Clausula 42 - Materiais e Técnicas de Execugdo

1 - Os materiais e técnicas de execucdo a utilizar na obra, devem respeitar tudo aquilo que a seu
respeito se refere nas Especifica¢g®es incluidas no ponto 1.4_Condi¢des Técnicas Especiais deste
Caderno de Encargos.

2— A execucdo dos diversos trabalhos deverdo respeitar todas as pecas desenhadas do projeto.

3 — Os elementos cuja qualidade ndo seja referenciada ou materiais cuja marca comercial ou
carateristicas técnicas ndo seja referida no projeto deverdo ser definidas pelo autor do projeto.

4 — Caso proposto, serd permitida a alteracdo de marca dos materiais devendo os mesmos
apresentar qualidade semelhante e deverdo ser aprovados pelo autor do projeto e autoridades
de fiscalizacdo da obra.

5 — Todos os elementos, materiais ou processos construtivos que ndo estejam especificados no
projeto deverdo ser previamente discutidos e aprovados pelo autor do projeto e empreiteiro.

6 — Todos os elementos que ndo estejam especificamente definidos e que necessitem de
especificacBes, deverdo ser definidos pelo autor do projeto e o empreiteiro mediante
informacdes e notificacGes por escrito da empresa responsavel pelo material.

7 — No final dos trabalhos, todos os elementos deverdo ser limpos e apresentar um acabamento

pretendido e em consonancia com o projeto.

Clausula 52 — Implantacgdo

1 - A implantacdo da obra serd feita pelo Empreiteiro, a partir dos elementos do projeto e de

outros que eventualmente lhe venham a ser fornecidos pela Fiscalizacdo. Sé depois da
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fiscalizacdo se ter pronunciado por escrito, poderd a implantacdo feita pelo Empreiteiro ser

considerada definitiva e s entdo ele podera iniciar os trabalhos.

Clausula 62 - Estaleiro de Obra

A preparacdao, montagem e desmontagem do estaleiro para execucdo da obra devera incluir as

seguintes etapas:

- Montagem e desmontagem de maquinas;

- Montagem e desmontagem de instalagBes provisérias do pessoal, redes provisérias de

abastecimento de dguas, saneamento e eletricidade;

- Montagem e desmontagem de instala¢des provisdérias da fiscalizagdo;

- Vedacdo do recinto da obra, com tapume em madeira ou metdlico pintado e estrutura em
tubular revestido a tecido serapilheira ou similar, nos moldes impostos pela legislacdo e pelo dono

de obra, de modo a oferecer a necessaria privacidade da obra;

- Tomada de conhecimento, pelo empreiteiro, do estado atual das instalagcdes, nomeadamente
0S acessos, ja que se prevé que elas lhe serdo entregues como se encontram, ndo sendo aceites
reclamacgBes do empreiteiro, baseadas na falta de conhecimento do estado atual do terreno, ou
de quaisquer trabalhos a realizar, pelo que este deverd, no local, fazer os reconhecimentos ou

levantamentos necessarios a elaboracdo da sua proposta;

- Obtencgdo de todas as licencas e autoriza¢cSes junto dos departamentos respetivos da Camara

Municipal, Servicos Municipalizados e outros;

- Eventuais indemnizacdes a terceiros por danos ou estragos provocados durante a realizacdo dos

trabalhos;

- Manutencdo e garantia das condicdes de acessibilidade em todas as circunstancias e durante o

tempo que durar a obra;

- Colocacdo de placa com identificacdo do dono da obra, projetista, empreiteiro e demais

elementos exigidos pelas autoridades respetivas.
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- Todos os demais trabalhos preparatdrios necessarios que se tornem indispensaveis para o

correto cumprimento do objetivo da empreitada;

- Apresentacdo, no inicio dos trabalhos e no prazo maximo de quinze dias de todas as amostras

dos materiais a aplicar;

- Toda e qualquer alteracdo, adaptacdo ou alternativa ao projeto ndo podera ser executada pelo

empreiteiro sem o acordo prévio e por escrito com o autor do projeto;

- Durante o periodo de execucdo da obra, o empreiteiro serd responsavel pela manutengdo e
conservagdo de todos os percursos alternativos, de acordo com as indicagcdes dos servigcos

competentes;

- O empreiteiro serd responsavel pelo fornecimento de meios, equipamentos e quaisquer outros
elementos que sejam solicitados pela fiscalizacdo, nomeadamente instalagdes, equipamento
informatico, material de escritério e de comunicac¢des, consumiveis, cobertura fotografica, e ou

video, entre outros;

- O empreiteiro deve cumprir na integra o estipulado no Plano de Seguranga e Saude e Plano de

Gestdo Ambiental.

Clausula 72 - Amostras e Modelos

1 - Durante o desenvolvimento da obra, serd necessario, numa fase prévia a sua aplicagdo,
elaborar amostras e modelos de todos os materiais, acabamentos e elementos de construcado
(Carpintarias, armaduras de iluminacdo, pinturas, rebocos, etc.) a utilizar. Todos os modelos e

amostras devem ser aprovados pelas autoridades competentes.

2 - As diversas amostras e modelos deverdo ser a escala natural e deverdo ser testadas de forma
a perceber o seu comportamento. Os diversos testes e opcdes deverdo ser aprovados por escrito
e em seguida comunicados ao empreiteiro que ndo podera iniciar qualguer trabalho antes da

aprovacao final.
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3 - Quando o dono da obra tiver duvidas sobre a qualidade dos trabalhos, pode tornar obrigatéria
a realizacdo de quaisquer outros ensaios além dos previstos, acordando previamente, se

necessario, com o empreiteiro sobre as regras de decisdo a adotar.

4 - Se os resultados dos ensaios referidos no nimero anterior ndo se mostrarem insatisfatérios e
as deficiéncias encontradas forem da responsabilidade do empreiteiro, as despesas com o0s
mesmos ensaios e com a reparacdo daquelas deficiéncias ficardo a seu cargo, sendo, no caso

contrario, de conta do dono da obra.

Capitulo 02 - ObrigacGes do Empreiteiro

Clausula 82 - Preparacdo e planeamento da execugdo da obra

1 -0 empreiteiro é o responsavel:

a) Pela preparacdo, planeamento e coordenacdo de todos os trabalhos da empreitada, ainda que
em caso de subcontratacdo, bem como pela preparagdo, planeamento e execuc¢do dos trabalhos
necessarios a aplicacdo, em geral, das normas sobre seguranca, higiene e sadde no trabalho
vigentes e, em particular, das medidas consignadas no Plano de Seguranca e Saude e no plano de

prevencdo e gestdo de residuos de construcdo, escavacdo e demolicdo;

b) Perante as entidades fiscalizadoras, pela preparacdo, planeamento e coordenacdo dos
trabalhos necessarios a aplicacdo das medidas sobre seguranca, higiene e salde no trabalho em

vigor.

c) Por todas as licengas, aprovacdes, certificacbes e contactos necessarios a entrada em
funcionamento de todas as instalacGes integradas na obra. Antes da entrada em funcionamento,

todos os elementos deverdo ser inspecionados pela fiscalizacdo da obra.

2 — A disponibilizacdo e o fornecimento de todos os meios necessarios para a realizacdo da obra
e dos trabalhos preparatdérios ou acessérios, incluindo os materiais e os meios humanos, técnicos

e equipamentos, compete ao empreiteiro.

3 — O empreiteiro realiza todos os trabalhos que, pela sua natureza, por exigéncia legal ou
segundo o uso corrente, sejam considerados como preparatérios ou acessorios a execucdo da

obra.
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Clausula 92 - Prazo de Execugdo da Empreitada

1 -0 prazo de execucdo serd especificado na calendarizacdo da obra.

2 — A execucdo dos trabalhos inicia-se no prazo de 30 dias ap6s a data da celebracdo do Contrato.

3 - A requerimento do empreiteiro, devidamente fundamentado, o dono da obra poderd

conceder uma prorrogacdo do prazo global ou dos prazos parciais de execu¢do da empreitada.

4 - O requerimento previsto na cldusula anterior deverd ser acompanhado dos novos planos de
trabalhos e de pagamentos, com indicagdo, em pormenor, das quantidades de mado-de-obra e do

equipamento necessario ao seu cumprimento.

5 — Quando haja lugar a execucdo de trabalhos a mais, o prazo de execuc¢do da obra é

proporcionalmente prorrogado segundo os seguintes termos:

a) Tratando-se de trabalhos da mesma espécie de outros previstos no contrato e a executar em
condi¢Bes semelhantes, sdo aplicdveis os prazos parciais de execugdo previstos no plano de

trabalhos para essa espécie de trabalhos;

b) Tratando-se de trabalhos de espécie diferente ou da mesma espécie de outros previstos no
contrato, mas a executar em condi¢des diferentes, deve o empreiteiro apresentar uma proposta
de prazo de execucgdo no prazo de 10 dias a contar da data da notificagcdo da ordem de execucdo

dos mesmos.

Clausula 102 - CondicOes Gerais de Execugao dos Trabalhos

1- A obra deve ser executada de acordo com as regras da arte e em perfeita conformidade com
o projeto, com este Caderno de Encargos, medicdes e orcamento, pecas desenhadas e outras
pecas contratualmente estipuladas, de modo a assegurarem-se as caracteristicas de resisténcia,

durabilidade e funcionamento especificadas nos mesmos documentos.

2 — Os trabalhos incluidos correspondem a totalidade da qualificacdo da empresa instaladora,

logo, deve ser incluido na proposta todos os materiais e respetivos acessorio, mao-de-obra, meios
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auxiliares e todos os elementos necessarios a instalacdo, de forma que o resultado final apresente
as caracteristicas descritas na Memoria Descritiva, Condi¢cBes Técnicas Especiais e Pecas

desenhadas.

3 - Relativamente as técnicas construtivas a adotar, fica o empreiteiro obrigado a seguir, no que
seja aplicavel aos trabalhos a realizar, o conjunto de prescricdes técnicas definidas nos termos da

Clausula 22.

4 - O empreiteiro pode propor ao dono da obra a substituicdo dos métodos e técnicas de
construgdo ou dos materiais previstos neste caderno de encargos e no projeto por outros que
considere mais adequados, sem prejuizo da obtenc¢do das caracteristicas finais especificadas para
a obra e apresentando por escrito as alteragdes propostas e uma proposta em desenho. As

propostas deverdo ser aprovadas pelo autor do projeto.

5 — E da responsabilidade da empresa instaladora a execucdo da instalacdo dos diversos
elementos, incluindo o termo de responsabilidade para a execugdo dos trabalhos, assim como a

colocacdo em funcionamento e a entrega de manuais sumarios de instrucdes.

6 — A empresa instaladora ird colaborar com os diversos colaboradores de forma que exista uma

boa colaboragdo entre as varias diversas entidades responsaveis pelas varias instalacées.

Clausula 112 - Erros ou OmissGes do Projeto e de Outros Documentos

1- O empreiteiro deve comunicar ao diretor de fiscalizacdo da obra quaisquer erros ou omissdes
dos elementos da solucdo da obra por que se rege a execucdo dos trabalhos, bem como das

ordens, avisos e notificacGes recebidas.

2 - O empreiteiro tem a obrigacdo de executar todos os trabalhos de suprimento de erros e
omissBes que lhe sejam ordenados pelo autor do projeto, o qual deve entregar ao empreiteiro

todos os elementos necessarios para esse efeito.

3-0 autor do projeto é responsavel pelos trabalhos de correcdo dos erros e omissées resultantes

dos elementos que tenham sido por si elaborados.
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Clausula 122 - MengGes Obrigatdrias no Local dos Trabalhos

1 - Sem prejuizo do cumprimento das obrigacGes decorrentes da legislacdo em vigor, o
empreiteiro deve afixar no local de trabalho, de forma visivel, a identificacdo da obra, do dono da

obra, do empreiteiro, entre outros.

2 — O empreiteiro deve ter patente no local da obra, em bom estado de conservacao, o livro de
registo da obra e um exemplar do projeto, do caderno de encargos, do clausulado contratual e
dos demais documentos a respeitar na execucdo da empreitada, com as alteragBes que neles

hajam sido introduzidas.

3 — O empreiteiro obriga-se também a ter patente no local da obra o hordrio de trabalho em
vigor, bem como a manter a disposicdo de todos os interessados o texto dos contratos coletivos

de trabalho aplicaveis.

4 — No estaleiro de apoio da obra devem igualmente estar patentes os elementos do projeto

respeitantes aos trabalhos ai em curso.

Clausula 132 - Obrigacdes Gerais

1 - S3o da exclusiva responsabilidade do empreiteiro as obrigacdes relativas ao pessoal

empregado na execucdo da empreitada, a sua aptiddo profissional e a sua disciplina.

2 - O empreiteiro deve manter a boa ordem no local dos trabalhos, devendo retirar do local, por
sua iniciativa ou imediatamente apds ordem do dono da obra, o pessoal que haja tido
comportamento perturbador dos trabalhos, designadamente por menor probidade no
desempenho dos respetivos deveres, por indisciplina ou por desrespeito de representantes ou

agentes do dono da obra, do empreiteiro, dos subempreiteiros ou de terceiros.

3 — A assisténcia ao pessoal serd da responsabilidade do empreiteiro, assim como todos os
encargos resultantes da aplicacdo das leis de seguranca, em particular a seccdo referente ao

Seguro de Trabalho.

4 — 0 empreiteiro devera prestar a assisténcia necessaria ao pessoal, vitima de qualguer acidente

ocorrido no local de trabalho.
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5 - As quantidades e a qualificacdo profissional da mao-de-obra aplicada na empreitada deverdo

estar de acordo com as necessidades dos trabalhos, tendo em conta o respetivo plano.

6 — E da responsabilidade do empreiteiro o cumprimento da legislacdo em vigor sobre Trabalho,

Seguranca Social, Seguros, Saldrios, entre outros, referentes ao pessoal relacionado com a obra.

Clausula 142 - Seguranga, higiene e salde no trabalho

1 - O empreiteiro fica sujeito ao cumprimento das disposi¢es legais e regulamentares em vigor
sobre seguranca, higiene e saude no trabalho relativamente a todo o pessoal empregado na obra,

ocorrendo por sua conta 0s encargos que resultem do cumprimento de tais obrigac¢des.

2 - O empreiteiro é ainda obrigado a acautelar, em conformidade com as disposicdes legais e
regulamentares aplicdveis, a vida e a seguranca do pessoal empregado na obra e a prestar-lhe a

assisténcia médica de que careca por motivo de acidente no trabalho.

3 - Em caso de negligéncia do empreiteiro no cumprimento das obrigacdes estabelecidas nos
ndmeros anteriores, o diretor da fiscalizagdo da obra pode tomar, as providéncias que se revelem

necessarias.

4 - Antes do inicio dos trabalhos e, posteriormente, sempre que o diretor da fiscalizagdo da obra
0 exija, o empreiteiro apresenta, apdlices de seguro contra acidentes de trabalho relativamente

a todo o pessoal empregado na obra.

5 - O empreiteiro responde, a qualquer momento, perante o diretor da fiscalizacdo da

obra, pela observancia das obrigacBes previstas nos nimeros anteriores, relativamente a todo o

pessoal empregado na obra.
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Capitulo 03 - Obrigacdes do Promotor ou Dono da Obra

Cldusula 152 - Prego e Condig8es de Pagamento

1 — Deverd ser realizada pelo dono da obra ao construtor o pagamento de uma quantia inicial

acordada no contrato de forma a iniciar os trabalhos.

2 — Em principio, os pagamentos a efetuar pelo dono da obra tém uma periodicidade mensal,

sendo o seu montante determinado por medi¢cdes mensais.

3—-Emregra, os pagamentos sdao efetuados no prazo de 30 dias, com o limite maximo de 60 dias,

apos a apresentacao da respetiva fatura.

4 — As faturas e os respetivos autos de medicdo sdo elaborados de acordo com o modelo e

respetivas instrugdes fornecidas pelo diretor da fiscalizacdo da obra.

5—No caso de falta de apresentacdo de alguma fatura em virtude de divergéncias entre o diretor
da fiscalizacdo da obra e o empreiteiro quanto ao seu contetdo, deve aquele devolver a fatura
ao empreiteiro, para que este elabore uma fatura com os valores aceites pelo diretor da

fiscalizacdo da obra e uma outra com os valores por este ndo aprovados.

6 - O pagamento dos trabalhos a mais e dos trabalhos de suprimento de erros e omissdes é feito
nos termos previstos nos numeros anteriores, mas com base nos precos que lhes forem, em cada

caso, especificamente aplicaveis.
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Capitulo 04 - Representacdo das Partes e Controlo da Execucao

Cldusula 162 - Representacdo do Empreiteiro

1 - O empreiteiro poderd, sob reserva de aceitacdo pelo dono da obra, confiar a direcdo técnica

da empreitada a um diretor de obra com a qualificacdo minima de Engenheiro Técnico.

2 - Apods a assinatura do contrato, o empreiteiro confirmard, por escrito, o nome do diretor da
obra, indicando a sua qualificagdo técnica. Esta informagdo serd acompanhada por uma
declaragao subscrita pelo técnico designado, assumindo a responsabilidade pela dire¢do técnica

da obra e comprometendo-se a desempenhar essa fungdo com competéncia e assiduidade.

3 - O diretor técnico da empreitada deverd acompanhar assiduamente os trabalhos e estar

presente no local da obra sempre que para tal seja convocado.

5 - O dono da obra poderd impor a substituicdo do diretor técnico da empreitada, devendo a

ordem respetiva ser fundamentada por escrito.

6 - O empreiteiro ou o seu representante permanecerd no local da obra durante a sua execucdo,
devendo estar habilitado a responder perante o diretor da fiscalizacdo da obra sobre o

desenvolvimento dos trabalhos.

Clausula 172 - Representacdo do Dono da Obra

1 - Durante a execuc¢do, o dono da obra é representado por um diretor de fiscalizagcdo da obra,
salvo nas matérias que, em virtude da lei ou de estipulacdo distinta no Caderno de Encargos ou

no Contrato, se estabeleca diferente mecanismo de representacdo.

2 - O dono da obra notifica o empreiteiro da identidade do diretor de fiscalizacdo da obra que
designe para a fiscalizacdo local dos trabalhos, até a data da consignacdo ou da primeira

consignacdo parcial.

3 - O diretor de fiscalizacdo da obra tem poderes de representacdo do dono da obra em todas as
matérias relevantes para a execucdo dos trabalhos, nomeadamente para resolver todas as
questdes que lhe sejam postas pelo empreiteiro nesse ambito, excetuando as matérias de

modificacdo, resolucdo ou revogacdo do Contrato.
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Cldusula 182 - Livro de registo de obra

1 - O empreiteiro deverd organizar um registo da obra, em livro adequado, com as folhas
numeradas e rubricadas por si e pelo diretor da fiscalizacdo da obra, contendo uma informacao
sistematica e de facil consulta dos acontecimentos mais importantes relacionados com a

execucdo dos trabalhos.

3 - 0O livro de registo ficara patente no local da obra, ao cuidado do diretor da obra, que o devera
apresentar sempre que solicitado pelo diretor da fiscalizagdo da obra ou por entidades oficiais

com jurisdicao sobre os trabalhos.

Capitulo 05 - Rececdo e Liquidacdo da Obra

Clausula 192 — Inspe¢0es

1 -0 Autor do Projeto, Dono de Obra e Entidade Fiscalizadora poderdo realizar inspe¢des que se
considerem necessarias na obra, fabrica ou laboratdério, nos quais sejam executados trabalhos

relacionados com a obra em curso.

2 — A verificacdo da qualidade e comportamento dos diversos materiais a utilizar pode necessitar
a deslocacdo dos responsdveis (Autor do Projeto, Fiscalizagdo, entre outros) fora do recinto da

obra sendo a deslocacgdo da responsabilidade da empresa instaladora responsavel pelo material.

Clausula 202 - Recec¢do Provisdria

1 — A rececdo proviséria da obra depende da realizagcdo de vistoria, que deve ser efetuada logo
apods a conclusdo do total ou parte da obra, mediante solicitacdo do empreiteiro ou por iniciativa
do dono da obra, tendo em conta o termo final do prazo total ou dos prazos parciais de execugdo

da obra.

2 — Na eventualidade de serem identificados defeitos da obra que impecam a sua rececdo
provisodria, esta é efetuada relativamente a toda a extensdo da obra que ndo seja objeto de

deficiéncia.

3 — 0 procedimento de rececdo provisoria deverd obedecer a normativa em vigor.
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Clausula 212 - Prazo de Garantia

1- O prazo de garantia pode variar de acordo com o defeito da obra, nos seguintes termos:

a) 10 anos, no caso de defeitos relativos a elementos construtivos estruturais;

b) 5 anos, no caso de defeitos relacionados com os elementos construtivos ndo estruturais ou a

instalacdes técnicas;

¢) 2 anos, no caso de defeitos relacionados com os equipamentos afetos a obra, mas dela

autonomizaveis.

2 - Caso tenham ocorrido rece¢8es provisorias parcelares, o prazo de garantia fixado nos termos
do numero anterior é igualmente aplicavel a cada uma das partes da obra que tenham sido

recebidas pelo dono da obra.

3 - Durante o prazo de garantia o empreiteiro é obrigado a fazer, a sua custa, as substituicdes de
materiais ou equipamentos e a executar todos os trabalhos de reparacdo que sejam

indispensaveis para assegurar a perfeicdo e o uso normal da obra nas condi¢cdes previstas.

4 —Ndo serdo incluidos na garantia, os trabalhos de conservacdo que derivem do uso

normal da obra ou de desgaste e depreciacdo normais consequentes da sua utilizacdo para os

fins a que se destina.

Clausula 222 - Rececdo Definitiva

1 - No final dos prazos de garantia previstos na cldusula anterior, é realizada uma nova vistoria a

obra para efeitos de rececao definitiva.

2 — Se a vistoria referida no nimero um permitir verificar que a obra se encontra em boas

condicBes de funcionamento, esta sera definitivamente recebida.

3 — Arececdo definitiva depende da verificacdo cumulativa dos seguintes pressupostos:
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a) Funcionalidade regular, no termo do periodo de garantia, em condicdes normais de
exploracdo, operacdo ou utilizacdo da obra e respetivos equipamentos, de forma que cumpram

todas as exigéncias contratualmente previstas;

b) Cumprimento, pelo empreiteiro, de todas as obrigacdes decorrentes do periodo de garantia

relativamente a totalidade ou a parte da obra a receber.

4 — No caso da vistoria referida no n2 1 permitir detetar deficiéncias, deterioracdes, indicios de
ruina ou falta de solidez, da responsabilidade do empreiteiro, ou a nao verificagdo dos
pressupostos previstos no nimero anterior, o dono da obra fixa o prazo para a sua corre¢do dos
problemas detetados por parte do empreiteiro, findo o qual serd fixado o prazo para a realizagdo

de uma nova vistoria.

Capitulo 06 - Disposicdes Finais

Clausula 232 - Deveres de Informagdo

1 — Cada uma das partes deve informar de imediato a outra sobre quaisquer circunstancias que
cheguem ao seu conhecimento e que possam afetar os respetivos interesses na execugdo do

Contrato.

2 — Os diversos intervenientes devem avisar de imediato os restantes organismos responsaveis
de qualquer circunstancia que previsivelmente impeca o cumprimento de qualquer uma das suas

obrigacGes.

Clausula 242 - Subcontratacdo e Cessdo da Posicdo Contratual

1 — O empreiteiro pode subcontratar as entidades identificadas na proposta adjudicada, desde

gue se encontrem cumpridos os requisitos necessarios.

2 - Todos os subcontratos devem ser celebrados por escrito e conter os elementos previstos na

legislacdo em vigor, devendo ser especificados os trabalhos a realizar.

3- O empreiteiro obriga-se a tomar as providéncias indicadas pelo diretor da fiscalizacdo da obra
para que este, em qualguer momento, possa distinguir o pessoal do empreiteiro do pessoal dos

subempreiteiros presentes na obra.
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4 — No prazo de cinco dias apds a celebracdo de cada contrato de subempreitada, o empreiteiro

deve comunicar por escrito o facto ao dono da obra, remetendo-lhe cdpia do contrato em causa.

5 - A responsabilidade pelo exato e pontual cumprimento de todas as obrigacdes contratuais é

do empreiteiro, ainda que as mesmas sejam cumpridas por recurso a subempreiteiros.

Clausula 252 - Legislagdo Aplicavel

Todos os elementos previstos no Caderno de encargos deverdo respeitar e aplicar a Legislacdo
em vigor nas diferentes especialidades e deverdo reger-se pelos principios da boa pratica

profissional.
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CADERNO DE ENCARGOS | CONDICOES TECNICAS ESPECIAIS
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Capitulo 1 — Trabalhos preparatérios iniciais

1.1 - Montagem, utilizacdo e desmontagem do estaleiro
| — Critério de medigdo

Medicdo por valor global (vg).

Il — Descrigdo do artigo

Encontram-se compreendidos no prego deste artigo todos os trabalhos e fornecimentos
necessarios a sua boa execuc¢do e aplicacdo, salientando-se de entre os trabalhos e fornecimentos

a efetuar, os que abaixo se indicam:

- InstalagBes para o pessoal de acordo com a legislagcdo em vigor, dispondo de vestidrios

equipados com armarios individuais, chuveiros e instalagdes sanitarias;

- InstalagBes para a fiscalizagdo equipadas com secretdria, cadeira reguldvel, mesa de
reunides para 6 pessoas com cadeiras, estante com arquivador A4, instala¢do sanitaria e

climatizacdo;

- Redes provisdrias de eletricidade, dgua potdvel e esgotos, ligadas as redes publicas de

eletricidade, abastecimento de dgua e saneamento;
- Custos das ligacdes de energia elétrica, telefones, dgua e esgotos;
- Custos de energia elétrica, telefones, dgua e taxas de esgotos;

- Vedacgdo do estaleiro com chapa metdlica, incluindo prumos e respetiva fundacdo,
portas de homem, portas para maquinas e viaturas e sinalizacdo vertical, Gestdo de
magquinas, ferramentas, andaimes, pranchas e todos os equipamentos a utilizar em obra,
sendo o respetivo custo direto e indireto afetado aos precos unitarios dos trabalhos em

que intervenham;
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1.2 —Vedagdo do local da obra

| — Critério de medigdo

Medicdo por valor global (vg).

Il — Descrigdo do artigo

Encontram-se compreendidos no preco deste artigo todos os trabalhos e fornecimentos
necessarios a sua boa execuc¢do e aplicacdo, salientando-se de entre os trabalhos e fornecimentos

a efetuar, os que abaixo se indicam:

- O local da obra serd vedado por rede ou chapa metalica intransponivel a pessoas

estranhas a obra;

- A barreira visual devera ser assegurada pela colocacdo de tela de malha plastica (rede

verde);

- Os acessos ao estaleiro deverdo ser assegurados por portdes da altura da vedacdo,

dotados de chave;

- Os locais de acesso ao estaleiro deverdo ser assinalados;

- Os acessos ao estaleiro deverdo ser controlados e condicionados ao pessoal afeto a

obra;

- As visitas deverdo ser sempre acompanhadas e equipadas com os EPI.
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1.3 —Implementagdo do plano de seguranca e saude
| — Critérios de medicdo

Medicdo por valor global (vg).

Il — Descri¢ao do artigo

Implementacdo em obra do plano de seguranca e saude tendo em conta o conjunto de normas
e procedimentos que visam a protecdao da integridade fisica e mental do trabalhador,
preservando-o dos riscos de salde inerentes as tarefas do cargo e ambiente fisico onde sdo

executadas, e também a seguranca do local da obra, da sua envolvente e dos acessos e serviddes.

1.4 — Implementagdao do plano de prevengdo e gestao dos residuos de construgao e

demolicdo (PPGRCD)

| — Critérios de medicdo
Medicdo por valor global (vg).
Il — Descrigao do artigo

Implementacdo em obra do Plano de Prevencdo e Gestdo dos Residuos da Construcdo e
Demolicdo com vista ao cumprimento do Decreto-Lei N2. 46/2008, de 12 de Margo, e ainda do

Decreto-Lei N2. 178/2006, de 5 de Setembro, com redacdo dada pelas posteriores atualizacGes.
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Capitulo 02 — Demolicdes e movimentos de terra

2.1 - Abate e remogdo de vinhas, arvores e vegetacdo
| — Critérios de medicdo

Medicdo por valor global (vg).

Il — Descrigdo do artigo

Encontram-se compreendidos no prego deste artigo todos os trabalhos e fornecimentos
necessarios a sua boa execuc¢do e aplicacdo, salientando-se de entre os trabalhos e fornecimentos

a efetuar, os que abaixo se indicam:
- Arranque das raizes;
- Aterro dos vazios remanescentes com material proveniente das escavages em obra;

- Carga, transporte, descarga e depdsito dos residuos a destino autorizado e eventuais

taxas de deposicdo por descarga.

2.2 - Demoligdes

| — Critérios de medicdo
Medicdo por valor global (vg).
Il — Descri¢do do artigo

Encontram-se compreendidos no preco deste artigo todos os trabalhos e fornecimentos
necessarios a sua boa execucdo e aplicacdo, salientando-se de entre os trabalhos e fornecimentos

a efetuar, os que abaixo se indicam:
- Demolicdo de muros ou de quaisquer outros elementos existentes no terreno;

- Carga, transporte, descarga e depdsito dos residuos a destino autorizado e eventuais

taxas de deposicdo por descarga;

- Aterro dos vazios remanescentes com material proveniente das escava¢des em obra.
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Il - Condi¢Ges técnicas

Entre as varias condicGes a que deve obedecer o trabalho indicado neste artigo mencionam-se,

como merecendo referéncia especial, as seguintes:

- Os trabalhos de demolicdo deverdo cumprir todas as normas de seguranca em vigor,

nomeadamente a legislacdo ambiental;

- O transporte dos residuos das demolicdes devera ser feito por tipo de material e
acompanhado de guia de transporte com a descricdo completa dos materiais

transportados e respetivas quantidades;

- Deverad ser feita a separac¢do de residuos produzidos nesta tarefa

2.3 — Movimentagdo de terras

| — Critérios de medigdo

Medicdo por valor global (vg).

Il — Descrigao do artigo

Encontram-se compreendidos no preco deste artigo todos os trabalhos e fornecimentos
necessarios a sua boa execucdo e aplicacdo, salientando-se de entre os trabalhos e fornecimentos

a efetuar, os que abaixo se indicam:

- Os trabalhos de escavacdo geral para implantacdo do edificio, incluindo remocdo e

transporte de sobrantes para local adequado.
- Os trabalhos de tanqueamento, entivagdes, escoamentos de dguas que possam existir.
- Movimentacdo de terras vegetais para armazenamento e posterior utilizacdo em obra.

- Execucgdo de aterros e devida compactagdo com terras provenientes das escavagdes.

Il - CondigGes técnicas

Entre as varias condicGes a que deve obedecer o trabalho indicado neste artigo mencionam-se,

como merecendo referéncia especial, as seguintes:
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- Os trabalhos de escavacdo deverdo cumprir todas as normas de seguranca em vigor,

nomeadamente a legislacdo ambiental;

- O transporte de terras devera ser acompanhado de guia de transporte com a descrigdo

completa dos material transportado e respetivas quantidades;
Capitulo 03 — Trabalhos preparatérios finais

3.1 - Execucdo de telas finais
| — Critérios de medigdo
Medigdo por valor global (vg).
Il — Descrigdo do artigo

Encontram-se compreendidos no prego deste artigo todos os trabalhos e fornecimentos
necessarios a sua boa execucdo e aplicacdo, salientando-se de entre os trabalhos e fornecimentos

a efetuar, os que abaixo se indicam:

- Desenho de telas finais de arquitetura e das infraestruturas do interior do limite da
intervencdo (Arquitetura, rede elétrica; redes de aguas, esgotos e pluviais; rede de

abastecimento de gas; redes de rega, etc.);
- Desenho das telas finais de arquitetura dos edificios;

- Desenho das telas finais da rede de drenagem de dguas residuais pluviais dos edificios,

executada; Desenho das telas finais da rede de abastecimento de agua potdvel,

- Desenho das telas finais da rede de drenagem de dguas residuais domésticas dos

edificios, executada;

- Desenho das telas finais da instalacdo elétrica;

- Desenho das telas finais da instalacdo de telecomunicacdes e rede estruturada;
- Desenho das telas finais da instalacdo de gas;

- Desenho das telas finais das instalacdes de AVAC;

- Fornecimento de um exemplar em formato papel e um exemplar em formato digital

(DWF) de todas as telas finais.
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3.2 - Limpeza geral do local de intervengdo e estaleiro

| — Critérios de medicdo

Medicdo por valor global (vg).

Il - Descrigdo do artigo

Encontram-se compreendidos no preco deste artigo todos os trabalhos e fornecimentos
necessarios a sua boa execuc¢do e aplicacdo, salientando-se de entre os trabalhos e fornecimentos

a efetuar, os que abaixo se indicam:

- Limpeza geral de toda a area da obra apds a conclusdo dos trabalhos, incluindo lavagem, se

necessaria;

- Limpeza geral das dreas envolventes a obra utilizadas na execuc¢do dos trabalhos;

- Pagamento de eventuais danos causados a terceiros;

- Manutencgdo da limpeza das dreas da obra ou dreas anexas que mantenham serviddo durante a

execucdo dos trabalhos;

- Limpeza e arrumacao do estaleiro durante o periodo de execucdo da obra.

3.3 — Limpeza geral do Edificio apds conclusdao da obra

| — Critérios de medicdo

Medicdo por valor global (vg).

Il - Descrigdo do artigo

Encontram-se compreendidos no preco deste artigo todos os trabalhos e fornecimentos
necessarios a sua boa execucdo e aplicacdo, salientando-se de entre os trabalhos e fornecimentos

a efetuar, os que abaixo se indicam:

- Limpeza geral de toda a drea da obra apds a conclusdo dos trabalhos, incluindo lavagem, se

necessaria;
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- Limpeza geral das areas envolventes a obra utilizadas na execugdo dos trabalhos;
- Pagamento de eventuais danos causados a terceiros;

- Manutencdo da limpeza das dreas da obra ou dreas anexas que mantenham serviddo durante a

execucdo dos trabalhos;

- Limpeza e arrumacao do estaleiro durante o periodo de execug¢do da obra.

Capitulo 04 — Paredes

4.1 — Paredes divisérias em tijolo perfurado
| — Critérios de medicdo

Medicdo por m2.

Il - Descrigdo do artigo

Encontram-se compreendidos no preco deste artigo todos os trabalhos e fornecimentos
necessarios a sua boa execucdo e aplicacdo, salientando-se de entre os trabalhos e fornecimentos

a efetuar, os que abaixo se indicam:

- O fornecimento de tijolo tradicional perfuradocom 11x19x29cme22x19x29cme

respetivo assentamento.

- O fornecimento e aplicacdo da argamassa de assentamento e reboco (nas ocasiGes

onde se aplique).

- O encadeamento dos diversos planos dos paramentos.
Il - CondigBes técnicas

Entre as vérias condicGes a que deve obedecer o trabalho indicado neste artigo mencionam-se,

como merecendo referéncia especial, as seguintes:
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- Estas paredes sdo constituidas por panos de tijolos perfurados de 11 e 22cm de

espessura.

- A argamassa de assentamento a empregar devera ter 320 quilos de cimento Portland

normal por metro clbico de argamassa (traco em volume de 1:4).

- No assentamento do tijolo, devera ter-se por norma que nos leitos e juntas a espessura

da argamassa ndo serd superiora 1 cm.

- As alvenarias em elevagdo deverdo ficar bem desempenadas e aprumadas, para que os
rebocos possam ser executados com o minimo de espessura compativel, ndo sendo

permitido encaixes.

4.2 — Paredes divisérias em gesso cartonado
| — Critérios de medicdo

Medicdo por m2.

Il - Descrigao do artigo

Encontram-se compreendidos no preco deste artigo todos os trabalhos e fornecimentos
necessarios a sua boa execucdo e aplicacdo, salientando-se de entre os trabalhos e fornecimentos

a efetuar, os que abaixo se indicam:

- O fornecimento e assentamento dos diversos elementos constituintes da parede, gesso

cartonado hidréfugo. Estrutura, fixagdes, massas de colagem e regularizacao.
- O corte, assentamento e ancoragem dos diversos elementos constituintes da parede.
- Os acessorios de ligagcdo e ancoragem necessarios a fixacdo dos elementos.

- Os elementos de remate necessdrios ao perfeito acabamento e isolamento acustico da

parede.
Il - CondigBes técnicas

Entre as varias condicGes a que deve obedecer o trabalho indicado neste artigo mencionam-se,

como merecendo referéncia especial, as seguintes:
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- Estas paredes sdo constituidas em placa dupla de gesso cartonado por cada face

(espessura da placa - 1,3 cm).

- Os locais de aparafusamento ndo devem estar distanciados em mais de 25cm. No caso
de placa dupla pode aparafusar-se a primeira placa a 75cm se a segunda for colocada no
mesmo dia, para evitar deformacdes. As juntas das placas de cada lado devem ser

emassadas com temperaturas nao inferiores a 102C.

- Colocar no interior das paredes placas de 13 de rocha de alta densidade com 30mm de

espessura.

4.3 — Paredes exteriores em granito amarelo “Ponte de Lima”
| — Critérios de medicdo

Medicdo por m2.

Il - Descrigdo do artigo

Encontram-se compreendidos no prego deste artigo todos os trabalhos e fornecimentos
necessarios a sua boa execucdo e aplicacdo, salientando-se de entre os trabalhos e fornecimentos

a efetuar, os que abaixo se indicam:

- O fornecimento dos diversos elementos constituintes da parede, alvenaria, cantaria em

granito amarelo “Ponte de Lima” e respetivo assentamento.
- O corte, assentamento e ancoragem dos elementos constituintes da parede.

- O fornecimento e aplicacdo da argamassa de assentamento.

- O encadeamento dos diversos panos dos paramentos.
Il - CondigBes técnicas

Entre as varias condicGes a que deve obedecer o trabalho indicado neste artigo mencionam-se,

como merecendo referéncia especial, as seguintes:
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- Estas paredes sdo constituidas por panos de alvenaria de granito amarelo “Ponte de
Lima” com 15 cm de espessura, largura e espessura com corte irregular. Nas
extremidades o remate é feito em cantaria de granito amarelo “Ponte de Lima” de 15cm
de espessura e 40 cm de largura, o cumprimento das pecas esta definido é varidvel e

encontra-se definido no projeto.

- A argamassa de assentamento a empregar devera ter 320 quilos de cimento Portland

normal por metro clbico de argamassa (traco em volume de 1:4).

- No assentamento da pedra, deverd ter-se por norma que nos leitos a espessura da
argamassa ndo sera superior a 1 cm e as juntas sdo secas, sendo finalizadas com a mesma

pedra de reduzidas dimensdes.

- As alvenarias em elevacdo deverdo ficar bem desempenadas e aprumadas, para que as

estruturas de madeira dos modulos possam ser e aplicadas nas melhores condi¢Ges.

Capitulo 05 — Estruturas

5.1 —Estrutura de betdo armado

| — Critérios de medigcdo

Medicdo por m3.

Il - Descrigdo do artigo

Encontram-se compreendidos no preco deste artigo todos os trabalhos e fornecimentos

necessarios a sua boa execucdo e aplicacdo, salientando-se de entre os trabalhos e fornecimentos

a efetuar, os que abaixo se indicam:

- O fornecimento e aplicagcdo dos diversos elementos constituintes da estrutura de betdo,
betdo de limpeza B15 (C12/15) para a base das sapatas, betdo B30 (C 30/37) com aco
A400NR para sapatas, betdo B25 (C25/30) e aco A400NR para as lajes, vigas e paredes,

telas asfélticas para a base do betdo de limpeza e laterais das sapatas.

- O fornecimento e aplicacdo e remocdo das cofragens.
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- O acabamento em betdo aparente pelo interior, nas ocasides onde se aplique.

- O aco deve ter textura homogénea, grao fino, ndo quebradico, isento de zincagens,
pintura argilas, 6leo, com ferrugem solta e apresentar as demais caracteristicas exigidas
pelo Regulamento de Estruturas de Betdo Armado e Pré-Esforcado (R.E.B.A.P.) e pelo

Euro cédigo 2 para um aco desta classe.

- Na fabricacdo do betdo o cimento a empregar serd tipo Portland. As caracteristicas
minimas de resisténcia, qualidade e condi¢do de fornecimento devem obedecer ao
estipulado no R.E.B.A.P. A areia e 0 godo a empregar serdo de natureza siliciosa ou
quartzosa, de grdo seco, anguloso e aspero ao taco, isenta de érgao decomposto, de
particulas de argila e areia ferruginosa, mica, sal marinho, matérias organicas ou outras

estranhas, sendo de preferéncia de ribeira.

- A brita a empregar sera de granito escolhido entre o mais duro, apresentar arestas vivas
e faces de fraturas recentes, ndo ter forma lamelar, ndo ter matérias estranhas

aderentes, ser limpa de terras.

- A dgua a empregar sera limpa, isenta de dleos, acidos, alcalis, sal marinho, substancias

organicas e quaisquer outras impurezas.

Il - CondicGes técnicas

Entre as vdrias condi¢cGes a que deve obedecer o trabalho indicado neste artigo mencionam-se,

como merecendo referéncia especial, as seguintes:

- Afabricacdo do betdo é da responsabilidade do empreiteiro, podendo este utilizar betdo
pronto ou fabricd-lo em obra. De qualguer modo este deverd sempre ter as
caracteristicas exigidas pelo Regulamento de Estruturas de Betdo Armado e Pré-
Esforcado (R.E.B.A.P.) e pelo Eurocédigo 2 para os bet8es das classes B15 (C12/15), B25
(C25/30) e B30 (C 30/37.

- Para se certificar da qualidade do betdo utilizado o empreiteiro deve realizar, ou mandar
realizar, ensaios que permitam verificar as caracteristicas do mesmo. Estes ensaios

podem também ser pedidos pelo técnico responsavel em qualquer altura da betonagem.

62



Da Adega para o Hotel | Arquitetura e Enoturismo

Recobrimento das armaduras

- O recobrimento das armaduras nunca podera ser inferior ao estipulado no projeto, de
modo a assegurar a transmissao de forcas de aderéncia, impedir o destaque do betdo e
assegurara a protecao das armaduras contrafogo e corrosdo. Para tal deve o empreiteiro

tomar as providéncias necessarias.

Curvaturas admissiveis

- Deve o empreiteiro respeitar, na dobragem dos vardes, as prescricdes para 0s raios
minimos de curvatura presentes no R.E.B.A.P. Deve observar ainda as indicag8es do autor

do projeto.

Amarragdes dos vardes

- Com vista a adequada transmissdo das forcas internas a que os vardes estdo sujeitos,
de modo a ndo ocorrer fendilhacdo ou destacamento do betdo deve o empreiteiro utilizar
os comprimentos de amarracdo referidos no projeto bem como observar as indicagcles

do projetista. As extremidades dos vardes devem ser retas.

Emendas dos vardes

- Com vista a adequada transmissdo das forcas de um vardo ao seguinte, garantir que a
largura das fendas ndo atinja valores significativos nas extremidades das emendas e evitar
o destacamento do betdo na zona das emendas deve o empreiteiro considerar os

comprimentos de sobreposicdo referidos R.E.B.A.P.

- As emendas terdo que ser desfasadas e ndo deverdo localizar-se em zonas de tensdes

elevadas.

- Devem dispor-se, em qualquer seccdo, tais sobreposicdes de forma simétrica e paralela

a face exterior de cada elemento. As extremidades dos vardes devem ser retas.

Cofragens

As cofragens serdo metalicas e estanques. Devem também ser reforcadas de modo a permitir a

vibracdo do betdo.
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Todos os cavaletes de montagem, assim como os prumos das cofragens das lajes e das vigas
devem ser equipados com dispositivos que permitam fazer o descimbramento sem pancadas

nem vibracdes.

A execucdo das cofragens e seus apoios, deverdo ser capazes de resistir as cargas a que vao ser

submetidas, bem como deixar o betdo com perfeito acabamento apds descofragem.

Os elementos estruturais apenas deverao ser descofrados apds autorizacdo do autor do projeto

ou da fiscalizagdo.

Betonagem e descofragem

- N3do poderd proceder-se a qualquer betonagem e descofragem, sem a prévia

autorizagao da fiscalizagdo ou do autor do projeto.

- Todos os elementos deverdo ser vibrados mecanicamente, ndo sendo permitida a

interrupcao da betonagem durante e execuc¢do de qualquer elemento.

- Ndo poderdo ser executadas betonagens de quaisquer elementos, sem que o autor do
projeto ou da fiscalizacdo verifique a estabilidade das cofragens, os seus apoios, a posi¢ao

e conformidade das armaduras com o projeto.

- Antes de cada betonagem o empreiteiro devera assegurar-se dos tracados das
canalizacBes para todas as instalacdes do edificio - aquecimento, esgotos, aguas,
eletricidade e telefones - a fim de prever nos moldes os furos e rasgos convenientes de

modo evitar o rasgamento posterior dos elementos estruturais.

Carregamento da estrutura

Apenas serd permitida a colocacdo de cargas sobre a estrutura quando tiver decorrido o tempo

suficiente apds a betonagem e mediante autorizacdo do técnico responsavel.
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5.2 — Estrutura metalica

| — Critérios de medicdo

Medicdo por valor global (vg).

Il - Descri¢do do artigo

Encontram-se compreendidos no preco deste artigo todos os trabalhos e fornecimentos
necessarios a sua boa execuc¢do e aplicacdo, salientando-se de entre os trabalhos e fornecimentos

a efetuar, os que abaixo se indicam:

- O fornecimento e aplicagdo dos diversos elementos constituintes da estrutura metalica,
perfis metalicos laminados “H” 20 x 20 cm e malha de perfis de ferro quadrado 10 x 10

cm das classes especificadas no projeto.

- O fornecimento e aplicagdo das ligacdes, parafusos, conetores metalicos, anilhas de

pressdo rebites e soldadura.

- O fornecimento e aplicacdo de argamassa estrutural ndo retractil, incluindo decapagem

SA 2 1/2, primario de éxido de ferro, pintura intumescente e acabamento esmalte epoxi.

5.3 — Estrutura de madeira

| — Critérios de medigcdo

Medicdo por m2.

Medicdo por unidade pronta, assente e a funcionar (un).

Il - Descrigdo do artigo

Encontram-se compreendidos no preco deste artigo todos os trabalhos e fornecimentos
necessarios a sua boa execucdo e aplicacdo, salientando-se de entre os trabalhos e fornecimentos

a efetuar, os que abaixo se indicam:
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- O fornecimento e aplicacdo dos diversos elementos constituintes da estrutura de
madeira interiores, madeira lamelada cruzada prefabricada com espessuras de 14 cm (5

folhas x 2,8cm) e 10 cm (5 folhas x 2 cm).

- O fornecimento e aplicacdo dos diversos elementos constituintes da estrutura de
madeira exteriores, vigas de madeira laminada prefabricadas com dimensdes maximas 870 x 27

X 23 cm.

- O fornecimento e aplicagdo dos diversos elementos de fixagao.

Capitulo 06 — Coberturas

6.1 — Cobertura plana em godo e rufo em zinco

| — Critérios de medicdo

Medicdo por m3 - Camada de regularizacao e enchimento e Godo
Medicdo por ml (medicdo pelo eixo da peca) — Rufo em zinco

Il - Descrigdo do artigo

Encontram-se compreendidos no preco deste artigo todos os trabalhos e fornecimentos
necessarios a sua boa execucdo e aplicacdo, salientando-se de entre os trabalhos e fornecimentos

a efetuar, os que abaixo se indicam:

- O fornecimento e colocagdo de camada de regularizacdo e enchimento, efetuando as

pendentes necessarias.
- O fornecimento e colocacdo de pedra godo.

- O fornecimento e colocacdo dos elementos em zinco, incluindo acessérios de fixacao,

cortes, remates, soldaduras e vedacdes necessarias.
Il - CondigBes técnicas

Entre as varias condicGes a que deve obedecer o trabalho indicado neste artigo mencionam-se,

como merecendo referéncia especial, as seguintes:
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- O zinco a utilizar deve ser o corrente, com um minimo de 0,80 mm de espessura.

- Empregar-se-a chapa de zinco n? 14 na execugdo dos rufos, com o desenvolvimento

necessario para obter uma perfeita estanquidade.

- A chapa de zinco serd dobrada de forma a rematar as impermeabilizacdes com os

paramentos verticais.

6.2 — Cobertura plana ajardinada
| — Critérios de medigdo

Medicdo por m3

Il - Descri¢ao do artigo

Encontram-se compreendidos no prego deste artigo todos os trabalhos e fornecimentos
necessarios a sua boa execucgdo e aplicacdo, salientando-se de entre os trabalhos e fornecimentos

a efetuar, os que abaixo se indicam:

- O fornecimento e coloca¢do de camada de regularizagdo e enchimento, efetuando as

pendentes necessarias.
- O fornecimento e colocagdo das tubagens e caleiras para drenagem das dguas pluviais.

- O fornecimento e espalhamento de terra e revestimento vegetal.

6.3 — Cobertura inclinada ajardinada
| — Critérios de medigao

Medicdo por m3

Il - Descrigdo do artigo

Encontram-se compreendidos no preco deste artigo todos os trabalhos e fornecimentos
necessarios a sua boa execucdo e aplicacdo, salientando-se de entre os trabalhos e fornecimentos

a efetuar, os que abaixo se indicam:
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- Fornecimento e colocagdo de sistema completo de cobertura ajardinada do fabricante

LANDLAB, sistema até 35°.

- Fornecimento e colocacdo de impermeabilizacdo anti raizes, manta hidroabsorvente
WSM 150, estrutura hexagonal Georaster, camada de terra vegetal "Plantas aromaticas"
(12 cm) e tapete pré-cultivado de plantas evasivas do tipo "Zinco Sedum MIX, gravilha,

Banda Elastodrain EL 202 e perfis de protecdo.

Capitulo 07 — Isolamentos

7.1 —Isolamento térmico poliestireno extrudido de 40 mm
| — Critérios de medicdo

Medicdo por m2

Il - Descrigdo do artigo

O prego deste artigo serd obtido pela composicado do custo de todos os fornecimentos e trabalhos

necessarios a sua boa execugdo, dos quais se salientam:

- O fornecimento das placas.

- A ancoragem das placas por fixagdo mecanica.

- Todos os cortes, remates e acabamentos necessarios.
Il - Condigdes técnicas

Os trabalhos indicados neste artigo serdo realizados de acordo com as normas de construgdo,

normalizacdo e especificagGes em vigor, obedecendo as condicBes técnicas do projeto.

68



Da Adega para o Hotel | Arquitetura e Enoturismo

7.2 — Isolamento térmico / acustico 15 de rocha de 100 mm

| — Critérios de medicdo

Medigdo por m2

Il - Descrigdo do artigo

O preco deste artigo sera obtido pela composicdo do custo de todos os fornecimentos e trabalhos

necessarios a sua boa execugdo, dos quais se salientam:

- O fornecimento das placas.

- A ancoragem das placas por fixagdo mecanica.

- Todos os cortes, remates e acabamentos necessarios.

Il - Condi¢Ges técnicas

Os trabalhos indicados neste artigo serdo realizados de acordo com as normas de construcao,

normalizacdo e especificagdes em vigor, obedecendo as condi¢Bes técnicas do projeto.

7.3 — Impermeabilizacdo em tela asfaltica

| — Critérios de medicdo

Medicdo por m2

Il - Descricdo do artigo

O preco deste artigo serd obtido pela composicdo do custo de todos os fornecimentos e trabalhos
necessarios a sua boa execucdo, dos quais se salientam:

- O fornecimento e aplicacdo das telas asfalticas 4Kg/m?2.

- A emenda por sobreposicdo.

Il - CondigGes técnicas

Os trabalhos indicados neste artigo serdo realizados de acordo com as normas de construcdo,

normalizacdo e especificacGes em vigor, obedecendo as condicGes técnicas do projeto.
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7.4 — Isolamento e Impermeabiliza¢do de 4gua em paredes e coberturas

| — Critérios de medigdo

Medig¢do por m2

Il - Descrigdo do artigo

O preco deste artigo sera obtido pela composicdo do custo de todos os fornecimentos e trabalhos

necessarios a sua boa execugao, dos quais se salientam:

- O fornecimento e aplicagdo de emulsdo betuminosa aplicada como primario.

- O fornecimento e aplicagdo de membrana de betume polimero APP de 4,0kg/m2 com

armadura de poliéster de 150gr/m2, protegida a polietileno nas faces.

- O fornecimento e aplicacdo de camada drenante, lamina granular em polietileno de alta

densidade com geotéxtil fixado aos granulos.

- O fornecimento e aplicacdo de tubo de drenagem em PVC corrugado e com ranhuras

envolvido com tecido geotéxtil, tipo IMPERDRENO.

- O fornecimento e aplicacdo de elementos de fixagdo necessarios.

Il - CondicGes técnicas

Os trabalhos indicados neste artigo serdo realizados de acordo com as normas de construcdo,

normalizacdo e especificagGes em vigor, obedecendo as condi¢cGes técnicas do projeto.

7.5 — Impermeabilizagdo de piscina

| — Critérios de medigdo

Medicdo por m2

Il - Descrigdo do artigo

O preco deste artigo serd obtido pela composicdo do custo de todos os fornecimentos e trabalhos

necessarios a sua boa execucdo, dos quais se salientam:
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- O fornecimento e aplicacdo de argamassa de impermeabilizacdo flexivel tipo "Hidrostop
Flex" (3 mm), de aplicacdo posterior a betonilha de alta resisténcia (no chdo da piscina) e

argamassa seca projetada (nas paredes da piscina).

- O fornecimento e aplicacdo de betonilha de alta resisténcia no chao da piscina.

- O fornecimento e aplicacdo de argamassa seca projetada nas paredes da piscina.

Il - CondigOes técnicas

Os trabalhos indicados neste artigo serdo realizados de acordo com as normas de construgao,

normalizacdo e especificagdes em vigor, obedecendo as condi¢8es técnicas do projeto.

7.6 — Impermeabilizacdo de tanque de rega

| — Critérios de medicdo

Medicdo por m2

Il - Descrigao do artigo

O preco deste artigo serd obtido pela composi¢do do custo de todos os fornecimentos e trabalhos

necessarios a sua boa execugdo, dos quais se salientam:

- O fornecimento e aplicagdo de argamassa de impermeabilizacdo flexivel tipo "Hidrostop
Flex" (3 mm), de aplicacdo posterior a betonilha de alta resisténcia (no chdo da piscina) e

argamassa seca projetada (nas paredes da piscina).

Il - Condicdes técnicas

Os trabalhos indicados neste artigo serdo realizados de acordo com as normas de construcao,

normalizacdo e especificacGes em vigor, obedecendo as condicBes técnicas do projeto.
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Capitulo 08 — Revestimentos

8.1 — Revestimentos de paredes exteriores e interiores

8.1.1 — Revestimento de paredes em granito amarelo “Ponte de Lima”
| — Critérios de medicdo

Medi¢do por m2

Il - Descrigdo do artigo

Encontram-se compreendidos no prego deste artigo todos os trabalhos e fornecimentos
necessarios a sua boa execuc¢do e aplicacdo, salientando-se de entre os trabalhos e fornecimentos

a efetuar, os que abaixo se indicam:

- O fornecimento dos diversos elementos constituintes das paredes de alvenaria em

granito amarelo “Ponte de Lima” e respetivo assentamento.
- O corte e ancoragem dos elementos constituintes o revestimento.
- O fornecimento e aplicacdo da argamassa de assentamento.

- O encadeamento dos diversos panos dos paramentos.
Il - CondigBes técnicas

Entre as vdrias condi¢cGes a que deve obedecer o trabalho indicado neste artigo mencionam-se,

como merecendo referéncia especial, as seguintes:

- Este revestimento é constituido por panos de alvenaria de granito amarelo “Ponte de

Lima” com 20 cm de espessura, largura e espessura com corte irregular.

- A argamassa de assentamento a empregar devera ter 320 quilos de cimento Portland

normal por metro cubico de argamassa (traco em volume de 1:4).

- No assentamento da pedra, devera ter-se por norma que nos leitos a espessura da
argamassa ndo sera superior a 1 cm e as juntas sdo secas, sendo finalizadas com a mesma

pedra de reduzidas dimensdes.

- As alvenarias em elevacdo deverdo ficar bem desempenadas e aprumadas, para que as

estruturas de madeira dos mdodulos possam ser e aplicadas nas melhores condices.
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8.1.2 — Revestimento de paredes em madeira de nogueira

| — Critérios de medicdo

Medigdo por m2

Il - Descrigdo do artigo

Encontram-se compreendidos no preco deste artigo todos os trabalhos e fornecimentos
necessarios a sua boa execuc¢do e aplicacdo, salientando-se de entre os trabalhos e fornecimentos

a efetuar, os que abaixo se indicam:
- O fornecimento e aplicagcdo de madeira de nogueira.

- Limpeza das superficies antes da aplicagdo da estrutura de madeira e estrutura metalica

que ird suportar o revestimento de madeira.
- fornecimento e aplicagdo de elementos de fixagdo mecanicos necessarios.
- Tratamento da superficie em funcdo do acabamento a aplicar.
- Aplicacdo de tratamento anti fungos em toda a superficie.
Il - CondicGes técnicas
Entre as varias condi¢cGes a que deve obedecer o trabalho indicado neste artigo mencionam-se,
como merecendo referéncia especial, as seguintes:
- O acabamento do revestimento serd o indicado nas pecas desenhadas.
- Antes de se executar o acabamento, as juntas das paredes em alvenaria serdo fechadas.
- Nas zonas humidas, a madeira e o metal serdo alvo de um tratamento anti humidade.
- Nas paredes a revestir serd previamente impermeabilizado através de flintcoat.
- Todo o elemento metélico serd alvo de metalizagdo antes de aplicar.
- Todos os acessorios metalicos serdo em aco inox.

- Os barrotes de fixacdo do regoado serdo alvo de tratamento antes da sua colocacdo,

abertas as cavidades para colocacdo das réguas.

- SO serdo permitidos produtos certificados. Compete igualmente ao Empreiteiro o
fornecimento de documentacdo técnica, para além da referida na certificacdo, para

aprovacao da fiscalizacdo.
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8.1.3 — Revestimento de paredes em gesso cartonado
| — Critérios de medigdo

Medicdo por m2.

Il - Descrigdo do artigo

Encontram-se compreendidos no preco deste artigo todos os trabalhos e fornecimentos
necessarios a sua boa execuc¢do e aplicacdo, salientando-se de entre os trabalhos e fornecimentos

a efetuar, os que abaixo se indicam:

- O fornecimento e assentamento dos diversos elementos constituintes, gesso cartonado

normal e hidrofugo. Estrutura, fixagdes, massas de colagem e regularizagado.
- O corte, assentamento e ancoragem dos diversos elementos constituintes da parede.
- Os acessorios de ligacdo e ancoragem necessarios a fixacdo dos elementos.

- Os elementos de remate necessarios ao perfeito acabamento e isolamento térmico da

parede.
Il - CondicGes técnicas

Entre as vdrias condi¢cGes a que deve obedecer o trabalho indicado neste artigo mencionam-se,

como merecendo referéncia especial, as seguintes:

- Este revestimento é constituido por placa dupla de gesso cartonado espessura 1,3 x

1,3cm.

- O material a aplicar sdo placas BA13 normais e BA13 hidréfugas, confirmar locar de

aplicacdo de cada tipo de placa no projeto de execucgdo.

- Os locais de aparafusamento ndo devem estar distanciados em mais de 25cm. No caso
de placa dupla pode aparafusar-se a primeira placa a 75cm se a segunda for colocada no
mesmo dia, para evitar deformacdes. As juntas das placas de cada lado devem ser

emassadas com temperaturas nao inferiores a 102C.

- Colocar no interior das paredes placas de poliestireno extrudido com 40mm de

espessura.
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8.1.4 — Revestimento de paredes em ripado de madeira de nogueira
| — Critérios de medicdo

Medicdo por m2

Il - Descri¢do do artigo

Encontram-se compreendidos no preco deste artigo todos os trabalhos e fornecimentos
necessarios a sua boa execuc¢do e aplicacdo, salientando-se de entre os trabalhos e fornecimentos

a efetuar, os que abaixo se indicam:
- O fornecimento e aplicacdo ripado de madeira de nogueira.
- fornecimento e aplicacdo de elementos de fixagdo mecanicos necessarios.
- Tratamento da superficie em fung¢do do acabamento a aplicar.
- Aplicacdo de tratamento anti fungos em toda a superficie.
Il - CondicGes técnicas

Entre as varias condi¢cGes a que deve obedecer o trabalho indicado neste artigo mencionam-se,

como merecendo referéncia especial, as seguintes:

- O acabamento do revestimento serd o em verniz Cin Movidur Classic Mate

(contabilizado no art. 9.0 - pinturas).
- A madeira sera alvo de um tratamento anti humidade.
- Todos os acessorios metalicos serdo em aco inox.

- SO serdo permitidos produtos certificados. Compete igualmente ao Empreiteiro o
fornecimento de documentacdo técnica, para além da referida na certificacdo, para

aprovacao da fiscalizacdo.
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8.2 — Revestimentos de piscina e tanque de rega

"’

8.2.1 —Revestimentos em marmore “Branco |biza”
| — Critérios de medicdo

Medi¢do por m2

Il - Descrigdo do artigo

Encontram-se compreendidos no prego deste artigo todos os trabalhos e fornecimentos

necessarios a sua boa execuc¢do e aplicacdo, salientando-se de entre os trabalhos e fornecimentos

a efetuar, os que abaixo se indicam:
- O fornecimento e aplicacdo de marmore “Branco Ibiza” em paredes e chao da piscina.
- O corte e ancoragem dos elementos constituintes o revestimento.
- O fornecimento e aplicacdo de cimento cola tipo "Adhere piscinas"

Il - CondigBes técnicas

Entre as vdrias condi¢cGes a que deve obedecer o trabalho indicado neste artigo mencionam-se,

como merecendo referéncia especial, as seguintes:
- Este revestimento é constituido pecas de marmore “Branco Ibiza” 100 x 50 x 3cm.

- A argamassa de assentamento a empregar é cimento cola tipo "Adhere piscinas", para

a sua aplicacdo deverd ser seguida as recomendacdes do fabricante.

- Devera ser realizada junta seca e o alinhamento do material é fundamental para um

acabamento completamente uniforme.
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8.3 — Revestimentos de pavimentos

8.3.1 — Revestimento de pavimento em granito amarelo “Ponte de Lima”
| — Critérios de medicdo

Medicdo por m2

Il - Descrigdo do artigo

Encontram-se compreendidos no prego deste artigo todos os trabalhos e fornecimentos
necessarios a sua boa execuc¢do e aplicacdo, salientando-se de entre os trabalhos e fornecimentos

a efetuar, os que abaixo se indicam:

- O fornecimento dos diversos elementos constituintes dos pavimentos em granito

amarelo “Ponte de Lima” e respetivo assentamento.
- O corte e ancoragem dos elementos constituintes o revestimento.
- O fornecimento e aplicacdo da argamassa de assentamento.

Il - CondicGes técnicas

Entre as varias condi¢cGes a que deve obedecer o trabalho indicado neste artigo mencionam-se,
como merecendo referéncia especial, as seguintes:

- Este revestimento é constituido por pecas com trés medidas tipo:

Tipo 1: 100 x 50 x 3cm (Pracas da adega e hotel)

Tipo 2: 310 x 100 x 3cm (cobertura da adega)

Tipo 3: Corte irregular (percurso junto a vinha, da adega aos mddulos)

- A argamassa de assentamento a empregar deverd ter 320 quilos de cimento Portland

normal por metro clbico de argamassa (traco em volume de 1:4).

- No assentamento da pedra, devera ser aplicada junta seca nos tipos 1 e 2, no tipo 3 ndo

¢ aplicada qualquer tipo de argamassa, sendo a junta e terra compacta.
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8.3.2 — Revestimento de pavimento em marmore “Branco |biza”

| — Critérios de medigdo

Medig¢do por m2

Il - Descrigdo do artigo

Encontram-se compreendidos no preco deste artigo todos os trabalhos e fornecimentos
necessarios a sua boa execuc¢do e aplicacdo, salientando-se de entre os trabalhos e fornecimentos

a efetuar, os que abaixo se indicam:

- O fornecimento dos diversos elementos constituintes dos pavimentos interiores em

marmore “Branco Ibiza” respetivo assentamento.

- O corte e ancoragem dos elementos constituintes o revestimento.

- O fornecimento e aplicacdo da argamassa de assentamento.

Il - CondigBes técnicas

Entre as vdrias condi¢cGes a que deve obedecer o trabalho indicado neste artigo mencionam-se,
como merecendo referéncia especial, as seguintes:

- Este revestimento é constituido por pecas com cinco medidas tipo:

Tipo 1: 100 x 50 x 3cm (adega e hotel)

Tipo 2: 85 x 72 x 3cm (mddulo 1 e 2)

Tipo 3: 149 x 85 x 3cm (mdédulo 1 e 2)

Tipo 4: 127 x 82 x 3cm (mddulo 3)

Tipo 5:127 x 89 x 3cm (maddulo 4)

- A argamassa de assentamento a empregar deverd ter 320 quilos de cimento Portland

normal por metro clbico de argamassa (traco em volume de 1:4).

- No assentamento da pedra, devera ser aplicada junta seca.
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8.3.3 — Revestimento de pavimento interior em betdo afagado a helicéptero
| — Critérios de medicdo

Medicdo por m2

Il - Descrigdo do artigo

Encontram-se compreendidos no preco deste artigo todos os trabalhos e fornecimentos
necessarios a sua boa execuc¢do e aplicacdo, salientando-se de entre os trabalhos e fornecimentos

a efetuar, os que abaixo se indicam:

- O fornecimento e aplicacdo do betdo.

- O fornecimento e assentamento das protecBes parietais.

- O fornecimento e aplicagado do primario cimenticio.

- A realizacdo de juntas de dilatagdo, remates necessarios e limpeza de superficies.
Il - CondicGes técnicas

Entre as varias condi¢cBes a que deve obedecer o trabalho indicado neste artigo mencionam-se,

como merecendo referéncia especial, as seguintes:

- A aplicacdo do betdo realiza-se numa sé etapa, como pavimento continuo e com

espessura de 2 cm.

8.3.4 — Revestimento de pavimento exterior e interior em deck de madeira de nogueira
| — Critérios de medigdo

Medicdo por m2

Il - Descrigdo do artigo

Encontram-se compreendidos no preco deste artigo todos os trabalhos e fornecimentos
necessarios a sua boa execucdo e aplicacdo, salientando-se de entre os trabalhos e fornecimentos

a efetuar, os que abaixo se indicam:
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- O fornecimento e aplicacdo do deck de madeira de nogueira Termo tratado

"Lunawood/banema".
- O fornecimento e aplicagcdo de elementos de fixacdo mecanicos necessarios.
- O tratamento da superficie do material.

Il - Condigdes técnicas

Entre as varias condi¢Bes a que deve obedecer o trabalho indicado neste artigo mencionam-se,

como merecendo referéncia especial, as seguintes:
- Este revestimento é constituido por pegas com sec¢do 2 x 12cm.
- A madeira serd alvo de um tratamento térmico em fabrica.
- Todos o0s acessorios metalicos serdo em ago inox.

- SO serdo permitidos produtos certificados. Compete igualmente ao Empreiteiro o
fornecimento de documentacdo técnica, para além da referida na certificacdo, para

aprovacao da fiscalizacdo.

8.3.5 — Revestimento de pavimento de madeira de nogueira em escadas interiores
| — Critérios de medicao

Medicdo por m2

Il - Descrigdo do artigo

Encontram-se compreendidos no preco deste artigo todos os trabalhos e fornecimentos
necessarios a sua boa execucdo e aplicacdo, salientando-se de entre os trabalhos e fornecimentos

a efetuar, os que abaixo se indicam:
- O fornecimento e aplicacdo de escadas em madeira de nogueira.
- O fornecimento e aplicacdo de elementos de fixacdo necessarios.

- O tratamento da superficie do material.
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Il - Condi¢Ges técnicas

Entre as varias condicGes a que deve obedecer o trabalho indicado neste artigo mencionam-se,

como merecendo referéncia especial, as seguintes:

- Este revestimento é constituido por pecas com secg¢do 2 x 30cm, estando o

comprimento das pecas definido no projeto.
- A madeira serd alvo de um tratamento anti humidade.

- SO serdo permitidos produtos certificados. Compete igualmente ao Empreiteiro o
fornecimento de documentacdo técnica, para além da referida na certificagdo, para

aprovacao da fiscalizacdo.

8.3.6 — Revestimento de pavimento interior em resina epoxi
| — Critérios de medicdo

Medicdo por m2

Il - Descricdo do artigo

Encontram-se compreendidos no preco deste artigo todos os trabalhos e fornecimentos
necessarios a sua boa execucdo e aplicacdo, salientando-se de entre os trabalhos e fornecimentos

a efetuar, os que abaixo se indicam:

- O fornecimento e aplicacdo de resina epdxi autonivelante com acabamento em

poliuretano tipo "Genutek Decor concrete".
- O fornecimento e assentamento argamassa de alta resisténcia.
- O fornecimento e aplicacdo do primario.

- O tratamento de juntas caso necessario.
Il - CondigOes técnicas

Entre as varias condicGes a que deve obedecer o trabalho indicado neste artigo mencionam-se,

como merecendo referéncia especial, as seguintes:

- A aplicacdo da resina realiza-se numa sé etapa, como pavimento continuo e com

espessura de 3a 5 mm.
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8.3.7 — Revestimento de pavimento exterior em betonilha castanha

| — Critérios de medigdo

Medig¢do por m2

Il - Descrigdo do artigo

Encontram-se compreendidos no preco deste artigo todos os trabalhos e fornecimentos
necessarios a sua boa execuc¢do e aplicacdo, salientando-se de entre os trabalhos e fornecimentos

a efetuar, os que abaixo se indicam:

- O Fornecimento e aplicagdo revestimento exterior em betonilha de alta resisténcia em

cor castanha.

Il - CondigGes técnicas

Entre as varias condi¢Bes a que deve obedecer o trabalho indicado neste artigo mencionam-se,

como merecendo referéncia especial, as seguintes:

- A aplicacdo da betonilha de alta resisténcia realiza-se numa so6 etapa, como pavimento

continuo e com espessura de 6 cm.

- SO serdo permitidos produtos certificados. Compete igualmente ao Empreiteiro o
fornecimento de documentacdo técnica, para além da referida na certificagdo, para

aprovacao da fiscalizacdo.

8.3.8 — Revestimento de pavimento exterior em asfalto

| — Critérios de medigdo

Medicdo por m2

Il - Descrigdo do artigo

Encontram-se compreendidos no preco deste artigo todos os trabalhos e fornecimentos
necessarios a sua boa execucdo e aplicacdo, salientando-se de entre os trabalhos e fornecimentos

a efetuar, os que abaixo se indicam:
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- O Fornecimento e aplicacdo pavimento exterior asfaltico.

- O Fornecimento e aplicacao de camada de regulariza¢cdo e enchimento.

- O Fornecimento e aplicacdo de camada Tout-venant.

Il - CondigOes técnicas

Entre as varias condicGes a que deve obedecer o trabalho indicado neste artigo mencionam-se,

como merecendo referéncia especial, as seguintes:

- A aplicacdo do asfalto realiza-se numa sé etapa, como pavimento continuo e com

espessura de 5 cm.

- A aplicacdo da camada de regularizacdo e enchimento devera prever pendentes

minimas de 2% e terd espessura de 10 cm.

- A aplicacdo da camada Tout-venant tera uma espessura de 28 cm.

- SO serdo permitidos produtos certificados. Compete igualmente ao Empreiteiro o
fornecimento de documentacdo técnica, para além da referida na certificagdo, para

aprovacao da fiscalizacdo.

8.4 — Revestimentos de tetos

8.4.1 — Revestimento de teto em granito amarelo “Ponte de Lima”
| — Critérios de medigao

Medicdo por m2

Il - Descrigdo do artigo

Encontram-se compreendidos no preco deste artigo todos os trabalhos e fornecimentos
necessarios a sua boa execucdo e aplicacdo, salientando-se de entre os trabalhos e fornecimentos

a efetuar, os que abaixo se indicam:
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- O fornecimento do revestimento em granito amarelo “Ponte de Lima” e respetivo

assentamento.

- O fornecimento dos elementos de fixacdo mecanicos.

- O corte e ancoragem dos elementos constituintes o revestimento.
Il - CondigOes técnicas

Entre as varias condi¢Bes a que deve obedecer o trabalho indicado neste artigo mencionam-se,

como merecendo referéncia especial, as seguintes:

- Este revestimento é constituido por pegas com medidas de 100 x 50 x 3cm.

8.4.2 — Revestimento de tetos em gesso cartonado
| — Critérios de medicdo

Medicdo por m2.

Il - Descrigdo do artigo

Encontram-se compreendidos no preco deste artigo todos os trabalhos e fornecimentos
necessarios a sua boa execucdo e aplicacdo, salientando-se de entre os trabalhos e fornecimentos

a efetuar, os que abaixo se indicam:

- O fornecimento e assentamento dos diversos elementos constituintes, gesso cartonado

normal e hidrofugo. Estrutura, fixagdes, massas de colagem e regularizacao.
- O corte, assentamento e ancoragem das placas de gesso cartonado.
- Os acessorios de ligagcdo e ancoragem necessarios a fixacdo dos elementos.

- Os elementos de remate necessdrios ao perfeito acabamento e isolamento térmico da

parede.
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Il - Condi¢Ges técnicas

Entre as varias condicGes a que deve obedecer o trabalho indicado neste artigo mencionam-se,

como merecendo referéncia especial, as seguintes:

- Este revestimento é constituido por placa dupla de gesso cartonado espessura 1,3 x

1,3cm.

- O material a aplicar sdo placas BA13 normais e BA13 hidréfugas, confirmar local de

aplicacdo de cada tipo de placa no projeto de execucgdo.

- Os locais de aparafusamento ndo devem estar distanciados em mais de 25cm. No caso
de placa dupla pode aparafusar-se a primeira placa a 75cm se a segunda for colocada no
mesmo dia, para evitar deformag8es. As juntas das placas de cada lado devem ser

emassadas com temperaturas ndo inferiores a 10°C.

- Colocar no interior dos tetos placas de poliestireno extrudido com 40 + 40mm de

espessura.

8.4.3 — Revestimento de tetos em ripado de madeira de nogueira
| — Critérios de medicdo

Medicdo por m2

Il - Descricdo do artigo

Encontram-se compreendidos no preco deste artigo todos os trabalhos e fornecimentos
necessarios a sua boa execucdo e aplicacdo, salientando-se de entre os trabalhos e fornecimentos

a efetuar, os que abaixo se indicam:
- O fornecimento e aplicagdo ripado de madeira de nogueira.
- fornecimento e aplicacdo de elementos de fixacdo mecanicos necessarios.
- Tratamento da superficie em funcdo do acabamento a aplicar.

- Aplicacdo de tratamento anti fungos em toda a superficie.
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Il - CondigGes técnicas

Entre as varias condicGes a que deve obedecer o trabalho indicado neste artigo mencionam-se,

como merecendo referéncia especial, as seguintes:

- O acabamento do revestimento serd o em verniz Cin Movidur Classic Mate

(contabilizado no art. 9.0 - pinturas).
- A madeira sera alvo de um tratamento anti humidade.
- Todos os acessdrios metalicos serdo em ago inox.

- SO serdo permitidos produtos certificados. Compete igualmente ao Empreiteiro o
fornecimento de documentacdo técnica, para além da referida na certificagdo, para

aprovacao da fiscalizacdo.

Capitulo 09 — Pinturas

9.1 - Pintura de paredes de tijolo rebocado
| — Critérios de medicdao

Medicdo por m2

Il - Descrigdo do artigo

Encontram-se compreendidos no preco deste artigo todos os trabalhos e fornecimentos
necessarios a sua boa execucdo e aplicacdo, salientando-se de entre os trabalhos e fornecimentos

a efetuar, os que abaixo se indicam:
- A Limpeza e preparacdo das superficies a pintar.

- O fornecimento e aplicacdo da tinta com as demaos necessarias para um perfeito

acabamento.

Il - CondigBes técnicas
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Os trabalhos indicados neste artigo serdo realizados de acordo com as normas de construcao,
normalizacdo e especificacGes em vigor, obedecendo as condi¢des técnicas do projeto e o mapa

de acabamentos, entre as quais se menciona:

- A pintura serd executada sobre paredes rebocadas.

- Antes do inicio da aplicacdo da pintura, serd realizada uma limpeza geral de superficie

de modo a remover poeiras aderentes as paredes.

- Aplicar primario “Ref.2 CIN 10-850 Cinolite HP” ou equivalente.

- Acabamento com as demados necessarias para um bom acabamento com tinta “Cin

Vinylmatt REF.2 #9434 Neblina” ou equivalente

- A pintura devera ser executada de modo a evitar a concentracdo de tinta ou escorridos.

- O trabalho deverd ser efetuado por uma entidade especializada de reconhecida
competéncia. O trabalho serd realizado de acordo com as indica¢des do fornecedor do

material.

- SO serdo permitidos produtos certificados. Compete igualmente ao empreiteiro o
fornecimento de documentacdo técnica, para além da referida na certificagdo, para

aprovacao da fiscalizacdo.

- O empreiteiro devera executar uma amostra de 1x1m, para ser aprovada pelo autor do

projeto. Sé apds a sua aprovacdo poder-se-a dar inicio aos trabalhos.
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9.1 - Pintura de paredes e tetos em gesso cartonado

| — Critérios de medigdo

Medig¢do por m2

Il - Descrigdo do artigo

Encontram-se compreendidos no preco deste artigo todos os trabalhos e fornecimentos
necessarios a sua boa execuc¢do e aplicacdo, salientando-se de entre os trabalhos e fornecimentos

a efetuar, os que abaixo se indicam:

- A Limpeza e preparagao das superficies a pintar.

- O retoque das superficies por emassamento.

- O fornecimento e aplicacdo da tinta com as demaos necessarias para um perfeito

acabamento.

Il - CondigBes técnicas

Os trabalhos indicados neste artigo serdo realizados de acordo com as normas de construcdo,
normalizacdo e especificacBes em vigor, obedecendo as condi¢des técnicas do projeto e o mapa

de acabamentos, entre as quais se menciona:

- A pintura serd executada sobre paredes e tetos de gesso cartinado.

- Antes do inicio da aplicacdo da pintura, sera realizada uma limpeza geral de superficie

de modo a remover poeiras aderentes ds paredes e tetos.

- Aplicar primario “Ref.2 CIN 10-850 Cinolite HP” ou equivalente.

- Acabamento com as demdos necessarias para um bom acabamento com tinta “Cin

Vinylmatt REF.2 #9434 Neblina” ou equivalente.

- Apds a aplicacdo da primeira demao, as superficies serdo retificadas por emassamento,

se necessario.
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- A pintura devera ser executada de modo a evitar a concentragao de tinta ou escorridos

nos bordos dos furos.

- O trabalho deverd ser efetuado por uma entidade especializada de reconhecida
competéncia. O trabalho sera realizado de acordo com as indica¢des do fornecedor do

material.

- S6 serdo permitidos produtos certificados. Compete igualmente ao empreiteiro o
fornecimento de documentacdo técnica, para além da referida na certificacdo, para

aprovacao da fiscalizacdo.

- O empreiteiro devera executar uma amostra de 1x1m, para ser aprovada pelo autor do

projeto. S6 apds a sua aprovacdo poder-se-a dar inicio aos trabalhos.

9.3 — Pintura em madeira de nogueira interiores

| — Critérios de medigcdo

Medicdo por m2

Il - Descrigao do artigo

Encontram-se compreendidos no preco deste artigo todos os trabalhos e fornecimentos
necessarios a sua boa execucdo e aplicacdo, salientando-se de entre os trabalhos e fornecimentos

a efetuar, os que abaixo se indicam:

- A betumagem das superficies da madeira.

- A velatura do selante.

- O fornecimento e aplicacdo do verniz.

- O acabamento final da madeira a envernizar.

Il - CondigBes técnicas

Entre as varias condicGes a que deve obedecer o trabalho indicado neste artigo mencionam-se,

como merecendo referéncia especial, as seguintes:
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- Execucdo da raspagem e lixagem da madeira, seguido pela betumagem com massa

formada com uma mistura de verniz e 15% a 20% da prépria.

- Aplicacdo de uma ou duas demdos de produto aquoso (conforme especificacdo do
produto), baseado numa emulsdo acrilica, com boas propriedades de enchimento de

poros e lixagem.

- Aplicacdo do verniz aquoso Cin Movidur Classic Mate, aplicando trés demdos com

despolimento entre demdos com lixa grao 220.

- Incluem-se as beneficiagcdes que forem necessarias fazer para garantia do bom aspeto

do envernizamento, se este for prejudicado pelo pessoal de outros trabalhos da obra.

- Execugdo da raspagem e lixagem com lixa fina e se possivel a maquina.

- O trabalho deverd ser realizado por uma entidade especializada de reconhecida

competéncia.

- O trabalho sera realizado conforma indicagdes do fornecedor do material.

- S6 sdo permitidos produtos certificados e compete ao empreiteiro o fornecimento de

documentacdo técnica e certificacdo, para aprovagao da fiscalizacdo.

- O empreiteiro deverd executar uma amostra de 1 x 1m, para ser aprovada pelo autor

do projeto. O inicio dos trabalhos da-se apds aprovacgao.

90



Da Adega para o Hotel | Arquitetura e Enoturismo

Capitulo 10 — Serralharias

10.1 —Serralharias exteriores

| — Critérios de medicdo

Medicdo por unidade pronta, assente e a funcionar (un)
Il - Descrigao do artigo

Refere a todos os trabalhos e fornecimentos necessarios a sua boa execugdo e aplicacdo,

salientando-se os abaixo indicados:

- O fornecimento e assentamento de pré-aros, aros, batentes e todos os componentes fixos
descritos no projeto, montados conforme especificacbes do fabricante do sistema, incluindo

todos os acessorios de fixacdo;

- O fornecimento e montagem de folhas e caixilhos dos vdos descritos no projeto, executados
conforme especificagdes do fabricante do sistema, incluindo todos os acessérios de assemblagem

de componentes e montagem do conjunto especificados;

- O fornecimento e aplicacdo dos acessorios necessarios a vedacdo estanquicidade da caixilharia
conforme especificacdes do fabricante do sistema, compativeis com o tipo e forma da evolvente

dos vaos;

- O fornecimento e aplicacdo das ferragens adequadas ao sistema aplicadas conforme
especificacBes do fabricante e respeitando as regras previstas no projeto para o funcionamento

da caixilharia incluindo molas, puxadores, fechaduras e todos os acessoérios indicados no projeto;

- O fornecimento e assentamento de vidros, com dimensdes, tipo, propriedades e processos de

aplicacdo descritos no projeto;

- O fornecimento e aplicacdo de borracha de espera (batente de protecdo), em todas as pecas

moveis;

- A protecdo do acabamento original dos vaos, por meio de filme pldstico protetor ou qualquer

outro expediente para o mesmo fim e todos os trabalhos acessérios descritos no projeto.
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Il - CondigGes técnicas

Entre as condicdes a que deve obedecer o trabalho referido neste artigo, mencionam-se, como

referéncia especial, as seguintes:

- A caixilharia, aros e ferragens serdo executados de acordo com os mapas de vdos e

desenhos de pormenor;

-Os perfilados de aluminio acetinado, integram obrigatoriamente sistema certificado de
uso corrente no mercado (para garantia de manutencdo) e deverdo ser aplicados por casa

especializada na aplicacdo deste tipo de trabalhos, de idoneidade comprovada;

- A caixilharia, bem como a correspondente ferragem e processos de aplicacdo, carecem

da aprovacédo prévia do dono da obra;

- Devera ter-se especial atencdo a necessidade de se garantir a rigidez do conjunto e
também a estanquicidade das caixilharias, assegurando o bom funcionamento das partes
moveis. Assim, todos os angulos e ligacdes serdo cuidadosamente executados, utilizando
nas assemblagens todo os acessorios especificados pelo fabricante do sistema, tendo

acabamento perfeito e uniforme;

- As ferragens deverdo ser robustas, de funcionamento eficiente e compativel com o
esquema previsto no projeto, e as fixacdes aos perfis de aluminio deverdo ser em ago
inoxidavel, ou outro material especificado pelo fabricante do sistema, tendo sempre em
atencdo a eliminacdo de fendmenos de corrosdo eletrolitica, provocados pelo contacto

do aluminio com outros metais;

- A caixilharia devera ser ligada as alvenarias ou betdes por intermédio de parafusos em

aco-inox ou qualquer outro material especificado pelo fabricante do sistema, tendo

sempre em atencdo e eliminagdo de fendmenos de corrosao eletrolitica, provocados pelo

contacto do aluminio com outros metais.

- A caixilharia sera assente sobre corddo-vedante de secagem lenta, ou corddo de
material expansivo, quimicamente compativel com o sistema, certificado por laboratério

credenciado e aplicado de acordo com as instruces dos fabricantes respetivos.

- Os vaos serdo da marca “CORTIZO” ou equivalente.
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- S6 serdo permitidos produtos certificados. Compete igualmente ao Empreiteiro o
fornecimento de documentacdo técnica, para além da referida na certificacdo, para

aprovacdo da fiscalizacdo.

10.2 — Grelha de ventilagao

| — Critérios de medigdo

Medigdo por unidade pronta, assente e a funcionar (un)
Il - Descrigao do artigo

Refere a todos os trabalhos e fornecimentos necessdrios a sua boa execucdo e aplicacdo,

salientando-se os abaixo indicados:

- O fornecimento e aplicacao de grelha horizontal exterior.

- O fornecimento e aplicacdo de aro em cantoneira “L”
Il - CondicGes técnicas

Entre as condicBes a que deve obedecer o trabalho referido neste artigo, mencionam-se, como

referéncia especial, as seguintes:

- A grelha de ventilagcdo é em malha quadrada de 8 mm de espessura.

- O aro de assentamento e travamento da grelha é em cantoneira em “L” com as

dimensdes de 20x 5 cm.

- SO serdo permitidos produtos certificados. Compete igualmente ao Empreiteiro o
fornecimento de documentacdo técnica, para além da referida na certificacdo, para

aprovacao da fiscalizacdo.
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10.3 — Serralharias interiores

10.3.1 a2 10.3.5 — Vaos interiores

| — Critérios de medigdo

Medicdo por unidade pronta, assente e a funcionar (un)

Il - Descrigdo do artigo

Refere a todos os trabalhos e fornecimentos necessdrios a sua boa execucdo e aplicagdo,

salientando-se os abaixo indicados:

- O fornecimento e assentamento de pré-aros, aros, batentes e todos os componentes fixos
descritos no projeto, montados conforme especificacdes do fabricante do sistema, incluindo

todos os acessorios de fixacdo.

- O fornecimento e montagem de folhas e caixilhos dos vdos descritos no projeto, executados
conforme especificages do fabricante do sistema, incluindo todos os acessérios de assemblagem

de componentes e montagem do conjunto especificados.

- O fornecimento e aplicacdo dos acessdrios necessarios a vedacdo estanquicidade da caixilharia
conforme especificacdes do fabricante do sistema, compativeis com o tipo e forma da evolvente

dos vaos.

- O fornecimento e aplicacdo das ferragens adequadas ao sistema aplicadas conforme
especificacBes do fabricante e respeitando as regras previstas no projeto para o funcionamento

da caixilharia incluindo molas, puxadores, fechaduras e todos os acessérios indicados no projeto.

- O fornecimento e assentamento de vidros, com dimensdes, tipo, propriedades e processos de

aplicacdo descritos no projeto.

- O fornecimento e aplicacdo de borracha de espera (batente de protecdo), em todas as pecas

moveis.

- A protecdo do acabamento original dos vdos, por meio de filme plastico protetor ou qualquer

outro expediente para o mesmo fim e todos os trabalhos acessérios descritos no projeto.
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Il - Condi¢Ges técnicas

Entre as condicdes a que deve obedecer o trabalho referido neste artigo, mencionam-se, como

referéncia especial, as seguintes:

- A caixilharia, aros e ferragens serdo executados de acordo com os mapas de vaos,

desenhos de pormenor e pormenor do fabricante.

-Os perfilados de aluminio acetinado, integram obrigatoriamente sistema certificado de
uso corrente no mercado (para garantia de manutencado) e deverdo ser aplicados por casa

especializada na aplicagdo deste tipo de trabalhos, de idoneidade comprovada.

- A caixilharia, bem como a correspondente ferragem e processos de aplicacdo, carecem

da aprovacgao prévia do dono da obra.

- Devera ter-se especial atencdo a necessidade de se garantir a rigidez do conjunto e
também a estanquicidade das caixilharias, assegurando o bom funcionamento das partes
moveis. Assim, todos os angulos e ligagdes serdo cuidadosamente executados, utilizando
nas assemblagens todo os acessoérios especificados pelo fabricante do sistema, tendo

acabamento perfeito e uniforme.

- As ferragens deverdo ser robustas, de funcionamento eficiente e compativel com o
esquema previsto no projeto, e as fixacdes aos perfis de aluminio deverdo ser em aco
inoxidavel, ou outro material especificado pelo fabricante do sistema, tendo sempre em
atencdo a eliminacdo de fendmenos de corrosdo eletrolitica, provocados pelo contacto

do aluminio com outros metais.

- A caixilharia devera ser ligada as alvenarias ou betdes por intermédio de parafusos em
aco-inox ou qualquer outro material especificado pelo fabricante do sistema, tendo
sempre em atencdo e eliminagdo de fendmenos de corrosao eletrolitica, provocados pelo

contacto do aluminio com outros metais.

- A caixilharia sera assente sobre corddo-vedante de secagem lenta, ou corddo de
material expansivo, quimicamente compativel com o sistema, certificado por laboratério

credenciado e aplicado de acordo com as instruces dos fabricantes respetivos.

- Os vaos serdo da marca “CORTIZO” e “PORTAPIVOT” ou equivalente.
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- S6 serdo permitidos produtos certificados. Compete igualmente ao Empreiteiro o
fornecimento de documentacdo técnica, para além da referida na certificacdo, para

aprovacdo da fiscalizacdo.

10.3.6 2 10.3.11 — Qutras serralharias

10.3.6 — Porta corta fogo

| — Critérios de medigdo

Medigdo por unidade pronta, assente e a funcionar (un)

Il - Descrigdo do artigo

Encontram-se compreendidos no prego deste artigo todos os trabalhos e fornecimentos

necessarios a boa execucgdo e aplicacdo, salientando-se os seguintes:

- O fornecimento e assentamento de porta PORSEG " série M, modelo P1M, folhas,
ferragens, fechadura de seguranca, barra antipanico e todos os restantes elementos

necessarios.
- O fornecimento e aplicacdo dos aros e calhas.

- O fornecimento do acabamento final, sendo eles, chapa de aluminio a cor natural e

folheado de madeira de nogueira.

Il - Condigdes técnicas

Entre as condicBes a que deve obedecer o trabalho referido neste artigo, mencionam-se, como

referéncia especial, as seguintes:

- As portas deverdo garantir a classe de resisténcia ao fogo, quer como corta-fogo, quer

COMO para chamas.

- As fechaduras, encravamentos elétricos, barras antipanicos, etc., deverdo igualmente

respeitar os parametros definidos no projeto de seguranca e legislacdo em vigor.

- As portas serdo executadas de acordo com o pormenor do fabricante e principio de

funcionamento definidos no projeto de arquitetura.

96



Da Adega para o Hotel | Arquitetura e Enoturismo

10.3.7 — Porta de vidro interior

| — Critérios de medicdo

Medicdo por unidade pronta, assente e a funcionar (un)

Il - Descrigdo do artigo

Encontram-se compreendidos no preco deste artigo todos os trabalhos e fornecimentos

necessarios a boa execuc¢do e aplicacdo, salientando-se os seguintes:

- O fornecimento e assentamento de porta de vidro laminado, incluindo ferragens, pivots e

puxadores.

Il - Condi¢Ges técnicas

Entre as condi¢Bes a que deve obedecer o trabalho referido neste artigo, mencionam-se, como

referéncia especial, as seguintes:

- Os elementos constituintes da porta, vidro, ferragens, pivots e puxadores serdo
executados de acordo com os mapas de vados, desenhos de pormenor e pormenor do

fabricante.

- O vidro serd laminado e em duas folhas de 5+ 5 mm, com a altura de 2.5m.

- SO serdo permitidos produtos certificados. Compete igualmente ao Empreiteiro o
fornecimento de documentacdo técnica, para além da referida na certificagdo, para

aprovacao da fiscalizacdo.

10.3.8 — Guarda em vidro Cortizo View crystal

| — Critérios de medigado

Medicdo por metro linear (ml)

Il - Descrigdo do artigo

Encontram-se compreendidos no preco deste artigo todos os trabalhos e fornecimentos

necessarios a boa execucdo e aplicagdo, salientando-se os seguintes:
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- O fornecimento e assentamento da guarda “Cortizo View crystal”, incluindo todos os elementos

necessarios.
- O fornecimento do acabamento final do metal, sendo ele em ago inoxidavel.

- O fornecimento do perfil superior em “U”.

Il - Condigdes técnicas

Entre as condi¢Bes a que deve obedecer o trabalho referido neste artigo, mencionam-se, como

referéncia especial, as seguintes:

- Os elementos constituintes da guarda, vidro, perfil metalico e ferragens serdo
executados de acordo com os mapas de vaos, desenhos de pormenor e pormenor do

fabricante.
- O vidro sera laminado e em duas folhas, terd a altura de 1m.
- O perfil superior em “U” serd em aco inoxidavel com a seccdo de 4 x 3 mm

- SO serdo permitidos produtos certificados. Compete igualmente ao Empreiteiro o
fornecimento de documentacdo técnica, para além da referida na certificacdo, para

aprovacao da fiscalizacdo.

10.3.9 — Guarda em tubo quadrado

| — Critérios de medicao

Medicdo por metro linear (ml)

Il - Descrigdo do artigo

Encontram-se compreendidos no preco deste artigo todos os trabalhos e fornecimentos

necessarios a boa execucdo e aplicacdo, salientando-se os seguintes:

- O fornecimento e assentamento de guarda e prumos em tubular quadrado e ordem em

barra quadrada.

- O fornecimento do acabamento final do metal, sendo ele em aco inoxidavel.
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Il - Condi¢Ges técnicas

Entre as condicdes a que deve obedecer o trabalho referido neste artigo, mencionam-se, como

referéncia especial, as seguintes:

- Os elementos constituintes, guarda, prumos e ordens serdo executados de acordo com

0s mapas de vaos, desenhos de pormenor.

- A guarda é executada em aco inoxidavel ANSI 316, em tubular quadrado 40x40 mm.

- Os prumos sdo executados em aco inoxiddvel ANSI 316, em tubular quadrado 40x40

mm.

- As ordens sdo executadas em acgo inoxidavel ANSI 316, em barra quadrado 20x20 mm.

- SO serdo permitidos produtos certificados. Compete igualmente ao Empreiteiro o
fornecimento de documentacdo técnica, para além da referida na certificagdo, para

aprovacao da fiscalizacdo.

10.3.10 — Escada e guarda

| — Critérios de medigcdo

Medicdo por unidade pronta, assente e a funcionar (un)

Il - Descrigdo do artigo

Encontram-se compreendidos no preco deste artigo todos os trabalhos e fornecimentos

necessarios a boa execucdo e aplicacdo, salientando-se os seguintes:

- O fornecimento e colocacgdo de revestimento em ago corten sobre estrutura metdlica

central de escada em caracol.

- O fornecimento e colocacdo de guarda em aco corten com prumos pelo interior,

incluindo todos os elementos necessarios.

Il - CondigBes técnicas

Entre as condicBes a que deve obedecer o trabalho referido neste artigo, mencionam-se, como

referéncia especial, as seguintes:
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- Os elementos constituintes, guarda, prumos e gradeamento serdo executados de

acordo com os mapas de vaos, desenhos de pormenor.

- A guarda é executada em aco corten, com perfil superior em tubular quadrado 40x40

mm e perfil inferior em “U” de 40 x 20 mm, fixando este a estrutura metadlica dos degraus.

- Os prumos sao executados em aco corten, em tubular quadrado 20x20 mm.

- O gradeamento é executado em acgo corten, em folha continua, com fixagdo nos prumos

e perfil superior e inferior.

- SO serdo permitidos produtos certificados. Compete igualmente ao Empreiteiro o
fornecimento de documentacdo técnica, para além da referida na certificagdo, para

aprovacao da fiscalizacdo.

10.3.11 — Passadico metalico

| — Critérios de medicdao

Medicdo por m2

Il - Descrigdo do artigo

Encontram-se compreendidos no preco deste artigo todos os trabalhos e fornecimentos

necessarios a boa execucdo e aplicacdo, salientando-se os seguintes:

- O fornecimento e colocagdo de passadico em aco galvanizado, incluindo escadas.

- O fornecimento e colocagdo de tela anti vibragdo neopreno.

Il - Condigdes técnicas

Entre as condicBes a que deve obedecer o trabalho referido neste artigo, mencionam-se, como

referéncia especial, as seguintes:

- Chapas perfuradas grating galvanizado com 5 mm de espessura.

- Tela neopreno com suporte anti vibracdo com espessura minima de 10mm.
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- S6 serdo permitidos produtos certificados. Compete igualmente ao Empreiteiro o
fornecimento de documentacdo técnica, para além da referida na certificacdo, para

aprovacdo da fiscalizacdo.

Capitulo 11 — Carpintarias

11.1 — Carpintarias exteriores

11.1.1 a 11.1.4 — Portadas de madeira

Refere a todos os trabalhos e fornecimentos necessdrios a sua boa execucdo e aplicacdo,

salientando-se os abaixo indicados:

- O fornecimento e assentamento de portadas de madeira, fixas, de abrir, de correr e em

fole.
- O fornecimento e assentamento de madeira Termo tratada "Lunawood/banema".

- O fornecimento e assentamento dos elementos metdlicos estruturais e ferragens,
sistema de aparafusamento, dobradicas fixas, sanca de luz em chapa “U”, caleira de

drenagem em chapa quinada.

- O fornecimento e assentamento do mecanismo para portadas de correr.

- O fornecimento e assentamento do mecanismo de abrir em fole.

- A afinacdo de folgas, do movimento das folhas e bom funcionamento das ferragens.

- A verificacdo final do bom funcionamento do conjunto.

Il - CondigBes técnicas

Entre as condicBes a que deve obedecer o trabalho referido neste artigo, mencionam-se, como

referéncia especial, as seguintes:
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- Todas as pecas de madeira, de qualidade atacavel por fungos ou insetos, serdo tratadas
em autoclave com produto preservante a prova destes (fungos e insetos), por processo

certificado por laboratério credenciado.

- Todas as pecas de madeira serdo termotratadas, segundo o processo do fabricante

"Lunawood/banema".

- As ligacGes e samblagens serdo perfeitamente executadas, segundo as melhores regras

da arte, de modo a assegurarem um rigoroso ajustamento das pecas.

- Ndo sdo permitidas quaisquer emendas ou preenchimento de defeitos a betume ou

massa que prejudiquem o futuro comportamento e a estética da madeira.

11.2 — Carpintarias interiores

11.2.1 — Vaos interiores

| — Critérios de medigdao

Medicdo por m2

Il - Descrigdo do artigo

Refere a todos os trabalhos e fornecimentos necessdrios a sua boa execucdo e aplicacdo,

salientando-se os abaixo indicados:

- O fornecimento e assentamento de pré-aros, aros, guarnicdes, batentes e todos os
componentes fixos descritos no projeto incluindo todos os acessérios de fixacdo

especificados.

- O fornecimento e assentamento de folhas e caixilhos dos vaos.

- O fornecimento e aplicacdo de ferragens, incluindo dobradicas fichas, molas, puxadores,

fechaduras e todos os acessérios descritos no projeto.

- O fornecimento e assentamento de vidros, com dimensdes, tipo, propriedades e

processos de aplicacdo descritos no projeto.
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- O fornecimento e aplicacdo de borracha de espera (batente de protecdo), em todas as

pecas moveis.

- A afinacgdo de folgas, do movimento das folhas e bom funcionamento das ferragens.

- O acabamento final dos vaos, incluindo raspagem, passagem a lixa, pintura ou

envernizamento e todos os trabalhos acessdrios descritos no projeto.

- A verificacao final do bom funcionamento do conjunto.

Il - CondigBes técnicas

Entre as condi¢Bes a que deve obedecer o trabalho referido neste artigo, mencionam-se, como

referéncia especial, as seguintes:

- Todas as pecas de madeira, de qualidade atacavel por fungos ou insetos, serdo tratadas
em autoclave com produto preservante a prova destes (fungos e insetos), por processo

certificado por laboratério credenciado.

- As ligacGes e samblagens serdo perfeitamente executadas, segundo as melhores regras
da arte; as esquadrias serdo perfeitas e as folgas reduzidas ao minimo, de modo a
assegurarem um rigoroso ajustamento das pecas e a garantirem a defesa contra a

penetracdo dos agentes atmosféricos.

- Todas as madeiras serdo bem aparelhadas, ndo sendo permitidas quaisquer emendas
ou preenchimento de defeitos a betume ou massa que prejudiquem o futuro

comportamento e a estética das caixilharias.

- Os aros e aduelas serdo fixos as alvenarias por intermédio de tacos de castanho ou de
madeira exdtica dura, ou por outro sistema homologado por laboratdério credenciado, e
parafusos com cabeca protegida com buchas de madeira da mesma natureza do vao.
Quando fiqguem sobre elementos de betdo, a sua fixacdo far-se-4, diretamente, por

buchas de plastico e parafuso.

- O espacamento das fixacOes serd sempre de acordo com as necessidades, mas nunca
superior a 0,85m; nas pecas a fixar, haverd sempre pelo menos dois pontos de fixacdo

por verga ou peitoril e trés pontos por ombreira.
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- As superficies de madeira a vista serdo assentes protegidas com primario adequado e,
antes do acabamento final, serdo bem limpas de incrustacdes de argamassas e passadas

a lixa.

- A execucdo de folheados em madeira ou termolaminado deve ser efetuada por colagem
com cola apropriada e a prova de dgua, com prensagem mecanica, ficando o trabalho
impecavel e sem qualquer ondulacdo que prejudique o seu aspeto. a aderéncia do
folheado ou termolaminado ao seu suporte, especialmente nos seus bordos, devera ser

total.

11.2.2 a 11.2.5 — Armarios, estantes, garrafeiras, balcGes e bancadas de I.S.

| — Critérios de medigdo

Medicdo por unidade pronta, assente e a funcionar (un).

Il - Descricdo do artigo

Refere a todos os trabalhos e fornecimentos necessdrios a sua boa execucdo e aplicacdo,

salientando-se os abaixo indicados:

- O Fornecimento e montagem de armarios e estantes em estrutura de madeira e em
MDF folheado a madeira nogueira, incluindo coberturas, portas, rodapés no mesmo

material e trabalhos necessarios.

- O Fornecimento e montagem de estantes e garrafeiras em estrutura de madeira e em

MDF folheado a madeira nogueira e trabalhos necessarios.

- O Fornecimento e montagem de balcGes de rececdo em estrutura de madeira e em MDF

folheado a madeira nogueira e trabalhos necessarios.

- O Fornecimento e montagem de bancadas de instalacBes sanitdrias em estrutura de

madeira e em MDF folheado a madeira nogueira e trabalhos necessarios.

- O fornecimento e assentamento de réguas mestras e tacos para fixacdo dos elementos

do equipamento fixo;

104



Da Adega para o Hotel | Arquitetura e Enoturismo

- O fornecimento e assentamento dos componentes do equipamento fixo, executados e

aplicados conforme as especificacdes do projeto e segundo as melhores regras da arte;

- O fornecimento e aplicacdo de todas as partes metalicas, ferragens, materiais de
revestimento e acessorios, especificados no projeto como parte integrante do

equipamento fixo;

- O acabamento final de todos os componentes, incluindo trabalhos acessoérios, conforme

especificado no projeto;

- A protecdo das pecas acabadas, evitando-se a sua deterioracdo durante a execugdo de

trabalhos a jusante.

Il - CondigBes técnicas

Entre as condi¢Bes a que deve obedecer o trabalho referido neste artigo, mencionam-se, como

referéncia especial, as seguintes:

- Todas as pecas de madeira, de qualidade atacavel por fungos ou insetos, serdo tratadas
em autoclave com produto preservante a prova destes (fungos e insetos), por processo

certificado por laboratério credenciado.

- As ligacGes e samblagens serdo perfeitamente executadas, segundo as melhores regras
da arte; as esquadrias serdo perfeitas e as folgas reduzidas ao minimo, de modo a
assegurarem um rigoroso ajustamento das pecas e a garantirem a defesa contra a

penetracdo dos agentes atmosféricos.

- Todas as madeiras serdo bem aparelhadas, ndo sendo permitidas quaisquer emendas
ou preenchimento de defeitos a betume ou massa que prejudiquem o futuro

comportamento e a estética.

- A execucdo de folheados em madeira ou termolaminado deve ser efetuada por colagem
com cola apropriada e a prova de agua, com prensagem mecanica, ficando o trabalho
impecavel e sem qualguer ondulacdo que prejudique o seu aspeto. a aderéncia do
folheado ou termolaminado ao seu suporte, especialmente nos seus bordos, devera ser

total.

- As ligacOes as componentes metalicas serdo ensaiadas conforme descrito no projeto e

corrigidas apds execucdo de modelo;
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- De todas as ferragens e acessorios necessarios ao bom funcionamento dos elementos
do equipamento fixo, sera apresentado um exemplar, para aprovacao, antecedendo

qualquer aplicacdo;

- De todos os materiais de revestimento e acabamento sera apresentada uma amostra,

para aprovacdo, antecedendo qualquer aplicacdo.

11.2.6 — Mesas e Bancos

| — Critérios de medigdo

Medicdo por unidade pronta, assente e a funcionar (un).

Il - Descrigdo do artigo

Refere a todos os trabalhos e fornecimentos necessarios a sua boa execucdo e aplicagdo,

salientando-se os abaixo indicados:

- Fornecimento e montagem de mesas e bancos em MDF folheado a madeira nogueira e
madeira macica, incluindo ferragens e perfis em aco de fixacdo a parede, com todos os

trabalhos necessarios.

- O fornecimento e assentamento de réguas mestras e tacos para fixacdo dos elementos

do equipamento fixo.

- O fornecimento e assentamento dos componentes do equipamento fixo, executados e

aplicados conforme as especificacdes do projeto e segundo as melhores regras da arte.

- O fornecimento e aplicacdo de todas as partes metadlicas, ferragens, materiais de
revestimento e acessorios, especificados no projeto como parte integrante do

equipamento fixo;

- O acabamento final de todos os componentes, incluindo trabalhos acessoérios,

conforme especificado no projeto;

- A protecdo das pecas acabadas, evitando-se a sua deterioracdo durante a execucdo de

trabalhos a jusante.
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Il - Condi¢Ges técnicas

Entre as condicdes a que deve obedecer o trabalho referido neste artigo, mencionam-se, como

referéncia especial, as seguintes:

- Todas as pecas de madeira, de qualidade atacavel por fungos ou insetos, serdo tratadas
em autoclave com produto preservante a prova destes (fungos e insetos), por processo

certificado por laboratério credenciado.

- As ligacGes e samblagens serdo perfeitamente executadas, segundo as melhores regras
da arte; as esquadrias serdo perfeitas e as folgas reduzidas ao minimo, de modo a
assegurarem um rigoroso ajustamento das pecas e a garantirem a defesa contra a

penetracdo dos agentes atmosféricos.

- Todas as madeiras serdo bem aparelhadas, ndo sendo permitidas quaisquer emendas
ou preenchimento de defeitos a betume ou massa que prejudiguem o futuro

comportamento e a estética.

- A execucdo de folheados em madeira ou termolaminado deve ser efetuada por colagem
com cola apropriada e a prova de agua, com prensagem mecanica, ficando o trabalho
impecavel e sem qualquer ondulacdo que prejudique o seu aspeto. a aderéncia do
folheado ou termolaminado ao seu suporte, especialmente nos seus bordos, devera ser

total.

- As ligacdes as componentes metalicas serdo ensaiadas conforme descrito no projeto e

corrigidas apds execucdo de modelo;

- De todas as ferragens e acessorios necessarios ao bom funcionamento dos elementos
do equipamento fixo, serd apresentado um exemplar, para aprovacdo, antecedendo

qualquer aplicacdo;

- De todos os materiais de revestimento e acabamento sera apresentada uma amostra,

para aprovacao, antecedendo qualquer aplicacdo.
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Capitulo 12 — Meios de elevacao e transporte

12.1 e 12.2 — Elevador e Monta-cargas

| — Critérios de medicdo

Medicdo por unidade pronta, assente e a funcionar (un).
Il - Descrigdo do artigo

Refere a todos os trabalhos e fornecimentos necessdrios a sua boa execucdo e aplicagdo,

salientando-se os abaixo indicados:

- O fornecimento e montagem de elevador elétrico “Schindler 2600” (ou equivalente)
sem casa de maquinas com dois acessos a 1802, capacidade para 2000 kg, incluindo todos

0s materiais e trabalhos necessarios.

- O fornecimento e montagem de elevador elétrico “Schindler 3300” (ou equivalente)
sem casa de maquinas com dois acessos a 1809, capacidade para 15 pessoas, incluindo

todos os materiais e trabalhos necessarios.

Il - CondicBes técnicas

Os trabalhos indicados neste artigo serdo realizados de acordo com as normas de construgdo,

normalizacdo e especificacdes em vigor, obedecendo as condicBes técnicas do fabricante.
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Capitulo 13 — Instalagdes sanitarias, piscina, spa e acessorios

13.1 — Lougas sanitdrias

| — Critérios de medicdo

Medicdo por unidade pronta, assente e a funcionar (un).
Il - Descri¢do do artigo

Refere a todos os trabalhos e fornecimentos necessdrios a sua boa execucdo e aplicacdo,

salientando-se os abaixo indicados:

- O fornecimento e montagem das lougas sanitdrias da marca “Valadares”.
- O fornecimento e montagem de ferragens e acessorios.

- A execucdo de vedacges, quando aplicavel.

- As ligacBes as redes de dgua e esgotos.

- Limpeza e teste de funcionamento.

Il - CondicGes técnicas

Os trabalhos indicados neste artigo serdo realizados de acordo com as normas de construcao,
normalizacdo e especificacdes em vigor, obedecendo as condi¢des técnicas do projeto, entre as

quais se menciona:

- Os modelos dos equipamentos sanitarios estdo descritos no mapa de medicGes e

quantidades.
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13.2 e 13.3 —Torneiras e acessorios

| — Critérios de medigdo

Medicdo por unidade pronta, assente e a funcionar (un).

Il - Descrigdo do artigo

Refere a todos os trabalhos e fornecimentos necessarios a sua boa execucdo e aplicacdo,

salientando-se os abaixo indicados:

- O fornecimento e montagem das torneiras da marca “Cifial” e acessorios das marcas

“Valadares” e “LNF”.

- O fornecimento e montagem de ferragens e acessorios.

- A execucdo de vedacges, quando aplicavel.

- As ligacBes as redes de dgua e esgotos.

- Limpeza e teste de funcionamento.

Il - CondigBes técnicas

Os trabalhos indicados neste artigo serdo realizados de acordo com as normas de construcdo,
normalizacdo e especificacdes em vigor, obedecendo as condi¢des técnicas do projeto, entre as

quais se menciona:

- Os modelos das torneiras e acessérios estdo descritos no mapa de medicdes e

guantidades.
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Capitulo 14 — Arquitetura Paisagista

14.1 — Revestimento vegetal

| — Critérios de medicdo

Medicdo por m2, m3 e unidade pronta, assente e a funcionar (un).
Il - Descrigao do artigo

Refere a todos os trabalhos e fornecimentos necessdrios a sua boa execucdo e aplicacdo,

salientando-se os abaixo indicados:

- A regularizagdo Manuel do terreno para cotas de projeto das dreas destinada a
plantacdes de relva, drvores e vinhas, descompactacdo, colocag¢do de mistura de terra
100% vegetal com 50 cm de espessura, incluindo todos os trabalhos e materiais

necessarios, e nas misturas.

- O fornecimento e plantacdo de drvores (carvalhos) e vinhas (loureiro), incluindo
abertura e enchimento de covas com composto de plantagdo e tutores, incluindo todos

os trabalhos e materiais.

- O fornecimento ecolocacdo de sementeiras (relva Lolium perenne), incluindo todos os

trabalhos e materiais.
Il - CondicGes técnicas

Os trabalhos indicados neste artigo serdo realizados de acordo com as normas de construcgao,

normalizacdo e especificagGes em vigor, obedecendo as condicdes técnicas do projeto.
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Capitulo 15 — Equipamentos de producdo de adega

15.1 - Linha de engarrafamento

| — Critérios de medicdo

Medicdo por unidade pronta, assente e a funcionar (un).
Il - Descrigdo do artigo

Refere a todos os trabalhos e fornecimentos necessarios a sua boa execugdo e colocagao,

salientando-se os abaixo indicados:

- O fornecimento e montagem de linha de producdo de engarrafamento com cadéncia
efetiva de 2500 garrafas/hora, composta por despaletizagdo semiautomatica, monobloco
de enchimento isobarométrico para colocacdo da rolha, monobloco de rotulagem,

encaixadora automatica e transportadores de ligagcdo entre maquinas.
Il - CondigOes técnicas

Os trabalhos indicados neste artigo serdo realizados de acordo com as normas de construcdo,

normalizacdo e especificagdes em vigor, obedecendo as condi¢Bes técnicas do fabricante

15.2 — Equipamentos de produgao

| — Critérios de medicao

Medicdo por unidade pronta, assente e a funcionar (un).
Il - Descrigdo do artigo

Refere a todos os trabalhos e fornecimentos necessarios a sua boa execucdo e colocagdo,

salientando-se os abaixo indicados:

- O fornecimento e colocacdo de desengacadores esmagadores, Bomba Delta, filtro
Tangencial, Prensas pneumaticas, cubas de fermentacdo, controladores de temperatura

para cubas, filtro de vazio, Equipamento de frio, depdsito isotérmico Pulmon, bombas de

112



Da Adega para o Hotel | Arquitetura e Enoturismo

refrigeracdo e impulsdo e todos os restantes elementos de necessarios para o perfeito

funcionamento do sistema.
Il - CondigOes técnicas

Os trabalhos indicados neste artigo serdo realizados de acordo com as normas de construcao,

normalizacdo e especificagBes em vigor, obedecendo as condi¢des técnicas do fabricante.

Capitulo 16 — Consideracdes gerais

Em todos os artigos onde estdo indicadas marcas de materiais ou produtos devem estas ser
lidas acompanhadas da mencdo "ou equivalente" estando a entidade adjudicante obrigada a
dar cumprimento ao estabelecido no n? 4 do Art? 49 do Cédigo dos Contractos Publicos, anexo

ao DL 18/2008, de 29 de janeiro.
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MAPA DE MEDICOES / QUANTIDADES E ORGAMENTO
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A Arquitetura nas Adegas - O impacto do enoturismo

MEDICOES E ORCAMENTO

Arte

Designagdo

Quant.

Uni.

P. unitério

P. Parcial

1.0

TRABALHOS PREPARATORIOS INICIAIS

1.1

1.2

1.3

1.4

MONTAGEM, UTILIZAZAGAO E DESMONTAGEM DE
ESTALEIRO

Montagem das instalages necessarias com todo o
equipamento necessdrio para os trabalhadores e
fiscalizagdo, de acordo com a legislagdo em vigor.
Montagem, custos de instalagdo e consumos das redes
provisérias de eletricidade, dgua potdvel e esgotos e
respetivos escoamentos a rede publica. Vedagdo do
estaleiro em chapa metalica. Gestdo dos equipamentos
utilizados em obra.

VEDAGAO DO LOCAL DA OBRA

O local da obra serd vedado por chapa metalica de forma
a restringir o acesso fisico e visual a pessoas estranhas a
obra. Os acessos ao estaleiro sdo dotados de chave de
acesso sendo estes controlados e condicionados. As
visitas ao local tém de ser acompanhadas pelo
responsavel sendo obrigatorio o uso do Equipamento de
Protecdo Individual (EPI).

IMPLEMENTAGAO DO PLANO DE SEGURANCA E SAUDE

Encargos inerentes a instalagcdo e manutengdo de meios
de seguranca e higiene na obra, de acordo com a
legislacdo em vigor

IMPLEMENTACAO DO PLANO DE PREVENCAO E GESTAO
DE RESIDUOS DA CONSTRUGAO E DEMOLICAO

Implementagdo do Plano de Prevengdo e Gestdo de
Residuos Sélidos, de acordo com a legislagdo em vigor.

1,00

1,00

1,00

1,00

Vg

Vg

vg

Vg

16 200,00 €

13300,00 €

3000,00 €

1200,00€

16 200,00 €

13300,00 €

3000,00 €

1200,00€

Total

33700,00 €

2.0

DEMOLIGOES E MOVIMENTOS DE TERRA

2.1

2.2

ABATE E REMOGAO DE VINHAS, AREVORES E VEGETAGAO

Limpeza e desmatagdo do terreno, abate de vinhas,
arvores e outra vegetagdo variada, remocdo das raizes.
Aterro dos vazios resultantes com material proveniente
das escavagdes em obra. Os residuos resultantes serdo
transportados e depositados em local autorizado,
podendo existir a cobranca de taxas para este fim.

DEMOLICOES

1,00

Vg

2 100,00 €

2 100,00 €
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Demoligdo de construgdes existentes no terreno, uma
habitacdo e trés anexos. Remogdo das respetivas
fundagdes, demoligdo de muros e pavimentos. Os
residuos resultantes serdo transportados e depositados
em local autorizado, podengo existir a cobranca de taxas
para este fim. Aterro dos vazios resultantes com material
proveniente das escavagdes em obra.

1,00 vg 12 500,00 € 12 500,00 €

23 MOVIMENTAGAO DE TERRAS PARA IMPLANTAGCAO DO
EDIFICIO

EscavacgGes gerais para implantagdo das cotas do projeto,
em terreno de qualquer natureza, incluindo remogdo e
transporte de sobrantes a vazadouro. Remogdo do
tanque de dgua existente. A terra vegetal serd removida
para local de armazenamento, para posterior utilizagdo
em obra. Execucgdo de aterros e devida compactagdo
com terras provenientes das escavagées. Execucdo dos
movimentos de terras necessarios, para acerto de
pendentes.

21000,00 | m3 6,80 € 142 800,00 €

Total 157 400,00 €

3.0 | TRABALHOS PREPARATORIOS FINAIS

31 EXECUGAO DE TELAS FINAIS

Realizagdo dos desenhos de telas finais de arquitetura e
especialidades (redes e infraestruturas) 1.00 vg 600000 € 6 000,00 £

3.2 LIMPEZA GERAL DO LOCAL DE INTERVENCAO E
ESTALEIRO

Limpeza geral da obra, area envolvente e areas de
serviddo durante a realizagdo dos trabalhos.

Desmantelamento e limpeza do estaleiro. 1,00 ve 3160,00€ 3160,00€

33 LIMPEZA GERAL DO EDIFICIO APOS CONCLUSAO DA
OBRA
Limpeza do exterior e interior dos edificios. 1,00 vg 2530,00 € 2530,00 €

Total 11 690,00 €

4.0 PAREDES

4.1 PAREDES DIVISORIAS EM TIJOLO PERFURADO DE 11 E 22
CM

Fornecimento e aplicagdo de paredes interiores divisorias
em tijolo tradicional perfurado com 11 x 19 x 29 cm e 22
x 19 x 29 cm, incluindo argamassa de assentamento e
reboco de 2 cm (nas ocasides onde ndo tenha outro tipo

de revestimento).
1091,50 m2 27,48 € 29994,42 €

4.2 PAREDES DIVISORIAS EM GESSO CARTONADO DE 15 CM

Fornecimento e aplicagdo de paredes interiores em gesso
cartonado hidréfugo (2 placas x 1,3 cm por face),
incluindo estrutura, fixagdes, massas de colagem e
regularizagdo, tratamento de juntas e barramento geral

das superficies para pintura posterior.
10,50 m?2 36,42 € 382,41€

43 PAREDES EM GRANITO AMARELO "PONTE DE LIMA"-
MODULOS
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Fornecimento e aplicacdo de paredes exteriores em
alvenaria de granito (medida irregular), e cunhas em
cantaria de granito (Esp. x Larg.- 15x40 cm), incluindo
argamassa de assentamento.

580,00 m2 145,00 € 84 100,00 €

Total

114 476,83 €

5.0

ESTRUTURAS

5.1

5.2

521

53

ESTRUTURA DE BETAO ARMADO, INCLUINDO
COFRAGENS, DESCOFRAGENS, VIBRAGAO MECANICA E
TODOS OS TRABALHOS NECESSARIOS

Fornecimento e aplicacdo de betdo de limpeza,
espessura 0,10m, para base de sapatas, com betdo B15
(C12/15).

Fornecimento e aplicacdo de sapatas isoladas, e sapata
corrida do muro de betdo B30 (C 30/37) com ago
A400NR.

Fornecimento e aplicagdo de camadas de telas asfalticas
na base do betdo de limpeza das sapatas e envolvendo as
laterais da sapata e parte superior da sapata, assim como
na base das lajes.

Fornecimento e aplicacdo de vigas - porticos conforme o
projeto das especialidades e lintéis, B25; (C 25/30) com
aco A400NR.

Fornecimento e aplicacdo de lajes de pavimento e
cobertura, de betdo com 30 cm de espessura, Betdo B25
(C25/30) e agco A400NR. camada de regularizagdo e
enchimento, efetuando as pendentes necessarias (nos
casos onde se aplicam).

Fornecimento e aplicagdo de paredes autoportantes
exteriores e interiores, em betdo armado com 20,30 e
50 cm de espessura, Betdo B25 (C25/30) e ago A400NR.
Betdo aparente pela face interior (nas ocasides onde ndo
tenha qualquer tipo de revestimento).

ESTRUTURA METALICA

Fornecimento e aplicagdo de perfis metélicos laminados
"H" em ac¢o (20 x 20 cm) e malha de perfis de ferro
quadrado (10 x 10 cm) das classes especificadas no
projeto, incluindo ligagGes, parafusos, conectores
metalicos, anilhas de pressdo rebites, soldadura,
argamassa estrutural ndo retrdctil (grout) em base de
pilares, incluindo decapagem SA 2 1/2, primario de Oxido
de Ferro em duas demdos de 40 micron, pintura
intumescente que garanta a resisténcia ao fogo indicada
no projeto da especialidade, acabamento em Esmalte
Epdxi em duas demédos de 40 micron.

ESTRUTURA DE MADEIRA - MODULOS

67,50 m3 176,84 € 11936,70 €

405,00 m3 177,50 € 71887,50€

675,00 m2 22,00 € 14 850,00 €

504,00 m3 300,00 € 151 200,00 €

1886,50 | m3 270,00 € 509 355,00 €

2691,00 | m3 350,00 € 941 850,00 €

1,00 vg 180 000,00 € 180 000,00 €
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53.2

MADEIRA LAMINADA CRUZADA

Fornecimento e aplicacdo de paredes e lajes estruturais
em madeira laminada cruzada com espessuras de 14 cm
(5 folhas x 2.8 cm) e de 10 cm (5 folhas x 2 cm),
incluindo-se elementos de fixagcdo e trabalhos
necessarios a sua perfeita instalagdo.

VIGAS DE MADEIRA LAMINADA

Fornecimento e aplicagdo de vigas de madeira laminada
com dimensdes maximas 870 x 47 x 23 ¢cm, incluindo-se
elementos de fixagdo e trabalhos necessarios a sua
perfeita instalagdo.

1571,00

24,00

m?2

un

136,34 €

1455,63€

214190,14 €

34935,12 €

Total

213020446 €

6.0

COBERTURAS

6.1

6.2

6.1.1
6.1.2
6.1.3

6.3

COBERTURA PLANA EM GODO COM RUFO EM ZINCO

Fornecimento e aplicagdo de camada de regularizagdo e
enchimento, efetuando as pendentes necessarias para o
escoamento das dguas pluviais, revestimento final em
godo e rufo em zinco em todo o perimetro da cobertura.
(Impermeabilizagdo em tela asfaltica contabilizada no
Art. 7).

Camada de regularizagdo e enchimento
Godo

Zinco

COBERTURAS PLANAS AJARDINADAS

Fornecimento e aplicacdo de camada de regularizagdo e
enchimento, efetuando as pendentes necessarias para o
escoamento das dguas pluviais, Fornecimento de
tubagens e caleiras para escoamento das aguas pluviais,
fornecimento e espalhamento de terra e revestimento
vegetal, incluindo-se todos os trabalhos preparatérios, de
acordo com o caderno de encargos. (Impermeabilizagbes
contabilizada no Art. 7).

Camada de regularizagdo e enchimento
Terra e revestimento vegetal
Tubagens e caleiras

COBERTURAS INCLINADAS AJARDINADAS - MODULOS
Fornecimento e colocagdo de cobertura ajardinada do
fabricante LANDLAB, sistema de cobertura inclinada até
35°, com impermeabilizagdo anti raizes, manta
hidroabsorvente WSM 150, estrutura hexagonal
Georaster, camada de terra vegetal "Plantas aromaticas"
(12 cm) e tapete pré-cultivado de plantas evasivas do
tipo "Zinco Sedum MIX", incluindo-se gravilha, Banda
Elastodrain EL 202 e perfis de prote¢do, de acordo com
pormenores e especificagdes do fabricante.

21,40
21,40

57,50

283,50
850,50
1,00

642,50

m3
m3

ml

m3
m3

vg

m?2

16,89 €
22,49€

79,20 €

27,62 €
15,20€
5250,00 €

158,94 €

361,45€
481,29 €

4 554,00 €

7 830,27 €
12927,60 €
5250,00 €

102 118,95 €

Total

133523,55€
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7.0

ISOLAMENTOS

7.1

7.2

7.3

7.4

7.5

7.6

ISOLAMENTO TERMICO EM TETOS, PAREDES E
PAVIMENTOS

Fornecimento e aplicagdo de isolamento térmico
poliestireno extrudido de 40 mm ou 40 + 40 mm,
conforme projeto, incluindo ligagBes entre placas e todos
0s cortes necessarios, de acordo com o caderno de
encargos.

ISOLAMENTO TERMICO / ACUSTICO EM PAREDES E
TETOS

Fornecimento e aplicagdo de isolamento térmico /
acustico natural em placas de |13 de rocha de 150kg/m?
com 100 mm em paredes e tetos incluindo placas de
fixagdo, de acordo com o caderno de encargos.

IMPERMIABILIZAGAO EM TELA ASFALTICA

Fornecimento e aplicagdo de tela asfaltica 2 x 4kg/m2 em
laje de cobertura para posterior colocagdo de godo e em
lajes de pavimentos para posterior colocagdo de
revestimento final, de acordo com o caderno de
encargos.

ISOLAMENTOS DE IMPERMIABILIZAGAO DE AGUA EM
PAREDES E COBERTURAS

Fornecimento e aplicagdo de emulsdo betuminosa
aplicada como primario de impermeabilizagdo,
membrana de betume polimero APP de 4,0kg/m2 com
armadura de poliéster de 150gr/m2, protegida a
polietileno nas faces, Camada drenante, Iamina granular
em polietileno de alta densidade com geotéxtil fixado aos
granulos e tubo de drenagem em PVC corrugado e com
ranhuras envolvido com tecido geotéxtil, tipo
IMPERDRENO (nas paredes).

IMPERMIABILIZACAO DE PISCINA

Fornecimento e aplicagdo de Argamassa de
impermeabilizagdo flexivel tipo "Hidrostop Flex" (3 mm),
de aplicagdo posterior a betonilha de alta resisténcia (no
chdo da piscina) e a argamassa seca projetada (nas
paredes da piscina), para posterior colocagdo de
revestimento final, de acordo com o projeto e caderno
de encargos.

IMPERMIABILIZACAO DE TANQUE DE REGA
Fornecimento e aplicagdo de Argamassa de
impermeabilizagdo flexivel tipo "Hidrostop Flex" (3 mm)
em tanque de rega para posterior colocagdo de
revestimento final, de acordo com o projeto e caderno
de encargos.

4234,00 | m2 13,34 € 56 481,56 €

153,00 m2 18,97 € 2902,41€

1891,00 | m2 4,25€ 8036,75 €

8316,00 | m2 15,26 € 126 902,16 €

506,00 m2 17,55 € 8 880,30 €

910,00 m2 16,05 € 14 605,50 €

Total

217 808,68 €

8.0

REVESTIMENTOS

8.1

PAREDES EXTERIORES E INTERIORES

REVESTIMENTO EM GRANITO AMARELO "PONTE DE
LIMA"
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8.1.2

8.13.1

8.1.3.2

8.2

821

83

Fornecimento e aplicacdo de revestimento exterior e
interior em granito amarelo "Ponte de Lima" (espessura
20 cm, largura e cumprimento irregular), incluindo todos
os remates, assentamento e tomagdo de juntas, de
acordo com o projeto e caderno de encargos.

REVESTIMENTO EM MADEIRA DE NOGUEIRA

Fornecimento e aplicacdo de revestimento interior em
madeira de nogueira, incluindo todos os elementos de
fixagdo necessarios, de acordo com o projeto e caderno
de encargos.

REVESTIMENTO EM GESSO CARTONADO

Fornecimento e aplicagdo de revestimento em gesso
cartonado hidréfugo (2 placas x 1,3 cm) para paredes de
betdo, incluindo estrutura, fixagdes, massas de colagem e
regularizacdo, tratamento de juntas e barramento geral
das superficies para pintura posterior.

Placas BA13 normais

Placas BA13 hidréfugas

REVESTIMENTO EM RIPADO DE MADEIRA DE NOGUEIRA -
MODULOS

Fornecimento e aplicacdo de revestimento interior em
ripado de madeira de nogueira (sec¢do 8 x 3 cm),
incluindo todos os elementos de fixagdo necessarios, de
acordo com o projeto e caderno de encargos.

REVESTIMENTO EM MARMORE "BRANCO IBIZA" -
MODULOS

Fornecimento e aplicacdo de revestimento interior em
marmore "Branco Ibiza" (sem medida standard, ver
desenhos de estereotomia), incluindo todos os remates,
assentamento e tomacdo de juntas, de acordo com o
projeto e caderno de encargos.

PISCINA E TANQUE DE REGA

REVESTIMENTO EM MARMORE "BRANCO IBIZA"

Fornecimento e aplicagdo de revestimento de piscina
(paredes e chdo) em marmore "Branco Ibiza" (100 x 50 x
3 cm), incluindo cimento cola tipo "Adhere piscinas”,
todos os remates, assentamento e tomagdo de juntas de
acordo com o projeto e caderno de encargos.

REVESTIMENTO EM TELA ARMADA DE PVC

Fornecimento e aplicagdo de revestimento de tanque de
rega (paredes e chdo) em tela armada de PVC (0.15 cm),
incluindo assentamento, de acordo com o projeto e
caderno de encargos.

PAVIMENTOS

REVESTIMENTO EXTERIOR EM GRANITO AMARELO
"PONTE DE LIMA"

2890,00

325,00

52,00

212,00

968,50

390,00

556,00

910,00

m?2

m?2

m?2

m?2

m?2

m?2

m?2

m?2

153,24 €

19,03 €

19,81 €

28,81 €

75,00 €

153,34 €

153,34 €

34,48 €

442 863,60 €

6 184,75 €

1030,12€

6107,72 €

72637,50 €

59 802,60 €

85257,04 €

31376,80€
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8.3.11

8.3.1.2

8.3.13

8.3.2

8.3.21

8.3.2.2

8.3.2.3

8324

833

834

835

8.3.6

8.3.7

8.3.8

Fornecimento e aplicagdo de revestimento exterior em
granito amarelo "Ponte de Lima", incluindo todos os
remates, assentamento e tomacgdo de juntas, de acordo
com o projeto e caderno de encargos.

Pragas da Adega e Hotel - 100 x 50 x 3 cm
Cobertura da adega - 310x 100 x 3 cm

Percurso da adega aos moédulos - Medida irregular

REVESTIMENTO INTERIOR EM MARMORE "BRANCO
IBIZA"

Fornecimento e aplicacdo de revestimento interior em
marmore "Branco lbiza", incluindo todos os remates,
assentamento e tomagdo de juntas, de acordo com o
projeto e caderno de encargos.

Adega e Hotel - 100 x 50 x 3 cm
Modulos Tipos 1 e2 - (85x72 x3 cm) e (149 x 85 x 3 cm)
Modulo Tipo 3 -127x82x 3 cm

Modulo Tipo 4 - 127 x98 x 3cm

REVESTIMENTO INTERIOR EM BETAO AFAGADO A
HELICOPTERO

Fornecimento e aplicacdo de revestimento interior em
betdo com acabamento afagado, incluindo assentamento
e realizagdo de juntas de dilatagdo, de acordo com o
projeto e caderno de encargos.

REVESTIMENTO EXTERIOR E INTERIOR DECK
TERMOTRATADO

Fornecimento e aplicacdo de revestimento exterior e
interior em deck Termo tratado "Lunawood/banema"
madeira de nogueira (sec¢do 2 x 12 cm), incluindo todos
os remates e assentamento, de acordo com o projeto e
caderno de encargos.

REVESTIMENTO DE ESCADAS INTERIORES

Fornecimento e aplicagdo de revestimento de escadas
interiores em madeira maciga de nogueira (sec¢do 2 x 30
cm), incluindo todos os remates e assentamento, de
acordo com o projeto e caderno de encargos.

REVESTIMENTO DE RESINA EPOXI AUTONIVELANTE

Fornecimento e aplicagdo de revestimento em resina
epoxi autonivelante tipo "Genutek Decor concrete" com
acabamento em poliuretano, incluindo assentamento, de
acordo com o projeto e caderno de encargos.

REVESTIMENTO EXTERIOR EM BETONILHA CASTANHA

Fornecimento e aplicagdo revestimento exterior em
betonilha de cor castanha, incluindo assentamento e
realizagdo de juntas de dilatacdo, de acordo com o
projeto e caderno de encargos.

REVESTIMENTO EXTERIOR EM ASFALTO

1317,00 | m2 98,71€ 130001,07 €
318,00 m2 98,71€ 31389,78 €
1458,00 | m2 65,55 € 95571,90€
1253,00 | m2 153,34 € 192 135,02 €
83,00 m2 153,34 € 12727,22 €
6,50 m2 153,34 € 996,71€
7,00 m2 153,34 € 1073,38€
43,26 m2 390,00 € 16 871,40 €
929,00 m2 112,46 € 104 475,34 €
52,50 m2 85,89 € 4509,23 €
325,00 m2 62,16 € 20202,00 €
2225,00 | m2 34,84 € 77 519,00 €
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Fornecimento e aplicagdo pavimento exterior asfaltico,
incluindo assentamento, de acordo com o projeto e

caderno de encargos. 1152,00 | m2 27,38 € 31541,76 €

8.4 TETOS

8.4.1 REVESTIMENTO DE TETO EM GRANITO AMARELO
"PONTE DE LIMA"

Fornecimento e aplicagdo de revestimento em teto
exterior em granito amarelo "Ponte de Lima" (100 x 50 x
3 cm), incluindo elementos metalicos de fixagdo, todos
os remates e assentamento, de acordo com o projeto e

caderno de encargos.
154,00 m?2 98,71 € 15201,34 €

8.4.2 REVESTIMENTO DE TETOS EM GESSO CARTONADO
Fornecimento e aplicacdo de tetos falsos em placas de
gesso cartonado, incluindo fechos e recaidas,
suspensdes, estrutura, fixagdes, massas de colagem e
regularizacdo, tratamento de juntas e barramento geral
das superficies, conforme especificagGes do fabricante.

8.4.2.1 | Placas BA13 normais
861,00 m2 32,41€ 27 905,01 €

8.4.2.2 | Placas BA13 hidrofugas
808,00 m2 50,16 € 40529,28 €

8.4.3 | REVESTIMENTO DE TETO EM RIPADO DE MADEIRA DE
NOGUEIRA - MODULOS

Fornecimento e aplicacdo de revestimento interior de
teto em ripado de madeira de nogueira (sec¢do 8 x 3
cm), incluindo todos os elementos de fixacdo
necessarios, de acordo com o projeto e caderno de

encargos.
437,00 m2 75,00 € 32775,00€

Total 1540 684,57 €

9.0 PINTURAS

9.1 PINTURA DE PAREDES DE TIJOLO REBOCADAS

Limpeza e preparagdo das superficies a pintar, retoques e
emassamento, fornecimento e aplicagdo primario Ref.2
CIN 10-850 Cinolite HP e acabamento em tinta Cin
Vinylmatt REF.2 #9434 Neblina, com as demdos

necessarias ao seu perfeito acabamento.
748,00 m?2 7,28€ 5445,44 €

9.2 PINTURA DE PAREDES E TETOS EM GESSO CARTONADO

Limpeza e preparagdo das superficies a pintar, retoques e
emassamento, fornecimento e aplicagdo de primario
Ref.2 CIN 10-850 Cinolite HP e acabamento em tinta Cin
Vinylmatt REF.2 #£503 Branco natural, com as demé&os

necessarias ao seu perfeito acabamento.
1669,00 m?2 4,95 € 8261,55€

9.3 ENVERNIZAMENTO DE MADEIRAS INTERIORES

Limpeza, preparagdo e lixagem das superficies a
envernizar, Fornecimento e aplicagdo de primario e
acabamento em verniz Cin Movidur Classic Mate, com as
demdos necessarias ao seu perfeito acabamento.

281,50 m2 20,77 € 5846,76 €
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Total 1955375 €
10.0 SERRALHARIAS
10.1 SERRALHARIAS EXTERIORES
10.1.1 CAIXILHARIA CORTIZO - FACHADA TP 52
Fornecimento e colocagdo de caixilharia exterior da série
Cortizo Fachada TP 52 em aluminio acetinado a cor
natural, incluindo todos os acessorios, ferragens,
vedagdes, vidros e demais elementos necessarios a sua
perfeita colocagdo e funcionamento, de acordo com
pormenores e especificagBes do fabricante.
10.1.1.1 | VE.O1
1,00 un 3984,50€ 3984,50€
10.1.1.2 | VE.O2
2,00 un 5498,30 € 10996,60 €
10.1.1.3 | VE.0O3
2,00 un 7 368,70 € 14737,40€
10.1.1.4 | VE.O5
1,00 un 3442,30€ 3442,30€
10.1.1.5 | VE.0O6
1,00 un 2761,90€ 2761,90 €
10.1.1.6 | VE.0O8
1,00 un 9388,40 € 9388,40€
10.1.1.7 | VE.11
2,00 un 11113,30€ 22 226,60 €
10.1.1.8 | VE.13
6,00 un 7 095,80 € 42574,80€
10.1.1.9 | VE.15
2,00 un 3630,20€ 7 260,40 €
10.1.1.10 | VE.17
1,00 un 8678,80 € 8678,80 €
10.1.1.11 | CL.O1
1,00 un 20 086,80 € 20 086,80 €
10.1.1.12 | CL.02
2,00 un 4988,10 € 9976,20 €
10.1.2 | CAIXILHARIA CORTIZO - PORTA MILLENNIUM PLUS 80
RPT
Fornecimento e colocagdo de caixilharia exterior da série
Cortizo millennium Plus 80 RPT em aluminio acetinado a
cor natural, incluindo todos os acessérios, ferragens,
vedagdes, vidros e demais elementos necessarios a sua
perfeita colocagdo e funcionamento, de acordo com
pormenores e especificacdes do fabricante.
10.1.2.1 | VE.O1
1,00 un 2667,20€ 2667,20€
10.1.2.2 | VE.14
1,00 un 2595,76 € 2595,76 €
10.1.2.3 | VE.17
1,00 un 1484,31€ 1484,31€
10.1.3 CAIXILHARIA CORTIZO - 4200 CORRER RPT
Fornecimento e colocagdo de caixilharia exterior da série
Cortizo - 4200 correr com RPT em aluminio acetinado a
cor natural, incluindo todos os acessorios, ferragens,
vedagdes, vidros e demais elementos necessarios a sua
perfeita colocagdo e funcionamento, de acordo com
pormenores e especificagdes do fabricante.
10.1.3.1 | VE.0O4
2,00 un 510,07 € 1020,14 €

125




Da Adega para o Hotel | Arquitetura e Enoturismo

10.1.4 | CAIXILHARIA CORTIZO - COR VISION PLUS CORRER RPT

Fornecimento e colocagdo de caixilharia exterior da série
Cortizo - Cor Vision Plus de Correr com RPT em aluminio
acetinado a cor natural, incluindo todos os acessorios,
ferragens, vedac0es, vidros e demais elementos
necessarios a sua perfeita colocagdo e funcionamento,
de acordo com pormenores e especificagdes do
fabricante.

10.1.4.1 | VE.09
2,00 un 13 146,76 € 26 293,52 €

10.1.4.2 | VE.10
3,00 un 5692,28 € 17 076,84 €

10.1.4.3 |VE.12
5,00 un 8771,46 € 43 857,30 €

10.1.5 CAIXILHARIA CORTIZO - COR 80 FOLHA OCULTA RPT

Fornecimento e colocagdo em caixilharia exterior da série
Cortizo - Cor Vision 80 Folha oculta com RPT de aluminio
acetinado a cor natural, incluindo todos os acessorios,
ferragens, vedacdes, vidros e demais elementos
necessarios a sua perfeita colocagdo e funcionamento,
de acordo com pormenores e especificagdes do
fabricante.

10.1.5.1 | VE.16
1,00 un 3309,84 € 3309,84 €

10.1.3 | CAIXILHARIA CORTIZO- 4500 CORRER ELEVAVEL RPT -
MODULO

Fornecimento e colocacgdo de caixilharia exterior da série
Cortizo - 4200 de correr ekevavel com RPT em aluminio
acetinado a cor natural, incluindo todos os acessérios,
ferragens, vedacdes, vidros e demais elementos
necessarios a sua perfeita colocagdo e funcionamento,
de acordo com pormenores e especificagdes do
fabricante.

10.1.3.1 |VE.18
24,00 un 10 346,27 € 248310,48 €

10.2 GRELHA DE VENTILAGAO

10.2.1 GRELHA DE VENTILAGAO HORIZONTAL EXTERIOR

Fornecimento e colocagdo de grelha de ventilagdo
horizontal exterior em ago galvanizado de 8 mm com aro
em cantoneira "L".

10.2.1.1 | Gvh.01
2,00 un 200,00 € 400,00 €

10.3 SERRALHARIAS INTERIORES

10.3.1 CAIXILHARIA CORTIZO - 6200 DE CORRER

Fornecimento e colocagdo de caixilharia exterior da série
Cortizo - 6200 de correr em aluminio acetinado a cor
natural, incluindo todos os acessérios, ferragens,
vedagdes, vidros e demais elementos necessarios a sua
perfeita colocagdo e funcionamento, de acordo com
pormenores e especificagdes do fabricante.
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10.3.1.1

10.3.2

10.3.2.1

10.3.3

10.3.3.1

10.3.3.2

10.3.3.3

10.3.3.4

10.3.4

10.3.4.1

10.3.4.2

10.3.4.3

10.3.4.4

10.3.5

10.35.1

10.3.5.2

VI.01

CAIXILHARIA CORTIZO - COR 2300

Fornecimento e colocagdo de caixilharia exterior da série
Cortizo Fachada TP 52 em aluminio acetinado a cor
natural, incluindo todos os acessérios, ferragens,
vedacdes, vidros e demais elementos necessarios a sua
perfeita colocagdo e funcionamento, de acordo com
pormenores e especificagBes do fabricante.

VI.02

CAIXILHARIA PORTAPIVOT 6530 PIVOTANTE

Fornecimento e colocagdo de caixilharia interior
pivotante da série PORTAPIVOT 6530 em aluminio
acetinado a cor natural, incluindo todos os acessérios,
ferragens, vedac0es, vidros, puxadores e demais
elementos necessarios a sua perfeita colocagdo e
funcionamento, de acordo com pormenores,
especificagBes do fabricante, projeto e caderno de
encargos.

VI1.03
VI1.04
VI.05

VI1.07

CAIXILHARIA PORTAPIVOT 3530 FIXA

Fornecimento e colocagdo de caixilharia interior fixa da
série PORTAPIVOT 3035 em aluminio acetinado a cor
natural, incluindo todos os acessérios, ferragens,
vedacGes, vidros e demais elementos necessarios a sua
perfeita colocagdo e funcionamento, de acordo com
pormenores, especificages do fabricante, projeto e
caderno de encargos.

VI1.03
VI1.04
VI1.06

VI.08

CAIXILHARIA PORTAPIVOT 6530 SLIDEWAYS

Fornecimento e colocagdo de caixilharia interior de
correr da série PORTAPIVOT 3035 em aluminio acetinado
a cor natural, incluindo todos os acessorios, ferragens,
vedagdes, vidros, puxadores e demais elementos
necessarios a sua perfeita colocagdo e funcionamento,
de acordo com pormenores, especificagdes do
fabricante, projeto e caderno de encargos.

VI.09

VI.10

2,00 un 1282,54 € 2565,08€
1,00 un 436,56 € 436,56 €
3,00 un 2717,00€ 8151,00 €
2,00 un 5334,00€ 10 668,00 €
3,00 un 2917,00€ 8751,00 €
3,00 un 2717,00€ 8151,00 €
3,00 un 2090,00 € 6270,00 €
2,00 un 8 206,00 € 16 412,00 €
2,00 un 12 309,00 € 24 618,00 €
1,00 un 3960,00 £ 3960,00 €
1,00 un 1790,00 € 1790,00 €
1,00 un 965,00 € 965,00 €
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10.3.6

10.3.7

10.3.8

10.3.9

10.3.10

10.3.11

PORTA CORTA FOGO - PCF.01

Fornecimento e colocagdo de portas corta fogo da marca
" PORSEG " série M, modelo P1M, e incluindo todas as
ferragens, acessorios, vedagdes e acabamento final, e
todos os trabalhos e materiais necessarios.

PORTA DE VIDRO - Pv.01

Fornecimento e colocagdo de portas em vidro temperado
de 5 +5 mm espessura, ferragens, pivots, puxadores,
incluindo todos os acessdrios e demais elementos.

CORTIZO - GUARDA VIEW CRYSTAL

Fornecimento e colocagdo de guarda da série Cortizo -
guarda view crystal, incluindo todos os acessorios,
ferragens, vedacdes, vidro laminado 10 + 10 mm e
demais elementos necessarios a sua perfeita colocagdo e
funcionamento, de acordo com pormenores,
especificagBes do fabricante.

GUARDA EM TUBO QUADRADO INOX

Fornecimento e colocagdo de guardas em ago Inox ANSI
316, compostas por tubular quadrado 40 x 40 mm,
prumos em tubular quadrado 40 x 40 mm e ordens em
barra quadrada 20 x 20 mm de espessura, de acordo com
o projeto e caderno de encargos.

ESCADAS E GUARDA

Fornecimento e colocagdo de revestimento em ago
corten sobre estrutura metalica central de escada em
caracol, guarda em ago corten com prumos pelo interior,
incluindo elementos necessarios a sua perfeita colocagdo
e funcionamento, de acordo com o projeto e caderno de
encargos.

PASSADICO METALICO

Fornecimento e colocagdo de passadico em ago
galvanizado, para acesso as cubas, incluindo escadas,
chapa perfurada grating galvanizada, tela anti vibragdo
neopreno, todas as fixagdes e trabalhos necessarios de
acordo com o projeto e caderno de encargos.

8,00

11,00

15,50

347,00

1,00

430,00

un

un

ml

ml

un

m?2

416,50 €

390,00 €

95,31€

108,04 €

5390,00 €

145,80 €

3332,00€

4290,00 €

1477,31€

37 489,88 €

5390,00 €

62 694,00 €

Total

71054092 €

CARPINTARIAS

11.1.1

CARPINTARIAS EXTERIORES

PORTADAS DE MADEIRA - FIXA
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11.1.2

11.1.2.1

11.1.2.2

11.1.2.3

11.1.3

11.1.3.1

11.1.3.2

11.1.4

11.1.4.1

11.2.1

Fornecimento e aplicagdo de portada (fixa) de madeira
de nogueira termo tratada "Lunawood/banema" com
sec¢do 4 x 4 cm e espagamento entre pegas de 5 cm,
incluindo todos os elementos metalicos necessarios
(estrutura metdlica, sistema de aparafusamento, sanca
de luz em chapa quinada "U" e caleira de drenagem em
chapa quinada, de acordo com o projeto e caderno de
encargos.

PORTADAS DE MADEIRA - DE ABRIR

Fornecimento e aplicacdo de portada (de abrir) de
madeira de nogueira termo tratada "Lunawood/banema"
com secgdo 4 x 4 cm e espagamento entre pegas de 5
cm, incluindo todos os elementos metalicos necessarios
(estrutura metalica, sistema de aparafusamento, sanca
de luz em chapa quinada "U" e caleira de drenagem em
chapa quinada, de acordo com o projeto e caderno de
encargos.

PM.01
PM.02

PM.05

PORTADAS DE MADEIRA - DE CORRER

Fornecimento e aplicacdo de portada (de correr) de
madeira de nogueira termo tratada "Lunawood/banema"
com secgdo 4 x 4 cm e espagamento entre pegas de 5
cm, incluindo todos os elementos metalicos necessarios
(estrutura metalica, sistema de aparafusamento, sanca
de luz em chapa quinada "U", caleira de drenagem em
chapa quinada e mecanismo para portadas de correr, de
acordo com o projeto e caderno de encargos.

PM.03

PM.06 (Mddulos)

PORTADA DE MADEIRA - EM FOLE

Fornecimento e aplicagdo de portada (em fole) de
madeira de nogueira termo tratada "Lunawood/banema"
com secgdo 4 x 4 cm e espagamento entre pegas de 5
cm, incluindo todos os elementos metalicos necessarios
(estrutura metalica, sistema de aparafusamento, sanca
de luz em chapa quinada "U", caleira de drenagem em
chapa quinada e mecanismo de abertura em fole, de
acordo com o projeto e caderno de encargos.

PM.04

CARPINTARIAS INTERIORES

VAOS INTERIORES

1586,00 | m2 155,20 € 246 147,20€
1,00 un 2876,80 € 2876,80 €
1,00 un 9777,60 € 9777,60 €
5,00 un 1368,20€ 6841,00 €
2,00 un 2623,60€ 5247,20€

24,00 un 2812,40€ 67 497,60 €
1,00 un 6362,70€ 6362,70€
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Fornecimento e aplicagdo de vdos interiores, executadas
em folheado de madeira natural de nogueira, incluindo
pré aros, aros e guarni¢cdes em madeira natural de
nogueira, com todas as ferragens, puxadores,
fechaduras, molas e demais acessérios necessarios ao
seu perfeito acabamento e funcionamento, de acordo
com o projeto e caderno de encargos.

11.2.1.1 | Pi.01
40,00 un 355,00 € 14 200,00 €

11.2.1.2 | Pi.02
55,00 un 385,00 € 21175,00€

11.2.1.3 | Pi.O3
5,00 un 420,00 € 2 100,00 €

11.2.1.4 | Pi.04
2,00 un 735,00 € 1470,00 €

11.2.1.5 | Pi.0S
1,00 un 785,00 € 785,00 €

11.2.2 | ARMARIOS

Fornecimento e colocagdo de armarios com cobertura,
portas e rodapé em MDF, folheados a madeira natural de
nogueira, incluindo prateleiras interior, fechaduras,

todos os restantes materiais e trabalhos necessarios.
123,00 m2 435,00 € 53505,00 €

11.2.3 ESTANTES E GARRAFEIRAS

Fornecimento e colocagdo de estantes e garrafeiras em
MDF, folheados a madeira natural de nogueira, incluindo
prateleiras interior, todos os restantes materiais e

trabalhos necessarios.
158,50 m2 365,00 € 57 852,50 €

11.2.4 | BALCOES

Fornecimento e colocacgdo de balcdes de rececdo, loja e
bar em MDF hidréfugo folheado a madeira de nogueira,
composto por mdédulos de gavetas, mddulos com portas
e prateleiras, incluindo todas as ferragens necessarias.

32,00 m2 435,00 € 13920,00 €

11.2.5 BANCADAS DE INSTALACOES SANITARIAS

Fornecimento e colocagdo de bancadas de instalagdes
sanitdrias executadas em MDF folheadas a madeira de
nogueira, incluindo fixagdes e todos os materiais e

trabalhos necessarios.
28,00 m2 325,00 € 9100,00 €

11.2.6 MESAS E BANCOS

Fornecimento e colocagdo de bancadas de instalagdes
sanitdrias executadas em MDF folheadas a madeira de
nogueira, incluindo fixagdes e todos os materiais e

trabalhos necessarios.
49,00 m2 275,00 € 13 475,00 €

Total

532332,60 €

12.0 MEIOS DE ELEVACAO E TRANSPORTE

12.1 Fornecimento e montagem de Elevador elétrico sem casa
de maquinas com dois acessos a 180.2, capacidade para
2000 kg, modelo Schindler 2600 ou equivalente,

incluindo todos os materiais e trabalhos necessarios.
1,00 un 20 250,00 € 20 250,00 €
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Fornecimento e montagem de Elevador elétrico sem casa
de maquinas com dois acessos a 180.2, capacidade para
15 pessoas, modelo Schindler 3300 ou equivalente,
incluindo todos os materiais e trabalhos necessérios.

1,00 un 15000,00 € 15 000,00 €

Total

35 250,00 €

INSTALAGOES SANITARIAS, PISCINA, SPA E ACESSORIOS

13.1.1

13.1.2

13.1.3

13.1.4

13.1.5

13.1.6

13.1.7

13.1.8

13.2.1

FORNECIMENTO E COLOCAGAO DE LOUGAS SANITARIAS
"VALADARES"

Sanita da série NAUTILUS Suspensa Hide ref2 34004002k
e tampo ref2 50232000, incluindo-se kit metdlico de
encastrar de dupla descarga marca GEBERIT ref2
55037064, placa de comando cromo mate narca GEBERIT
ref2 55034154 e passador de corte, todas as ligacdes de
aguas e esgotos.

Bidé da série NAUTILUS Suspensa Hide ref2 34404002,
incluindo-se todas as ligagBes de dguas e esgotos.

Sanita para pessoas com mobilidade reduzida da série
PMR suspensa ref2 18003002, tampo ref2 50221000,
apoio de sanita esquerdo ref.2 55140090, apoio de sanita
basculante com porta rolo direito ref.2 55140120,
incluindo-se passador de corte, todas as ligagdes de
aguas e esgotos.

Urinol da série ORBITAL ref2 78560002k, incluindo-se
todas as ligagBes de dguas e esgotos.

Lavatodrio de pousar da série VAN GOGH ref2 78867002,
incluindo-se todas as ligages de dguas e esgotos.

Lavatorio de pousar “Lava mdos” da série ISIS ref2
78811002, incluindo-se todas as ligagdes de dguas e
esgotos.

Lavatdrio para pessoas com mobilidade reduzida da série
PMR ref2 78781002, incluindo-se todas as ligacdes de
aguas e esgotos.

Base de chuveiro modelo IKO ref2 52500000 (medidas
conformes projeto), incluindo-se todas as ligagbes de
aguas e esgotos.

FORNECIMENTO E COLOCAGAO DE TORNEIRAS "CIFIAL"
PARA LOUGAS SANITARIAS, PISCINA E SPA

Torneira de proximidade eletrénica para lavatorio
individual marca CIFIAL ref2 32151M3, incluindo-se
ligacGes.

35,00 un 420,00 € 14 700,00 €

12,00 un 390,00 € 4 680,00 €

5,00 un 240,00 € 1200,00€

4,00 un 160,00 € 640,00 €

34,00 un 259,00 € 8 806,00 €

6,00 un 229,00 € 1374,00€

3,00 un 309,00 € 927,00 €

21,00 un 258,00 € 5418,00 €

28,00 un 315,00 € 8820,00 €
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13.2.2 Misturadora para lavatdrios individual e bidés (Mddulos)
da marca CIFIAL, série TECHNO M3, ref2 31140M3,

incluindo-se ligacGes. 2400 | un 305,00 € 7320,00 €

13.2.3 | Torneira com manipulo hospitalar para pessoas com
mobilidade reduzida, marca CIFIAL série Style 35 ref?

32407SE, incluindo-se ligagGes. 3,00 un 248,00 € 744,00 €

13.2.4 Torneira eletrénica para urinol da marca CIFIAL série
ALFA ref2 1962027, incluindo-se Iigagées. 400 un 330,00 € 132000 €

13.2.5 | Conjunto de duche - termostatica de embutir com
controlo de volume e chuveiro fixo da marca CIFIAL ref2
32840M#, com sifdo em latdo cromado, corrente em

latdo cromado e taco.
5,00 un 495,00 € 2 475,00 €

13.2.6 Chuveiro retangular de parede em aco inox da marca
CIFIAL ref2 1966045, incluindo-se Iigagées. 13 00 un 20900 € 2717.00 €

13.3 ACESSORIOS

13.3.1 Fornecimento e colocagdo de espelhos 50 x 100 x 0.5

cm, com arestas polidas, incluindo-se todas as fixacGes. 16.00 un 4250 € 680.00 €

13.3.2 Fornecimento e colocagdo de espelhos (Mddulos) 150 x
100 x 0.5 cm, com arestas polidas, incluindo-se todas as

fixagBes. 10,00 | un 64,30 € 643,00 €

13.3.3 Fornecimento e colocagdo de espelhos basculantes da
marca Valadares série PMR ref2 50989010, incluindo
fixagcBes e demais trabalhos, conforme especificagdes do

fabricante.
5,00 un 249,74 € 1248,70 €

13.34 Fornecimento e colocagdo (nos Mddulos) de porta rolos
vertical, marca LNF, série BRANCH, ref2 IN.52.303,
incluindo fixagBes e demais trabalhos, conforme
especificagBes do fabricante. 12,00 un 23,00 € 276,00 €

13.3.5 Fornecimento e colocagdo (nos Mddulos) de toalheiros,
marca LNF, série BRANCH, ref2 IN.52.304, incluindo
fixagdes e demais trabalhos, conforme especificagdes do
fabricante. 24,00 un 26,00 € 624,00 €

13.3.6 Fornecimento e colocagdo (nos Mddulos) de saboneteira,
marca LNF, série BRANCH, ref2 IN.52.308, incluindo

fixagdes e demais trabalhos, conforme especificagdes do
fabricante. 12,00 un 14,00 € 168,00 €

13.3.7 Fornecimento e colocagdo (nos Mddulos) de estante de
parede, marca LNF, série BRANCH, ref@ IN.52.306,
incluindo fixagBes e demais trabalhos, conforme
especificagdes do fabricante. 12,00 un 19,00 € 228,00 €

13.3.8 Dispensadores de toalhetes em inox da marca JNF, série
INDUSTRIAL, ref2 IN.60.655. 33,00 un 48,00 € 1584,00€

13.3.9 Dispensadores de sab3o liquido em inox da marca JNF,

série INDUSTRIAL, ref2 IN.60.483. 3100 | un 3700€ 1147.00 €

13.3.10 | Porta piagaba de parede em inox da marca JNF, série
ANGULO, ref2 IN.42.165.P. 38,00 un 42,00€ 1596,00 €

13.3.11 | Porta rolos em inox, da marca JNF, série INDUSTRIAL, ref2
IN.60.489 26,00 un 50,80 € 1320,80€
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13.3.12 | Cestos de papeis em inox, da marca JNF, série
INDUSTRIAL, ref? IN.60.559 4700 | un 6900 € 394300 €
13.3.13 | Fornecimento e colocagdo de divisdrias de instalagbes
sanitarias em painéis fendlicos, incluindo acessérios e
ferragens. 760 | m2 92,00€ 699,20 €
Total 74 598,70 €
14.0 ARQUITETURA PAISAGISTA
14.1 Revestimento Vegetal
14.1.1 Regularizagdo manual do terreno para cotas de projeto
das areas destinadas a plantagGes de relva, arvores e
vinhas, descompactacdo, colocagdo de mistura de terra
vegetal, incluindo todos os trabalhos e materiais
necessarios, e nas misturas.
8491,00 | m2 0,70 € 5943,70 €
14.1.2 100% de terra vegetal (esp. de 50 cm - areas destinadas a
arvores, vinhas e relva)
4245,50 | m3 10,20 € 43304,10€
14.1.3 Plantacdo de arvores e vinhas, incluindo, abertura e
enchimento de covas com composto de plantagdo e
tutores, incluindo todos os trabalhos e materiais. 11000,00 | m2 180¢€ 19 800,00 €
14.1.4.1 | Fornecimento de drvore - Carvalho
33,00 un 193,00 € 6 369,00 €
14.1.4.2 | Fornecimento de excertos de vinha Loureiro e postes de
vinha 450,00 | un 9,50 € 4275,00€
14.1.5 Fornecimento ecolocagdo de sementeiras (relva),
incluindo todos os trabalhos e materiais.
14.1.5.1 | Relva - Lolium perenne 2764,00 | m2 5,30 € 14 649,20 €
vzl 94341,00 €
15.0 EQUIPAMENTOS DE PRODUGAO DE ADEGA
15.1 Fornecimento e montagem de linha de engarrafamento
com cadéncia efetiva de 2500 garrafas/hora 1,00 Un 535 350,00 € 535 350,00 €
15.1.1 Despaletizagdo semiautomatica
15.1.2 Monobloco de enchimento isobarométrico para
colocagdo da rolha
15.1.3 Monobloco de rotulagem
15.1.4 Encaixadora automatica
15.1.5 | Transportadores de ligagdo entre maquinas
15.2 Fornecimento e colocagdo de equipamentos de
produgdo
15.2.1 Desengagador esmagador Delta E2 + F2
2,00 Un 24 870,00 € 49 740,00 €
15.2.2 Bomba Delta
1,00 Un 11770,00 € 11770,00 €
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15.2.3

15.2.4

15.2.5

15.2.6

15.2.7

15.2.8

15.2.8

15.2.9

15.2.10

15.2.11

15.2.12

15.2.13

Filtro Tangencial Flavy Fx2

Prensa pneumatica - Bucher Xpert 1151 P Inertys

Cubas 40000 litros em Ago Inox AISI 316 com 2
camisas de refrigeracdo de 600 MM e 1 camisa de
1,400MM de largura., nivel e buscaclaradores
cotovelo, 2 valvulas NW 50, catavinos, pernas, boca
superior diametro 600 milimetros, termémetro,
sonda posterior, tubo para limpeza e vélvula de
seguranga.

Cubas 35000 litros em Ago Inox AISI 316 com 2
camisas de refrigeracdo de 600 MM e 1 camisa de
1,400MM de largura., nivel e buscaclaradores
cotovelo, 2 valvulas NW 50, catavinos, pernas, boca
superior diametro 600 milimetros, termémetro,
sonda posterior, tubo para limpeza e vélvula de
seguranga.

Filtro de vazio de 8 m2 em ago inoxidavel, com mala de
filtragdo e depdsito.

Equipamento de frio Mod IC 730 de 73.000
frigorias/hora, com alcan¢a de temperaturas até 10 graus
centigrados.

Depdsito isotérmico Pulmon de 5000 litros em ago inox
AISI 304 com 2 mm de espessura pelo interior e 1,5 mm
de espessura pelo exterior.

Bombas 3M 40-125/1,5 de 2cv para circuito de
refrigeracdo da Adega.

Controlador de temperatura para cubas, incluindo
termostato digital, duas valvulas monitorizadas, sondas
de temperatura e cablagem até ao quadro geral.

Permutador tubular em Ago Inox com uma
capacidade de refrigeragdo de mosto de 312500
frig/H e 156250 frig/H de pasta, composto por 20
tubos de 6m de comprimento cada um, de didmetro
interior 101mm e diametro exterior de 139mm.
Modelo G-206.

Bombas de impulsdo Modelo CDX/A 200/12, em ago
inox, para o permutador tubular.

Instalagdo de Tubagens para refrigeragdo e tubo
climatherm Termo soldado adequado para
temperaturas até -20 graus centigrados, com
isolamento exterior de 13mm, para 48 depdsitos com
todos os acessdrios necessarios.

1,00

2,00

12,00

14,00

1,00

1,00

1,00

4,00

26,00

2,00

2,00

1,00

Un

Un

Un

Un

Un

Un

Un

Vg

58 500,00 €

150 315,00 €

20450,00 €

17 250,00 €

34 650,00 €

34 650,00 €

5890,00 €

600,00 €

345,00 €

22 304,00 €

318,00 €

38 900,00 €

58 500,00 €

300630,00 €

245 400,00 €

241 500,00 €

34 650,00 €

34 650,00 €

5890,00 €

2400,00 €

8970,00 €

44 608,00 €

636,00 €

38 900,00 €

Total

1613 594,00 €
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A Arquitetura nas Adegas - O impacto do enoturismo

MEDIGOES E ORGAMENTO - RESUMO

Art? ‘ Designagdo ‘ Prego Parcial
1.0 ‘ TRABALHOS PREPARATORIOS INICIAIS ‘ 33700,00 €
2.0 ‘ DEMOLIGOES E MOVIMENTOS DE TERRA ‘ 157 400,00 €
3.0 ‘ TRABALHOS PREPARATORIOS FINAIS ‘ 11 690,00 €
4.0 ‘ PAREDES ‘ 114 476,83 €
5.0 ‘ ESTRUTURAS ‘ 213020446 €
6.0 ‘ COBERTURAS ‘ 133523,55 €
7.0 ’ ISOLAMENTOS ‘ 217 808,68 €
8.0 ’ REVESTIMENTOS ‘ 1540 684,57 €
9.0 ’ PINTURAS ‘ 19553,75 €
10.0 ‘ SERRALHARIAS ‘ 710540,92 €
11.0 ‘ CARPINTARIAS ‘ 532332,60€
12.0 | MEIOS DE ELEVAGAO E TRANSPORTE l 35250,00 €
13.0 | INSTALACOES SANITARIAS, PISCINA, SPA E ACESSORIOS l 74 598,70 €
14.0 | ARQUITETURA PAISAGISTA l 94 341,00 €
15.0 ‘ EQUIPAMENTOS DE PRODUGAO DE ADEGA ‘ 1613 594,00€
VALOR TOTAL (Sem IVA) ‘ 7 419 699,05 €
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