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RESUMO

No ambito da 202 edicdo da Poés-graduacdo em Seguranca e Higiene no Trabalho,

este trabalho tem como objetivo avaliar os riscos identificados nas diversas seccdes

da Loja.

Através da identificacdo e posterior avaliacdo, pretende-se sugerir melhorias para as

eventuais ndo conformidades encontradas.
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