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NOTA 

 

Até à data de entrega deste projeto final, no âmbito da 20ª Pós-graduação Segurança 

e Higiene no Trabalho, não me foi facultado a autorização por escrito da empresa 

onde este trabalho foi elaborado. A autorização verbal foi-me dada no mês de 

Setembro pelo Diretor de Operações e mais tarde reforçada pela Técnica de 

Segurança e Higiene no trabalho. Como tal, foram omitidos todo e qualquer dado que 

referencie a empresa em questão, mesmo as fontes bibliográficas. 
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RESUMO 

 

No âmbito da 20ª edição da Pós-graduação em Segurança e Higiene no Trabalho, 

este trabalho tem como objetivo avaliar os riscos identificados nas diversas secções 

da Loja. 

Através da identificação e posterior avaliação, pretende-se sugerir melhorias para as 

eventuais não conformidades encontradas. 
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